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IMPORTANTE: Leggere attentamente prima dell'uso - Conservare per future consultazioni
IMPORTANT: Read carefully before use - Store for future reference
IMPORTANT : Lire attentivement ce manuel avant toute utilisation de la machine - Le conserver pour toute référence ultérieure

WICHTIG: Vor der Verwendung aufmerksam lesen - Zum spateren Nachschlagen aufbewahren
IMPORTANTE: Leer detenidamente antes del uso - Guardar para consultas futuras

IMPORTANTE: Leia com muita atencdo antes de utilizar - Conserve para consultas futuras

BAXHO: BrymarenbHo 03HaKoMBTECH C MHCTPYKLeN Nepes UConb30BaHVEM KOeMaLLMHbI - COXPaHITE MHCTRYKLMIO AN NOCTEAYHOLLYX KOHCYAbTALMIA

Diritti sui contenuti E vietata la riproduzione integrale o parziale e la diffusione dei contenuti nel presente documento senza la
preventiva autorizzazione scritta del Costruttore. Il Logo aziendale e di proprieta del Costruttore della Macchina.

Content rights The partial reproduction and dissemination of the contents in this document without the prior written consent of
the Manufacturer is forbidden. The Company logo is owned by the Manufacturer of the Machine.

Droits sur les contenus La reproduction intégrale ou partielle et la diffusion des contenus de ce document sont interdites sans
I'autorisation écrite préalable du fabricant. Le logo de la société est la propriété du fabricant de la machine.

Rechte an den Inhalten Die Vervielfdltigung, ganz oder auszugsweise, sowie die Verbreitung der Inhalte dieses Dokuments ohne
die vorherige schriftliche Genehmigung des Herstellers ist untersagt. Das Unternehmenslogo ist Eigentum des Maschinenherstellers.

Derechos de contenidos Se prohibe la reproduccién total o, parcial, y la difusion de los contenidos de este documento sin previa
autorizacion escrita del Fabricante. El Logotipo de la empresa es de propiedad del Fabricante de la Maquina.

Direitos sobre os contetidos Proibida a reproducao integral ou parcial e a publicacdo dos contetidos deste documento sem a au-
torizacdo prévia por escrito do Fabricante. O Logotipo da empresa é de propriedade do Fabricante da Maquina.

ABTOPCKVIe npaBa 3anpeuJ,eHo NOJIHOE NN YaCTUYHOE BOCNpoun3BeaeHmne nn6o pPacnpocCTpaHeHne cogepxaHnAa aHHOIo AOKYMEHTa
6e3 npeanBapuTesibHOro NMCbMeEHHOTO pa3peLleHna W3rotoButena. Jlorotun komnaxHum npUHagnexumnT W3rotosutento KO¢EMaLLII/IHbI.

Responsabilita Siamo costantemente impegnati nel migliorare I'accuratezza delle informazioni pubblicate in ciascun Manuale,
ma potrebbero presentarsi delle imprecisioni. Non ci assumiamo alcuna responsabilita per eventuali errori e omissioni o per danni
derivanti dall’utilizzo di questo documento.

Responsibility We are constantly striving to improve the accuracy of the information published in each Manual, but there may be
some inaccuracies. We assume no responsibility for any errors or omissions, or for damages resulting from the use of this document.

Responsabilité Nous nous efforcons constamment d'améliorer la précision des informations publiées dans chaque manuel, cepedant
ces derniers pourraient présenter des inexactitudes. Nous déclinons toute responsabilité en cas d'erreurs ou d'omissions, ou pour
tout dommage résultant de l'utilisation de ce document.

Haftung Wir sind stets um die Verbesserung der Genauigkeit der in allen Handblichern veroffentlichten Informationen bemiiht,
dennoch kénnten Ungenauigkeiten auftreten. Wir haften nicht fir jegliche eventuellen Fehler oder Auslassungen oder Schaden
durch die Verwendung dieses Dokuments.

Responsabilidad Estamos constantemente comprometidos en mejorar la exactitud de las informaciones publicadas en cada Manual,
aunque pudieran existir algunas inexactitudes. Rehusamos todo tipo de responsabilidad por posibles errores u omisiones o por dafos
procedentes del uso de este documento.

Responsabilidade Estamos constantemente comprometidos em melhorar a precisao das informacgées publicadas em cada Manual,
mas mesmo assim podem apresentar algumas imprecisdes. N6s ndo assumimos nenhuma responsabilidade por quaisquer erros e
omissdes ou por danos decorrentes do uso deste documento.

OTBeTCTBEHHOCTb KOMMNaHMsA-M3roTOBUTESb MOCTOSHHO CTPEMUTCA K MOBbILLEHVIIO TOYHOCTU HOPMALI, NPEACTABIEHHON B KaXKA0M
PyKOBOACTBE MO 3KCMN/yaTaLum, OAHAKO HE UCKIIOUEeHbl HEKOTOPbIE HETOUYHOCTY. I3roToBUTENb He HECET HYKaKO OTBETCTBEHHOCTY
33 BO3MOXHbIE OLIMOKYM UK YMYLLEHNS, a TaKXKe 3a YLepb, HAaHECEHHbI B pe3ynbTaTe NCMONb30BaHUA JAaHHOTO JOKYMEHTa.



Ogni macchina é corredata dalla Dichiarazione di Conformita CE di cui qui sotto & riportato un esempio

Each machine is accompanied by the EC Declaration of Conformity - see example below

Chaque machine estaccompagnée d'une Déclaration de conformité CE dont vous trouverez un exemple ci-dessous.
Jeder Maschine liegt die EG-Konformitatserklarung bei, die hier unten als Beispiel abgebildet ist

Cada maquina se suministra junto con la Declaracion de Conformidad CE cuyo ejemplo se muestra a continuacion
A maquina é fornecida com uma Declaracao de Conformidade CE veja abaixo um exemplo

K kaxpoit kopemalumHe npunaraetca fleknapaums o cootBeTcTBmumn Hopmam EC Huxxe npeacraeneH npumep AaHHol leknapaumm

BIEC(;'LIQEQ.E:SSEDDEI ggslfgsml.:égg @ DECLARACION DE CONFORMIDAD CE
- B (:) EC DECLARATION OF CONFORMITY
EG - KONFORMITATSERKLARUNG DECLARAGAO DE CONFORMIDADE CE
DECLARATIE DE CONFORMITATE CE
— - come costruttore di MACCHINE PER CAFFE, dichiara che il prodotto:
] - como fabricante de CAFETERAS, declara que el producto:
- en tant que constructeur de MACHINES A CAFE, déclare que le produit:
- being the manufacturer of COFFEE MACHINES, hereby declares that the product:
MACCHINE PER CAEEE - erklart als Hersteller von KAFFEEMASCHINEN, daf das Gerét:
N - como fabricante de MAQUINAS DE CAFE, declara que a maquina:
CMA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. - in calitate de producator de APARATE PENTRU PREPARAT CAFEA, declara ca produsul:

Via Condotti Bardini, 1
31058 SUSEGANA (TV) - ITALY

Tipo - Type - Typ - Tip:

Macchina per caffe - Cafeteras Machines a cafe
Coffee machines - Kaffeemaschinen

Maquina de café - Aparat de preparat cafea

Modello - Model - Modell - Modelo :

N° di serie - Matricula - N° de serie
Serial No - Seriennummer
N° de série - Numar de fabrica :

- al quale si riferisce questa dichiarazione e conforme ai requisiti previsti dalle seguenti DIRETTIVE e REGOLAMENTI e successive modifiche e integrazioni:
- al que se refiere esta declaracion es conforme con lo que disponen las siguientes DIRECTIVAS y REGLAMENTOS vy siguientes modificaciones y correcciones:
- auquel se réfere cette déclaration est conforme aux exigences essentielles'de DIRECTIVES et REGLEMENTS et modifications et ajouts successifs:

- to which this declaration refers, complies with the requirements set forth by the following DIRECTIVES and REGULATIONS and subsequent amendments:
- auf welches sich diese Erkldrung be2|eht gemaR den folgenden EG-Vorschriften gebaut ist VORSCHRIFTEN und REGELUNGEN sowie nachfolgendenAnderungen und Ergénzungen:
- referida nesta declaracéo, € conforme aos requisitos previstos pelas seguintes DIRECTIVAS e REGULAMENTOS e sucessivas modificages e integragdes:
- la care se refera aceasta declaratie, este conform cu prevederile DIRECTIVELOR si REGULAMENTE cu modificarile si completarile ulterioare:

2006/42/CE Direttiva macchine - Directiva sobre las maquinas - Directive machines - Machinery Directive
Maschinenrichtlinie - Directiva sobre maquinas - Directiva privind echipamentele tehnice

2014/30/UE Direttiva compatibilita elettromagnetica EMC - Directiva compatibilidad electromagnética EMC - Directive de compatibilité électromagnétique EMC
Electromagnetic compatibility EMC Directive - Richtlinie elektromagnetische Vertraglichkeit EMV
Directiva sobre a compatibilidade electromagnética EMC - Directiva privind compatibilitatea electromagnetica EMC

2014/35/UE Direttiva bassa tensione - Directiva baja tension - Directive de basse tension - Low voltage Directive
Niederspannungsrichtlinie - Directiva sobre baixa tenséo - Directiva privind joasa tensiune

2012/19/UE Direttiva RAEE - Directiva RAEE - Directive DEEE - WEEE Directive
Directiva RAEE - Directiva DEEE (Deseurile de echipamente electrice si electronice)

2011/65/UE Direttiva RoHS - Directiva RoHS - Directive RoHS - RoHS Directive
RoHS-Richtlinie - Directiva RoHS - Directiva privind interzicerea substantelor periculoase (RoHS)

2009/142/CE Direttiva apparecchi a gas - Directiva aparatos de gas - Directive pour les appareils au gaz - Gas appliances Directive

Richtlinie fir Gasverbrauchseinrichtungen - Directiva sobre aparelhos a gés - Directiva privind aparatele consumatoare de combustibili gazosi
(applicabile solo per i modelli con gas - aplicable solamente a los modelos con gas - applicable seulement aux modéles avec gaz - applicable for models with
gas kit only nur fuer die Ausfuehrungen mit Gas erforderlich - aplicavel somente para os modelos com gas - aplicabila numai in cazul modelelor cu gaz)

1935/2004 Regolamento sui materiali a contatto con i prodotti alimentari - Reglamentos sobre los materiales en contacto con los productos alimenticios
Réglement sur les matériaux en contact avec les denrées alimentaires - Regulation on food contact materials
Regelung fur Materialien, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen - Regulamento sobre materiais em contacto com os produtos alimentares
Regulamentul privind materialele care intra in contact cu produsele alimentare

in conformita alle norme - en conformidad de las normas - en conformité avec les normes - in compliace with standards
gemaf den Vorsch - em conformidade com as normas - in conformitate cu normele :

EN 60335-1, EN 60335-2-75, EN 55014-1, EN 55014-2, EN 61000-3-2, EN 61000-3-3

Lincarico di costituire e conservare il fascicolo tecnico & affidato alla CMA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. in Via Condotti Bardini,1 - 31058 SUSEGANA (TV) - ITALIA

La tesponsabilidad de elaborar y conservar el expediente técnico corresponde alla CMA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. Via Condotti Bardini,1 - 31058 SUSEGANA (TV) - ITALIA
La tache de constituer et de conserver le dossier technique est confiée & la CMA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. Via Condotti Bardini,1 - 31058 SUSEGANA (TV) - ITALIE
The CMA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. Via Condotti Bardini,1 - 31058 SUSEGANA (TV) - ITALY is responsible for establishing and maintaining the technical file

Die Aufgabe der Einrichtung und Aufrechterhaltung des technischen Unterlagen anvertraut ist, die CMA MACCHINE PER CAFFE S.r.. Via Condotti Bardini, 1-31058 SUSEGANA (TV) - ITALIEN
A responsabilidade de criar e guardar o fasciculo técnico € confiada a la CMA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. Via Condotti Bardini,1 - 31058 SUSEGANA (TV) - ITALIA
Sarcina constituirii si pastrarii dosarului tehnic este incredintata CMA MACCHINE PER CAFFE S.r.l. Via Condotti Bardini,1 - 31058 SUSEGANA (TV) - ITALIA

La presente dichiarazione perde la sua validita nel caso in cui I'apparecchio venga modificato senza espressa autorizzazione del costruttore oppure se installato o utilizzato in modo non
conforme a quanto indicato nel manuale d'uso e nelle istruzioni - La presente declaracion pierde su validez en el caso de que el aparato sea modificado sin expresa autorizacion del
constructor, 0 bien si ha sido instalado o utilizado de forma no conforme a lo indicado en el manual de uso y en las instrucciones - La presente déclaration sera considérée comme nulle
et non avenue si I'appareil est modifié sans 'autorisation du fabricant ou si 'appareil est installé ou utilisé de fagon non conforme a ce qui est indiqué dans le manuel d'utilisation et d'ins-
tallation - This declaration is null and void if the machine is modified without the express authorization of the manufacturer or if improperly installed and used in a way that does not comply
with indications in the users’ manual and the instructions - Die vorliegende Konformitétserklarung verliert inre Gilltigkeit, falls das Gerat ohne ausdriickliche Genehmigung des Herstellers
modifiziert werden sollte oder falls es nicht gemaR den im Bedienungs- und Wartungshandbuch aufgefiihrten - A presente declaragao deixa de ter validade no caso em que o aparelho
seja modificado sem autorizag&o do construtor ou se instalado ou utilizado de maneira néo conforme ao indicado no manual de uso e nas instrugdes - Aceasta declaratie isi pierde valabi-
litatea daca dispozitivul este modificat fara autorizarea expresa a producétorului sau daca este instalat sau folosit in alt scop decét cel specificat in manualul si in instructjunile de utilizare.

Data di emissione - Fecha de emisién Managing Director
Date d’émission - Date of Issue Susegana, Firma
Ausstellungsdatum - Data de emissdo

Data emiterii




Ogni macchina é corredata dalla Dichiarazione di Conformita PED di cui qui sotto é riportato un esempio

Each machine is accompanied by the PED Declaration of Conformity - see example below

Chaque machine estaccompagnée d'une Déclaration de conformité PED dont vous trouverez un exemple ci-dessous.
Jeder Maschine liegt die PED-Konformitatserklarung bei, die hier unten als Beispiel abgebildet ist

Cada maquina se suministra junto con la Declaracién de Conformidad PED cuyo ejemplo se muestra a continuacion
A maquina é fornecida com uma Declaracao de Conformidade PED veja abaixo um exemplo

Kkaxpoi kodemalunHe npunaraetca lupekrtusa EC gnsa o6opynosaHus, pabotatoiero nop gaBneHuem Hinke npefcTagneH npuvep faHHoR AnpexTisbl

an DI,CHlARAZIONE oI CONFORMITA CE ED DECLARACION DE CONFORMIDAD CE
DECLARATION DE CONFORMITE CE
EG - KONFORMITATSERKLARUNG @D EC DECLARATION OF CONFORMITY
DECLARATIE DE CONFORMITATE CE DECLARAGAO DE CONFORMIDADE CE
come costruttore di CALDAIE A VAPORE per macchine da caffé e VALVOLE DI SICUREZZA (che la proteggono)
dichiara che il prodotto sotto descritto, & conforme ai requisiti previsti nella DIRETTIVA
como fabricante de calderas a vapor para maquinas de café y valvulas de seguridad (que las protegen)
//—-]\ declara que el producto abajo descrito, es conforme a los requisitos previstos en la DIRECTIVA
{ en qualité de fabricant de chaudiéres a vapeur pour machines a café et de soupapes de sécurité (qui protégent
W la chaudiére) déclare que, le produit ci-dessous reporté, est conforme aux normes prévues par la DIRECTIVE
MACCHINE PER CAREE as manufacturer of boilers for espresso coffee machines and of security valves for their safety hareby declares that
CMA MACCHINE PER CAFEE S.r.l. the item described here below is manufactured according to the norms laid down in DIRECTIVE
Via Condotti Bardini, 1 als Hersteller von Dampfkessel fiir Kaffeemachinen und Sicherheitsventile, erkldrt dass die unten gennanten

31058 SUSEGANA (TV) - ITALY Produkte gemdss dem Erfordernis der EG-Vorschrift hergestellt sind
como fabricante de CALDEIRAS A VAPOR para méaquinas de café e VALVULAS DE SEGURANCA (que as protegem)
declara que o produto descrito abaixo, é conforme com os requisitos previstos pela DIRECTIVA
in calitate de producator de cazane pentru MASINI DE PREPARAT CAFEA si de supape de siguranta, declara ca
produsul cu descrierea de mai jos este fabricat conform normelor scrise in DIRECTIVE 2014/68/UE

CALDAIA - CALDERA - CHAUDIERE - BOILER - KESSEL - CALDEIRA - CAZANE

Modello - Modelo - Modele - Model - Modelo - Modell

N° di serie - Matricula - N° de serie - Serial No
Seriennummer - N° de série - Seria

Lotto - Lote - Lot - Lote - Warenposten

VALVOLA - VALVULA - SOUPAPE - VALVE - VENTILE - VALVULA - SUPAPE

Modello - Modelo - Modele - Model - Modelo - Modell

Ne di serie - Matricula - N° de serie - Serial No
Seriennummer - N° de série - Seria

Anno di fabricazione - Afio de fabricacion
Anneé de fabrication - Year od production
Baujahr - Ano de fabrico - An de fabricatie

Procedimento di valutazione di conformita Classifica: Categoria 1 Procedimento: Modulo A
Specifiche tecniche utilizzate: |.S.P.E.S.L. Raccolta M, S, VSR e PIVG (ex E) rev. 95

Procedimiento de valuacion de conformidad Clasificacion: Categoria 1 Procedimiento: Modulo A
Specifiche tecniche utilizzate: |.S.P.E.S.L. Tomo M, S, VSR y PIVG (ex E) Rev. 95

Procédure d'évaluation de conformité Classification: Catégorie 1 Procédure: Module A
Spécifications technique appliquées: |.S.P.E.S.L. Tome M, S, VSR et PIVG (ex E) Rév. 95

Conformity evaluation procedure Classification: Category 1 Procedure: Form A
Technical specification appled: I.S.P.E.S.L. Tomes M, S, VSR and PIVG (ex E) rev. 95

Bewertungiibereinstimmungsverfahren Wertung: Klasse 1 Verfahren: Modul A
Technische Angaben gemass: |.S.P.E.S.L. Band M, S, VSR und PIVG (ex E) Rev. 95

Processo de avaliagdo da conformidade Classificagéo: Categoria 1 Procedimento: Médulo A
Caracteristicas técnicas utilizadas: I.S.P.E.S.L. Fasciculo M, S, VSR e PIVG (ex E) rev. 95

Procedura de evaluare a conformitatii Classificare: Categorie 1 Procedura: Forma A
Specificatii tehnice aplicate: I.S.P.E.S.L. Culegere M, S, VSR si PIVG (ex E) Rev. 95

Susegana, . .
Managing Director




MACCHINA PER CAFFE ESPRESSO

Manuale d'uso e manutenzione. Istruzioni per l'utente.

Italiano
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1. INTRODUZIONE

Leggere attentamente in ogni sua parte il presente
Manuale, prima di utilizzare I'apparecchio, al fine di
ottimizzare le prestazioni della macchina ed operare in
assoluta sicurezza.

La macchina per caffé espresso che avete acquistato
€ stata concepita e costruita con metodi e tecnologie
innovative che assicurano qualita e affidabilita nel tempo.

Questo Manuale é la guida che Vi permettera di co-
noscere i vantaggi acquisiti scegliendo il nostro marchio.
Vitroverete notizie su come utilizzare nel modo ottimale
le potenzialita della macchina, su come mantenerla effi-
ciente e su come comportarsi in caso di difficolta.

Conservare con cura il presente Manuale in un luogo
protetto. In caso di smarrimento del presente, pud essere
richiesta copia sostitutiva al Costruttore.

Prima di utilizzare la macchinaleggere attentamente le istruzioni
contenute nella presente pubblicazione e seguirne attentamente
le indicazioni riportate. Conservare il presente manuale e tutte
le pubblicazioni allegate in un luogo accessibile e protetto.
Questo documento presuppone che negli impianti, ove sia stata
installata la macchina, vengano osservate le vigenti norme di
sicurezza e igiene del lavoro.

Le istruzioni, i disegni e la documentazione contenuti
nel presente Manuale sono di natura tecnica riservata, di
stretta proprieta del Costruttore e non possono essere ri-
prodottiin alcun modo, né integralmente, né parzialmente.

Il Costruttore si assicura il diritto di apportare even-
tuali migliorie e/0 modifiche al prodotto. Si garantisce
cheil presente Manuale rispecchia lo stato della tecnica
al momento della commercializzazione della macchina.

Cogliamo l'occasione per invitare la gentile clientela
a segnalare eventuali proposte di miglioramento sia del
prodotto sia del Manuale.

1.1 Linea guida per la lettura del Manuale

Il Manuale é stato suddiviso in capitoli autonomi. La sequenza dei capitoli
risponde alla logica temporale della vita della macchina.

Per facilitare 'immediatezza della comprensione del testo, vengono usati
termini, abbreviazioni e pittogrammi.

Il Manuale é costituito da una copertina, un indice e da una serie di capitoli.
Ogni capitolo ha una sua numerazione progressiva. A pié pagina & presente
il numero della pagina.

Nella pagina iniziale sono riportati i dati identificativi della macchina,
nella pagina finale sono riportati la data e la revisione del Manuale Istruzioni.

UNITA'DI MISURA
Le unita di misura presenti sono quelle previste dal Sistema Internazio-
nale (SI).

PITTOGRAMMI
Le descrizioni precedute da queste simboli contengono informazioni/
prescrizioni molto importanti, particolarmente per quanto riguarda la sicu-
rezza. Il mancato rispetto pud comportare:
« pericoli per lI'incolumita dell'utilizzatore;
- lesioni anche gravi dell'utilizzatore della macchina (in alcuni casi addi-
rittura la morte);
- perdita della garanzia contrattuale;
« declinazione delle responsabilita del Costruttore.

Simbolo di PERICOLO utilizzato in caso di pericolo di lesione grave
permanente, che necessita diricovero ospedaliero, nei casi estremi
causa di morte.

s,
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Simbolo di ATTENZIONE utilizzato in caso di pericolo dilesione non
grave, ma che necessita di cura medica da parte di professionisti.

Simbolo di AVVERTENZA utilizzato in caso di pericolo di lesione non
grave che puo essere curata con misure di pronto soccorso o simili.

Simbolo di NOTA utilizzato per fornire importanti informazioni
relative all'argomento trattato.

1.2 Conservazione del Manuale

Il Manuale di Istruzioni va conservato con cura e deve accompagnare la
macchina in tutti gli eventuali passaggi di proprieta che la medesima potra
avere nella sua vita.

La conservazione deve essere favorita maneggiandolo con cura, con le
mani pulite e non depositandolo su superfici sporche. Non debbono essere
asportate, strappate o arbitrariamente modificate delle parti.

Il Manuale va archiviato in un ambiente protetto da umidita e calore e
nelle prossime vicinanze della macchina a cui si riferisce.

Il Costruttore, su richiesta dell'utilizzatore, puo fornire ulteriori copie del
Manuale di Istruzioni della macchina.

1.3 Metodologia di aggiornamento del
Manuale di Istruzioni

Il Costruttore si riserva il diritto di modificare e apportare migliorie alla
macchina senza comunicarlo e senza aggiornare il Manuale gia consegnato
all'utilizzatore.

Per altro, in caso di modifiche sostanziali alla macchina gia installata che
comportino la modifica di uno o piu capitoli del Manuale di Istruzioni, sara cura
del Costruttore inviare agli utenti coinvolti i capitoli interessati dalla modifica
o la revisione dell'intero Manuale.

E responsabilita dell'utilizzatore, sostituire la vecchia documentazione
con quella di nuova revisione.

Il Costruttore si ritiene responsabile per le descrizioni riportate in lingua
italiana; eventuali traduzioni non possono essere verificate a pieno, per cui,
se viene rilevata una incongruenza, occorre prestare attenzione alla lingua
italiana ed eventualmente contattare il Costruttore, che provvedera ad effet-
tuare la modifica ritenuta opportuna.

ABBREVIAZIONI
Sez. = Sezione
Cap. = Capitolo
Par. = Paragrafo
Pag. = Pagina
Fig. = Figura
Tab. = Tabella
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Se il Manuale dovesse diventare illeggibile 0 comunque di
problematica consultazione, é fatto obbligo all'utente di
richiederne una nuova copia al Costruttore prima di eseguire
qualunque intervento sulla macchina.

E’assolutamente proibito asportare oriscrivere parti del Manuale.
Le istruzioni, i disegni e la documentazione contenuta nel
presente manuale é di natura riservata e di stretta proprieta
del Costruttore e non puo essere riprodotta in alcun modo, né
integralmente né parzialmente, senza preventiva autorizzazione
dello stesso.

L'Utente & tenuto al corretto rispetto delle indicazioni contenute
nel presente Manuale.

Per qualsiasi inconveniente che abbia a manifestarsi a seqguito di
un utilizzo scorretto di tali raccomandazioni, il Costruttore declina
ogni responsabilita.

1.4 Destinatari

Il Manuale in oggetto e rivolto all’'Utente della mac-
china ossia la persona incaricata di far funzionare, di
effettuare la manutenzione e la pulizia della macchina
indicati in questo documento.

QUALIFICA DEI DESTINATARI DELLA MACCHINA

La macchina e destinata ad un utilizzo professionale e
non generalizzato, per cui il suo uso pud essere affidato
a figure qualificate, in particolare che:

« Abbiano compiuto la maggiore eta;

« Siano fisicamente e psichicamente idonee all'utilizzo
della macchina;

« Siano capaci di capire ed interpretare il Manuale d'l-
struzioni e le prescrizioni di sicurezza;

« Conoscano le procedure disicurezza e la loro attuazione;

« Possiedano la capacita di utilizzo della macchina;

« Abbiano compreso le procedure di utilizzo definite
dal Costruttore della macchina.

A

L'apparecchio non é destinato a essere usato da bambini né da
persone le cui capacita fisiche, sensoriali o mentali siano ridotte,
oppure con mancanza di esperienza o di conoscenza, a meno che
esse abbiano potuto beneficiare, attraverso l'intermediazione di
una persona responsabile della loro sicurezza, di una sorveglianza
o di istruzioni riguardanti I'uso dell'apparecchio

Core600

1.5 Glossario e Pittogrammi

Nel presente paragrafo vengono elencatii termini non
comuni o comunque con significato diverso dal comune.

Di seguito vengono spiegate le abbreviazioni utilizza-
te, ed il significato dei pittogrammi per indicare la quali-
fica operatore e lo stato della macchina, il loro impiego
permette di fornire rapidamente ed in modo univoco le
informazioni necessarie alla corretta utilizzazione della
macchina in condizioni di sicurezza.

1.5.1 GLOSSARIO

Utente

Laole personeincaricate difar funzionare, di effettua-
re la manutenzione e la pulizia della macchina indicate
in questo manuale.

Tecnico Qualificato dal Costruttore

Persona specializzata, appositamente addestrata
ed abilitata ad effettuare operazioni di collegamento,
installazione e montaggio della macchina; utilizzare par-
ticolari attrezzature (sollevatori, muletti, ecc.); eseguire
interventi di manutenzione ordinaria o straordinaria
particolarmente complicati o potenzialmente pericolosi
per essere svolti dall’'utente e con particolare attenzione
agli aspetti di sicurezza e di igiene.

i

Tutte le altre voci del glossario sono riportate al Cap."14.
GLOSSARIO" a pagina 45.

1.5.2 PITTOGRAMMI

PITTOGRAMMA DESCRIZIONE

Pericolo elettrico

Pericolo alta temperatura

Obbligo di utilizzo dei guanti di protezione

Obbligo di lettura della documentazione

=g

1.6 Garanzia

La macchina é coperta da una garanzia di 12 mesi su
tutti i componenti esclusi quelli elettrici ed elettronici
nonché i pezzi d'usura.

Manuale per I'UTENTE
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2. PRECAUZIONI DI SICUREZZA

2.1 LIVELLO DI FORMAZIONE E INFORMAZIONE RICHIESTO ALLUTENTE

Le persone addette all’utilizzo della macchina devono essere adequatamente
formate e informate, sul funzionamento e sui rischi residui presenti durante
il funzionamento.

L'Utente deve essere in grado di applicare tutte le buone prassi nel rispetto
dei principi delligiene alimentare.

2.2 FUNZIONAMENTO

Pur essendo stati adottati sulla macchina tutti quei dispositivi antinfortunistici
al fine di eliminare i possibili rischi d'uso dell’utilizzatore, questa presenta alcuni
rischi residui.

Questi rischi residui cosi denominati sono relativi a parti della macchina che
possono rappresentare pericolo per I'Utente qualora ne faccia uso scorretto o
commetta un errore di valutazione o di disattivazione eludendo le prescrizioni
contenute nel presente Manuale.

La macchinainoltre & dotata di opportune segnalazioni poste sulle zone arischio
residuo che devono essere scrupolosamente osservate.

E necessario far attenzione ai sequenti rischi residui presenti durante il
funzionamento e |'utilizzo della macchina, che non possono essere eliminati:
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PERICOLO ELETTRICO

|'uso di un'apparecchiatura elettrica deve sottostare alle norme comporta-

mentali di sicurezza:

- non toccare I'apparecchio quando si hanno mani o piedi bagnati o umidi;

- non usare I'apparecchio a piedi nudi;

- non utilizzare prolunghe in locali adibiti a doccia 0 bagno;

- non tirare il cavo di alimentazione per scollegare I'apparecchio;

- il cavo di alimentazione dell’apparecchio non deve essere sostituito dall’u-
tente. In caso di danneggiamento del cavo, spegnere la macchina erivolgersi
esclusivamente al Tecnico Qualificato.

- non lasciare esposto I'apparecchio ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...);

- non accedere all'interno della macchina;

- non effettuare versamenti di liquidi sulla macchina;

- non permettere che |'apparecchio sia utilizzato da bambini o incapaci.

PERICOLO ALTA TEMPERATURA

Alcune parti della macchina possono raggiungere alte temperature:

- evitare il contatto con il gruppo erogazione, il riscaldatore portafiltro e le
lance acqua, vapore e autosteamer;

- non esporre mai le mani o altre parti del corpo in direzione dei terminali di
erogazione vapore, acqua calda o latte.
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| bambini devono essere sorvegliati per sincerarsi che non giochino
con I'apparecchio.

L'Utente ha il dovere di informare tempestivamente il Costruttore
qualora riscontrasse difetti /0 mal funzionamenti della macchina,
dei sistemi di protezione antinfortunistica nonché di qualsiasi
situazione di pericolo di cui venga a conoscenza.

In caso di anomalie dell'impianto gas (se presente) richiedere
I'intervento del Tecnico Qualificato.

L'impianto gas (se presente) deve essere disattivato nei lunghi periodi
di inattivita della macchina (notte o chiusura del locale).

E severamente vietato apportare modifiche di qualunque genere
ed entita alla macchina e alle sue funzioni, nonché al presente
documento.

Periodicamente far esequire dal Tecnico Qualificato lamanutenzione
periodica e il controllo di tutti i dispositivi di sicurezza.

i

La manomissione non autorizzata di qualsiasi parte della macchina
fa decadere qualunque garanzia.
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2.3 MANUTENZIONE E PULIZIA

E necessario far attenzione ai sequenti rischi residui presenti durante la ma-
nutenzione e la pulizia della macchina, che non possono essere eliminati:

/N

PERICOLO ELETTRICO
Le operazioni di manutenzione e pulizia devono sottostare alle norme com-
portamentali di sicurezza:
- non effettuare le operazioni di manutenzione con la macchina in funzione;
- non immergere la macchina nell’acqua;
- non effettuare versamenti di liquidi sulla macchina né utilizzare getti diacqua
per la pulizia;
- non permettere che le operazioni di manutenzione e di pulizia siano effettuate
da bambini o incapacdi;
- non rimuovere le protezioni e/o parti della carrozzeria;
- non accedere all'interno della macchina;
- non effettuare operazioni di manutenzione e di pulizia diverse da quanto
indicato in questo Manuale.

VAN

PERICOLO ALTA TEMPERATURA
Durante le operazioni di pulizia fare attenzione ad alcune parti della macchi-
na che possono raggiungere alte temperature:
- evitare il contatto con il gruppo erogazione e le lance acqua e vapore;
- non esporre mai le mani o altre parti del corpo in direzione dei terminali di
erogazione vapore, acqua calda o latte.

)
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2.4 CARATTERISTICHE DEL DPI

Nelle fasi di manutenzione e pulizia della macchina e necessario utilizzare i
sequenti DPI:

Guanti
@ Per la protezione di tutte le parti di macchina a contatto con gli ali-

menti (portafiltri, filtri, ecc.).

Effettuare solo le operazioni di manutenzione e di pulizia indicate
in questo manuale.

Tutte le operazioni di manutenzione e pulizia non indicate in questo
documento devono essere effettuate solo ed esclusivamente dal
Tecnico Qualificato dal Costruttore.

Tutte le operazioni di manutenzione devono essere effettuate previo
distacco dell'alimentazione elettrica, chiusura dell'alimentazione
idraulica e dopo il completo raffreddamento della macchina.

In caso di mancata risoluzione del mal funzionamento, spegnere
la macchina e richiedere l'intervento del Tecnico Qualificato dal
Costruttore. Non tentare nessun intervento di riparazione.

Le disincrostazioni dell'apparecchiatura vanno fatte dal Tecnico
Qualificato dal Costruttore in modo che tali operazioninon comportino
rilasci di materiali nocivi per 'uso alimentare.

i

La manomissione non autorizzata di qualsiasi parte della macchina
fa decadere qualunque garanzia.
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3. IDENTIFICAZIONE DELLA MACCHINA

3.1 Marca e designazione del modello

L'identificazione della macchina e del
modello sono riportati sulla TARGA DATI
della macchina e nella DICHIARAZIONE
DI CONFORMITA' CE che accompagna la
macchina.

3.2 Descrizione generale

La macchina oggetto del presente
Manuale & costituita da componenti
meccanici, elettrici ed elettronici la cui
azione combinata consente di realizzare
bevande a base di latte, caffe e acqua.

Questo prodotto e costruito in con-
formita alle Direttive, ai Regolamenti e
alle Norme Comunitarie indicate nella
DICHIARAZIONE DI CONFORMITA' CE che
accompagna la macchina.

La macchina e progettata e costruita
per funzionare solo dopo essere stata
correttamente collegata a unarete idrau-
lica ed elettrica e situata in luogo riparato
dagli agenti atmosferici.

3.3 Assistenza clienti

Pt
]

CMA MACCHINE PER CAFFES.r.l.

Via Condotti Bardini, 1-31058 SUSEGANA (TV) - ITALY
Tel. +39.0438.6615 - Fax +39.0438.60657 N
E-mail: info@astoria.com - Web-site: www.astoria.com |

3.4 Destinazione d'uso

La macchina per caffe espresso e pro-
gettata per la preparazione professionale
di bevande calde quali te, cappuccini,
caffé nelle varianti lungo, corto, espresso,
ecc.

L'apparecchio non e destinato ad uso
domestico, ma solo ad uso professionale.

La macchina puo essere utilizzata in
tutte le condizioni previste, contenute o
descritte in questa documentazione; deve
ritenersi pericolosa ogni altra condizione.

La macchina deve essere installata
in luoghi in cui I'accesso sia riservato a
personale qualificato che abbia ricevuto
un'adeguata formazione (Bar, Ristoranti,
ecc.).
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UTILIZZI PERMESSI

Sono tutti quelli che rispettando le
caratteristiche tecniche, le operazioni
e gli impieghi descritti in questa docu-
mentazione non mettono in pericolo
I'incolumita dell'Utente o causare danni
alla macchina o all'ambiente circostante.

i

Tutti gli utilizzi non specificatamente indicati
in questo Manuale sono vietati e devono essere
espressamente autorizzati dal Costruttore.

UTILIZZI PREVISTI

La macchina e progettata esclusiva-
mente per |'utilizzo professionale.

L'uso di prodotti/materiali diversi da
quelli specificati dal Costruttore, che
possono creare danni alla macchina e
situazioni di pericolo per l'operatore e/o
le persone vicine alla Macchina, & consi-
derato scorretto o improprio.

CONTROINDICAZIONI D'USO
La macchina non deve essere utilizzata:
- Per utilizzi diversi da quelli esposti al
par. 3.4, per usi diversi 0 non menzio-
nati nel presente Manuale;

- Con l'impiego di materiale diverso da
quello indicato nel presente Manuale;

« Con dispositivi di sicurezza esclusi o
non funzionanti.

UTILIZZO ERRATO DELLA MACCHINA

Il tipo di utilizzo e le prestazioni per
cui e stata realizzata questa macchina
impongono una serie di operazioni e di
procedure che non possono essere cam-

biate se non preventivamente concordate
con il Costruttore. Tutte le prassi permesse
sono contenute in questa documentazio-
ne, qualunque operazione non elencata
e descritta in questa documentazione &
da ritenersi non possibile e quindi peri-
colosa.

UTILIZZI NON PREVISTI

Gli unici utilizzi permessi sono descritti
nel Manuale, ogni altro impiego é da ri-
tenersi non possibile e quindi pericoloso.

SICUREZZE GENERALI

L'utilizzatore deve essere a conoscenza
sui rischi di infortunio, sui dispositivi pre-
disposti per la sicurezza e sulle regole ge-
nerali in tema di antinfortunistica prevista
dalle direttive comunitarie e dalla legisla-
zione del paese dove la linea e installata.

L'utilizzatore deve essere a conoscenza
del funzionamento di tutti i dispositivi
della macchina.

Eglideveinoltre aver letto integralmen-
te il presente Manuale.

Gli interventi di manutenzione devo-
no essere effettuati da tecnici qualificati
dopo aver predisposto opportunamente
la macchina.

La manomissione o la sostituzione
non autorizzata di una o piu parti della
macchina, I'adozione di accessori che ne
modificano I'uso e I'impiego di materiali
diversi da quelli consigliati nel presente
Manuale, possono divenire causa di rischi
di infortunio.

144i300
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3.5 lllustrazione della macchina Versione AP @) (1) @)
1. Manopola vapore.

2. Piano scaldatazze.

3.  Manopola acqua calda.

4. Gruppia leva.

5. Livello ottico acqua caldaia.

6. Protezione antiscottatura.

7. Lancia vapore.

8. Portafiltro.

9. Piedino regolabile.

10. Manometro.

11. Finestra bruciatore gas (*).

12. Sicurezza gas (¥).

13. Pulsante accensione gas (¥).

14. Griglia appoggia tazze.

15. Lancia acqua calda.

16. Commutatore accensione.

17. Pulsante erogazione manuale.

18. Pulsantiera.

19. Display.

20. Presa USB (solo per aggiornamenti software).
21. Spia ON-OFF/livello caldaia/scaldatazze.
22. Griglia rialzo tazzina.

23. Interruttore accensione.

24. Lancia autosteamer (*).

(*) Dispositivo opzionale.

i

La presa USB (20) deve essere utilizzata solo con la chiave specifica
in dotazione ai Tecnici Qualificati. Non collegare la presa USB con
dispositivi esterni (iPhone, iPad, PC, ecc.) perché potrebbero creare
gravi problemi al software della macchina.

Versione AL

@ @ @ @ @ @ G (5
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3.6 Pulsantiera AEP

O 1 caffé espresso

J

1 caffé medio

.

3.7 Pulsantiere SAE

D O 1 caffé lungo

vers.1 GR
vers. COMPATTA

LDJ@ 2 caffe espressi
@l%
ng@ 2 caffé medi
@@
U&@@ 2 caffe lunghi

oo 1 - llluminazione piano lavoro
:.0@5 2 - llluminazione scaldatazze

Acqua calda

Scaldatazze

o =

3.8 Displa Stop / Programmazione
p y . . @ Erogazione continua
Pressione  Pressione Datae

caldaia rete idrica ora
)
ﬂ LDJ@ Autosteamer (opzionale)

Scaldatazze

Autosteamer

Temperatura Pagina Livello acqua |
Autosteamer  display in caldaia
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3.9 Datie marcatura CE
| dati tecnici della macchina sono riportati nella se-

guente tabella:

Core600

ITALIANO

TABELLA DATITECNICI 1GR (OMPATTA 2GR 3GR 4GR
120 120 120
Voltaggio (V) 20400 | 230400 | 230400 | B9A0 23010
240 240 240
Frequenza (Hz) 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
Potenza max (kW) 24/3,1/3,3 31 3,1/39/42 | 5,6/6,0 6,6/7,1
(aldaia (1) 6/8 7 10,5 17 23
Taratura valvola di
sicurezza 1.9 bar
Pressione esercizio
caldaia 0,8-1,4 bar
Pressione acqua di
alimentazione 1,5 -5 bar MAX
Pressione erogazione )
caffe 8-10bar La targhetta CE é affissa sul
T t . . basamento del telaio sotto la
aﬁ}n;)[i)g;etleudr? lavoro 5-40°C 95°URMAX bacinella di scarico
Livello pressione
acustica <7048

Secondo la direttiva 2006/42/CE la macchina & con-
trassegnata con la sigla CE con cui il fabbricante dichiara,
sotto la propria responsabilita, che la macchina ¢ sicura
per le persone e le cose.

La targhetta CE ¢ affissa sul basamento del telaio sotto
la bacinella di scarico sulla quale sono riportati i dati di
identificazione. Qui sotto un é riportato un esempio della
targhetta dati:

MARCHIO COMMERCIALE c E

X

CMA MACCHINE PER CAFFE Sirl.
Via C. Bardini,l SUSEGANA (TV) - ITALY

Tel. +39.0438.6615 Fax +39.0438.60657 —
SIN: |Mod. || Y |
v I |
MADE IN ITALY

Per eventuali comunicazione con il Costruttore, se-
gnalare sempre i seguenti dati:
« S/N - numero matricola macchina;

« Mod. - modello della macchina
. Y -datafabbricazione;

| dati dell'apparecchiatura sono visibili anche sull’eti-
chetta posta sull'imballo della macchina.

i

E'vietato rimuovere o deteriorare la targhetta dati. Ove necessario,
sostituirla con la massima urgenza rivolgendosi sempre ed in via
esclusiva al Costruttore.

4. IMMAGAZZINAMENTO

Limmagazzinamento della macchina ¢ effettuato dal
Costruttore o dal Distributore.

5. INSTALLAZIONE

L'installazione della macchina deve essere eseguita
esclusivamente dal Tecnico Qualificato dal Costruttore.

¥

Nel corso dell'installazione della macchina, il Tecnico Qualificato
deve effettuate le operazioni di rinnovo dell'acqua contenuta nei
circuiti idraulici.

(L}

~ L4

La base di appoggio della macchina deve essere perfettamente in
bolla e senza irregolarita.

A

Limpianto elettrico deve essere dotato di un adeguato interruttore
differenziale (salvavita) di 30 mA.

Manuale per I'UTENTE
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6. MESSA IN SERVIZIO

La messa in servizio della macchina deve essere
effettuato esclusivamente dal Tecnico Qualificato dal
Costruttore.

7. FUNZIONAMENTO

7.1 Precauzioni di sicurezza

A

Leggere attentamente le avvertenze riportate al capitolo "2.
PRECAUZIONI DI SICUREZZA" a pagina 8.

7.2 Emissioni

VIBRAZIONI

In condizioni di impiego conformi alle indicazioni di
corretto utilizzo, fornite nel presente manuale, le even-
tuali vibrazioni rilevate non sono tali da far insorgere
situazioni pericolose.

EMISSIONI SONORE

Il livello di rumore emesso dalla macchina &€ media-
mente inferiore agli 70 dB; quindi non c'e l'obbligo di
utilizzare dispositivi di protezione individuale per I'ap-
parato uditivo.

Qualora la macchina emetta rumori anomali & neces-
sario avvertire il costruttore.

AMBIENTE ELETTROMAGNETICO

La macchina e realizzata per operare correttamente
in un ambiente elettromagnetico di tipo industriale,
rientrando nei limiti di Emissione ed Immunita previsti
dalle Norme vigenti.

7.3 Accensione e spegnimento

7.3.1 Riscaldamento elettrico versione AL

Prima di accendere la macchina accertarsi cheil livello
dell'acqua in caldaia sia superio- .
re a quello minimo indicato dal
livello ottico (1).

In caso di mancanza d'acqua
(prima installazione o dopo la
manutenzione alla caldaia) e
necessario effettuare un riempi-
mento preventivo della caldaia,
in modo da evitare un surriscal-
damento della resistenza.

Procedere come segue :

INTERRUTTORE
« Aprire il rubinetto acqua della rete idrica;

« agendo sul carico manuale caricare acqua in caldaia

fino al ripristino del livello ottimale; 5

+ ruotare l'interruttore nella posizione “1” 1
e attendere il completo riscaldamento

della macchina.

(OMMUTATORE
« Aprire il rubinetto acqua della rete idrica;

+ ruotare il commutatore nella posizione “1” (alimen-
tazione elettrica della pompa per il riempimento
automatico della caldaia e dei servizi della macchina)
e attendere il caricamento automatico )
dell'acqua in caldaia; 1 2

« ruotare il commutatore nella posizione *
“2" (alimentazione elettrica totale com-
presa laresistenza in caldaia) e attendere
il completo riscaldamento della macchina.

7.3.2 Riscaldamento elettrico versione AEP e SAE

Premere l'interruttoredi _—
accensione della macchina
(2).

Il lampeggio lento della
spia (3) indica la fase di ca-
ricamento dell'acqua.

La spia accesa fissa indi-
cail regolare livello dell’ac-
qua in caldaia.

184i300
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7.3.3 Riscaldamento elettrico versione DISPLAY

+ Premerel'interruttore gene-
rale (2) della macchina;

- rimanere in attesa qualche
secondo per l'esecuzione
dell'auto-test;

XPV35 XXXX
Controller Board

FW ver. 01.09
FW ver. 1.15

+ attendere l'eventuale riempimento automatico di
acqua in caldaia indicato a display;

Fase di riscaldamento

Fase di caricamento
acqua in caldaia
(colore giallo)

« attendere qualche istante fino a completo riscalda-
mento della macchina;

Fase di riscaldamento

Acqua in caldaia OK
(colore verde)

« in caso di intervento del time-out, sul display verra
segnalato un allarme lampeggiante di colore rosso.

Colore rosso
lampeggiante

Colore giallo
lampeggiante

7.3.4 Riscaldamento a gas (dove presente I'impianto gas)

« Ruotare il commutatore (A) in posizione 1;

« aprireil rubinetto del gas (B) posto sulla rete;

« tenere premuto il pulsante (C) e, contemporanea-
mente, premere il pulsante di accensione (D). Una
volta accesasi la fiamma, tenere premuta per alcuni
secondi la manopola (C), in modo da permettere il
corretto intervento della termocoppia;

- verificare quindi attraverso la finestrella (E) I'avvenuta
accensione della fiamma;

- attendere che la pressione di esercizio indicata sul
manometro raggiunga il valore dilavoro di 1-1,2 bar;

7.3.5 Riscaldamento elettrico + gas
(dove presente I'impianto gas)

- Procedere come indicato al paragrafo precedente;

- dopo aver verificato I'accensione della fiamma, ruo-
tare il commutatore (A) nella posizione 2. In questo
modo viene alimentata la resistenza della caldaia e
la pressione di esercizio sara raggiunta in un tempo
piu breve;

« attendere che la pressione di esercizio indicata sul
manometro raggiunga il valore di lavoro 1-1,2 bar.

i

Durante la fase di riscaldamento della macchina (circa 20 minuti),
la valvola antidepressione rilascera vapore per alcuni secondi fino
alla chiusura della valvola stessa.

Non mettere in funzione I'impianto gas con la caldaia vuota.

7.3.6 Spegnimento della macchina

Spegnere la macchina agendo sull'interruttore o sul
commutatore generale .

Manuale per I'UTENTE
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7.4 Rinnovo dell'acqua

Nel corso dell'installazione della macchina, il Tecni-
co Qualificato deve effettuate le operazioni di rinnovo
dell'acqua contenuta nei circuiti idraulici seguendo
questa procedura:

« altermine dellinstallazione, 'apparecchio deve essere
attivato e portato fino alla condizione nominale di
lavoro lasciandolo per 30 minuti nella condizione di
“pronto al funzionamento”;

« successivamente l'apparecchio va spento e va svuota-
to completamente dalla prima acqua immessa in tutto
il circuito idraulico, in modo da eliminare eventuali

.....

« in sequito lI'apparecchio va nuovamente caricato e
portato fino alle condizioni nominali di funziona-
mento;

- dopoil raggiungimento dello stato di“pronto al fun-
zionamento”vanno effettuati le seguenti erogazioni:

- perognigruppo caffe fare un'erogazione continua
in modo da scaricare almeno 0,5 litri del circuito
caffé. Nel caso di piti punti di erogazione abbinati
allo stesso scambiatore/caldaia caffé suddividere
tale volume in funzione del numero di punti di
erogazione;

- scaricare tutto il volume dell’acqua calda all'inter-
no della caldaia (3 litri per 1GR, 6 litri per 2GR, 8 litri
per 3GR, 11 litri per 4GR) facendo un'erogazione
continua dall'apposita lancia. Nel caso di piu punti
dierogazione, suddividere tale volumein funzione
del numero di punti di erogazione;

- scaricarein continuo vapore per almeno 1 minuto
per ogni punto di erogazione vapore.

¥

Nel caso in cui la macchina rimanga inattiva per un tempo
maggiore di 1 settimana, & necessario far effettuare dal Tecnico
Qualificato il ricambio del 100% dell’acqua contenuta nei circuiti
idraulici della macchina come sopra indicato.

7.5 Predisposizione della macchina

7.5.1 Macinatura e dosatura del caffe

Eimportante disporre di un macinadosatore accanto
alla macchina, col quale macinare il caffé da utilizzare
quotidianamente.

La macinatura e la dosatura del caffé devono essere
effettuate secondo quanto indicato dal costruttore del
macinadosatore; sono inoltre da tener presentii sequenti
punti:

« perottenere un buon espresso si consiglia di non con-
servare grandi scorte di caffé in grani. Rispettare co-
munque la data di scadenza indicata dal produttore;

« non macinare mai grandi volumi di caffé, si consiglia
di predisporre la quantita contenuta nel dosatore ed
utilizzarla possibilmente in giornata;

- non acquistare caffé gia macinato in quanto esso
deperisce rapidamente. Se necessario acquistarlo in
piccole confezioni sottovuoto.

7.5.2 Preparazione del portafiltro

« Riempireil filtro con una dose di caffé macinato (circa
6-7 gr.) e comprimerlo con I'apposito pressino;

« agganciare il portafiltro al gruppo senza chiuderlo
troppo, per evitare una rapida usura della guarnizione;

« per lo stesso motivo & consigliabile pulire il bordo
del filtro prima di agganciare il portafiltro al gruppo
erogatore;

+ seguire le modalita indicate dal costruttore del ma-
cinadosatore.

204di300
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7.5.3  Accensione led 7.6 Erogazione del caffe E

Per attivare o disattivare la luce del piano di lavoro o ) % <

dello scaldatazze, premere il tasto :?éj; dellapulsantiera 7.6.1 Versione AL =
S

corrispondente.

« Posizionare la tazza sotto
il beccuccio erogazione;

» tirarelalevaversoil basso
Led piano di lavoro fino in fondo;

+ attendere un breve tempo %

di preinfusione del caffé 4
(3+5 secondi); f
> )

Led scaldatazze

- alzare la leva finché non
incontri una certa resi-

T . nz i lasciarla;
7.5.4 Griglie rialzo tazzine stenza e pol fasclarla;

Nel caso vi sia la necessita di utilizzare tazze di diffe-
renti altezze, € possibile servirsi delle apposite griglie a
ribalta (22) di cui & provvista la macchina.

Per utilizzare la griglia, sganciarla dal fermo e ruotarla
in posizione orizzontale.

Quando non & piu necessaria, spingerla verso l'alto,
fino al completo aggancio in sede.

Per la pulizia delle griglie consultare il paragrafo "9.5.1 - .
Istruzioni generali" a pagina 42. m

+ attendere fino al termine
dell'erogazione del caffe.

Non effettuare maile operazioni sopra descritte senzala presenza
di caffe nel filtro o senza portafiltro agganciato al gruppo
erogatore: il rapido ritorno della leva verso I'alto puo causare danni
all'apparecchiatura, a cose e persone.

Il tempo di erogazione dipende dalla macinatura e dalla quantita
di caffé nel portafiltro.

7.6.2 \Versione AEP

« Posizionare la tazza sotto il bec-
cuccio erogazione;

« premere l'interruttore di eroga-
zione desiderato: si otterra l'ero-
gazione caffe, che potra essere
bloccata tramite il medesimo
interruttore al raggiungimento
della quantita desiderata di caffé in tazza.
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7.6.3 Versione SAE e DISPLAY

Posizionare la tazza sotto il bec-
cuccio erogazione;

premere il tasto dose desi-
derato, per esempio LDJ@ e
attendere l'effettuazione dell'e-
rogazione di caffé (accensione
del led);

per bloccare in anticipo Il'ero-
gazione caffe, premere il tasto

LDJ@ oppure il tasto @;

se abilitato, per effettuare I'e-
rogazione continua di caffé,

utilizzare il tasto @

in caso di anomalie o blocco della pulsantiera, utiliz-
zare l'interruttore manuale (17).

Per programmare I'erogazione, consultareil capitolo 8.1.1apagina
26 € 8.2.1a pagina 27.

¥

Durante I'erogazione di caffé, non togliere il portafiltro dal gruppo
erogatore.

7.6.4 \Visualizzazione delle informazioni a Display

Durante l'erogazione, sul display sono visualizzate
una serie di informazioni.

Data e
ora

Pressione
rete idrica

Pressione
caldaia

3,00

15:30

bar 19/02/2014

Conteggio del tempo di erogazione
per ogni gruppo

22di300
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7.7 Erogazione vapore 7.8 Autosteamer (opzionale) E

. Immergere la lancia vapore nel « Immergere la lancia autosteamer E
liquido da riscaldare; nel latte;

[an)
.« selezionare il tasto @@;

- attendere fino al completamento
dell’erogazione. Il raggiungimento
della temperatura programmata
sara indicato anche dalla modifica

del tasto in i, @@ ;

« perbloccare anticipatamente l'ero-
gazione premere nuovamente il

tasto @@ .

Sul display sara sempre visibile la
temperatura della bevanda.

« ruotare in senso antiorario la ma-
nopola del rubinetto;

« la fuoriuscita di vapore sara
proporzionale all’apertura del
rubinetto;

« perterminare l'erogazione, ruota-
re in senso orario la manopola del
rubinetto.

Per ottenere una schiumatura ot-
timale si consiglia di seguire queste
semplici regole:

3,00 15:3

bar 19/12/2016

« riscaldare solamente la quantita di
latte che si intende utilizzare, una
voltariscaldato, esso dovra essere
versato interamente dal bricco e
non riscaldato di nuovo;

+ schiumare il latte partendo da una Temperatura
temperatura di circa 4°C. Autosteamer
s iy, o
~m' Selezionando il tasto @@@ dopoil raggiungimen-
to della temperatura programmata, sara possibile effet-

tuare una ulteriore erogazione di vapore per 10 secondi
(funzione disponibile fino alla tem-
peratura massima di 80°C) oppuressi
puo disattivare ripremendo il tasto

prima di 10 secondi.

(S}
L2 i d

Manovrare con prudenza la lancia vapore
tramitel'apposito gomminoantiscottatura =
(1.
Evitare il contatto con le lance vapore,
non esporre mani o altre parti del corpoin
direzione dei terminali delle lance vapore.

o
Evitare il contatto con la lancia vapore, non esporre mani o altre

. . . L parti del corpoin direzione dei terminali della lancia autosteamer.
Permantenere sempre in perfetta efficienzai terminali delle lance ﬂ

vapore, si consiglia di effettuare una breve erogazione a vuoto al
termine di ogni utilizzo. Tenere costantemente puliti i terminali
mediante un panno inumidito in acqua tiepida.

L'utilizzo del punto di erogazione vapore Tenere costantemente puliti i terminali mediante un panno
(lancia vapore), deve essere sempre inumidito in acqua tiepida. Per mantenere sempre in perfetta
preceduto dall'operazione di spurgo della efficienza i terminali della lancia dell'autosteamer, effettuare una
condensa per almeno 2 secondi. breve erogazione a vuoto al termine di ogni utilizzo.

Lasciare immersa la lancia vapore nel Se programmato, dopo 5 minuti dall'ultimo utilizzo
latte solamente per il tempo necessario dell'autosteamer, vengono emessi 2 avvisi acustici e dopo
al riscaldamento. qualche secondo la macchina effettua la pulizia automatica
Non aprireil rubinetto vapore con lalancia dell'autosteamer mediante 5 brevi erogazioni di vapore.

vapore immersa nel latte e macchina Permodificare la temperatura dell'autosteamer, vediil par. "8.2.5
spenta. Temperatura dell'autosteamer" a pagina 29.
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7.9 Erogazione acqua calda AL e AEP

« Posizionare il bricco sotto la lancia
acqua calda;

- ruotare in senso antiorario la mano-
pola del rubinetto;

« la fuoriuscita dell'acqua calda
sara proporzionale all'apertura
del rubinetto;

« perterminare |'erogazione, ruo-
tare in senso orario la manopola
del rubinetto.

Evitareil contatto con lalanciaacqua calda, non
esporre mani o altre parti del corpo in direzione
dei terminali della lancia acqua calda.

7.10 Erogazione acqua calda SAE e DISPLAY

« Posizionareil bricco sotto la lancia
acqua calda;

m

- premereiltastoacqua /y eatten-
dere l'effettuazione dell'erogazio-
ne di acqua calda;

« perbloccarein anticipo l'erogazio-
ne, premere nuovamente il tasto
erogazione acqua calda " o

premere il tasto @ GH

i

Per programmare I'acqua calda, consultare
il capitolo 8.2.2 a pagina 28.

s i,
L 2 L d

Evitare il contatto con lalancia acqua calda,
non esporre mani o altre parti del corpo in
direzione dei terminali della lancia acqua

calda.

7.11 Erogazione cappuccino (opzionale)

Inserire il tubo di aspirazione nel
latte;

posizionare il bricco sotto il beccuc-
cio del cappuccinatore;

aprire il rubinetto del vapore, al
raggiungimento della quantita
desiderata chiudere il rubinetto ( )
vapore;

>

versare il latte schiumato nelle
tazze con il caffe.

i

Per ottenere unerogazione di latte caldo senza schiuma, sollevare
l'aletta del cappuccinatore verso l'alto.

Per ottenere un risultato migliore si consiglia di non effettuare
l'erogazione direttamente sulla tazza caffé, ma in un bricco e
successivamente versare il latte schiumato sul caffe.
Siraccomanda dimantenere costantemente pulitoil cappuccinatore
secondo quanto descritto al paragrafo "9.5 Operazioni di pulizia"
apagina 42.

= =

244300
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7.12 Scaldatazze 7.12.2 Versione SAE e DISPLAY

Per utilizzare lo scaldatazze procedere come segue :

ITALIANO

7.12.1 Versione AL e AEP
« Riporre le tazzine su piano scaldatazze (1) della mac-

Per utilizzare lo scaldatazze procedere come segue:: china per caffé;

« Riporre le tazzine su piano scaldatazze dellamacchina « sulla pulsantiera selezionare il tasto dello scaldatazze
per caffe;

« posizionare in ON l'interruttore dello scaldatazze.

Il colore rosso del tasto sul display,

Per regolare la temperatura dello scaldatazze proce- indica la fase di riscaldamento dello scal-
dere nel seguente modo : datazze.

« Togliere la griglia appoggia tazze e la vaschetta rac-

In fase di
cogli gocce; o riscaldamento
+ agire sul termostato (2), la temperatura sara propor-

zionale al valore indicato sul termostato. .
Per regolare la temperatura dello scaldatazze nella versione

Display, consultareil capitolo "8.2.6 Temperatura dello scaldatazze"

0 | Disattivazione dello scaldatazze a pagina 30.
30 | Temperatura minima ,
. 24
60 | Temperatura media ’m'
90 | Temperatura massima %
s, Per ragioni di sicurezza si consiglia di non mettere panni o altri
< L 4 . . o . N
oggetti sul piano dello scaldatazze per evitare il surriscaldamento
S— della macchina.

Per ragioni di sicurezza si consiglia di non mettere panni o altri
oggetti sul piano dello scaldatazze per evitare il surriscaldamento
della macchina.
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8. Programmazione 8.1.2 Programmazione acqua calda automatica
La macchina é gia programmata
8.1 Versione SAE dalla fabbrica. Qualora si desideri
modificare le dosi dell'acqua calda,
8.1.1 Programmazione erogazione caffée procedere come segue:

La macchina e gia programmata dalla fabbrica. Qua-
lora si desideri modificare le dosi del caffe, procedere

come segue: « Posizionareil bricco sotto lalancia

acqua calda;

«  Programmare prima sempre la pulsantiera destra.
In questo modo si program-
mano automaticamente tutte
le pulsantiere. Se e necessario,
programmare successivamente
le altre;

« premereiltasto @ peralme-

no 5 secondi fino all'accensione di
tutti i led dei tasti dose;

« posizionare la tazza sotto il bec-
cuccio erogazione;

« premere il tasto @ per

almeno 5 secondifino all’accen-
sione di tutti i led dei tasti dose;

« premere il tasto erogazione acqua

calda ;
@:

+ premere il tasto dose desidera-
to, per esempio ng@ ; « per confermare la dose premere
nuovamente il tasto m: ;

O

« perconfermare ladose premere
nuovamente il tasto ||| op-

pure il tasto @;

« ripetere l'operazione per glialtri
tasti dose;

 alla conclusione della program-

mazione premere il tasto
fino allo spegnimento di tutti i led &
della pulsantiera. N

« alla conclusione della pro-
grammazione premere il tasto

@ fino allo spegnimento
di tutti i led della pulsantiera.

i

La programmazione di ogni dose deve essere effettuata con caffe
macinato e non con fondi i caffé precedentemente utilizzati.
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8.1.3 Programmazione dello scaldatazze

Per regolare la temperatura dello scaldatazze utiliz-

zare la pulsantiera di destra procedendo nel seguente
modo :

All'accensione della macchina attendere I'accensione
di tutti i led dei tasti e quindi premere immediata-

menteil tasto @ :illed lampeggiante indichera

I'attuale configurazione dello scaldatazze secondo
quanto indicato nei disegni sotto riportati;

mantenere premuto il tasto @ finché sulla

tastiera il led da lampeggiante passa a luce fissa;

premere il tasto corrispondente alla configurazione
desiderata;

confermare l'operazione spegnere e riavviare la
macchina.
60°C

70°C 80°C

90°C 110°C

100°C

Scaldatazze

8.1.4 Programmazione stand-by

Per mettere la macchina in stato di stand-by, ossia

disattivandola mantenendo pero attiva la pulsantiera,
procedere come segue:

utilizzando la pulsantiera destra, premere il tasto

@ e subito dopo il tasto D@ ;

lo stato di Stand-by & segnalato dal lampeggio del

led del tasto @l@LDJ@;

per uscire dallo stato di Stand-by premere il tasto

8.2 Versione DISPLAY

8.2.1

Programmazione erogazione caffé
La macchina & gia programmata dalla fabbrica. Qua-

lora si desideri modificare le dosi del caffe, procedere
come segue:

i

Programmare prima sempre la pulsantiera destra.
In questo modo si program-
mano automaticamente tutte
le pulsantiere. Se e necessario,
programmare successivamente
le altre;

posizionare la tazza sotto il bec-
cuccio erogazione;

premere il tasto @ per

almeno 5 secondifino all’accen-
sione di tutti i led dei tasti dose;

premere il tasto dose desidera-
to, per esempio LDJ)@;

per confermare la dose premere
nuovamente il tasto ||_|9 op-

pure il tasto @;

ripetere I'operazione per gli altri
tasti dose;

alla conclusione della pro-
grammazione premere il tasto

fino allo spegnimento

di tutti i led della pulsantiera.

La programmazione di ogni dose deve essere effettuata con caffe
macinato e non con fondi i caffé precedentemente utilizzati.
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8.2.2 Programmazione acqua calda automatica

La macchina e gia programmata dalla fabbrica. Qua-
lora si desideri modificare le dosi dell'acqua calda, pro-
cedere come segue:

« Posizionare il bricco sotto la lancia acqua calda;

« premereiltasto @ peralme-

no 5 secondi fino all'accensione di
tutti i led dei tasti dose;

« premere il tasto erogazione acqua

calda ;
@:

- per confermare la dose premere
nuovamente il tasto m: ;

O

« alla conclusione della programma-

zione premere il tasto
fino allo spegnimento di tutti i led oL
della pulsantiera

8.2.3 Accesso al menu

Per accedere alla visualizzazione dei dati e alla pro-
grammazione della macchina, premere due volte sul
display.

Selezionando i vari tasti sara possibile accedere alle
aree indicate nei paragrafi successivi.

i

Il sistema esce automaticamente dalla fase di programmazione
dopo circa 20 secondi dall’'ultima operazione eseguita.
Per la programmazione, utilizzare sempre la pulsantiera di destra.

15:30

19/02/2014

Allarmi

Risparmio
macchina

energetico
Temperatura
autosteamer/scaldatazze
Pressione caldaia

Impostazione Stand-by e
lingua programmazione
Conteggio Orario lavoro
lavoro macchina

28di300
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8.2.4 Allarmi macchina

Selezionando il tasto m sara possibile visualizzare
I'allarme in corso nella macchina (vedi elenco sotto
riportato).

In questi casi € necessario richiedere l'intervento
dell'Assistenza Tecnica telefonando al numero indicato
sul display.

Per uscire premere il tasto m

s i
« L 4

In caso di allarme richiedere l'intervento dell'Assistenza Tecnica
telefonando al numero indicato sul display e spegnere lamacchina.

Core600

Allarme timeout riempimento

X

Tel. 00000000000

Segnalazioni

Sonda temperatura caldaia servizi in sovratemperatura o cortocircuito

Allarme Dati Corrotti

Sonda temperatura caldaia servizi scollegata o interrotta

Avviso cambio filtro (90% di usura)

Sonda temperatura scaldatazze in sovratemperatura o cortocircuito

Avviso filtro esaurito

Sonda temperatura scaldatazze scollegata o interrotta

Avviso manutenzione

Sonda lancia vapore in cortocircuito

Allarme timeout riscaldamento caldaia

Sonda lancia vapore scollegata o interrotta

Allarme contatore volumetrico per ogni gruppo

Allarme timeout riempimento

8.2.5 Temperatura dell'autosteamer

Selezionando il tasto , sara possibile program-
mare la temperatura dell'autosteamer:

« Selezionando le frecce e impostare "TEMP.

AUTOSTEAMER";

« tramite le frecce e impostare il valore della

temperatura desiderata;
« per confermare premere il tasto ;

« per uscire premere il tasto m
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8.2.6 Temperatura dello scaldatazze

Selezionando il tasto , sara possibile program-
mare la temperatura dello scaldatazze:

« Selezionando le frecce e impostare "TEMP.

SCALDATAZZE";

« tramite le frecce e impostare il valore della

temperatura desiderata;
« per confermare premere il tasto ;

« per uscire premere il tasto m

304di300
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8.2.7 Pressione della caldaia

Selezionando il tasto , sara possibile program-
mare la pressione della caldaia:

« Selezionando le frecce e impostare "PRES-

SIONE CALDAIA";

ITALIANO

« tramite le frecce e impostare il valore di
pressione desiderata;

« per confermare premereiltasto; < PRESSIONE CALQAIA >
A\

I‘g‘\
per uscire premere il tasto m

v 1,0 bar /|

X v

< PRESSIONE CALDAIA >

v 1,1 bar

1)
’40
X
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8.2.8 Risparmio energetico

Selezionando il tasto a sara possibile program-
mare il risparmio energetico della macchina:

« Con le frecce e impostare "ECO. AUTOMA-

TICO"

« selezionare il tasto programmando ON;

« Con le frecce e impostare "ECONOMY TI- < ECO.AUTOMATICO >
V4
MEOUT"; s 5
L

« tramite le frecce e impostare il tempo di 7
timeout desiderato; 0

« per confermare premere il tasto ;

-+ Conlefrecce plle impostare "TEMP. ECO. VA-
PORE" (temperatura della caldaia vapore);

« tramite lefrecce e impostare la temperatura
della caldaia;

« per confermare premere il tasto ;

« per uscire premere il tasto m;

« l'attivazione del risparmio energetico sara segnalato
a display dall'icona ;
« se con le frecce e viene impostato "ECO.

MANUALE" il sistema entra subito in risparmio ener-
getico;

« per uscire dallo stato di risparmio energetico, selezio-
nare nuovamente il tasto a
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8.2.9 (Conteggi

ITALIANO

Selezionando il tasto , sara possibile visualizzare
il lavoro effettuato dalla macchina:

« Con le frecce e selezionare il gruppo inte-

ressato;

« per azzerare i conteggi premere il tasto -;

« nell'ultima pagina sono visualizzati i conteggi totali
delle erogazioni caffe, dei litri di acqua consumati
e il ciclo di manutenzione. L'azzeramento dei dati
€ permesso solo al Tecnico Qualificato inserendo la q 00211
password specifica;

CONTATORIGR.1T D

ql=F 00365

o
. . =
+ per uscire premere il tasto m #@ 00017 i® 00287

X

CONTATORIGR.2 >

00088 . L 00111

00031 . sk 00054

L% e

X

< TOTALI

CAFFE' 000684
LITRI 001201
MANUTENZIONE 003348

X

N

V XXXXXX A

X > v
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8.2.10 Orario di lavoro della macchina

Selezionando il tasto ﬂ sara possibile program-

mare I'orario di accensione, di spegnimento e il giorno
di riposo della macchina:

Con le frecce e impostare "AVVIO";

per abilitare la funzione di accensione della macchina
premere il tasto IEI;

tramitele frecce e impostare I'orario diavvio

della macchina;

utilizzare la freccia per spostare il cursore sul
valore;

per confermare premere il tasto ;

con le frecce e impostare "SPEGNIMENTO";

per abilitare la funzione di spegnimento della mac-
china premere il tasto IEI;

tramite le frecce e impostare l'orario di
spegnimento della macchina;

utilizzare la freccia per spostare il cursore sul
valore;

per confermare premere il tasto ;

con le frecce e impostare "GIORNO DI RI-

POSO 1%

tramite le frecce e impostare il primo giorno
di riposo della macchina;

seguire la stessa procedura per il secondo giorno di
riposo;

per confermare premere il tasto

per uscire premere il tasto m

SPEGNIMENTO

< GIORNODIRIPOSO1 >

LUNEDI

344i300
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8.2.11 Lingua

)
=
<
=
=

Selezionando il tasto , sara possibile program-
mare la lingua del display:

tramite le frecce e impostare la lingua del
display desiderata;

per confermare premere il tasto ;

per uscire premere il tasto m

LINGUA

D Lz

Manuale per 'UTENTE 354di300



Core600

8.2.12 Stand-by e programmazione della macchina

Selezionando il tasto , sara possibile mettere in

stand-by la macchina ed effettuare alcune operazioni di
programmazione:

Per riavviare la macchina premere il tasto ;

per accedere alla programmazione selezionare E;

tramite le frecce e impostare la password
diaccesso (333333);

utilizzare la freccia per spostare il cursore sul
valore;

per confermare premere il tasto ;

selezionando l'icona B si accede alla programma-
zione della macchina;

per uscire premere il tasto m;

con le frecce e entrare in modifica dell'o-

rario;
tramite le frecce e impostare l'orario;

utilizzare la freccia per spostare il cursore sul
valore;

per confermare premere il tasto ;

N

333333
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« con Iefrecceeentrare in modifica della data;

ITALIANO

« tramitele frecceelmpostare la data; 2016 DIC 20

utilizzare la freccia per spostare il cursore sul
valore;

per confermare premere il tasto ;

« con Iefreccee entrare in modifica del giorno
della settimana;

« tramite le frecce e impostare il giorno;
MARTEDI'

utilizzare la freccia per spostare il cursore sul
valore;

+ per confermare premere il tasto ;

. con le frecce e entrare in "CAMBIO PAS-

SWORD"

« tramite le frecce e impostare la nuova

password;

utilizzare la freccia per spostare il cursore sul
valore;

+ per confermare premere il tasto ;

+ per uscire premere il tasto m
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8.3 Risparmio energetico

Il risparmio energetico & evidenziato dalla presenza
dellaicona sul display.

Perinterrompere la fase di risparmio energetico, pre-
mere il tasto o qualsiasi tasto erogazione.

i

Per effettuare la programmazione della fase di risparmio
energetico, vedi par. 8.2.8 a pagina 32.

8.4 Consigli per ottenere un buon caffé

Effettuare quotidianamente il lavaggio dei filtri e
portafiltri come indicato al par. 9.5.3 a pagina 43. La
mancanza di tale pulizia comporta un decadimento della
qualita del caffe erogato.

Per poter ottenere un caffé qualitativamente valido &
importante che il grado di durezza dell'acqua utilizzata
abbia un valore di 6-7 °f (gradi francesi). Nel casoin cuila
durezza superi tali valori si consiglia di utilizzare il filtro
acqua o un addolcitore. Evitare diimpiegare I'addolcitore
nei casi di valori di durezza dell'acqua inferiori ai 4 °f.

Nel caso in cui il sapore di cloro nell'acqua fosse par-
ticolarmente evidente, si consiglia di installare un filtro
specifico.

Si consiglia di non conservare grandi scorte di caffe in
grani. In caso di cambio del tipo di caffe si consiglia di ri-
volgersi al Tecnico Qualificato dal Costruttore per larego-
lazione della temperatura dell'acqua e della macinatura.

Dopo un periodo relativamente lungo di inattivita
della macchina (2-3 ore) effettuare alcune erogazioni a
vuoto. Effettuare costantemente la pulizia e la manuten-
zione periodica.

384di300
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8.5 Informazioni software

Pervisualizzazione i dati relativi al software installato,
premere piu volte sul display.

Selezionando il tasto m saranno disponibili le
informazioni relative al software.

Per uscire premere il tasto m

XPV35 FW Ver. : 01.09
Control Board FW Ver.: 1.15

8.6 Storico allarmi

. . 77 A W N - . .
Selezionando il tasto , sara possibile visualizzare
lo storico degli allarmi della macchina.

L'azzeramento dei dati - € permesso solo al
Tecnico Qualificato inserendo la password specifica.

Per uscire premere il tasto m

24/01/17 15:09:29  Rigenerazione filtro 100%
24/01/17 15:09:29  Rigenerazione filtro 90%
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9. MANUTENZIONE E PULIZIA

9.1 Precauzioni disicurezza

A

Leggere attentamente le avvertenze riportate al capitolo "2.
PRECAUZIONI DI SICUREZZA" a pagina 8 .

9.2 Manutenzione periodica

Oltre ad effettuare le attivita di manutenzione secon-
do la frequenza indicata nella tabella, & necessario far
effettuare un controllo generale della macchina da parte
di un Tecnico Qualificato almeno 1 volta all'anno o in
caso di segnalazione a display di "Avviso manutenzione".

9.3 Manutenzione dopo un breve periodo
di inattivita della macchina

Per "breve periodo diinattivita" siintende un periodo
di tempo superiore ad una settimana lavorativa.

In caso di riattivazione della macchina dopo questo
periodo, & necessario far effettuare dal Tecnico Qualifi-
cato il ricambio dei tutta I'acqua contenuta nei circuiti
idraulici come indicato al par. "9.2 Manutenzione perio-
dica" a pagina 40.

Inoltre & necessario effettuare tutte le operazioni
previste per la manutenzione periodica vedi paragrafo
precedente.

Componente Tipo intervento Settimanale | Mensile | Trimestrale

MANOMETRO Tenere controllato il valore della pressione in caldaia che deve essere X
compresatra0,8 e 1,4 bar.

MANOMETRO Ver|ﬁFare !a p'ressmne dell'acqua durante I'erogazione caffé: controllare la X
pressione indicata dal manometro che deve essere compresa tra 8 e 9 bar.
Verificare lo stato di usura dei filtri, controllare I'eventuale danneggiamen-

FILTRI e PORTAFILTRI to del bordo deifiltri e verificare la presenza di eventuali residui di fondi di X
caffé nella tazzina ed eventualmente sostituire filtri e/o portafiltri.
Verificare la dose di caffe macinato (compresa tra 6 e 7 gr. per battuta) e
esequire il controllo del grado di macinatura. Le macine debbono avere i

MACINADOSATORE tagllent.l sempre ben affilati, il Igro detgrlorar.ne.nto.e.ln¢cato dilla pre- X
senza di troppa polvere nel macinato. Si consiglia di richiedere l'intervento
del Tecnico Qualificato per far sostituire le macine piane ogni 400/500 kg
di caffé oppure ogni 800/900 kg di caffé nel caso di macine coniche.
Effettuare la sostituzione della cartuccia del filtro acqua o la rigenerazione

FILTRO ACQUA dell'addolcitore con la frequenza indicata dal produttore. X

ADDOLCITORE In caso di segnalazione a display di "Avviso filtro esaurito", contattare I'As-
sistenza Tecnica per la sostituzione del filtro e |'azzeramento dell'allarme.

IMPIANTO GAS Controllare la presenza di gventuah perdite di gas nell'impianto passando X
sulle condutture una soluzione saponosa.
Si consiglia almeno ogni 3 mesi di richiedere I'intervento dell'Assistenza

CALDAIA . L . . . X
Tecnica per far effettuare il rinnovo dell'acqua in caldaia.

s,
a
r—3

L'evidenza di problemi dei componenti evidenziati in grigio
richiedono lo spegnimento della macchina e l'intervento del
Tecnico Qualificato.
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9.4 Malfunzionamenti e relativi rimedi

Core600

ITALIANO

Problema Causa Azione
MANCA POTENZA o .
ALLA MACCHINA La macchina é spenta. Accendere la macchina.

MANCA ACQUA IN CALDAIA

I rubinetto della rete idraulica e chiuso.

Aprire il rubinetto della rete idraulica.

TROPPA ACQUA IN CALDAIA

Guasto nell'impianto elettrico o dell'impianto idraulico.

Spegnere la macchina e richiedere I'intervento
dell'Assistenza Tecnica.

DALLE LANCE VAPORE
NON ESCE VAPORE

Lo spruzzatore della lancia € ostruito.
La macchina é spenta.

Pulire lo spruzzatore della lancia vapore.
«Accendere la macchina.

DALLE LANCE VAPORE ESCE ACQUA
0 VAPORE MISTO AD ACQUA

Guasto nell'impianto elettrico o dellimpianto idraulico.

Spegnere la macchina e richiedere l'intervento
dell'Assistenza Tecnica.

EROGAZIONE ASSENTE

[l rubinetto della rete idraulica & chiuso.
La macinatura del caffé & troppo fine.

« Aprire il rubinetto della rete idraulica.
« Regolare la macinatura del caffe.

PERDITE DI ACQUA

La vaschetta non scarica.

I tubo di scarico & rotto o staccato o con impedimenti | «

- Controllare lo scarico fognario.
Verificare e ripristinare il collegamento del tubo di

DALLA MACCHINA
nel deflusso dell'acqua. scarico alla vaschetta.
CAFFE TROPPO CALDO Guasto nellimpianto elettrico o dellimpianto idraulico Spegnere la macchina e richiedere I'intervento
0TROPPO FREDDO P P " | dellssistenza Tecnica
EROGAZIONE DEL CAFFE L . \
TROPPO VELOCE II caffée & macinato troppo grosso. Regolare la macinatura del caffe.
EROGAZIONE DEL CAFFE o ) ‘
TROPPO LENTA II caffé & macinato troppo finemente. Regolare la macinatura del caffe.

FONDI DI CAFFE BAGNATI

« Gruppo erogazione sporco.
Il gruppo erogazione é troppo freddo.
II caffe & macinato troppo fine.
Il caffe utilizzato & troppo vecchio.

- Esequire il lavaggio del gruppo con il filtro cieco.
- Attendere il completo riscaldamento gruppo.
«Regolare la macinatura del caffe.

«Sostituire il caffé con quello fresco.

IL MANOMETRO INDICA UNA
PRESSIONE NON CONFORME

Guasto nell'impianto idraulico.

Spegnere la macchina e richiedere l'intervento
dell'Assistenza Tecnica.

PRESENZA DI FONDI IN TAZZINA

II portafiltro & sporco.
[ fori del filtro sono usurati.
La macinatura del caffé non & conforme.

« Pulire il portafiltro.
« Sostituire il filtro.
« Regolare la macinatura in modo adeguato.

LATAZZINA E SPORCATA DAGLI
SCHIZZI DI CAFFE

Il caffeé & macinato troppo grosso.
II bordo del filtro & danneggiato.

Regolare la macinatura del caffé.
« Sostituire il filtro.

[ LED DI TUTTE LE PULSANTIERE
LAMPEGGIANO (versione SAE)

» ACCENSIONE DEL LED TIME-OUT |«

(versione AEP)

Dopo pochi minuti il caricamento automatico dell'acqua
siblocca.

Intervento del dispositivo Time-out.

« Mancal'acqua in rete.

« Spegnere la macchina e riaccenderla.
« Aprire il rubinetto della rete idraulica.

L'EROGAZIONE DEL CAFFE
NON E' CONFORME

LA DOSE CAFFE

NON VIENE RISPETTATA
ILLED DEL PULSANTE DOSE
LAMPEGGIA

II caffe & macinato troppo finemente.

Regolare la macinatura del caffe.

EROGAZIONE CAFFE SOLO MEDIANTE
[LTASTO MANUALE

Guasto nell'impianto elettronico.

Spegnere la macchina e richiedere l'intervento
dell'Assistenza Tecnica.

BLOCCO DEL SISTEMA ELETTRONICO

Guasto nell'impianto elettrico o dell'impianto idraulico.

Spegnere la macchina e richiedere I'intervento
dell'Assistenza Tecnica.

LA POMPA PERDE ACQUA

Guasto della pompa.

Spegnere la macchina e richiedere I'intervento
dell'Assistenza Tecnica.
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Problema Causa

Azione

IL MOTORE SI FERMA BRUSCAMENTE 0

IL PROTETTORE TERMICO INTERVIENE | Guasto della pompa.

Spegnere la macchina e richiedere l'intervento
dell'Assistenza Tecnica.

PER UN SOVRACCARICO

LA POMPA FUNZIONA AL DI SOTTO Guasto della pompa Spegnere la macchina e richiedere l'intervento
DELLA PORTATA NOMINALE pompa. dell Assistenza Tecnica.

LA POMPA E RUMOROSA e aamey Spegnere la macchina e richiedere 'intervento

dell'Assistenza Tecnica.

i

| problemi evidenziati in grigio richiedono lo spegnimento della
macchina e l'intervento del Tecnico Qualificato dal Costruttore.

9.5 Operazioni di pulizia

9.5.1 Istruzioni generali

Per una perfetta igiene ed efficienza dell’apparecchio
si rendono necessarie alcune semplici operazioni di pu-
lizia. Le indicazioni qui riportate sono da ritenersi valide
per un uso normale della macchina per caffe, nei casi di
impieghi continui della macchina, le operazioni di pulizia
devono essere effettuate con maggiore frequenza.

i

Non utilizzare detergenti alcalini, solventi, alcol o sostanze
aggressive. | prodotti/detergenti utilizzati devono essere idonei
perlo scopo e tali da non intaccare i materiali dei circuiti idraulici.
Non utilizzare detersivi abrasivi che potrebbero graffiare la
superficie della carrozzeria.

Utilizzare sempre panni perfettamente puliti e igienizzati.
Perillavaggio deifiltri, dei portafiltri e di tutti i componenti della
macchina utilizzare detergenti forniti dal Costruttore o prodotti
specifici per la pulizia delle macchine per caffé professionali.

Pulizia

Giornal.
Settiman.

Cappuccinatore:

Effettuare la pulizia almeno una volta al giorno o pit volte
in caso di un uso continuativo del cappuccinatore sequen-
do le indicazioni del par. 9.5.2 a pagina 43.

>

Carrozzeria e Griglie:

Effettuare la pulizia dei pannelli della carrozzeria utilizzan-
do un panno inumidito in acqua tiepida. X
Togliere la bacinella e la griglia appoggia tazze e lavarle
con acqua calda.

Pulsantiere e display:

Effettuare la pulizia delle pulsantiere e del display con
detergente specifico. Spegnere la macchina prima di effet-
tuare |'operazione.

Griglie rialzo tazzine: s
Sganciare le griglie dalla loro sede
ponendole in posizione orizzontale
e tirando con forza verso I'esterno.
Effettuare la pulizia con un panno
inumidito con acqua tiepida.
Riagganciare quindi le stesse spingendole nella loro sede.

@

Filtri e Portafiltri:
Effettuare il lavaggio giornalmente e settimanalmente come | X | X
indicato al par. 9.5.3 a pagina 43.

Lancia vapore e autosteamer:

Tenere costantemente pulita la lancia mediante un panno
inumidito con acqua tiepida.

Controllare e pulire i terminali della lancia ripristinando i X | X
fori di uscita del vapore con un piccolo ago.
Settimanalmente effettuare il lavaggio come indicato al
par. 9.5.7 a pagina 44.

Gruppo erogazione:

Effettuare il lavaggio del gruppo erogazione sequendo le
indicazioni del par. 9.5.409.5.5. X | X
Settimanalmente effettuare la pulizia interna come indicato
al par.9.5.6 a pagina44.

Macinadosatore e Tramoggia:
Tramite un panno con acqua tiepida, effettuare la pulizia X
interna ed esterna della tramoggia e del dosatore.
Al termine asciugare tutto accuratamente.
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9.5.2 Lavaggio del cappuccinatore

Si raccomanda una particolare cura nella pulizia del
cappuccinatore seguendo le modalita qui riportate:

+ eseguire un primo lavaggio immergendo il tubo di
aspirazione in acqua ed effettuare una erogazione
per qualche secondo;

- girareil corpo rotante (X) di 90° in posizione B (chiu-
sura del condotto di fuoriuscita del latte);

« tenendo il tubo diaspirazione latte in aria, effettuare
I'erogazione di vapore (funzionamento a vuoto del
cappuccinatore);

 attendere circa 20 secondiin modo da permettere la
pulizia e sterilizzazione interna del cappuccinatore;

+ chiudere il vapore e riportare il corpo rotante in po-
sizione A;

+ nel casodiostruzione del foro di prelievo dell’aria (Y),
liberatelo delicatamente con uno spillo.

Posizione B

Effettuare la pulizia del cappuccinatore dopo ogni uso continuativo
e comunque almeno una volta al giorno.

9.5.3 Pulizia filtri e portafiltri

Quotidianamente:

- Immergereilfiltro e il portafiltro nell'acqua calda tutta
la notte in modo da permettere ai depositi grassi di
caffe di sciogliersi;

 risciacquare il tutto con
acqua fredda.

Settimanalmente:

« Conl'ausiliodiun caccia-
vite staccare il filtro dal
portafiltro;

- immergere il filtro e il portafiltro per 10 minuti in
acqua calda e apposito detergente;

« risciacquare il tutto con acqua fredda.

i

Attenzione: immergere solo la coppa del portafiltro, evitare di
immergere in acqua l'impugnatura.

Il detergente deve essere diluito in acqua fredda nelle dosi indicate
sulla confezione (vedi produttore).

9.5.4 Lavaggio gruppo erogazione versione AEP

Quotidianamente effettuare il lavaggio dei gruppi
erogazione come qui di seguito indicato:

ITALIANO

« Dal portafiltro, rimuovere il filtro e collocare un filtro
cieco (vedi ricambi);

« versare I'apposito detergente (vedi ricambi) nel
portafiltro con il filtro cieco e agganciare al gruppo
erogazione;

. effettuare alcune @

erogazioni fin-
ché dallo scari-
CO uscira acqua
pulita;

« togliere il porta-
filtro dal gruppo
ed effettuare almeno una
erogazione in modo da elimi-
nare i residui di detergente.

« rimuovere il filtro cieco dal
portafiltro sostituendolo con
quello originale.

9.5.5 Lavaggio gruppo erogazione versione SAE e DISPLAY

Quotidianamente effettuare il lavaggio dei gruppi
erogazione come qui di seguito indicato:

« Dal portafiltro, rimuovere il filtro e collocare un filtro
cieco (vedi ricambi);

« versare I'apposito detergente (vedi ricambi) nel
portafiltro con il filtro cieco e agganciare al gruppo
erogazione;

« sulla tastiera del gruppo oggetto del lavaggio, man-
tenere premuto contemporaneamente i tasti LDJ@ e

G0

- attendere l'effettuazione dei 5 cicli di lavaggio;

« togliere il portafiltro e premere il tasto LDJ)@ per av-
viare il ciclo di risciacquo di circa 30 secondi.

(N}
~m’
JE..

Non effettuare il lavaggio del gruppo nel caso di versione AL.

Manuale per I'UTENTE
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9.5.6 Pulizia doccetta e porta doccetta

Settimanalmente effettuare la pulizia della doccetta
e del porta doccetta nel seguente modo:

—®
E\®

9.5.7 Pulizia della lancia vapore e autosteamer

- Tramite un cacciavite allen-
tare la vite (1);

- rimuovere la doccetta (2) eil
porta doccetta (3);

« lavareidue componenticon
acqua calda;

«+ ricollocare doccetta e porta
doccetta nella posizione
originale bloccando tutto
con la vite.

Settimanalmente effettuare la pulizia della lancia
vapore e dell'autosteamer nel seguente modo:

« Immergere la lancia in un bricco con acqua ed un
detergente specifico secondo le istruzioni del pro-
duttore;

« riscaldare la soluzione conil vapo-
re della lancia;

- lasciare raffreddare la lancia man-
tenendolaimmersa nella soluzio-
ne per almeno 5 minuti in modo
da permettere al detergente di
risalire all'interno della lancia per
effetto del raffreddamento;

« ripetere lI'operazione 2 o 3 volte fintanto che alle
erogazioni successive non vengano scaricati residui
di latte.

10. PARTIDIRICAMBIO

La sostituzione di componenti e/o parti della mac-
china deve essere eseguita esclusivamente dal Tecnico
Quialificato dal Costruttore.

A

Per nessun motivo I'Utente é autorizzato ad effettuare le
operazioni di sostituzioni di componenti e/o parti della macchina.

11. MESSA FUORI SERVIZIO

E' necessario mettere fuori servizio la macchinarichie-
dendo l'intervento del Tecnico Qualificato dal Costruttore
poiché bisogna scollegare I'apparecchiatura dalla rete
elettrica e idraulica, e svuotare dall'acqua tutti i circuiti
interni.

La rimessa in servizio della macchina dopo questo
periodo puo essere eseguita solo da un Tecnico Qualifi-
cato dal Costruttore.

A

Per nessun motivo I'Utente é autorizzato ad effettuare le
operazioni di dismissione per lunghi periodi e la rimessa in servizio
della macchina.

12. SMANTELLAMENTO

Si consiglia di far eseguire lo smantellamento della
macchina dal Tecnico Qualificato dal Costruttore.

44 4300
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13. SMALTIMENTO

13.1 Informazioni per lo smaltimento

Solo per I'Unione Europea e lo Spazio
Economico Europeo.

Questo simbolo indica che il prodotto
non puo essere smaltito con i rifiuti dome-
stici, ai sensi della Direttiva RAEE (2012/19/

CE), della Direttiva sulle Batterie (2006/66/ | NEGz_N
CE) e/o delle leggi nazionali che attuano tali Direttive.

Il prodotto deve essere conferito a punto di raccolta
designato, ad esempio il rivenditore in caso di acquisto
di un nuovo prodotto simile oppure un centro diraccolta
autorizzato per il riciclaggio di rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (RAEE) nonché di batterie e
accumulatori. Un trattamento improprio di questo tipo
di rifiuti pud avere conseguenze negative sull'ambiente e
sulla salute umana a causa delle sostanze potenzialmen-
te nocive solitamente contenute in tali rifiuti.

La collaborazione dell’'utente per il corretto smal-
timento di questo prodotto contribuira a un utilizzo
efficace delle risorse naturali ed evitera di incorrere in
sanzioni amministrative previste dalle norme vigenti. Per
ulteriori informazioni sul riciclaggio di questo prodotto,
contattare le autorita locali, I'ente responsabile della
raccolta dei rifiuti, un rivenditore autorizzato o il servizio
di raccolta dei rifiuti domestici.

i

Per lo smaltimento della macchina si consiglia di fare riferimento
al Tecnico Qualificato dal Costruttore.

13.2 Informazioni ambientali

All'interno della macchina é presente una batteria a
bottone al litio necessaria per la memorizzazione dei dati
della macchina che é collocata nella scheda elettronica.

Smaltire la batteria in conformita alle regolamenta-
zioni vigenti nel paese.

14. GLOSSARIO

In questo capitolo vengono elencati i termini non
comuni o comungue con significato diverso dal comune.

Di seguito vengono spiegate le abbreviazioni utilizza-
te, ed il significato dei pittogrammi per indicare la quali-
fica operatore e lo stato della macchina, il loro impiego
permette di fornire rapidamente ed in modo univoco le
informazioni necessarie alla corretta utilizzazione della
macchina in condizioni di sicurezza.

Pericolo
Una potenziale fonte di lesione o danno alla salute.

Zona pericolosa

Qualsiasi zona in prossimita di una macchina in cui
la presenza di una persona costituisca un rischio per la
sicurezza e la salute di detta persona.

Utente

La o le persone incaricate difar funzionare, di effettua-
re la manutenzione e la pulizia della macchina indicate
in questo manuale.

Rischio

Combinazione della probabilita e della gravita diuna
lesione o diun danno per la salute che possano insorgere
in una situazione pericolosa.

Riparo
Elemento della macchina utilizzato specificatamente
per garantire la protezione tramite una barriera materiale.

Dispositivo di protezione individuale (DPI)
Attrezzatura indossata o tenuta dalla persona per la
protezione della salute o della sicurezza.

Uso previsto
L'uso della macchina conformemente alle informa-
zioni fornite nelle istruzioni per I'uso.

Tecnico Qualificato dal Costruttore

Persona specializzata, appositamente addestrata
ed abilitata a effettuare operazioni di collegamento,
installazione montaggio della macchina; utilizzare par-
ticolari attrezzature (sollevatori, muletti, ecc.); eseguire
interventi di manutenzione, ordinaria o straordinaria
particolarmente complicati o potenzialmente pericolosi
per essere svolti dall'utente.

Qualifica dell’'Utente
Livello minimo delle competenze che deve possedere
l'operatore per svolgere I'operazione descritta.

Stato della macchina

Lo stato della macchina comprende la modalita di
funzionamento e la condizione delle sicurezze presenti
sulla macchina.

Rischio residuo

Rischi che permangono, malgrado siano state adotta-
te le misure di protezione integrate nella progettazione
della macchina e malgrado le protezioni e le misure di
protezione complementari adottate.

Componente di sicurezza:

« destinato ad espletare una funzione di sicurezza;

+ il cui guasto e/o mal funzionamento, mette a repen-
taglio la sicurezza delle persone.

Manuale per I'UTENTE
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1. INTRODUCTION

Please read this manual in its entirety before using
the device, in order to optimise machine performance
and operate it safely.

The espresso coffee maker that you have pur-
chased has been designed and manufactured with
innovative methods and technologies which ensure
long lasting quality and reliability.

This Manual will guide you in discovering the
advantages of purchasing our product. You will find
information on how to get the best out of your ap-
pliance, how to keep it running efficiently and what
you should do should any problems occur.

Keep this Manual in a safe place. If you lose it, you
can ask the Manufacturer for another copy.

Before using the machine, read the instructions
contained in this publication and follow the
instructions carefully. Keep this manual and all
attached publications in an accessible and secure place.
This document assumes that the machines have been installed
in a location where the current work safety and hygiene
standards are observed.

The instructions, drawings and documentation
contained in this Manual are technical and confiden-
tial. They are the sole property of the Manufacturer,
and may not be fully or partially reproduced in any
way.

The Manufacturer reserves the right to make any
improvements and/or modifications to the product.
We guarantee that this Manual reflects the technical
state of the appliance at the time it was marketed.

We take this opportunity to invite customers to
make any proposals in regards to improving the
product or its Manual.

1.1 Guidelines for reading the Manual

This Manual is divided into separate chapters. The chapter order is
linked to the temporal logic of the life of the machine.

Terms, abbreviations and pictograms are used to facilitate the im-
mediate understanding of the text.

This Manual consists of a cover, an index and a series of chapters.
Each chapter is sequentially numbered. The page number is shown in
the footer.

The first page displays the machine identification data and the last
page displays the date and revision of the Instruction Manual.

ABBREVIATIONS
Sect. = Section
Chap. = Chapter
Para. = Paragraph

P. = Page
Fig. = Figure
Tab. = Table

UNITS OF MEASUREMENT
The units of measurement are those provided by the International
System (SI).

PICTOGRAMS
Descriptions preceded by these symbols contain very important informa-

tion/ requirements, particularly in regards to safety. Failure to comply with
these may resultin:

- Danger to the operator's safety;

« Injury, including serious injury of the machine users (in some cases

even death);
+ Loss of the guarantee;
« The Manufacturer waiving liability.

DANGER symbol used when there is a risk of permanent serious
injury that would require hospitalisation, or in extreme cases,
even cause death.

s
-~ .

CAUTION symbol used when there is a risk of minor injury that
could require medical attention.

WARNING symbol used when there is a risk of minor injury that
could be treated with first aid or the like.

NOTE symbol used to provide important information about the
topic.

1.2 Storing the Manual

The Instruction Manual must be stored in a safe place and must accom-
pany the machine in all the ownership transfers.

The manual should be stored, handled with care with clean hands and
not placed on dirty surfaces. Do not remove, tear or arbitrarily modify any
of its parts.

The manual must be stored in an environment protected from moisture
and heat, in close vicinity to the machine it refers to.

On the user's request, the manufacturer can provide additional copies of
the machine's Instruction Manual.

1.3 Method for updating the Instruction
Manual

The Manufacturer reserves the right to modify and make improvements
to the machine without notifying the user or updating the Manual that the
user has already received.

Moreover, when substantial changes have been made to the already
installed machine involving the modification of one or more chapters of the
Instruction Manual, it will be down to the manufacturer to send the users the
chapters affected by the changes or a revision of the entire Manual.

It is the users' responsibility to replace the old document with the new
revision.

The Manufacturer is responsible for the Italian content; any translations
cannot be fully verified; therefore, in the event of inconsistency, users can
refer to the Italian version or if necessary, contact the Manufacturer who will
make the appropriate changes.
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If the Manual should becomeillegible or otherwise hard to consult,
the user is obliged to request a new copy from the Manufacturer
before using the machine.

It is absolutely forbidden to remove or rewrite parts of the
Manual.

The instructions, drawings and documentation contained
in this manual are confidential and the sole property of the
Manufacturer, and may not be reproduced in any way, either in
full, or in part without prior authorisation.

Users are responsible for complying with the instructions
contained in this Manual.

Should any incident occur as a result of incorrect use of these
recommendations, the Manufacturer declines any liability.

1.4 Recipients

This Manual is addressed to the User of the machine,
that is the person in charge of operating, maintaining
and cleaning the machine indicated in this document.

QUALIFICATIONS OF THE MACHINE RECIPIENTS

The machine is intended for a professional non-
generalised use, so it is to be used by trained people,
and particularly those who:

Are aged 18 and over;

Are physically and mentally capable of using the

machine;

+ Are able to understand and interpret the Instruction

Manual and the safety requirements;

«  Know the safety procedures and how they are imple-
mented;

« Are able to use the machine;

« Have understood the procedures of use as defined
by the machine's manufacturer.

A

The appliance must not be used by children, people with
reduced physical, sensory or mental capacities, or people with
no experience or knowledge of the appliance, unless they can be
supervised or receive instructions on how to use the appliance
from a person who is responsible for their safety.

Core600

1.5 Glossary and Pictograms

This paragraph lists uncommon terms or terms whose
meanings are different than those most commonly used.

The abbreviations used are explained below, as well
as the meaning of the pictograms used to indicate the
operator's qualification and the machine status; they are
used to quickly and uniquely provide the information
needed to correctly use the machine in safe conditions.

1.5.1 GLOSSARY

User

The person or persons in charge of operating, main-
taining and cleaning the machine indicated in this
manual.

Manufacturer's Qualified Technician

A specialist, specially trained and qualified to connect,
install and assemble the machine; use special equipment
(hoists, forklifts, etc.); perform routine or unscheduled
maintenance which would be particularly complicated
or potentially dangerous if performed by the user and to
pay special attention to the safety and hygiene aspects.

i

All other glossary entries are shown in Chap."14. GLOSSARY" on
page 87.

1.5.2 PICTOGRAMS

PICTOGRAM DESCRIPTION

Electrical hazard

High temperature risk

The use of protective gloves is mandatory

Reading the documentation is mandatory

QPP

1.6 Guarantee

All of the machine's components are covered by a
12-month guarantee, except for electrical and electronic
components and parts prone to wear and tear.

USER manual
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2. SAFETY PRECAUTIONS

2.1 LEVEL OF TRAINING AND INFORMATION REQUIRED OF THE USER

All persons using the machine must be properly trained and informed of
how the machine works and the residual risks present during its operation.
Users must be able to apply all the good practices in compliance with food
hygiene principles.

2.2 OPERATION

Even though the machine is provided with all the safety devices required to
eliminate possible risks for the User, there are still certain residual risks.

These so-called residual risks are related to the machine parts that may pose
a danger to the User, if used improperly, assessed incorrectly or deactivated,
because the prescriptions contained in this Manual were circumvented.

The machine is also equipped with appropriate warnings placed on residual
risk areas, which must be scrupulously observed.

The following residual risks present during the operation and use of the machine
must be observed as they cannot be eliminated:
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/N

ELECTRICAL HAZARD

When using the electrical appliance, several safety standards must be ob-

served:

» Do not touch the appliance with wet or damp hands or feet;

« Do not use the appliance barefooted;

- Do not use extension leads in rooms where there are showers or baths;

- Do not pull on the power cord to disconnect the appliance;

- The appliance's power cord must not be replaced by the user. If the cord is
damaged, turn the appliance off and only contact a Qualified Technician.

- Do not leave the appliance exposed to atmospheric agents (rain, sun, etc...);

» Do not access the inside of the machine;

« Do not spill liquids on the machine;

- Do not allow the appliance to be used by children or incompetent people.

VAN

HIGH TEMPERATURE RISK

Some parts of the machine can reach high temperatures:

- Avoid contact with the dispensing group, filter holder boiler, water spout,
steam wand and autosteamer nozzle;

- Do not place your hands or other body parts near the steam, hot water or
milk dispensing nozzle tips.
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A

Children must be supervised, to make sure they do not play with the
appliance.

Users are obliged to promptly inform the Manufacturer if they
encounter any machine or accident prevention system defects and/
or malfunctions, as well as any dangerous situations that they should
be made aware of.

Should an anomaly occur in the gas supply system (if present), call
out one of the Qualified Technicians.

The gas supply system (if present) must be shut off during long periods
of machine inactivity (during the night or when the establishment
is closed).

It is strictly forbidden to make changes of any kind or extent to the
machine and its functions, as well as to this document.

Have routine maintenance and checks of all safety devices performed
periodically by the Qualified Technicians.

i

Any unauthorised tampering with any parts of the machine renders
any guarantee null and void.
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2.3 MAINTENANCE AND CLEANING

The following residual risks are present when maintaining and cleaning the
machine and cannot be eliminated:

/N

ELECTRICAL HAZARD

The maintenance and cleaning operations must comply with the safety reg-

ulations:

- Do not carry out maintenance with the machine in operation;

« Do notimmerse the machine in water;

« Do not spill liquids on the machine or use water jets when cleaning;

- Do not allow maintenance and cleaning operations to be carried out by chil-
dren or incompetent people;

« Do not remove the guards and/or parts of the body;

« Do not access the inside of the machine;

- Do not perform maintenance and cleaning operations other than those de-
scribed in this manual.

VAN

HIGH TEMPERATURE RISK
When cleaning, pay attention to the parts of the machine that can become hot:
- avoid contact with the dispensing group, water spouts and steam wands;
- Do not place your hands or other body parts near the steam, hot water or
milk dispensing nozzle tips.
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2.4 PPE FEATURES
When maintaining and cleaning the machine, the following PPE is required:

Gloves

@ To protect all the machine parts that come in contact with food (fil-
ter holders, filters, etc.).

Only perform the maintenance and cleaning operations indicatedin
this manual.

All maintenance and cleaning operations not indicated in this
document must only and exclusively be performed by one of the
Manufacturer's Qualified Technicians.

All maintenance operations must be carried out when the power
supply has been turned off, the water mains has been closed off, and
the machine has completely cooled down.

If the malfunction cannot be resolved, turn the machine off and call
out one of the Manufacturer's Qualified Technicians. Do not attempt
any sort of repairs.

The appliance mustbe descaled by one of the Manufacturer's Qualified
Technicians in order to ensure that its operation does not lead to the
release of materials which are hazardous for food use.

i

Any unauthorised tampering with any parts of the machine renders
any guarantee null and void.
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3. MACHINE IDENTIFICATION

3.1 Make and model designation

The machine and model identifications
are found on the machine's NAMEPLATE
and in the EC DECLARATION OF CON-
FORMITY provided with the machine.

3.2 General description

The machine indicated in this Manual
consists of mechanical, electrical, and
electronic components which when used
together, allow milk, coffee and water-
based beverages to be made.

This product is manufactured in compli-
ance with the EU Directives, Regulations
and Standards indicated in the EC DECLA-
RATION OF CONFORMITY provided with
the machine.

This machine is designed and con-
structed to operate only after having been
properly connected to a hydraulic and
electrical network and placed where it is
sheltered from atmospheric agents.

3.3 Customer service

CMA MACCHINE PER CAFFE S.r.l.

Core600

3.4 Intended use

The espresso coffee machine has been
designed to professionally prepare hot
drinks such as tea, cappuccinos and weak,
strong and espresso coffees, etc.

The appliance is not intended for do-
mestic use, it is intended for professional
purposes only.

The machine can be used in all the con-
ditions laid down, contained or described
in this document; any other conditions
must be considered dangerous.

The machine must be installed in a
place where its access is restricted to
qualified personnel only who have re-
ceived suitable training (coffee shops,
restaurants, etc.).
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PERMITTED USES

All uses compatible with the techni-
cal features, operations and applications
described in this document which do not
endanger the safety of the User or cause
damage to the machine or the surround-
ing environment.

i

Alluses not specifically mentioned in this Manual
are prohibited and must be expressly authorised
by the Manufacturer.

INTENDED USES

The machine has been designed exclu-
sively for professional use.

The use of products/ materials other
than those specified by the Manufacturer,
which can cause damage to the machine
and be dangerous for the operator and/or
those in close proximity to the Machine,
is considered incorrect or improper.

CONTRAINDICATIONS OF USE
The machine must not be used:

« Forusesotherthanthoselistedin para.
3.4, or for uses that differ or are not
mentioned in this Manual;

« With materials other than those listed
in this Manual;

- With safety devices that have been
disabled or are not working.

INCORRECT USE OF THE MACHINE

The type of application and per-
formance that this machine has been
designed for, imposes a number of op-
erations and procedures that cannot be

changed, unless previously agreed with
the Manufacturer. All allowed practices
are contained in this document, any op-
eration not listed and described in this
document is to be considered not pos-
sible and therefore dangerous.

IMPROPER USE

The only permitted uses are described
in the Manual, any other use is to be
considered not possible and therefore
dangerous.

GENERAL SAFETY

The user must be aware of the risk of
accidents, the devices designed for safety,
and the general rules on safety provided
by EU directives and by the legislation of
the country where the line is installed.

The user must know how all the ma-
chine's devices work.

They must also have fully read this
manual.

The maintenance work must be per-
formed by qualified technicians after the
machine has been specially prepared.

The tampering or unauthorised re-
placement of one or more machine com-
ponents, the use of accessories which
modify its use and the use of materials
other than those recommended in this
Manual, can cause accidents.

560300
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3.5 Machine diagram AfPversion @) 1) @
1. Steam knob

2. Cup warmer shelf

3. Hotwater knob

4. Group lever

5. Boiler water level window
6. Scald protection

7. Steam wand

8. Filter holder

9. Adjustable foot

10. Gauge

11. Gas burner inspection window (*)

12. Gas safety (¥)

13. Gas ignition button (¥)

14. Cup holder grille

15. Hot water spout

16. Power switch

17. Manual dispensing button

18. Push button panel

19. Display

20. USB socket (only for software updates)
21. ON-OFF warning light/ boiler level/ cup warmer
22. Raised cup grille

23. ON switch

24. Autosteamer (¥)

(*) Optional device

i

The USB stick exclusively provided to the Qualified Technicians is
the only stick that can be used in the USB port (20). Do not connect
external devices (iPhones, iPads, PCs, etc.) to the USB port because
it could create serious machine software problems.

AL version

@ @ @ ) a@ @ G (5
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3.6 AEP push button panel

mp

U 1 espresso

|

3.7 SAE push button panels

O 1 medium coffee

U

D & 1 large coffee

Ver. 1 GR
ver. COMPACT

LDJ@ 2 espressos
s

LDJ@ 2 medium coffees
Ela;

2 large coffees

o Ho 1 - Work surface lighting
DO©©D 2 - Cup warmer lighting
a0

H Hot water
Cup warmer
2 d ||
3.8 DlSpIay Stop / Programming
Boiler Water mains Time and @ Continuous dispensing

pressure pressure date
n
ﬂ D@ Autosteamer (opzional)

Cup
warmer

Autosteamer

Temperature  Display  Boiler water |
Autosteamer  page level
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3.9 Data and CE marking

The machine’s technical data is shown in the follow-
ing table:

Core600

TECHNICAL DATA
TABLE 1GR COMPACT 2GR 3GR 4GR
120 120 120
Voltage (V) 20400 | 230400 | 230400 | B9A0 23010
240 240 240
Frequency (Hz) 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
Max. power (kW) 2.4/3.1/3.3 3.1 3.1/3.9/42 | 5.6/6.0 6.6/7.1
Boiler (1) 6/8 7 10.5 17 23
Safety valve
calibration (bar) 1.9 bar
Boiler operating
pressure 0.8- 1.4 bar
Mains water pressure 1.5-5bar MAX.
(offee dispensing )
pressure 8-10bar The CE label is affixed to the
Working environment . . base of the frame under the
Sound pressure level <70dB

According to Directive 2006/42/EC, the machine is
marked with the CE marking, meaning that the manu-
facturer declares, under its own responsibility, that the
machine is safe for people and property.

The CE nameplate which provides the identification
data is affixed to the base of the frame, under the drain
tray. Below is an example of the nameplate:

CMA MACCHINE PER CAFFE Sirl.

MARCHIO COMMERCIALE c E
Via C. Bardini,l SUSEGANA (TV) - ITALY

Tel. +39.0438.6615 Fax +39.0438.60657 E
SIN: |Mod. || Y |
v v |
MADE IN ITALY

If ever contacting the Manufacturer, always make note
of the following information:
« S/N - machine serial number;

+  Mod. - machine model
+ Y -year of manufacture;

The appliance data can also be found on the label
located on the machine's packaging.

i

Itis forbidden to remove or damage the nameplate. If this occurs,
replace it as a matter of urgency, dealing exclusively through the
Manufacturer.

4, STORAGE

The machine is stored by the Manufacturer or the
Distributor.

5. INSTALLATION

The machine must only be installed by one of the
Manufacturer's Qualified Technicians.

¥

When the machine is beinginstalled, the Qualified Technician must
replace the water in the hydraulic circuits.

(N}
L2 L d

The machine's support base must be perfectly level and have no
irregularities.

A

The electric system must be equipped with a suitable 30 mA
residual-current device (RCD).

USER manual
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6. COMMISSIONING

The machine must only be commissioned by one of
the Manufacturer's Qualified Technicians.

7. OPERATION

7.1 Safety precautions

A

Carefully read the instructions provided in chapter "2. SAFETY
PRECAUTIONS" on page 50.

7.2 Emissions

VIBRATIONS

In conditions of use that meet the indications of cor-
rect use provided in this manual, any detected vibrations
do not give rise to dangerous situations.

SOUND EMISSIONS

The noise level emitted by the machine is on average
lower than 70 dB; therefore, there is no obligation to use
personal protective equipment for the auditory system.

If the machine emits unusual noises, the manufacturer
must be notified.

ELECTROMAGNETIC ENVIRONMENT

The machine is designed to work properly in any
industrial electromagnetic environment, falling within
the Emission and Immunity limits provided by current
standards.

7.3 Turning the machine on and off

7.3.1 AL version electric heating

Before starting the machine, make sure that the
level of water in the boiler is _

indicated on the water level
window (1).

If there is no water (first in-
stallation or after boiler mainte-
nance), the boiler must be filled
in advance in order to prevent
the heating element from over-
heating.

Proceed as follows:

SWITCH
«  Open the water mains tap;
« Using the manual fill, fill the boiler with water until

the optimal level is restored; 5

'y

« Turn the power switch to position “1” (electricity is
supplied to the pump to automatically fill up the
appliance's boiler and steam boilers) and wait for
the boiler to be automatically filled with )
water; 1 * 2
electrical power supplied, including to
the heating element in the boiler) and

wait for the machine to warm up completely.

« Turn the switch to position “1” and wait
for the machine to warm up completely.

POWER SWITCH
+ Open the water mains tap;

« Turn the main switch to position “2” (full

7.3.2  Electric heating for the AEP and SAE versions

Press the machine's
power switch (2).

The slow flashing warn-
ing light (3) indicates that
the water is being filled up.

A steady warning light
indicates that the stand-
ard water level has been @
reached in the boiler.

600300
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7.3.3 Electric heating for the DISPLAY version
+ Press the machine's main
switch (2);

- Wait another second or so
for the automatic test to be
carried out;

XPV35 XXXX
Controller Board

FW ver. 01.09
FW ver. 1.15

«  Wait for the water in the boiler to be automatically
refilled, if this is necessary;

Heating-up phase

Boiler water filling
phase (yellow colour)

«  Waitafew moments until the machine has been fully
heated up;

Heating-up phase

Boiler water OK (green
colour)

If the timeout intervenes, a red flashing warning will
appear on the display.

Flashing red
colour

Flashing yellow
colour

7.3.4 Gas heating (if gas system is present)
« Turn the power switch (A) to position 1;
« Open the gas valve (B) on the mains;

« Hold down the push button (C) and, at the same
time, press the on button (D). Once the flame ignites,
hold down knob (C) for a few seconds, to allow the
thermocouple to activate correctly;

« Then check that the flame has ignited through the
window (E);

- Wait for the operating pressure indicated on the
pressure gauge to reach a working value of 1-1.2 bar;

7.3.5

Electric + gas heating (if gas system is present)
+ Proceed as indicated in the previous paragraph;

+ After checking that the flame has ignited, turn the
power switch (A) to position 2. In this way the boiler's
heating element is powered and the operating pres-
sure will be reached more quickly;

«  Waitfor the operating pressure indicated on the pres-
sure gauge to reach the working value of 1-1.2 bar.

i

During the machine's heating-up phase (roughly 20 minutes), the
negative pressure valve will release steam for a few seconds until
the valve closes.

Do not open the gas mains when the boiler is empty.

7.3.6  Turning off the machine

Turn off the machine using the main switch or power
switch.

USER manual
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7.4 Water replacement

When the machine is being installed, the Qualified
Technician must replace the water inside the hydraulic
circuits by following these steps:

«  When installation is complete, the appliance has to
be started, brought to the nominal working condition
and left for 30 minutes in the "ready to operate" status;

- Next, the appliance has to be turned off and fully
emptied of the first water introduced into the entire
hydraulic circuit, in order to eliminate any initial
impurities;

« Then, the appliance must once again be filled with wa-
ter and brought to the nominal working conditions;

- After having reached the "ready to operate" condition,
the following has to be performed:

- For each coffee group, carry out a continuous dis-
pensing, in order to empty at least 0.5 litres from
the coffee circuit. In the case of several dispensing
points matched with the same exchanger/coffee
boiler, divide the volume by the number of dis-
pensing points;

- Empty the boiler of all its hot water (3 litres for 1GR,
6 litres for 2GR, 8 litres for 3GR, 11 litres for 4GR),
by performing a continuous dispensing from the
appropriate nozzle. If there are multiple dispens-
ing points, divide the volume by the number of
dispensing points;

- Continuously release steam for at least 1 minute
from each steam dispensing point.

¥

If the machine remains inactive for longer than a week, the
Qualified Technician must renew 100% of the water inside the
hydraulic circuits, as indicated above.

7.5 Preparing the machine

7.5.1 Grinding and dosing coffee

It is important to have a grinder-dispenser device
next to the machine so that the coffee can be ground
on a daily basis.

The coffee must be ground and dispensed accord-
ing to instructions provided by the manufacturer of the
grinder-dispenser device. The following points should
also be kept in mind:

« To obtain a good espresso it is recommended to not
keep large amounts of coffee beans. Observe the
expiry date indicated by the producer;

« Never grind large volumes of coffee, it is advisable to
prepare the amount that can be held in the dosing
device and use it if possible by the end of the day;

- Do not buy pre-ground coffee, as it perishes quickly.
If necessary, buy it in small vacuum-sealed packages.

7.5.2  Preparing the filter holder

« Fillthe filter with a dose of ground coffee (approx. 6-7
g) and compress it with the press;

Hook the filter holder to the group without closing it
too tightly in order to prevent the gasket from wear-
ing excessively;

« For the same reason it is recommended that the
edge of the filter is cleaned before attaching the filter
holder to the dispensing group;

Follow the procedures specified by the manufacturer
of the grinder-dispenser.

620300
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7.5.3  Turning on the LEDs 7.6 Dispensing coffee

To switch on or off the work surface light or the cup )
warmer light, press the ﬁéﬁ button on the correspond- 7.6.1 AL version
ing push button panel. “7°

« Place the coffee cup un-
der the dispensing spout;

+ Pull the lever all the way
down;

+ Wait a short time for the %

coffee to be pre-infused 4
(3-5 seconds); f
7

Cup warmer LED

. Lift the lever until a cer-
tain resistance is felt, then

7.5.4 Raised cup grilles release it

When using cups with different heights, the machine's
special flippable grilles (22) can be used.

To use the grille, unhook it from the latch and rotate
it into a horizontal position.

When it is no longer needed, push it upwards, until
it latches into place.

To clean the grilles, see chapter "9.5.1 General instruc-

tions" on page 84. ~m'

- Wait until the coffee has
been dispensed.

Never perform the above actions without coffee in the filter or
without the filter holder attached to the dispensing group. The
rapid upward movement of the lever may cause damage to the
appliance, individuals or property.

The dispensing time depends on the grinding and the amount of
coffee in the filter holder.

7.6.2  AEP version

« Place the coffee cup under the
dispensing spout;

« Press the desired dispensing
switch. The coffee will begin
being dispensed, and it can be
stopped using the same switch
once the desired amount of cof-
fee has been obtained in the cup.
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7.6.3 SAE and DISPLAY version

« Place the coffee cup under the
dispensing spout;

+ Press the desired dose button,
eg. LDJ;@ and wait for the cof-
fee to finish being dispensed
(LED will switch on);

« To stop the coffee dispensing
ahead of time, press either the

LDJ@ button or the @

button;

«  Whenenabled, usethe @

button to continuously dis-
pense coffee.

« Should an anomaly occur or the push button panel
freeze, use the manual switch (17).

To programme the dispenses, see chapter 8.2.12 on page 78.

¥

Do not remove the filter holder from the dispensing group when
coffee is being dispensed.

7.6.4 Viewing information on the display

A series of information is shown on the display whilst
coffee is being dispensed.

Time and
date

Water mains
pressure

Boiler
pressure

298 1530

bar 19/02/2014

Coffee dispensing time count for
each group

640300
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7.7 Dispensing steam 7.8 Autosteamer (optional)

+ |Immerse the steam wand nozzle
into the milk;

[n)
+ selectthe @@ button;

« wait until the dispensing process
is complete. As an indication that
the set temperature has been

« Immerse the steam nozzle in the
liquid to be heated;

« rotate the tap knob anti-clock-
wise;

- the quantity of steam will be reached, the ﬁ button will
proportional to the opening of also change; @U@
the tap;

« to stop dispensing ahead of time,

press the HﬁB key again.

The temperature of the beverage
will always be shown on the display.

« to end dispensing, rotate the tap
knob clockwise.

— e

For optimal foaming, it is recom-
mended to observe the following ==
simple rules:

Only heat the amount of milk that
you intend to use; once heated, it
will have to be completely poured
out of the jug and cannot be re-
heated;

« foam the milk starting from a Temperature
> Autosteamer
temperature of about 4 °C. .
St Select the @@@ button after the set temperature
m has been reached to dispense steam for an additional 10
I seconds (function available up to

a maximum temperature of 80°C),
or switch it off by pressing and
holding down the first button for

Carefully handle the steam spout through ——— ¢}
the specific scald-preventing rubber grip N 1@
(1). Tl

Avoid contact with the steam nozzles, do 10 seconds.
not direct your hands or other body parts * S,
towards the steam nozzle ends.
F—1
Avoid contact with the steam nozzle, do not place your hands or

other body parts near the steam wand nozzle tips.
To keep the terminals of the steam spouts perfectly efficient, it is
suggested to carry out a short empty dispensing at the end of 0
every work session. Keep the tips clean at all times using a cloth

dampened in lukewarm water.
The use of the steam dispensing point Keep the tips clean at all times using a cloth dampened in

(steam nozzle), must always be preceded lukewarm water. To keep the steam wand nozzle tips in perfect
by condensation draining for at least 2 working order, perform a brief dry dispensing run after each use.
seconds. When programmed, 5 minutes after the steam wand was last used
Leave the steam nozzle immersed in the 2 sound alerts will go off and a few seconds later, the machine will
milk only for the heating time required. automatically clean the steam wand using 5 short spurts of steam.
Do not open the steam tap with the steam To change the temperature of the steam wand, see para.

spoutimmersed in milk while the machine "8.2.6 Cup warmer temperature" on page 72.
is off.
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7.9 Manually dispensing hot water with
the AL and AEP versions

Place the jug under the hot water
nozzle;

« rotate the tap knob anti-clock-
wise;

+ the delivery of hot water will be
proportional to the tap’s open- =
ing;

« toenddispensing, rotate the tap
knob clockwise.

Avoid contact with the hot water nozzle, do
not direct your hands or other body parts
towards the hot water nozzle ends.

7.10 Automatically dispensing hot water
with the SAE and DISPLAY versions

+ Place the jug under the hot water
nozzle;

m

- Press the water button n and
wait for the hot water to be dis-
pensed;

« To stop the dispensing ahead of
time, press the hot water dispens-
ing button again or press the

@ button. 0

i

To programme the hot water, see chapter
8.2.12 on page 78.

(N
wmo
F—3
Avoid contact with the hot water nozzle, do

not direct your hands or other body parts
towards the hot water nozzle ends.

7.11 Cappuccino dispensing (optional)

o Put the suction tube in the milk;

+ placethejugunderthe spoutof the
cappuccino maker;

« open the steam tap, when the de-
sired amount is reached close the
steam tap;

=

r~—

:

« pour the latte into the cups with
the coffee.

1
For warm milk without foam, lift the flap of the cappuccino maker
upwards.
For better results, we suggest not to dispense directly into the
coffee cup, but into a jug or pot, and to then pour the foamed
milk on the coffee.

It is recommended to keep the cappuccino maker constantly
clean according to the instructions of paragraph "9.5 Cleaning

operations” on page 84.
= =
<-ls» =
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7.12 Cup warmer 7.12.2 The SAE and DISPLAY versions

7.12.1 The AL and AEP versions To use the cup warmer, proceed as follows:

« Place the cups on the cup warmer (1) shelf of the
To use the cup warmer, proceed as follows: coffee machine;

« Place the cups on the cup warmer shelf of the coffee  + Select the cup warmer button on the push button

machine; panel @ﬂ .
« Turn the cup warmer switch to ON. £

The red colour on the display indicates

To adjust the cup warmer temperature, proceed as  that the cup warmer is heating up.
follows:

« Remove the cup holder grille and drip tray; 0 Heating-up

« Turnthe thermostat (2), the temperature will be pro-
portional to the value indicated on the thermostat.

To adjust the temperature of the cup warmer, see chapter 8.2.12
on page 78.

0 | Cupwarmeroff
30 | Minimum temperature S -
60 | Average temperature
90 | Maximum temperature

Forsafety reasonsitis advisable not to place cloths or other objects
St on the cup warmer surface to keep the machine from overheating.

Forsafetyreasonsitis advisable not to place cloths or other objects
on the cup warmer surface to keep the machine from overheating.
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8. Programming

8.1 SAE version

8.1.1 Programming the coffee dispenses

The machine is programmed by default. Should the

coffee doses need to be modified, proceed as follows:

8.1.2 Programming the automatic hot water

The machine is programmed by
default. Should the hot water doses
need to be modified, proceed as
follows:

Always programme the right hand push-button panel
first. In this way all push-button panels get automati-
cally programmed. If necessary,
subsequently programme the
others;

Place the cup under the dis-
pensing spout;

Press the @ button for at

least 5 seconds, until all the dose
button LEDs are lit;

Press the desired dose button,

for example LDj@ ;

To confirm the dose, press
the LDJ}’] button again or the

@ button;

Repeat this operation for the
other dose buttons;

When the programming is com-

plete, press the @button

until all of the LEDs on the push
button panel go off.

i

Programming of every dose must be carried out with ground coffee
and not with previously used coffee dregs.

Place the jug under the hot water
nozzle;

Press the @ button for at

least 5 seconds until all of the dose
button LEDs are lit;

press the hot water button m: ;
O

To confirm the dose press the m:
button again; O

When the programming is com- %

plete, press the @button

until all of the LEDs on the push
button panel go off.

680300
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8.1.3 Programming the cup warmer

To adjust the cup warmer temperature, proceed as
follows using the right-hand side push button panel:

When the machine is turned on, wait for all of the
button LEDs to come on and then immediately press

the @ button: the flashing LED will indicate the
current configuration of the cup warmer, as shown in
the diagrams below;

. Hold down the @ button until the LED on the

panel goes from a flashing to a steady light;

+ Press the key that corresponds to the desired con-
figuration;

Confirm the operation by switching the machine off
and back on.

60°C 70°C 80°C

90°C 110°C

Cup warmer 100°C

8.1.4 Programming the standby

To put the machine in standby mode, i.e. switch it off
whilst keeping the push button panel active, proceed
as follows:

Press the @ button on the right-hand side
push button panel and the D@ button immediately
afterwards;

The machine is in standby mode when the @l&ﬂLDj@
button's LED flashes;

« To exit the standby mode, press the @l&ﬂ@@ button.

8.2 DISPLAY version

8.2.1 Programming the coffee dispenses

The machine is programmed by default. Should the

coffee doses need to be modified, proceed as follows:

Always programme the right hand push-button panel
first. In this way all push-button panels get automati-
cally programmed. If necessary,
subsequently programme the
others;

Place the cup under the dis-
pensing spout;

Press the @ button for at
least 5 seconds, until all the dose
button LEDs are lit;

Press the desired dose button,

for example LDEDJ ;

To confirm the dose, press
the LDJ)@ button again or the

@ button;

Repeat this operation for the
other dose buttons;

When the programming is com-

plete, press the @button
until all of the LEDs on the push
button panel go off.

i

Programming of every dose must be carried out with ground coffee
and not with previously used coffee dregs.

USER manual
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8.2.2 Programming the automatic hot water 8.2.3  Accessing the menu

The machine is programmed by default. Should the To access the machine's programming modes and
hot water doses need to be modified, proceed as follows:  where the data can be viewed, touch the display twice.
Select the various buttons to access the sections

indicated in the following paragraphs.

« Place the jug under the hot water nozzle; 0

The system will automatically exit the programming mode 20
seconds after the last action was carried out.

. Press the @ button for at Always use the right-hand side push button panel for the
least 5 seconds until all of the o1 % programming modes.
dose button LEDs are lit;

« Press the hot water dispensing

button ;
(7

& *°9115:30

bar 19/02/2014

« To confirm the dose press the m:
button again; O

«  When the programming is com-
Machine Energy
warnings saving mode
Steam wand/cup warmer
temperature
Boiler pressure

plete, press the @button
until all of the LEDs on the push
button panel go off.

Language Standby and
settings programming
Work Machine working
count hours
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8.2.4 Machine warnings

Select the m button to see the machine's current
warnings.

Should any warnings occur, we recommend that you
ring the Technical Support by calling the number shown
on the display.

To exit, press the m button.

Alarm timeout Fill-out

Should a warning occur, ring the Technical Support by calling the
number shown on the display and turn off the machine.

X

Tel. 00000000000

Warnings

Steam heating unit temperature probe has overheated or short-circuited Warning data is corrupted

Steam heating unit temperature probe is disconnected or cut off Change filter warning (90% worn)

Cup warmer temperature probe has overheated or short-circuited Filter completely worn warning

Cup warmer temperature probe is disconnected or cut off Maintenance warning

Steam nozzle probe has short-circuited Heating unit heating timeout warning
Steam nozzle probe is disconnected or cut off Volumetric counter warning for each group
Fillingup timeout warning

8.2.5 Autosteamer temperature

Select the button to programme the tempera-
ture of the steam wand:

« Usethe and arrows to set the "AUTOSTEAM-
ERTEMP";

. usethe and arrows to set the desired tem-

perature;
+ to confirm, press the button;

« to exit, press the m button.

< AUTOSTEAMERTEMP. >

sV 65 °
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8.2.6 Cup warmer temperature

Select the button to programme the tempera-
ture of the cup warmer:

. Use theand arrows to set the”CUP WARMER
TEMP”;

. Usethe and arrows to set the desired tem-

perature;
« To confirm, press the button;

- To exit, press the m button.

720300
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8.2.7 Boiler pressure

Select the button to programme the boiler
pressure:

« Use the and arrows to set the “BOILER

PRESS.;

« Usethe and arrows to set the desired pres-
sure;

« To confirm, press the button;

To exit, press the m button.

<  BOILERPRESS.

B,V 1.1 bar
’40

X
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8.2.8 Energysaving mode

Select the a button to programme the machine's

energy saving mode:

Use the and arrows to set the “AUTO

ECONOMY” mode;

Select the ON programming button;

Use the and arrows to set the “ECONOMY

TIMEOUT” mode;

Use the and arrows to set the desired time-
out time;

To confirm, press the button;

Use the and arrows to set the “TEMP. ECO.

STEAM”;

Use the and arrows to set the boiler tem-
perature;

To confirm, press the button;

To exit, press the m button;

When the energy saving mode is enabled, the a
icon will appear on the display;
If the "MANUAL ECONOMY” mode is set via the

and Bl arrows, the system will immediately enter
the energy saving mode;

To exit the energy saving mode, select the a but-
ton again to switch.

V
£

AUTO ECONOMY

TEMP. ECO. STEAM

80

740300
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8.2.9 Counts

Select the button to view the work that has been
performed by the machine:

« Use the and arrows to select the desired
group;

Toreset the counts to zero, press the - button;

The counts for the total coffee dispenses, the litres
of water consumed and the maintenance cycle are
displayed on the last page. Only a Qualified Technician

can reset the data by entering the specific password; 'F\
o al=P 00365 ON
. L)
To exit, press the m button. 00047 <d®” 00098

ImF 00118
#4¢ 00017

X

i®” 00287

< COUNTERSGR.2 >

—

A
’46, |- 00088 1P 00111

wF 00031
[ 00069 “de” 00054
1®F 00144

# @ 00004

X

< TOTALS >

COFFEE 000684
LITRES 001201
MAINTENANCE 003348

X
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8.2.10 Machine working hours

Select the ﬂ button in order to programme the
switch on and off times of the machine, and its non-
operating days:

« Use the and arrows to set the “"AUTO ON/

OFF: ON TIME" time;

« Toenable the machine's ON function, press the IEI
button;

« Use the and arrows to set the time when

the machine switches on;
« Usethe arrow to move the cursor to the value;

« To confirm, press the button;

« Use the and arrows to set the "AUTO ON/

OFF: OFF TIME" time;

- Toenablethe machine's OFF function, press thelzl
button;

« Use the and arrows to set the time when

the machine switches off;
« Usethe arrow to move the cursor to the value;

« To confirm, press the button;

. Usethe and arrows to set the “CLOSED ON

NO.1;

« Use the and arrows to set the first non-
operating day of the machine;

« Follow the same procedure for the second non-
operating day;

« To confirm, press the button;

- To exit, press the m button.

< CLOSED ON NO.1

MONDAY

760300
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8.2.11 Language

Select the button to programme the language
on the display:

Use the and arrows to set the desired display
language;

To confirm, press the button;

To exit, press the m button.

LANGUAGE

USER manual 77 of300
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8.2.12 Machine standby and programming

Selectthe button to put the machinein standby
mode and perform some programming operations:

To restart the machine, press the button;

« To access the programming mode, select E;

« Usethe and arrows to set the access pass-
word (333333);

« Usethe arrow to move the cursor to the value;
« To confirm, press the button;

+  Select thedB icon to access the machine’s program-
ming mode;

- To exit, press the m button;

« Usethe and arrows to enter the clock set-
tings;

« Usethe and arrows to set the time;
« Usethe arrow to move the cursor to the value;

« To confirm, press the button;

N

333333

780300
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« Use the and arrows to enter the date set-
tings;

« Usethe and arrows to set the date;
Use the arrow to move the cursor to the value;

To confirm, press the button;

« Usethe and arrows to enter the days of the

week settings;
Use the and arrows to set the day;
Use the arrow to move the cursor to the value;

To confirm, press the button;

Use the and arrows to enter the "CHANGE

PASSWORD” settings;
Use theand arrows to set the new password;
Use the arrow to move the cursor to the value;

To confirm, press the button;

To exit, press the m button.
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8.3 Energy saving

Energy saving is evidenced by the presence of the
icon on the display.

To stop the energy saving mode, press the
button or any dispensing button.

i

To make the setting, see section. "8.2.8 Energy saving mode" on
page 74.

8.4 Suggestions on how to obtain a good
cup of coffee

Wash the filters and filter holders on a daily basis,
as indicated in para. 9.5.3 on page 85. The failure to
perform this operation will compromise the quality of
the dispensed coffee.

To obtain high-quality coffee, it is important that the
hardness of the water used does not exceed 6-7°f (French
degrees). If the water hardness exceeds these values, it
is advisable to use a water filter or softener. Avoid using
a water softener if the water hardness is less than 4°f.

If the taste of chlorine in the water is particularly
strong, a special filter should be installed.

Do not to keep large amounts of coffee beans on
hand. If you change the type of coffee, it is advisable to
contact the Manufacturer's Qualified Technician to adjust
the water temperature and coffee grinder.

If the machine has not been used for a certain period
of time (2-3 hours) carry out a few dry runs. Be sure to
carry out regular cleaning and maintenance.

800300
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8.5 Software information

To view the data regarding the installed software,
touch the display multiple times.

Select them button and the information regarding
the software will be made available.

To exit, press the m button.

XPV35 FW Ver. : 01.09
Control Board FW Ver.: 1.15

8.6 Historical alarms

Select the button to view the historical alarms
by the machine.

Only a Qualified Technician can reset the data -
by entering the specific password.

To exit, press the m button.

24/01/17 15:09:29  Filter reset 100%
24/01/17 15:09:29  Filter reset 90%

3,00

bar

15230

19/02/2014
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810300



Core600

9. MAINTENANCE AND CLEANING

9.1 Safety precautions

A

Carefully read the instructions provided in chapter "2. SAFETY
PRECAUTIONS" on page 50.

9.2 Periodic Maintenance

Besides carrying out maintenance activities according
to the frequency specified in the table, a general inspec-
tion must be carried out on the machine at least once a
year by a Qualified Technician.

9.3 Maintenance after a short period of
machine inactivity

"Short period of inactivity" refers to a period of time
exceeding one working week.

If the machine is switched back on after this period,
a Qualified Technician must replace all the water inside
the hydraulic circuits as indicated in para. "9.2 Periodic
Maintenance" on page 82.

Furthermore, all periodic maintenance operations
must be carried out, see the previous paragraph.

Component Type of intervention Weekly Monthly Quarterly
GAUGE Keep the boiler pressure between 0.8 and 1.4 bar. X
GAUGE Periodically check the water pressure when coffee is being dispensed: check X
the pressure indicated on the gauge, which must be in the range of 8 to 9 bar.
| Check the condition of the filters. Check for any damage on the edge of
EIRLJERS ANDFILTER HOLD the filters and check whether any coffee grounds settle in the coffee cup X
and replace the filters and/or filter holders, as required.
Check the ground coffee dose (between 6 and 7 grams per time) and
check the degree of grinding. The grinders must always have sharp cut-
i ting edges. Their deterioration is indicated by the presence of too much
TP powder in the grounds. We recommend calling the Qualified Technician 2
to replace the flat grinders after every 400/500 kg of coffee. For conical
grinders, replace them after every 800/900 kg.
Replace the water filter cartridge or replenish the water softener as often
WATER SOFTENER as specified by the manufacturer. X
FILTER If the "Filter completely worn" warning appears on the display, contact the
Technical Assistance in order to replace the filter and reset the warning.
GAS SYSTEM Checlf for any gas leaks in the system by passing a soapy solution through X
the pipes.
BOILER We recommend that you call out the Technical Assistance at least once X
every three months to replace the water in the boiler.
F—3
Component problems highlighted in grey require the machine to
be switched off and one of the Qualified Technicians to be called
out.
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Problem

Cause

Core600

Action

NO MACHINE POWER

The machine is switched off.

Turn on the machine.

NO WATER IN BOILER

The water mains tap is shut off.

Open the water mains tap.

TOO MUCH WATER IN THE BOILER

Electrical system or hydraulic system malfunction.

Turn off the machine and call out the Technical
Support.

STEAM IS NOT COMING OUT OF THE
STEAM NOZZLES

« The nozzle sprayer is clogged.
«The machine is switched off.

« (lean the steam nozzle sprayer.
« Turn on the machine.

STEAM MIXED WITH WATER COMES

Electrical system or hydraulic system malfunction.

Turn off the machine and call out the Technical

OUT OF THE STEAM NOZZLES Support.
« The water mains tap is shut. « Open the tap of the water mains.
DOES NOT DISPENSE - The coffee grind is too fine. « Adjust the coffee grinder.

WATER LEAKS FROM THE MACHINE

- Thetray is not draining.
«The drain pipe is broken, has detached, or the water
flow is obstructed.

«  Check the sewer drain.
«  Check and reconnect the drain pipe to the tray.

COFFEEISTOO HOT OR TOO COLD

Electrical system or hydraulic system malfunction.

Turn off the machine and call out the Technical

Support.
(C)?JI;EEE\;S BEING DISPENSEDT00 The coffee has been ground too coarsely. Adjust the coffee grinder.
COFFEE IS BEING DISPENSED TO0 The coffee has been ground too finely. Adjust the coffee grinder.

SLOWLY

WET COFFEE GROUNDS

« The dispensing group is dirty.

- The dispensing group is too cold.
«The coffee has been ground too finely.
«The coffee is too old.

« Wash the group with the blind filter.
- Wait for the group to fully heat up.

« Adjust the coffee grinder.

«  Replace with fresh coffee.

THE PRESSURE GAUGE INDICATES AN
UNACCEPTABLE PRESSURE

Hydraulic system failure.

Turn off the machine and call out the Technical
Support.

GROUNDS FOUND IN CUPS

« Thefilter holder is dirty.
« Thefilter holes are worn.
« The coffee has not been ground evenly.

« (lean the filter holder.
« Replace the filter.
« Adjust the grinder as appropriate.

THE CUP IS DIRTY WITH SPLASHES
OF COFFEE

« The coffee has been ground too coarsely.
« Thefilter's edge is damaged.

« Adjust the coffee grinder.
« Replace thefilter.

« ALLTHEPUSHBUTTON PANEL LEDS
ARE FLASHING (SAE version)

» TIME-QUT LED SWITCHED ON (AEP | «

After a few minutes the water stops being automatically
filled.
The device is in time-out.

«Turn the machine off and then back on.

version) « There is no water in the mains. « Open the water mains tap.
« THE COFFEE IS NOT

DISPENSED EVENLY
- THE COFFEE DOSE , .

IS NOT CORRECT The coffee has been ground too finely. Adjust the coffee grinder.

« THELED OF THE DOSE BUTTON
FLASHES

COFFEE IS DISPENSING ONLY VIATHE

Fault in the electronic system.

Turn off the machine and call out the Technical

MANUAL BUTTON Support.

SHUTDOWN OF THE ELECTRONIC , . , Turn off the machine and call out the Technical
Electrical system or hydraulic system malfunction.

SYSTEM Support.

WATER IS LEAKING FROM THE PUMP | Pump malfunction. ;:L"p‘;ﬁftthe IR ER T T

USER manual
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Problem Cause

Action

THE MOTOR STOPS SUDDENLY OR THE

THERMAL PROTECTOR INTERVENES | Pump malfunction.

Turn off the machine and call out the Technical

DUETO OVERLOAD Support.
THE PUMP IS WORKING BELOW THE Pump malfunction Turn off the machine and call out the Technical
NOMINAL CAPACITY P ' Support.
THE PUMP IS NOISY sl Turn off the machine and call out the Technical
Support.
Problems highlighted in grey require the machine to be switched
off and one of the Manufacturer’s Qualified Technicians to be
called out.
. = =
Cleaning 5 g
Cappuccino maker:
. . (lean at least once a day or more often if the cappuccino
9.5 CIeanmg operatlons maker is used constantly, by following the instructions in X
9.5.1 General instructions para. 9.5.2 on page 85.
¢ . fici Body and Grilles:
In order to have a perfectly hygienic and efficient ' (631 the panels of the body with a cloth dampened in
appliance, a few simple cleaning tasks are required. The || ukewarm water. X

instructions provided here apply when the machine is
being used on a regular basis. If the machine is constantly
being used, then cleaning should be performed more
frequently.

i

Do not use alkaline detergents, solvents, alcohol or aggressive
substances. The products/ cleaners that are used have to be
suitable for this purpose and must not corrode the hydraulic
circuit materials.

Do not use abrasive detergents which may scratch the surface of
the body.

Always use dean and sanitised cloths when cleaning.

For washing the filters, filter holders and all machine components,
use Manufacturer-supplied cleaners or products specific for

Remove the drip tray and cup holder grille and wash with
hot water.

Push button and display:
(lean the push button and display with a specific deter- X
gents. Before cleaning turn off the machine.

=

Raised cup grilles: N4
Unclip the grilles by putting them i
in a horizontal position and
pulling firmly outwards.

(lean with a cloth dampened in
lukewarm water. Reinsert the trays in their housing.

Filter and filter holder:
Wash the filters and filter holders daily and weekly, as X | X
indicated in par. 9.5.3 on page 85.

Steam wand and autosteamer:
Keep the nozzle clean at all times using a cloth dampened
in lukewarm water.

deaning professional coffee machines. Check and clean the nozzle tips, by clearing the steam X
outlet holes with a small needle.
Weekly wash as described in par. 9.5.7 on page 86.
Dispensing group:
Wash the dispensing unit following the instructions of par.
9.5.40r9.5.5. X | X
(arry out an internal cleaning on a weekly basis, as speci-
fied in par. 9.5.6 on page 86 .
Grinder-dispenser and Hopper:
(lean the hopper and the dispenser inside and out with a X
cloth dampened with warm water.
When finished, dry all parts thoroughly.
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9.5.2 (Cappuccino maker wash

Take special care when cleaning the cappuccino
maker and follow the steps provided below:

Perform an initial wash by immersing the suction

hose into the water and dispensing for a few seconds;

« turn the rotating body (X) 90° to position B (closure
of milk outlet duct);

+ holding the milk suction tube in the air, dispense
steam (cappuccino maker dry run);

« wait about 20 seconds to allow for internal cleaning
and sterilisation of the cappuccino maker;

« close the steam and put the rotating body back in
position A;

« if the air intake hole (Y) is blocked, clear it gently
with a pin.

Clean the cappuccino maker after each continuous use and at
least once a day.

9.5.3

Daily:

« Soakthe filter and filter holder in hot water overnight
so that the fatty coffee deposits can dissolve;

« rinse with lukewarm @

Filter and filter holder cleaning

water.

Weekly:

« Useascrewdriver to de-
tach the filter from the
filter holder;

« Soak the filter and filter
holder in warm water and cleaning agent for 10
minutes;

« rinse with lukewarm water.

i

Caution: Only immerse the filter holder cup, avoid soaking the
handle in water.

The detergent must be diluted in cold waterin the doses indicated
on the package (see manufacturer).

9.5.4 Dispensing group wash for the AEP version
Wash the dispensing groups daily as indicated below:

«  Remove thefilter from the filter holder and fit a blind
filter (see spare parts);

« pour the special detergent (see spare parts) into the
filter holder with the blind filter and hook it to the dis-
pensing group;

« dispense until
the water comes
out clean;

+  Removethefilter
holder from the
group and carry
out at least one
dispensing cycle in order
to eliminate any detergent
residues.

« Remove the blind filter from
the filter holder and replace
it with the original one.

9.5.5 Dispensing group wash for the SAE and DISPLAY
version

Wash the dispensing units daily, as specified here-
under:

«  Remove the filter from the filter holder and fit a blind
filter (see spare parts);

« pour the special detergent (see spare parts) into the
filter holder with the blind filter and hook it to the
dispensing group;

« Onthe push button panel of the group being washed,

simultaneously hold down the LDJ)@ and @ but-

tons for at least 10 seconds;

«  Wait for the 5 wash cycles to be carried out;

+ Remove the filter holder and press the LDJ)@ button

to start the give or take 30-second rinsing cycle.

s i,
« L 4

Those in possession of the AL version of the machine must not carry
out a group wash cycle.

USER manual
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9.5.6 (leaning the shower screen and shower screen
containment ring

Clean the shower screen and shower screen contain-
ment ring on a weekly basis, following the steps indicated
below:

« Loosen the screw using a
screwdriver (1);

«  Remove the shower screen
(2) and the shower screen
containment ring (3);

« Carefully wash the two com-
ponents with hot water;

+ Reposition the shower
screen and shower screen
containment ring in their original position and lock
everything in place with the screw.

9.5.7 (leaning the steam wand and autosteamer

Clean the steam spout once and autosteamer a week
as follows:

- Immerse the spoutin a jug with water and a specific
detergent according to manufacturer's instructions;

« heat the solution with the steam of the spout;

- let the spout cool off keeping it
immersed in the solution for at
least 5 minutes to allow the de-
tergenttorise inside the spout by
cooling effect;

« repeat the operation 2 or 3 times
until milk is delivered.

10. SPARE PARTS

Machine components and/or parts must be replaced
only by the Manufacturer's Qualified Technicians.

A

The User must not replace the components and/or parts of the
machine.

11. DECOMMISSIONING

The machine must be decommissioned by the Manu-
facturer's Qualified Technician, because the equipment
must be disconnected from the electricity and water
mains, and all the internal circuits must be emptied of
the water.

The commissioning of the machine after this period
must be performed only by the Manufacturer's Qualified
Technician.

A

The User must not perform decommissioning after long time and/
or commissioning of the machine.

12. DISMANTLING

The dismantling of the machine must be performed
by the Manufacturer's. Qualified Technician.

860300
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13. DISPOSAL

13.1 Information for disposal

Only for the European Union and the
European Economic Area.

This symbol indicates that the prod-
uct cannot be disposed of with house-
hold waste, according to the WEEE Direc-
tive (2012/19/EC), the Battery Directive —
(2006/66/EC) and/or the national laws implementing
those Directives.

The product should be handed over to a designated
collection point, for example the dealer when purchasing
anew yet similar product, or an authorised collection site
that recycles electrical and electronic equipment waste
(WEEE), as well as batteries and accumulators. Improper
handling of this type of waste can have negative conse-
qguences on the environment and human health, due to
the potentially hazardous substances which are usually
found in this kind of waste.

Your cooperation in correctly disposing of this
product will contribute to the effective use of natural
resources and you will avoid incurring fines provided by
law. For more information about recycling this product,
contact either your local authority, the entity responsible
for waste collection, an authorised dealer or your house-
hold waste disposal service.

i

To dispose of the machine, it is advisable to seek advice from one
of the Manufacturer's Qualified Technicians.

13.2 Environmental information

Inside the machine there is a lithium button cell bat-
tery , needed in order to store the machine's data and
located in the circuit board.

Dispose of the battery in accordance with current
national regulations.

14. GLOSSARY

This paragraph lists uncommon terms or terms whose
meanings differ from the ordinary.

The abbreviations used are explained below, as well
as the meaning of the pictograms used to indicate the
operator's qualification and the machine status; they are
used to quickly and uniquely provide the information
needed to correctly use the machine in safe conditions.

Danger
A potential source of injury or damage to health.

Core600

Dangerous area

Any area in the vicinity of the machine where the
presence of a person constitutes a risk to the safety and
health of that person.

User
The person in charge of operating, servicing and
cleaning the machine indicated in this manual.

Risk

Combination of the probability and severity of an
injury or damage to health that can arise in a hazardous
situation.

Guard
Machine component used specifically to provide
protection by means of a physical barrier.

Personal Protection Equipment (PPE)
Clothing or equipment worn by someone to protect
their health or safety.

Intended use
The use of the machine in accordance with the infor-
mation provided in the instructions for use.

Manufacturer's Qualified Technician

A specialist, specially trained and qualified to make
the connection, installation and assembly of the ma-
chine; use special equipment (hoists, forklifts, etc.);
perform routine or unscheduled maintenance which
is particularly complicated or potentially dangerous if
performed by the user.

User qualification
Minimum level of skills an operator must have to carry
out the operation described.

Machine status
The machine status includes the mode of operation
and the condition of the safety devices on the machine.

Residual risk

Risks that remain despite adopting the protective
measures integrated into the machine's design and
despite the guards and complementary protective
measures that have been adopted.

Safety component:
+ required to perform a safety function;

- whose failure and/or malfunction endangers the
safety of persons.

USER manual

870300




Core600

15. ALPHABETICAL INDEX OF Machine dentifction 53
Machine operation 60
TOPICS Machine parameter programming 69
Machine storage 59
A Maintenance and cleaning 82
Absorbed power 59 Make/Model of the machine 59
AEP & SAE push button panels 58 Malfunctions and solutions 83
AL group 63 Manual hot water 66
Automatic hot water 66
B Periodic maintenance 82
Blind filter 85 Pictograms 49
C
Cappuccino maker 66 Safety precautions 50
Cappuccino maker wash 85 Shower screen 86
CE label 59 Shower screen containmentring 86
CE - mark 59 Solutions 83
Cleaning the cappuccino maker 85 Sound emissions 60
Cleaning the machine 84 Spare parts 86
Coffee - dispensing 63 Steam 65
Coffee grinder 62 Steam nozzle wash 86
Commissioning 60 Switching the machine off 61
Cup warmer 67
D Technical data 59
Decommissioning the machine 86 Tips 66
Dispensing group wash 85 Turning the machine on 60
Displaying information 64
E Vibrations 60
Electromagnetic emissions 60 Voltage 59
Emissions 60
Environmental information 87
F
Filter and filter holder wash 85
G
Gas - heating 61
Glossary 87
Glossary and pictograms 49
Guarantee 49
I
Installation 59
Instructions Manual - Update 48
Intended use 55
Internal battery 87
M
Machine dismantling 86
Machine disposal 87
88,300 USER manual



MACHINE A CAFE ESPRESSO

Manuel d'utilisation et d'entretien. Instructions pour 'utilisateur.

Francais

Table des matieres
1. INTRODUCTION. cccooonverevernreeneesnnessesssssssesssssesssssssenes 90
1.1 Ligne directrice de lecture du manuel........cc.o..coevvererrernees 90
1.2 Conservation du ManuUel ............ooewemereeereesersesenssssnsesnenees 90
1.3 Méthodologie de mise a jour du manuel d'instructions ...... 90
1.4 DeSNALAIES .....vvevereeererrerrriesrresessesesssssesssessessessssssssssesses 91
1.5 Glossaire et PiCtOGrammMES..........vvernervernrressrsessersssneesnnees 91
1.6 GATANTIE covovevevvereerrresereseseessssesessessssssssesssssssssssssssssssssenees 91
2. CONSIGNES DE SECURITE .oovvereeeemmnessssssnsneesseesesns 92
2.1 NIVEAU DE FORMATION ET D'INFORMATION REQUIS DE L'UTILISATEUR92
2.2 FONCTIONNEMENT ...coooverrrerrrrresnesnsssesssesnsssesssssssssssnsssesenes 92
2.3 ENTRETIEN ET NETTOYAGE ......ovvererrerererenresesenesssessssnssnnennes 95
2.4 CARACTERISTIQUES DES EPlL.vvvvnvvvveveenrerrsessnnesssssssnssssssssnnnns 96
3. IDENTIFICATION DE LA MACHINE ......oovvereereerrenrreenneseneanens 97
3.1 Marque et désignation du modele ........ccccovevvrerrererrerrenns 97
3.2 Description gENETAlE ...........ocvveervveeeerienerereseveesseessveesseens 97
3.3 AsSistance a la clientele........rreeererrverrrrensrssesenssesnnes 97
3.4 Destination d'USAQE ......e.vvvereveersvesessessreressssessseesssessssenns 97
3.5 lllustration de Ia MACKINE.........oovveeerrrveererrrerenerrereresesnnes 99
3.6 ClaVIEr AEP .....ooooceererceeeceiessssissssessssssessssssssssssssssens 100
3.7 CQVIEr SAE oot sssssssaesssssssssnsees 100
3.8 AFICNEUN oot sssssensees 100
3.9  Données et marquage CE .......coovvrrvrerrmneernnrensrererienerenens 101
4. CONSERVATION.......ooererrrerresressnesesssssssssssssssesssssssssnssnes 101
5. INSTALLATION ..coverrerererierereenessssssssssssssssesssesssssssssnsennes 101
6. MISEEN SERVICE .......cooeeeerrerrerreriensessssssesssessssssssssssens 102
7. FONCTIONNEMENT ...oovrrerreererereneeesesesesesenesssssssssssnsennes 102
7.1 (ONSIGNES A€ SECUMEE.......vverrrveerreenrreessieessesensseessesenses 102
7.2 EMUSSIONS covvreeereeerssersenssssnsssssssssssssssssssssssssssssssee 102
7.3 Allumage et eXtiNCHON.......cevverrrreerresessesensssessesnssesensees 102
7.4 Renouvellement de '€aU...........oevvererreenerrernrserenresnnsesnnees 104
7.5 Prédisposition de [a Machine .........ccoceerervermmrrererrerrerrennnnes 104
7.6 Distribution du Café.........cooorerermrrrrerrirerrresrrsesse e 105
7.7 FOUMMITUIE € VAPEU.....ecrvverreerrrrernsessessessssssensesssssesnnsses 107
7.8 Autosteamer (OPLioN)..........eevverrvermrsessersessssssessssssssesnsees 107
7.9 Distribution eau chaude AL-AEP.........evevverrrrvererrirerrerennees 108
7.10  Distribution eau chaude SAE-DISPLAY .......coovvrmrrrrmrrerrennes 108
7.11  Distribution de cappuccing (Option) .........ceevverereeesereernenees 108

712 ChaUFE-TASSES ..everereeecece e ssesssesessssssssans 109

8. Programmation...........ccceeeerevereruneenneesseseserissinsesssssssenines 110
8.1 VerSION SAE .....oeeecerreciseeiserissestsesisse s sssssssssssenes 110
8.2 Version AFFICHEUR........vveervererenerrernsseesessisssessssessssenns m
83 Economies d'nergie ................oooummrvveeermssssssmsssseeessssssns 122
8.4 (Conseils pour obtenir unbon café........cccooovrveerrrnrvrerrnnnns 122
8.5 Informations [0giciel .......cvvvveerrvvererrrernseresssssessesssesennns 123
8.6 Journal de alarme............oerveeerremrrrennrrinnssessssssssssessssenns 123

9. ENTRETIEN ET NETTOYAGE ......ooovverreerreerresereesiessiessienis 124
9.1 (ONSIGNES A€ SECUMILE .....vvverrverrreeerresrresesesssesessesssssssenns 124
9.2 Entretien periodique .......ccc.oevveerveerrereeresrisesiessesesseesseenes 124
9.3  Entretien aprés une courte période d'inactivité.................. 124
9.4 Dysfonctionnements et SOIULIONS.........cervvvermerrreesnnrrrernnnns 125
9.5 Opérations de Nettoyage........couwveeerverereesrrereesessersssesenns 126

10. PIECES DE RECHANGE ........ooooooeeeeceeceeeeeeeeeeeeeescnennnnnnes 128

11, MISE HORS SERVICE..........cooeeerrereeereeereriesisessisssessseesiaennens 128

12. DEMANTELEMENT w.ooveevreenrrsenrsssnssssessssssssssessssssssenes 128

13 ELIMINATION c.oooveeeeeeeneseeeesnsseeeessssessssssssssssssenes 129
13.1  Informations sur I'€imination.............cc..cervveererrrernnsreennes 129
13.2  Informations environnementales............cooec.cerrvermrereennes 129

14, GLOSSAIRE .....oooeeeereeeresssessesssesesssssssssssssssssssssssnsens 129

15. INDEX ALPHABETIQUE DES THEMES.....vvvvveeeeeenrrnenen 130



Core600

1. INTRODUCTION

Lire attentivement ce manuel dans son intégralité
avant d’utiliser I'appareil, afin d’'optimiser les perfor-
mances de la machine et de la faire fonctionner en toute
sécurité.

La machine a café espresso que vous venez d'acheter
a été concue et réalisée en employant des méthodes et
des technologies innovantes qui en assurent la qualité
et la fiabilité dans le temps.

Ce manuel est un guide qui vous permettra de
connaitre les avantages des produits de notre marque.
Vous y trouverez les informations nécessaires pour uti-
liser au mieux votre machine et I'entretenir afin d'avoir
toujours un excellent rendement, outre des informations
sur comment intervenir en cas de difficulté.

Conserver ce manuel soigneusement et en lieu sdr.
En cas de perte, demandez-en une copie au fabricant.

Avant d'utiliser la machine, lire attentivement les instructions y
figurant et suivre les instructions. Conserver ce manuel et toute
la documentation jointe dans un endroit accessible et sécurisé.
Ce document suppose que les normes de sécurité et d'hygiéne
applicables sont appliquées sur le lieu d'installation de lamachine.

Lesinstructions, dessins et documents contenus dans
ce manuel sont de nature technique. lls appartiennent au
fabricant et ne peuvent pas étre reproduits en aucune
facon, ni en totalité ni en partie.

Le fabricant se réserve le droit d'apporter des amé-
liorations et/ou des modifications au produit. Nous
garantissons que ce manuel est conforme aux caracté-
ristiques techniques de la machine au moment de sa
commercialisation.

Nous profitons de cette occasion pour inviter notre
clientéle a nous signaler toute proposition visant a appor-
ter des améliorations tant au produit qu'a ce manuel.

1.1 Ligne directrice de lecture du manuel

Le manuel est divisé en chapitres autonomes. La séquence des chapitres
répond a la logique temporelle de la durée de vie de la machine.

Pour faciliter I'immédiateté de la compréhension du texte, des termes
spécifiques, abréviations et pictogrammes ont été utilisés.

Le manuel est constitué d'une page de couverture, d'un sommaire etd'une
série de chapitres. Chaque chapitre a sa propre numérotation séquentielle.
Le numéro de page est indiqué en pied de page.

La premiére page contient les données d'identification de la machine,
et la derniére page indique la date et la révision du manuel d'instructions.

ABREVIATIONS
Sect. = Section
Chap. = Chapitre
Par. = Paragraphe
P. = Page
Fig. = Figure
Tab. = Tableau

UNITE DE MESURE
Les unités de mesure sont celles fournies par le systeme international (SI).

PICTOGRAMMES
Les descriptions précédées de ces symboles contiennent des informa-

tions/prescriptions trés importantes, en particulier en ce qui concerne la
sécurité. Leur non-respect peut entrainer :

« desrisques pour la sécurité de I'utilisateur ;

« des blessures, éventuellement graves, vis-a-vis de I'utilisateur de la

machine (voire dans certains cas la mort) ;
« perte de la garantie contractuelle ;
- déclinaison des responsabilités du fabricant.

Symbole DANGER utilisé en cas de risque de blessure grave et
permanente nécessitant une hospitalisation et, dans les cas
extrémes, pouvant impliquer le déces.

s
L2 L 4

Symbole ATTENTION utilisé en cas de risque de blessure non grave,
mais nécessitant des soins médicaux professionnels.

Symbole AVERTISSEMENT utilisé en cas de risque de blessure
mineure pouvant étre traitée avec les premiers secours ou
similaire.

Symbole NOTE utilisé pour fournir des informations importantes
sur le théme traité.

1.2 Conservation du manuel

Le manuel d'instructions doit étre conservé avec soin et doit accompagner
la machine dans tous ses changements de propriétaires.

La conservation doit étre favorisée en manipulant ce manuel avec soin,
les mains propres et sans le poser sur des surfaces sales. Il ne doit pas étre
déchiré ou arbitrairement modifié.

Le manuel doit étre conservé a I'abri de I'humidité et de la chaleur, et se
trouver a proximité de la machine a laquelle il se référe.

Le fabricant, sur demande de I'utilisateur, peut fournir des copies supplé-
mentaires du manuel d'instructions de la machine.

1.3 Méthodologie de mise a jour du ma-
nuel d'instructions

Le fabricant se réserve le droit de modifier et d'apporter des améliorations
a la machine sans communication préalable et sans mettre a jour le manuel
déja livré a l'utilisateur.

De plus, en cas de modifications substantielles a la machine déja installée
impliquant la modification d'un ou plusieurs chapitres du manuel d'instruc-
tions, il relévera de la responsabilité du fabricant d'envoyer aux utilisateurs
les chapitres concernés par la modification ou la révision de I'ensemble du
manuel.

Il releve de la responsabilité de I'utilisateur de remplacer I'ancien docu-
ment par le nouveau révisé.

Le fabricant est responsable des descriptions en langue italienne. Les
éventuelles traductions ne pouvant pas étre intégralement vérifiées, I'uti-
lisateur est invité, en cas d'incohérence, de se référer a la version en langue
italienne. Il peut également contacter le fabricant qui apportera les modifi-
cations nécessaires.
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Si le manuel devient illisible ou dans tous les cas difficiles a
consulter en raison de son état, l'utilisateur devra demander une
nouvelle copie au fabricant avant d'effectuer toute intervention
sur la machine.

Il est absolument interdit de retirer ou de réécrire certaines
parties du manuel.

Lesinstructions, les dessins et la documentation contenus dans ce
document sont de nature confidentielle et de la stricte propriété
du fabricant. lls ne peuvent en aucun cas étre reproduits, en tout
ou en partie, sans autorisation préalable du fabricant.
Lutilisateur est tenu de respecter les instructions figurant dans
ce manuel.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas d'inconvénient
susceptible de se produire suite a une mauvaise utilisation de ces
recommandations.

1.4 Destinataires

Le manuel en question est adressé a |'utilisateur de la machine, soit
la personne chargée de la faire fonctionner, de I'entretenir et de la
nettoyer conformément aux indications de ce document.

QUALIFICATION DES DESTINATAIRES DE LA MACHINE

La machine est destinée a un usage professionnel
non généralisé, de sorte que son utilisation puisse étre
accordée a des personnes qualifiées, remplissant les
critéres suivants :

+ Avoir atteint I'age de la majorité ;

. Etre physiquement et mentalement aptes a utiliser
la machine;

. Etre capables de comprendre et d'interpréter le
manuel d’instructions et les consignes de sécurité ;

« Connaitre les procédures de sécurité et savoir les
appliquer;

- Etre capables d'utiliser la machine ;

« Avoircompris les procédures d'utilisation définies par
le fabricant de la machine.

A

L'appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites, ou bien qui manquent d'expérience ou de
connaissance, a moins qu'elles ne bénéficient, par l'intermédiaire
d'une personne responsable de leur sécurité, d'une surveillance ou
d'instructions concernant I'utilisation de I'appareil

1.5 Glossaire et pictogrammes

Ce paragraphe dresse la liste des termes non com-
muns ou dans tous les cas ayant un sens différent de
l'ordinaire.

Les abréviations utilisées sont indiquées ci-dessous,
ainsi que la signification des pictogrammes indiquant le
niveau de qualification de I'opérateur et I'état de la ma-
chine. Leur utilisation permet de fournir rapidement et
de maniere univoque les informations nécessaires pour
une bonne utilisation de la machine en toute sécurité.

1.5.1 GLOSSAIRE

Utilisateur

La ou les personnes chargées de I'exploitation, de
I'entretien et du nettoyage de la machine indiquée(s)
dans ce manuel.

Technicien agréé par le fabricant

Personne spécialisée, spécialement formée et habi-
litée a procéder au branchement, a l'installation et au
montage de la machine, ainsi qu'a utiliser des équipe-
ments spéciaux (systemes de levage, chariots élévateurs,
etc.), a effectuer les interventions d'entretien ordinaire
et extraordinaire particulierement complexes ou poten-
tiellement dangereuse ne pouvant pas étre effectuées
par l'utilisateur en accordant une attention particuliere
aux aspects de sécurité et d'hygiene.

i

Tous les autres termes du glossaire sont indiqués au Chap. «14.
GLOSSAIRE» a la page 129.

1.5.2 PICTOGRAMMES

PICTOGRAMME DESCRIPTION

Danger électrique

Danger haute température

Utilisation obligatoire des gants de protection

Lecture obligatoire de la documentation

%= g

1.6 Garantie

La machine est couverte par une garantie de 12 mois
sur toutes les piéces, hors piéces électriques et électro-
niques et éléments soumis a usure.

Manuel de 'UTILISATEUR
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2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 NIVEAU DE FORMATION ET D'INFORMATION REQUIS DE LUTILISATEUR

Toutes les personnes préposées a |'utilisation de la machine doivent étre cor-
rectement formées et informées sur son fonctionnement et sur les risques
résiduels présents durant le fonctionnement.

L'utilisateur doit étre en mesure d'appliquer toutes les bonnes pratiques en
matiere de respect des principes d'hygiéne alimentaire.

2.2 FONCTIONNEMENT

Méme si tous les dispositifs de sécurité ont été appliqués sur la machine afin
d'éliminer les risques liés a l'utilisation, certains risques résiduels persistent.

Ces risques dits résiduels sont liés aux pieces de la machine susceptibles de
présenter un danger pour I'utilisateur en cas de mauvais usage ou en cas d'erreur
d'appréciation ou de désactivation, sans tenir compte des prescriptions figurant
dans ce manuel.

De plus, la machine est également équipée de signalements placés sur les zones
a risque résiduel lesquels doivent étre scrupuleusement respectés.

|l est nécessaire de faire attention aux risques résiduels durant le fonctionnement
et I'utilisation de la machine car ils ne peuvent pas étre éliminés:

924300 Manuel de 'UTILISATEUR
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DANGER ELECTRIQUE

L'usage d'un appareil électrique doit étre conforme aux normes comporte-

mentales de sécurité:

- ne pas toucher 'appareil avec les mains ou les pieds mouillés ou humides ;

- ne pas utiliser I'appareil avec les pieds nus ;

- ne pas utiliser de rallonges dans des pieces avec une douche ou dans une
salle de bains ;

- ne pas tirer sur le cable d'alimentation pour débrancher I'appareil ;

- le cdble d'alimentation de I'appareil ne doit pas étre remplacé par |'utilisa-
teur. En cas d'endommagement du cable, éteindre la machine et s'adresser
exclusivement au technicien qualifié.

- ne pas exposer I'appareil aux agents atmosphériques (pluie, soleil, etc.) ;

« ne pas accéder a l'intérieur de la machine ;

- ne pas renverser de liquide sur la machine ;

- ne pas laisser I'appareil a la porté d'enfants ou de personnes incompétentes.

VAN

DANGER HAUTE TEMPERATURE

Certaines parties de la machine peuvent atteindre des températures élevées:

- @viter tout contact avec le groupe de distribution, le dispositif de chauffage
du porte-filtre et les lances d’eau, de vapeur et I'autosteamer ;

- Ne jamais exposer les mains ou autres parties du corps en direction des ter-
minaux de distribution de vapeur, d'eau chaude ou de lait.

FRANCAIS
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Les enfants doivent étre surveillés pour contrdler qu'ils ne jouent
pas avec la machine.

L'utilisateur s'engage a informer immédiatement le fabricant s'il
constate unvice caché ou un défaut de fonctionnement de lamachine,
des systemes de sécurité et de toute situation dangereuse.

En casd'anomalie du circuit de gaz(si présent) demanderl'intervention
du Technicien qualifié.

Le circuit de gaz (si présent) doit étre désactivé pendant les longues
périodes d'inactivité de la machine (nuit ou fermeture du local).

Il est strictement interdit d’apporter des modifications de toute
nature alamachine et a ses fonctions, ainsi qu'au présent document.

Faire exécuter régulierementl'entretien périodique etle controle de
tous les dispositifs de sécurité par un technicien qualifié.

i

Toute altération non autorisée d'une partie quelconque de lamachine
fait déchoir la garantie.
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2.3 ENTRETIEN ET NETTOYAGE

|l est nécessaire de faire attention aux risques résiduels durant les opérations
d'entretien et de nettoyage de la machine car ceux-ci ne peuvent pas étre
éliminés:

/N

DANGER ELECTRIQUE

Les opérations d'entretien et de nettoyage sont soumises aux regles compor-

tementales de sécurité:

- ne pas effectuer les opérations d'entretien avec la machine en fonctionnement;;

- ne pasimmerger la machine dans l'eau ;

- ne pas verser de liquides sur la machine et ne pas utiliser de jets d'eau pour
la nettoyer ;

- les opérations d’entretien et de nettoyage ne doivent pas étre effectuées par
des enfants ou personnes incompétentes ;

- ne pas retirer les protections et/ou parties du corps ;

« ne pas accéder a l'intérieur de la machine ;

- ne pas effectuer d'opérations d'entretien et de nettoyage différentes de celles
indiquées dans ce manuel.

VAN

DANGER HAUTE TEMPERATURE
Garder a l'esprit que certaines parties de la machine peuvent atteindre des
températures élevées durant le nettoyage:
- @viter tout contact avec le groupe de distribution et les lances d’eau et de
vapeur ;
- Ne jamais exposer les mains ou autres parties du corps en direction des ter-
minaux de distribution de vapeur, d'eau chaude ou de lait.

FRANCAIS
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2.4 CARACTERISTIQUES DES EPI
Lors de I'entretien et du nettoyage de la machine, utiliser les EPI suivants:

Gants
Pour la protection de toutes les parties de la machine en contact
avec les aliments (porte-filtre, filtres, etc.).

Effectuer uniquement les opérations d'entretien et de nettoyage
décrites dans ce manuel.

Toutes les opérations d'entretien et de nettoyage non indiquées
dans le présent document doivent étre effectuées uniquement et
exclusivement par le technicien qualifié du fabricant.

Toutes les opérations d'entretien doivent étre effectuées apres
avoir déebranché I'alimentation électrique, coupé I'alimentation
hydraulique, et aprés le refroidissement complet de la machine.

En cas de non-résolution du dysfonctionnement, éteindre lamachine
et demander l'assistance d'un technicien qualifié du fabricant. Ne
tenter aucune intervention de réparation.

Les opérations de détartrage de I'appareil doivent étre effectuées
par le technicien qualifié afin d'éviter tout relachement de matériau
nocif pour l'usage alimentaire.

i

Toute altération non autorisée d'une partie quelconque de lamachine
fait déchoir la garantie.
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3. IDENTIFICATION DE LA MACHINE

3.1 Marque et désignation du modele

L'identification de la machine et du
modeéle figurent sur la PLAQUE D'IDENTI-
FICATION de la machine et dans la DECLA-
RATION DE CONFORMITE CE accompa-
gnant la machine.

3.2 Description générale

La machine décrite dans ce manuel
dispose de composants mécaniques,
électriques et électroniques dont l'action
combinée permet de réaliser des boissons
a base de lait, café et eau.

Ce produit est fabriqué conformément
auxdirectives, reglements et normesdela
Communauté européenne figurant dans
la Déclaration de conformité accompa-
gnant la machine.

La machine est congue et construite
pour fonctionner uniquement aprés avoir
été correctement raccordée au circuit
d'eau courant et au circuit d'électricité,
et doit étre installée a I'abri des agents
atmosphériques.

3.3 Assistance a la clientele

Pata
-

CMA MACCHINE PER CAFFE S.r.l.
Via Condotti Bardini, 1-31058 SUSEGANA (TV) - ITALIE
Tél. +39.0438.6615 - Fax +39.0438.60657

Harrelona
o
Badnd
&

Portugal —' Espana
Spain

‘b
=

plpall
M%ru

E-mail: info@astoria.com - Site internet: www.astoria.com [ %/

Core600

3.4 Destination d'usage

Cette machine a café espresso est desti-
née a la préparation de boissons chaudes,
tels que le thé, cappuccino, café long ou
serré, café espresso, etc.

L'appareil n'est pas destiné a une utili-
sation domestique, mais uniquement a
une utilisation professionnelle.

La machine peut étre utilisée dans
toutes les conditions de fonctionnement
prévues, figurant et décrites dans le pré-
sent document. Tout autre usage doit étre
considéré comme dangereux.

La machine doit étre installée dans un
endroit ou l'acces est réservé a du per-
sonnel qualifié ayant recu une formation
adéquate (Bar, Restaurant, etc.).
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USAGES AUTORISES

Il s'agit de tous les usages respectant
les caractéristiques techniques, les opé-
rations et les utilisations décrites dans ce
document ne mettant pas en danger la
sécurité de l'utilisateur et ne risquant pas
de causer des dommages ala machine ou
a son environnement.

i

Toutes les utilisations non spécifiquement
mentionnées dans ce manuel sont interdites
et doivent étre expressément autorisées par le
fabricant.

USAGES PREVUS

La machine est congue exclusivement
pour une utilisation professionnelle.

L'utilisation de produits/matériaux
autres que ceux spécifiés par le fabricant,
et susceptible de causer des dommages
alamachine et de générer des situations
dangereuses pour l'opérateur et/ou les
personnes proches de la machine, est
considérée comme incorrecte ou inap-
propriée.

CONTRE-INDICATIONS D'USAGE
La machine ne doit pas étre utilisée:

« Pour des utilisations autres que celles
indiquées au par. 3.4 , pour des usages
différents ou non mentionnés dans ce
Manuel ;

« Avec|'utilisation de produits différents
de ceux indiqués dans ce Manuel ;

« Avec des dispositifs de sécurité exclus
ou non fonctionnels.

UTILISATION ERRONEE DE LA MACHINE

Le type d'utilisation et les prestations
pour lesquels cette machine est congue
impliquent un certain nombre d'opéra-
tions et de procédures ne pouvant pas
étre modifiées sauf accord préalable du
fabricant. Toutes les interventions admis-
sibles sont indiquées dans le présent
document. Toute opération non énumé-
rée et décrite ici est considérée comme
impossible et donc dangereuse.

USAGES NON PREVUS

Les seuls usages admissibles sont ceux
décrits dans ce manuel, tout autre usage
est considérée comme impossible et
dangereux.

SECURITES GENERALES

L'utilisateur doit connaitre les risques
d'accidents, les dispositifs congus pour
la sécurité et les regles générales de
protection prescrites par les directives
communautaires et la lIégislation du pays
d'installation.

L'utilisateur doit savoir comment fonc-
tionne tous les dispositifs de la machine.

Il doit également avoir entierement lu
ce manuel.

Les travaux d'entretien doivent étre
effectués par des techniciens qualifiés
apres avoir opportunément préparé la
machine a l'intervention.

La modification ou substitution non
autorisée d'une ou plusieurs parties de la
machine, |'utilisation d'accessoires modi-
fiant l'usage et l'utilisation de matériaux
autres que ceux recommandés dans ce
manuel peuvent étre cause d'accidents.
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3.5 Illustration de la machine v O @

1. Manette vapeur.

2. Plan du chauffe-tasses.

3. Manette eau chaude.

4.  Groupes a levier.

5. Niveau optique d'eau dans le chauffe-eau.
6. Protection anti-brGlure.

7. Tuyau sortie vapeur.

8. Porte-filtre.

9. Piedréglable.

10. Manometre.

11. Fenétre de contrOle du brileur a gaz (¥).
12. Sécurité gaz (¥).

13. Touche allumage du gaz (*).

14. Grille porte-tasses.

15. Tuyau de sortie de I'eau chaude.

16. Commutateur d'allumage.

17. Interrupteur distribution manuelle.

18. Clavier.

19. Ecran d'affichage.

20. Port USB (uniquement pour révisions software):
21. Voyant ON-OFF/niveau chaudiere/chauffe-tasses.
22. Grilles de rehaussement des tasses.

23. Interrupteur d'allumage.

24. Autosteamer (¥).

(*) Dispositif en option.

i

La prise USB (20) doit étre utilisée uniquement avec la clé
spécifique fournie aux techniciens qualifiés. Ne pas brancher la
prise USB a des dispositifs externes (iPhone, iPad, P(, etc.) car
cela pourrait sérieusement endommager le logiciel de la machine.

Version AL
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3.6 Clavier AEP

D 1 café espresso

|

O 1 café moyen

U

3.7 (Clavier SAE

D g 1 café long

vers.1 GR
vers. COMPACTE

LDJ)@ 2 cafés espresso
S
LDJ@ 2 cafés moyens
Blat;

2 cafés longs

S0 1 - Eclairage plan de travail
@D 2 - Eclairage chauffe-tasses

H Eau chaude
@ﬂ Chauffe-tasses
2
3.8 Afficheur Stop / Programmation
Pression du @ Distribution continue

Pression du réseau de distri- Date et
da
ﬂ @@ Autosteamer (option)

chauffe-eau bution d'eau heure

Chauffe-tasses

Autosteamer

] Niveau d'eau
Température Page dans la
Autosteamer  gfficheur  chaudiére
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3.9 Données et marquage CE

Les données techniques de la machine sontindiquées
dans le tableau suivant:

Core600

TABLEAU DONNEES TECHNIQUES 1GR COMPACTE 2GR 3GR 4GR
Voltage (V) 230400 | 230400 | 230000 B0 | B AW
240 240 240
Fréquence (Hz) 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
Puissance max (kW) | 2,4/3,1/3,3 3,1 3,1/3,9/42 | 56/6,0 6,6/7,1
Chaudiere (1) 6/8 7 10,5 17 23
e pape e
ELEE?IISS f(fjee Z(;rlljctionnement 0814 bars
i T
sirSGtSrSii)ounticciJ?] du café 8-10bars La plaque CE est apposée sur
o o doacaton
el s

Conformément a la directive 2006/42/CE, la machine
dispose du marquage CE par lequel le fabricant déclare,
sous sa propre responsabilité, que la machine ne pré-
sente pas de danger pour les personnes et les choses.

La plaque CE est apposée a la base du chassis, sous le
bac d'évacuation, et contient les données d'identification
de la machine. Un exemple de plaque signalétique est
fourni ci-apreés:

MARCHIO COMMERCIALE c E

X

CMA MACCHINE PER CAFFE Sirl.
Via C. Bardini,l SUSEGANA (TV) - ITALY

Tel. +39.0438.6615 Fax +39.0438.60657 —
SIN: |Mod. || Y |
v I |
MADE IN ITALY

Pour toute communication avec le Fabricant, toujours
indiquer les informations suivantes:
« S/N-numéro de série de la machine;
+  Mod. - modéle de la machine
+ Y -date de fabrication;

Les données de I'appareil sont aussi visibles sur I'éti-
quette placée sur I'emballage de la machine.

i

Il estinterdit de retirer ou d'endommager la plaque signalétique.
En cas de détérioration ou de perte, procéder imnmédiatement a
son remplacement en contactant exclusivement le fabricant de
la machine.

4. CONSERVATION

La conservation de la machine est effectuée par le
fabricant ou le distributeur.

5. INSTALLATION

L'installation de la machine doit étre effectuée exclu-
sivement par un technicien qualifié du fabricant.

¥

Lors de l'installation de la machine, le Technicien Qualifié doit
procéder aux opérations de renouvellement de I'eau contenue

dans les circuits hydrauliques.

(N}
L2 L d

Labase du support de lamachine doit étre parfaitement de niveau
et sans irrégularités.

A

Linstallation électrique doit étre équipée d'un interrupteur
différentiel approprié (disjoncteur) de 30 mA.
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6. MISE EN SERVICE

La mise en service de la machine doit étre effectuée
exclusivement par un technicien qualifié du fabricant.

7. FONCTIONNEMENT

7.1 Consignes de sécurité

A

Lire attentivement les avertissements présents dans le chapitre «2.
CONSIGNES DE SECURITE» a la page 92.

7.2 Emissions

VIBRATIONS

En conditions de travail conformes aux indications
fournies dans ce manuel, les éventuelles vibrations
détectées ne sont pas de nature a impliquer des situa-
tions dangereuses.

EMISSIONS SONORES

Le niveau de bruit produit par la machine est infé-
rieur a 70 dB, il n'est donc pas obligatoire d'utiliser des
équipements de protection individuelle pour les oreilles.

Si la machine émet des bruits inhabituels, en avertir
le fabricant.

ENVIRONNEMENT ELECTROMAGNETIQUE

La machine est congue pour fonctionner correcte-
ment en environnement électromagnétique de type
industriel, dans la mesure ou elle rentre dans les limites
d'émissions et d'immunité prévues par la réglementation
en vigueur.

7.3 Allumage et extinction

7.3.1 Chauffage électrique version AL

Avant de mettre la machine en marche, vérifier que
le niveau d’eau dans le chauffe __
eau soit supérieur au niveau
minimum indiqué par le niveau
optique (1).

En cas de manque d’eau
(premiére installation ou suite
a des opérations d'entretien de
la chaudieére), il est nécessaire
d'effectuer au préalable un
remplissage de la chaudiére, de
facon a éviter la surchauffe de
la résistance.

Procéder de la fagon suivante :

INTERRUPTEUR
« Ouvrir le robinet d'eau du réseau de distribution ;

« en agissant sur le remplissage manuel remplir la
chaudiere d’eau jusqu’au rétablissement
du niveau optimal ;

0
1
« placer l'interrupteur sur la position «1»
et attendre le chauffage complet de la
machine.

(OMMUTATEUR
+ Ouvrir le robinet d'eau du réseau hydrique ;

+ tourner l'interrupteur sur la position « 1 » (alimen-
tation électrique de la pompe pour le remplissage
automatique de la chaudiére et des services de la
machine) et attendre le remplissage
automatique de I'eau dans la chaudiére ;

« tourner l'interrupteur sur la position « 2
» (alimentation électrique totale, y com-
pris la résistance du chauffe-eau), puis
attendre que la machine soit complétement chauffée.

7.3.2 Chauffage électrique version AEP et SAE

Appuyer sur l'interrup- _—
teur d'allumage de la ma-
chine (2).

Le clignotement lentdu
voyant (3) indique la phase
de chargement de |'eau.

Le voyant allumé de
maniere fixe indique le
niveau d'eau normal de la
chaudiere.
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7.3.3 (Chauffage électrique version AFFICHEUR

Appuyer sur l'interrupteur
général (2) de la machine;

attendre encore quelques
secondes pour l'exécution
de l'auto-test;

XPV35 XXXX
Controller Board

FW ver. 01.09
FW ver. 1.15

- attendreléventuel remplissage automatique de l'eau
dans le chauffe-eau indiqué sur I'afficheur ;

Phase de chauffage

Phase de chargement
de l'eau dans la chau-
diére (couleur jaune)

- attendre quelques instants jusqu’au réchauffement
complet de la machine;

Phase de chauffage

Eau dans la chaudieére
OK (couleur vert)

« encasd'intervention du time-out, une alarme rouge
clignotante sera signalée sur I'afficheur.

Couleur rouge
clignotant

Couleur jaune
clignotant

7.3.4 (hauffage au gaz (sile circuit de gaz est présent)

« Tourner le commutateur (A) sur la position 1;

« ouvrir le robinet du gaz (B) situé sur le réseau ;

« maintenir enfoncé le bouton (C) et, en méme temps,
appuyer sur le bouton d'allumage (D). Une fois
la flamme allumée, maintenir enfoncée pendant
quelques secondes la manette (C), de facon a per-
mettre une correcte intervention du thermocouple;

« vérifier a travers le regard (E) le bon allumage de la
flamme;

« attendre que la pression de fonctionnement indi-
guée sur le manomeétre atteigne la valeur de travail
de 1-1,2 bar;

7.3.5 (hauffage électrique + au gaz
(si l'installation au gaz est présente)

« Procéder comme indiqué au paragraphe précédent;

« apres avoir vérifié l'allumage de la flamme, tourner
le commutateur (A) sur la position 2. La résistance
de la chaudiére sera ainsi alimentée et la pression
d’exercice sera atteinte trés rapidement ;

« attendre que la pression de fonctionnement indiquée
sur le manometre atteigne la valeur de fonctionne-
ment de 1-1,2 bar.

i

Au cours de la phase de chauffage de la machine (20 minutes
environ), la soupape anti-dépression émettra de la vapeur pendant
quelques secondes jusqu'a sa fermeture.

Ne pas allumer les briileurs a gaz si la chaudiére est vide.

7.3.6 Extinction de la machine

Eteindre la machine en utilisant l'interrupteur ou le
commutateur général.
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7.4 Renouvellement de lI'eau

Lors de l'installation de la machine, le Technicien Qua-
lifié doit procéder aux opérations de renouvellement de
I'eau contenue dans les circuits hydrauliques en suivant
la procédure suivante:

- une fois l'installation terminée, activer et mettre la
machine en conditions nominales de fonctionne-
ment, en la laissant pendant 30 minutes en condition
«Prét au fonctionnement» ;

« puis éteindre la machine et vider completement
I'eau ayant été introduite pour la premiére fois dans
le circuit hydraulique afin d’éliminer les éventuelles
impuretés de début de processus ;

« ensuite, la machine doit, a nouveau, étre remplie et
mise en conditions nominales de fonctionnement;

« unefois |'état « Prét au fonctionnement » atteint, faire
fonctionner la machine comme indiqué ci-dessous:

- Pour chaque groupe café, faire une distribution
continue afin d'évacuer au moins 0,5 litre du circuit
du café. En cas de plusieurs points de distribution
associés a un méme échangeur/chaudiére café,
diviser ce volume en fonction du nombre de points
de distribution ;

- évacuer tout le volume de I'eau chaude a l'inté-
rieur de la chaudiere (3 litres pour 1GR, 6 litres
pour 2GR, 8 litres pour 3GR, 11 litres pour 4GR)
en faisant une distribution continue avec la lance
correspondante. S'il y a plusieurs points de distri-
bution, diviser ce volume en fonction du nombre
de points de distribution ;

- évacuer en continu la vapeur pendant au moins
1 minute pour chaque point de distribution de
vapeur.

¥

Si la machine reste inactive pendant plus d’une semaine,
le Technicien Qualifié devra obligatoirement procéder au
renouvellement total de I'eau contenue dans les circuits
hydrauliques de la machine comme indiqué ci-dessus.

7.5 Prédisposition de la machine

7.5.1 Mouture et dosage du café

Il est important d'avoir a c6té de la machine, un
moulin a café-doseur, afin de moudre le café dont on a
besoin quotidiennement.

Il faut moudre et doser le café comme le fabricant
du moulin a café-doseur l'indique. En outre, il faut se
rappeler des points suivants :

« Pourobtenirun bon café espresso, il est recommandé
de ne pas conserver de grosses réserves de café en
grains. Respecter toujours la date d'échéance indi-
quée par le producteur;

« ne jamais moudre de grosses quantités de café, il
est conseillé de prévoir la quantité a moudre dans
le doseur et de I'utiliser, si possible, dans la journée ;

« Sipossible, ne jamais acheter de café déja moulu car
il perd son arbme rapidement. Si nécessaire I'acheter
en petite quantité sous vide.

7.5.2 Préparation du porte-filtre

«  Rempilirlefiltre avec une dose de café moulu (environ
6-7 g) et le tasser avec le pilon prévu a cet effet ;

« enclencherle porte-filtre au groupe, sans trop le serrer
pour éviter une usure trop rapide du joint;

« pour la méme raison, il est conseillé de nettoyer le
bord du filtre avant d’enclencher le porte-filtre au
groupe distributeur ;

« suivre les modalités indiquées par le fabricant du
moulin-doseur.
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7.5.3  Allumage leds 7.6 Distribution du café

Pour activer ou désactiver I'éclairage du plan de tra-
vail ou du chauffe-tasses, appuyer sur la touche Q@ﬁ, du 7.6.1 VersionAL
clavier correspondant. o

« Positionner la tasse sous
le bec verseur;

« abaisser complétement
le levier;

. attendre un bref instant
de pré-infusion du café
(3+5 secondes) ;

Eclairage led du chauffe-tasses

FRANCAIS

« relever le levier jusqu'a
sentir une légére résis-

7.5.4 Grilles de rehaussement des tasses tance, puis le relacher;

Dans le cas ou il serait nécessaire d'utiliser des tasses
de différentes hauteurs, vous pouvez utiliser les grilles
rabattables spéciales(22) dont la machine est équipée.

Pour utiliser la grille, la dégager de la bague de rete-
nue et la faire tourner en position horizontale.

Lorsque vous n'en avez plus besoin, la pousser vers le
haut, jusqu'au verrouillage complet en place.

Pour le nettoyage des grilles voir le chapitre «9.5.1 - .
Instructions générales» a la page 126. m

- attendre la fin de la distri-
bution du café.

Ne jamais effectuer les opérations décrites ci-dessus sans la
présence de café dans le filtre ou sans porte-filtre enclenché au
groupe de distribution : le retour rapide du levier vers le haut
pourrait causer des dommages a I'appareil, aux biens ou aux
personnes.

Le temps de distribution dépend de la mouture et de la quantité
de café introduit dans le porte-filtre.

7.6.2 Version AEP

« Positionner la tasse sous le bec
verseur ;

« appuyer sur l'interrupteur de
distribution souhaité: le café
commencera a couler et dés
gue sera atteinte la quantité de
café souhaitée, arréter la distri-
bution a l'aide du méme interrupteur.
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7.6.3 Version SAE et AFFICHEUR

Positionner la tasse sous le bec
verseur ;

« appuyer sur la touche dose
souhaitée | _|J et attendre
que le café soit servi (allumage

du voyant) ;

« pour bloquer a 'avance la dis-
tribution du café, appuyer a
nouveau sur latouche ou

la touche @ ; -

« siactiver, pour effectuer la distri-
bution continue de café, utiliser

la touche @

« en cas d'anomalie ou de blocage du clavier, utiliser
l'interrupteur manuel (17).

Pour programmer la distribution, consulter le chapitre 8.2.12 a
lapage 120

¥

Durant la distribution du café, ne pas retirer le porte-filtre du
groupe de distribution.

7.6.4 Affichage des informations sur I'Afficheur

Pendant la distribution, sur I'écran s'affichent une
série d'informations.

Pression du réseau
de distribution
d'eau

Date et
heure

Pression du
chauffe-eau

3,00

bar

15:30

19/02/2014

Comptage du temps de distribution
pour chaque groupe
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7.7 Fourniture de vapeur

« Immerger la buse vapeur dans le
liquide a chauffer;

- actionner la molette du robinet
dans le sens contraire des aiguilles
d’'une montre;

+ le débit de vapeur sera
proportionnel a lI'ouverture du
robinet;

« pour bloquer la distribution, tour-
ner la manette du robinet dans le -
sens des aiguilles d'une montre.

Pour obtenir une mousse opti-
male, il est recommandé de suivre
ces quelques regles simples:

« chauffer uniquement la quantité
de lait a utiliser, une fois chauffé,
le verser complétement sans le
réchauffer ultérieurement;

« faire mousser le lait a une tempé-
rature d’environ 4°C.

vapeur, ne jamais exposer les mains ou
autres parties du corps en direction des
extrémités des lances de vapeur.

i

Pour que les terminaux des distributeurs de vapeur soient toujours
efficaces, il est conseillé d'effectuer une bréve distribution a vide
a la fin de chaque utilisation. Nettoyer réguliérement les
terminaux avec un chiffon imbibé d'eau tiéde.

L'utilisation de la lance de vapeur doit
toujours étre précédée par une opération
devidange de la condensation pendant au
moins 2 secondes.

Laisser la buse de vapeur plongée dans le
lait uniquement le temps nécessaire pour
le chauffer.

Ne pas ouvrir le robinet de vapeur lorsque
le tuyau de vapeur est plongé dans le lait
et lorsque la machine est éteinte.

Core600

7.8 Autosteamer (en option)

« Immergerlalance de 'autosteamer
dans le lait;

()
. sélectionner la touche D@ ;

« patienter jusqu'a la fin de la dis-
tribution La température pro-
grammée atteinte est également
indiquée par le changement de la
touche en m, ﬁ ;

« pour bloquer la distribution de
facon anticipée, appuyer a nou-

veau sur la touche S
[z

La température de la boisson
restera en permanence affichée sur
I'écran.

Température
Autosteamer

En sélectionnant la touche [, @@ apres avoir atteint
latempérature programmeée, il sera possible de distribuer
de la vapeur supplémentaire pendant 10 secondes
(fonction disponible jusqu'a une
température maximum de 80°C). Il
sera également possible de la désac-
tiver en appuyant a nouveau sur la

touche dans un délai de 10 secondes.

s i,
« L 4

Eviter tout contact avec la buse de vapeur, ne jamais exposer les
mains ou autres parties du corps en direction des extrémités de
la buse de I'autosteamer.

i

Nettoyer réguliérement les extrémités avec un chiffon imbibé
d'eau tiede. Afin de maintenirla buse de I'autosteamer enbon état,
effectuer une courte distribution a vide aprés chaque utilisation.
Si la fonction est programmée, aprés 5 minutes a compter de la
derniére utilisation de I'autosteamer, 2 signaux sonores seront
émis et la machine effectuera le nettoyage automatique de
I'autosteamer par le biais de 5 jets de vapeurs rapides.

Pour modifier la température de I'autosteamer, voir le paragraphe
«8.2.5 Température de I'autosteamer» a la page 113.
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7.9 Distribution eau chaude AL-AEP

« Placer le pot sous la lance d'eau
chaude;

« actionnerla molette du robinet dans
le sens contraire des aiguilles d'une
montre;

« a sortie d'eau chaude sera pro-
portionnelle a l'ouverture du
robinet;

« pour bloquer la distribution, .
tourner la manette du robinet \! A
dans le sens des aiguilles d'une % TR
montre. ’
s i,

~ 1 d

Eviter tout contact avec la lance a eau chaude,
ne pas exposer les mains ou autres parties du
corps en direction des embouts de la lance
d'eau chaude.

7.10 Distribution eau chaude SAE-DISPLAY

« Placer le pot sous la lance d'eau
chaude;

« appuyer sur la touche d'eau et
attendre la fin de la distribution

de I’ @: et attendre la fin de la
distribution de I'eau chaude;

« pour bloquer a l'avance la distri-
bution du café, appuyer de nou-
veau sur latouche de distribution
eau chaude m: ouappuyersurla

touche 0@

Pour programmer I'eau chaude, consulter le
chapitre 8.2.12 a la page 120.
s by,

Eviter tout contact avec la lance a eau
chaude, ne pas exposer les mains ou autres
parties du corps en direction des embouts
de lalance d'eau chaude.

7.11 Distribution de cappuccino (option)

+ Introduire le tuyau d'aspiration dans
le lait;

« positionner le pot sous le bec du
dispositif a cappuccino;

« ouvrir le robinet de vapeur, quand —
la quantité souhaitée est atteinte, =
fermer le robinet de vapeur ; (ﬂgﬁ
- verser le lait mousseux dans les @
tasses remplies de café.
1

Pour obtenir du lait chaud sans mousse, soulever l'ailette du
dispositif a cappuccino vers le haut.

Pour obtenir un meilleur résultat, nous conseillons de ne pas verser
directement le lait dans la tasse de café, mais plutot dans un pot,
puis de verser le lait mousseux sur le café.

Nous recommandons de maintenir le dispositif a cappuccino en
bon état de propreté, en suivant les indications figurant au par.
«9.5 Opérations de nettoyage» a la page 126.

ig» =

i
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7.12 Chauffe-tasses 7.12.2 Version SAE et AFFICHEUR

Pour utiliser le chauffe-tasses procéder de la maniére
7.12.1 Version AL et AEP suivante:
Poser les tasses sur le plan du chauffe-tasses (1) de la
machine a café;
sélectionner la touche du chauffe-tasses sur le clavier

Pour utiliser le chauffe-tasses procéder de la maniére
suivante:

Poser les tasses sur le plan du chauffe-tasses de la
machine a café;
« Placer sur ON l'interrupteur du chauffe-tasses.

La couleur rouge sur I'afficheur, indique
que le chauffe-tasses est en phase de

]
<
U
=
<
oc
s

Pour régler la température du chauffe-tasses, procé-

der de la facon suivante : réchauffement.

 Retirerlagrille d'appui des tasses et le bac de collecte; En phase de
. . chauffage

+ agir sur le thermostat (2), la température sera pro-

portionnelle a la valeur indiquée sur le thermostat.
Pour régler la température du chauffe-tasses dans la version

0 | Désactivation du chauffe-tasses afficheur consulter le chapitre 8.2.12 a la page 120.
30 | Température minimale e
60 | Température moyenne ’m'
90 | Température maximale S
A Pour des raisons de sécurité il est conseillé de ne pas poser de

chiffons ni d'autres objets sur le plan du chauffe-tasses afin d'éviter
que la machine ne surchauffe.

Pour des raisons de sécurité il est conseillé de ne pas poser de
chiffons ni d'autres objets sur le plan du chauffe-tasses afin d'éviter
que la machine ne surchauffe.
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8. Programmation

8.1 Version SAE

8.1.1 Programmation de distribution du café

La machine est déja programmée en usine. S'il est
souhaité modifier les doses de café, procéder de la

maniére suivante :

« Toujours programmer en premier le clavier droit. De

cette maniére tous les autres
claviers se programment auto-
matiquement. Ensuite, si néces-
saire, programmer les autres ;

« positionner la tasse sous le bec
verseur ;

« presser la touche @

pendant au moins 5 secondes
jusqu’a l'allumage de tous les
voyants des touches dose ;

« appuyer sur la touche dose
souhaitée, par exemple LDJ@ ;

« pour confirmer la dose choisie,
appuyer de nouveau sur la
touche |_|9 ou sur la touche

G

« répéter l'opération pour les
autres touches de dose ;

+ a lafin de la programmation

appuyer sur la touche @

jusqu'al'extinction de toutes les
leds du clavier.

i

La programmation de chaque dose doit étre effectuée avec du café
moulu et non pas avec des marcs de café précédemment utilisés.

8.1.2 Programmation eau chaude automatique

en usine. S'il est souhaité modifier les
doses d'eau, procéder de la maniere
suivante:

La machine est déja programmée

Placer le pot sous la lance d'eau
chaude;

presser la touche @ pen-

dant au moins 5 secondes jusqu’a
I'allumage de tous les voyants des
touches dose ;

appuyer sur la touche de distribu-
tion d'eau chaude (" ;
0)

pour confirmer la dose appuyer sur

la touche m:;
14

a la fin de la programmatign
appuyer sur la touche
jusqu'a I'extinction de toutes les
leds du clavier.
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8.1.3 Programmation du chauffe-tasses

Pour régler la température du chauffe-tasses, utiliser

le clavier de droite et procéder de la fagcon suivante :

Lors de I'allumage de la machine attendre I'allumage
de toutes les leds des touches et appuyer immédia-

tement sur la touche @ : la led qui clignote
indiquera la configuration actuelle du chauffe-tasses
selon ce qui est indiqué sur les dessins reportés ci-
dessous ;

maintenir la touche @ enfoncée jusqu’ace que

sur |'écran le voyant clignotant devienne a lumieére
fixe;

appuyer sur la touche correspondant a la configura-
tion souhaitée ;

confirmer l'opération, éteindre et rallumer la machine.

60°C 70°C 80°C

90°C 110°C

8.1.4 Programmation stand-by

Pour mettre la machine en stand-by, c'est a dire la

désactiver tout en maintenant le clavier actif, procéder
de la fagon suivante :

en utilisant le clavier droit, appuyer sur la touche

@ et de suite apres sur la touche D@ :

I'état de Stand-by est signalé par le clignotement de
la led de la touche Q&LDJ@;

pour sortir de I'état de Stand-by appuyer sur la touche

8.2 Version AFFICHEUR

8.2.1 Programmation de distribution du café

La machine est déja programmée en usine. S'il est
souhaité modifier les doses de café, procéder de la
maniére suivante :

« Toujours programmer en premier le clavier droit. De
cette maniére tous les autres
claviers se programment auto-
matiquement. Ensuite, si néces-
saire, programmer les autres ;

« positionner la tasse sous le bec
verseur ;

« presser la touche @

pendant au moins 5 secondes
jusqu’a l'allumage de tous les
voyants des touches dose ;

FRANCAIS

« appuyer sur la touche dose
souhaitée, par exemple LDJ@ ;

« pour confirmer la dose choisie,
appuyer de nouveau sur la
touche ou sur la touche

Gy

« répéter l'opération pour les
autres touches de dose ;

+ a lafin de la programmation

appuyer sur la touche @

jusqu'al'extinction de toutes les
leds du clavier.

i

La programmation de chaque dose doit étre effectuée avecdu café
moulu et non pas avec des marcs de café précédemment utilisés.
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8.2.2 Programmation eau chaude automatique

La machine est déja programmée en usine. S'il est
souhaité modifier les doses d'eau, procéder de la maniéere

suivante :

« Placer le pot sous la lance d'eau chaude;

« presser la touche @ pen-

dant au moins 5 secondes jusqu’a
I'allumage de tous les voyants des
touches dose;

« appuyer sur la touche de distribu-
tion d'eau chaude m: ;
O

« pour confirmer la dose appuyer sur

la touche m: ;
14

« ala fin de la programmatign
appuyer sur la touche
jusqu'a I'extinction de toutes les
leds du clavier

101 %

8.2.3 Accésaumenu

Pour accéder al'affichage des données et a la program-
mation de la machine, appuyer deux fois sur I'afficheur.

En sélectionnant les différentes touches il sera possible
d'accéder aux zones indiquées dans les paragraphes
suivants.

i

Le systeme sort automatiquement de la phase de programmation
environ 20 secondes apres la derniére opération effectuée.
Pour la programmation, toujours utiliser le clavier de droite.

3,00 | 15:30

bar 19/02/2014

Alarmes Economies
machines Température d'énergie
autosteamer/chauffe-tasses
Pression du chauffe-eau

Configuration Stand-by et
de la langue programmation
Comptage Horaire de travail
travail de la machine
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8.2.4 Alarmes machines

En sélectionnant la touche m il est possible d'affi-
cher l'alarme en cours dans la machine.

Dans ce casil est conseillé de demander l'intervention
de I'Assistance Technique en téléphonant au numéro
indiqué sur 'afficheur.

Pour quitter appuyer sur la touche m

En cas d'alarmes demander I'intervention de I'Assistance Technique
en téléphonant au numéro indiqué sur I'afficheur et éteindre la
machine.

Core600

Alarme timeout de remplir

X

Tel. 00000000000

Signalements

Sonde de température du chauffe-eau de services en surchauffe ou en court-circuit

Alarme de Données corrompues

Sonde de température du chauffe-eau de services débranché ou interrompue

Avis de changement de filtre (usure a 90%)

Sonde de température chauffe-tasses en surchauffe ou court-circuit

Avis filtre épuisé

Sonde de température chauffe-tasses déconnectée ou interrompue

Avis d'entretien

Sonde de la buse de vapeur en court-circuit

Alarme de temps de chauffage du chauffe-eau écoulé

Sonde de la buse a vapeur déconnectée ou interrompue

Alarme du compteur volumétrique pour chaque groupe

Alarme de temps de remplissage écoulé

8.2.5 Température de l'autosteamer

Sélectionner la touche , pour programmer la
température de l'autosteamer:

« Sélectionner les fleches et pour configurer

"TEMP. AUTOSTEAMER";

« avec les fleches et configurer la valeur de

température désirée;
+ pour confirmer, appuyer sur la touche ;

« pour quitter, appuyer sur la touche m

FRANCAIS

<& TEMP.AUTOSTEAMER >

sV 65 °c
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8.2.6 Température du chauffe-tasses

En sélectionnant la touche , il est possible de
programmer la température du chauffe-tasses:

+ En sélectionnant les fleches et [E<ll configurer
«TEMP. GOBELETS CHAUF» ;

« aveclesfléches et configurer la valeur de la

température désirée ;
« pour confirmer, appuyer sur la touche ;

« pour quitter appuyer sur la touche m

TEMP. GOBELETS CHAUF
< >

D
v 78 <« I

X v

<& TEMP. GOBELETS CHAUF >

1144e300
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8.2.7 Pression de la chaudiére

En sélectionnant la touche , il est possible de
programmer la pression de la chaudiere :

« En sélectionnant les fléches et configurer

«PRESS. CHAUDIERE» ;

avec les fleches et configurer la valeur de

la pression désirée ;
« pour confirmer, appuyer sur la touche ;

« pour quitter appuyer sur la touche m

2
<
U
=
<
o«
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8.2.8 Economies d'énergie

En sélectionnant la touche a il est possible d'affi-
cher I'économie d'énergie de la machine:

Avec les fleches et configurer «<AUTO ECO-

NOMIE» ;

« sélectionner la touche en programmant ON ;

«  Avec les fleches et configurer <cCONOMIE < AUTOECONOMIE 2>
d
TIMEOUT» ; ,41‘
« avec les fleches et configurer la durée de
timeout désirée ;

« pour confirmer, appuyer sur la touche ;

« Avec les fleches et configurer «TEMP. ECO.

VAPEUR» ;

« aveclesfleches et configurer lavaleur de la

température de la chaudiére ;
« pour confirmer, appuyer sur la touche ;

« pour quitter appuyer sur la touche m;

« l'activation de I' 'édconomie d'énergie sera signalée
sur l'afficheur par l'icbne a;
- siavecles ﬂécheset Ll est configuré <kECONO-

MIE MANUEL» le systéme entre de suite en économie
dénergie;

« pour sortir de I'état d'économie d’énergie, sélection-
ner de nouveau la touche a )

1164300 Manuel de 'UTILISATEUR
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8.2.9 (omptages

En sélectionnant la touche , il est possible d'affi-
cher le travail effectué dans la machine :

« Avec les fléches et sélectionner le groupe

intéressé ;

« Pourremettre a zéro comptages appuyer sur la touche

7

- dansladerniére page s'affichent les comptages totaux

des distributions de café, des litres d'eau consommés _ &€ COMPTEURS GR. 1
et le cycle d'entretien. Seul un technicien qualifié est 4 I
S . N N . 4ﬂ =F 00211 Q“
autorisé a procéder a la remise a zéro des données, e = ql=" 00365 @\
en insérant le mot de passe requis ; [wF 00047 =P 00098
B 00118 iwp g0,87
- pour quitter appuyer sur la touche m ¢ 00017

X

FRANCAIS

~ € COMPTEURSGR.2 > _

00088 . Lp 00111

00031 lwk 00054

00069
BF 00144
@&y oooos E

X

< TOTAUX >

CAFE 000684
LITRES 001201
ENTRETIEN 003348

X
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8.2.10 Horaire de travail de la machine

En sélectionnant la touche ﬂ il sera possible de
programmer I'horaire d'allumage et d'extinction ainsi
que le jour de repos de la machine:

« Avec les fleches et configurer <KAUTO ON/

OFF: ON TIME>» ;

« pour habiliter la fonction d'allumage de la machine
appuyer sur la touchelzl;

« avec les fleches et configurer I'horaire de
mise en route de la machine;

« utiliser la fleche pour déplacer le curseur sur la
valeur;

« pour confirmer, appuyer sur la touche ;

« avec les fleches et configurer <AUTO ON/

OFF: OFF TIME» ;

« pour habiliter la fonction d'extinction de la machine
appuyer sur la touche IEI ;

« avec les fléches et configurer I'horaire
d'extinction de la machine;

. utiliser la fleche pour déplacer le curseur sur la
valeur;

« pour confirmer, appuyer sur la touche ;

« avec les fleches et configurer «JOUR DE

REPOS 1»;

. aveclesﬂéchesetconﬁgurerlepremierjour
de repos de la machine ;

« suivre laméme procédure pour la deuxieme journée
de repos;

« pour confirmer, appuyer sur la touche ;

« pour quitter appuyer sur la touche m

JOUR DE REPOS 1

118 de300
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8.2.11 Langue

En sélectionnant la touche , il est possible de
programmer la langue de l'afficheur:

« avec les fleches et configurer la langue de
I'afficheur désirée ;

pour confirmer, appuyer sur la touche ;

« pour quitter appuyer sur la touche m

LANGUE

]
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U
=
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8.2.12 Stand-by et programmation de la machine

En sélectionnant la touche , il est possible de
mettre en stand-by la machine et effectuer certaines
opérations de programmation :

« Pour remettre en marche la machine appuyer sur la

touche ;

« pouraccéderala programmation sélectionnerm;

« avecles ﬂéchesetconﬁgurer le mot de passe
d’accés (333333) ;

« utiliser la fleche pour déplacer le curseur sur la
valeur;

« pour confirmer, appuyer sur la touche ;

« ensélectionnant I’icéneBon accéde alaprogram-
mation de la machine;

« pour quitter appuyer sur la touche m;

+ avec les fleches et Bl entrer en modification
de I'horaire ;

« avec les fléches et configurer I'horaire ;

« utiliser la fleche pour déplacer le curseur sur la
valeur;

« pour confirmer, appuyer sur la touche ;

N

333333
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« avec les fleches et entrer en modification

de la date;

« avecles ﬂechesetconﬁgurer I'horaire ; 2016 DEC 20 A _

utiliser la fleche pour déplacer le curseur sur la
valeur;

+ pour confirmer, appuyer sur la touche ;

« avec les fleches et entrer en modification

du jour de la semaine;

« avec les fleches et configurer le jour;

utiliser la fleche pour déplacer le curseur sur la
valeur;

2
<
U
=
<
o«
TS

pour confirmer, appuyer sur la touche ;

« avec les fleches et entrer en «CHANGE

PASSWORD» ;

« avec les fleches et configurer le nouveau

mot de passe;

utiliser la fleche pour déplacer le curseur sur la
valeur;

pour confirmer, appuyer sur la touche ;

« pour quitter appuyer sur la touche m
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8.3 Economies d'énergie

Economie d’énergie est attestée par la présence de
l'icbne sur I'écran.

Pour interrompre la phase d'économie d'énergie,
appuyer sur la touche é ou n'importe quelle autre
touche de distribution.

i

Pour effectuer le réglage, voir la section. 8.2.8 a la page 116.

8.4 Conseils pour obtenir un bon café

Nettoyer les filtres et les porte-filtres tous les jours,
comme indiqué au par. 9.5.3 a la page 127. L'absence
de nettoyage entraine une dégradation de la qualité du
café servi.

Pour obtenir un café de bonne qualité, il estimportant
que le degré de dureté de I'eau utilisée ait une valeur de
6-7 °f (degrés francais). Si la dureté est supérieure a ces
valeurs, il est recommandé d'utiliser un filtre a eau ou un
adoucisseur. Eviter d'utiliser 'adoucisseur si les valeurs
de dureté de I'eau sont inférieures a 4 °f.

Si I'eau utilisée a un go0lt chloré particuliérement
évident, nous conseillons d'installer un filtre spécifique.

Il est conseillé de ne pas conserver d'importants stocks
de café en grains. En cas de changement du type de café,
il est recommandé de consulter un technicien qualifié
par le fabricant pour régler la température de l'eau et la
mouture.

Aprés un arrét relativement prolongé de la machine
(2-3 heures), effectuer quelques distributions a vide.
Effectuer constamment le nettoyage et I'entretien
périodique.

1224e 300
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8.5 Informations logiciel

Pour afficher les données relatives au logiciel installé,
appuyer plusieurs fois sur I'afficheur.

En sélectionnant la touche m les informations
relatives au logiciel sont disponibles.
Pour quitter appuyer sur la touche m

XPV35 FW Ver. : 01.09
Control Board FW Ver.: 1.15

8.6 Journal de I'alarme

, . £ W . .
En sélectionnant la touche ﬂ , il est possible

d‘afficher le journal de I'alarme de la machine.

Seul un technicien qualifié est autorisé a procéder
a la remise a zéro des données , en insérant le
mot de passe requis.

Per uscire premere il tasto m

24/01/17 15:09:29  Régénération filtre 100%
24/01/17 15:09:29  Régénération filtre 90%
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9. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

9.1 Consignes de sécurité

A

Lire attentivement les avertissements présents dans le chapitre «2.
CONSIGNES DE SECURITE» a la page 92.

9.2 Entretien périodique

En plus d'effectuer les activités d'entretien selon la
fréquenceindiquée dans le tableau, il faut faire effectuer
1 fois par an minimum un controle général de la machine
par un Technicien Qualifié.

9.3 Entretien apreés une courte période
d'inactivité de la machine

Une « courte période d'inactivité » signifie une
période de temps supérieure a une semaine de travail.

En cas de réactivation de la machine aprés cette
période, il est nécessaire de faire appel a un technicien
qualifié afin de renouveler I'eau contenue dans les cir-
cuits hydrauliques comme indiqué au par. «9.2 Entretien
périodique» a la page 124.

De plus, il sera nécessaire d'effectuer toutes les opé-
rations d'entretien périodique prévues, voir paragraphe
précédent.

Composant Type d'intervention Hebdomadaire | Mensuelle | Trimestrielle
MANOMETRE Eontroler constamment la valeur de la pression dans la chaudiére qui doit X

étre comprise entre 0,8 et 1,4 bar.
MANOMETRE Vérifier périodiquement la pression de l'eau pendant la distribution du café: contro- X

ler la pression indiquée par le manomeétre qui doit étre comprise entre 8 et 9 bars.

FILTRES et PORTE-FILTRES

Vérifier I'usure des filtres, vérifier la présence d'éventuels dommages sur
le bord des filtres et vérifier la présence de marc de café dans la tasse et X
éventuellement remplacer les filtres et/ou porte-filtres.

MOULIN A CAFE-DOSEUR

Vérifier périodiquement la dose de café moulu (comprise entre 6 et 7 g par
service) et controler le degré de mouture. Les meules doivent toujours étre
bien affilées, leur détérioration est signalée par un exces de poudre dans
la mouture. Nous recommandons I'intervention d'un technicien qualifié
pour remplacer les lames plates tous les 400/500 kg de café ou tous les
800/900 kg de café en cas de lames coniques.

Effectuer le remplacement de la cartouche du filtre a eau ou la régénéra-
tion de I'adoucisseur d'eau a la fréquence indiquée par le fabricant.

FILTRE A EAU En cas d'affichage sur I'écran du message « Avis de filtre épuisé », contac- X
ADOUCISSEUR S . S

ter le service d'assistance technique pour remplacer le filtre et réinitialiser

I'alarme.
RESEAU DE GAZ Contrdler la présence éventuelle de fuite de gaz dans l'installation en X

passant une solution d'eau savonneuse sur les conduites.

CHAUFFE-EAU

Il est recommandé de demander une assistance technique au moins une fois
tous les 3 mois pour procéder au renouvellement de I'eau dans le chauffe-eau.

Tout probléme sur des composants mis en évidence en gris
nécessitent l'extinction de la machine et l'intervention d'un
technicien qualifié.

1244300
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9.4 Dysfonctionnements et solutions

Probléme

Cause

Core600

Action

LA MACHINE MANQUE DE PUISSANCE

La machine est éteinte.

Allumer la machine.

IL MANQUE DE L'EAU DANS LE CHAUFFE-EAU

Le robinet du réseau d'eau est fermé.

Ouvrir le robinet du réseau d'eau.

TROP D'EAU DANS LE CHAUFFE-EAU

Panne au niveau de l'installation électrique ou du
systeme hydraulique.

Eteindre la machine et demander de I'aide au service
d'Assistance Technique.

LA LANCE A VAPEUR N'EMET PAS DE
VAPEUR

Le gicleur de la buse est obstrué.
La machine est éteinte.

Nettoyer le gicleur de la buse de vapeur.
« Allumer la machine.

LA LANCE A VAPEUR EMET DE L'EAU
OU DE LA VAPEUR AVEC DE L'EAU

Panne au niveau de l'installation électrique ou du
systeme hydraulique.

Eteindre la machine et demander de I'aide au service
d'Assistance Technique.

PAS DE DISTRIBUTION

Le robinet du réseau d'eau est fermé.
La mouture du café est trop fine.

« Quuvrir le robinet du réseau d'eau.
« Régler la mouture du café.

FUITES D'EAU PROVENANT DE LA
MACHINE

Le bac n'est pas vidangé.

Le tuyau d'évacuation est endommagé ou débranché, | -

ou le flux d'eau est entravé.

«Controler ['évacuation des eaux usées.
Vérifier et rétablir le raccordement du tuyau
d'évacuation sur le bac.

CAFETROP CHAUD OU TROP FROID

Panne au niveau de I'installation électrique ou du
systeme hydraulique.

Eteindre la machine et demander de I'aide au service
d'Assistance Technique.

PREPARATION DU CAFE TROP RAPIDE

Le café est moulu n'est pas assez fin.

Régler la mouture du café.

PREPARATION DU CAFE TROP LENTE

Le café est moulu trop fin.

FRANCAIS

Régler la mouture du café.

MARCS DE CAFE MOUILLES

« Groupe de distribution sale.
Le groupe de distribution est trop froid.
Le café est moulu trop fin.
Le café utilisé est trop vieux.

« Nettoyer le groupe avec le filtre aveugle.

« Attendre le réchauffement complet du groupe.
« Régler la mouture du café.

« Remplacer le café par du café frais.

LE MANOMETRE INDIQUE UNE
PRESSION NON CONFORME

Panne sur le circuit hydraulique.

Eteindre la machine et demander de I'aide au service
d'Assistance Technique.

PRESENCE DE MARC DE CAFE DANS
LESTASSES

Le porte-filtre est sale.
« Les orifices du filtre sont usés.
La mouture du café n'est pas appropriée.

« Nettoyer le porte-filtre.
« Remplacer le filtre.
« Régler la mouture de maniére adéquate.

LATASSE EST SALIE PAR DES Le café est moulu n'est pas assez fin. « Régler la mouture du café.
ECLABOUSSURES DE CAFE Le bord du filtre est endommagé. + Remplacer le filtre.
LESVOYANTS DETOUS LES CLAVIERS | Aprés quelques minutes, le remplissage automatique de
CLIGNOTENT ( version SAE) I'eau se bloque.

«  ALLUMAGE DU VOYANT TIME-OUT | -

(version AEP)

Déclenchement du dispositif Time-out.
«Absence d'eau dans le réseau.

« Eteindre la machine et la rallumer.
« Ouvrir le robinet du réseau d'eau.

LA PREPARATION DU CAFE N'EST
PAS CONFORME

LA DOSE DE CAFE N'EST PAS
RESPECTEE

LEVOYANT DE LATOUCHE DOSE
CLIGNOTE

Le café est moulu trop fin.

Régler la mouture du café.

DISTRIBUTION DE CAFE UNIQUEMENT
A PARTIR DE LA TOUCHE MANUELLE

Panne du systeme électronique.

Eteindre la machine et demander de I'aide au service
d'Assistance Technique.

BLOCAGE DU SYSTEME Panne au niveau de I'installation électrique ou du Eteindre la machine et demander de |'aide au service
ELECTRONIQUE systeme hydraulique. d'Assistance Technique.
LA POMPE PERD DE L'EAU Dol e Eteindre la machine et demander de I'aide au service

d'Assistance Technique.
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Probléeme Cause

Action

LE MOTEUR S'ARRETE BRUSQUEMENT
OU LE PROTECTEUR THERMIQUE
INTERVIENT POUR UNE SURCHARGE

Panne de la pompe.

Eteindre la machine et demander de I'aide au service
d'Assistance Technique.

LA POMPE FONCTIONNE EN DESSOUS

DU DEBIT NOMINAL GRIEELEIN

Eteindre la machine et demander de |'aide au service
d'Assistance Technique.

LA POMPE EST BRUYANTE Panne de la pompe.

Eteindre la machine et demander de |'aide au service
d'Assistance Technique.

i

Les problémes mis en évidence en gris nécessitent I'extinction de la
machine et I'intervention d'un Technicien Qualifié parla fabricant.

9.5 Opérations de nettoyage

9.5.1 Instructions générales

Il faut effectuer quelques simples opérations de net-
toyage pour garantir I'hygiéne et l'efficacité optimale
del'appareil. Les instructions indiquées ne sont valables
que si la machine a café est utilisée normalement. En
cas d'utilisation intensive, les opérations de nettoyage
devront étre effectuées plus fréquemment.

i

Ne jamais utiliser de détergents alcalins, de solvants, d'alcool ou
des substances agressives. Les produits/détergents utilisés doivent
étre adaptés a cette utilisation et ne doivent pas endommager les
matériaux des circuits hydrauliques.

Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs susceptibles de rayer la
machine.

Toujours utiliser des chiffons parfaitement propres et désinfectés.
Pour le lavage des filtres, des porte-filtres et de tous les
composants de la machine, utiliser les détergents fournis par le
fabricant ou des produits spécifiques de nettoyage de machines
a café professionnelles.

s | &
< E o
= B
Nettoyage g g_cg
o =
Dispositif pour cappuccinos:
Nettoyer le dispositif au moins une fois par jour ou plu- X

sieurs fois en cas d'utilisation continue en suivant les
instructions du par. 9.5.2 a la page 127.

Carrosserie et grilles:
Nettoyer les panneaux de la carrosserie avec un chiffon
imbibé d'eau tiede. X
Retirer le bac d'égouttage et la grille de support de tasses
et les laver a I'eau chaude.

Claviers et display:
Nettoyer les claviers et display avec détergent spécifique. X
Mettre la machine hors tension avant le nettoyage.

Grilles de rehaussement des tasses:
Décrocher les grilles de leur siege —
en les placant a I'horizontale et en
tirant énergiquement vers
I'extérieur.

Nettoyer avec un chiffon imbibé

d'eau tiede. N

Raccrocher ensuite les grille en les poussant dans leur leur
siege.

Filtres et porte-filtres:
Effectuer le lavage sur une base quotidienne ou hebdoma- | X | X
daire comme indiqué au par. 9.5.3 ala page 127.

Buse de vapeur:

Maintenir toujours propre la buse de vapeur en utilisant un
chiffon imbibé d'eau tiede.

Controler et nettoyer les terminaux de la buse de vapeuren| X | X
libérant les orifices de sortie de la vapeur avec une aiguille.
Procéder au lavage comme indiqué au par. 9.5.7 ala page
128.

Groupe de distribution:

Nettoyer le groupe de distribution en suivant les indications
du par.9.5.4 0u9.5.5. X | X
Procéder a un lavage interne hebdomadaire comme indi-
qué au par. 9.5.6 a la page 128..

Moulin-doseur et Trémie:

Avec un chiffon et de I'eau tiede, nettoyer la trémie et le
doseur a l'intérieur et a 'extérieur.

Puis sécher soigneusement.
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9.5.2 Nettoyage du dispositif a cappuccino

Nous recommandons de préter un soin particulier

pour le nettoyage du dispositif pour cappuccino, en
suivant les modalités reportées ci-dessous:

effectuer un premier nettoyage en plongeant le tuyau
d‘aspiration dans l'eau et effectuer une distribution
pendant quelques secondes ;

tourner le corps rotatif (X) de 90° en position B (fer-
meture du conduit de sortie du lait) ;

en tenant le tuyau d’aspiration de lait vers le haut,
faire sortir de la vapeur (fonctionnement a vide du
dispositif pour cappuccino) ;

patienter environ 20 secondes de fagon a permettre
le nettoyage et la stérilisation interne du dispositif
pour cappuccino ;

fermer la vapeur et replacer le corps rotatif en posi-
tionA;

en cas d'obstruction de l'orifice de prélevement de
I'air (Y), le déboucher délicatement avec une épingle.

Position B

Position A

Pour nettoyer le dispositif a cappuccino apreés une utilisation
continue et au moins une fois par jour.

9.5.3 Nettoyage filtres et porte-filtres
Tous les jours:

Une fois par semaine:

Immerger le filtre et le porte-filtre dans I'eau chaude
toute la nuit afin de permettre aux dépots de graisse
de café de se dissoudre ;

rincer le tout a l'eau
froide.

Retirer le filtre du porte-
filtre a I'aide d'un tour-
nevis;

immerger le filtre et le porte-filtre pendant 10 minutes
dans de l'eau chaude mélangée a un produit net-
toyage adapté;

rincer le tout a l'eau froide.

i

Core600

9.5.4 Lavage groupe de distribution version AEP

Effectuer quotidiennement le lavage des groupes de

distribution de la maniére suivante:

9.5.5

Enlever le filtre du porte-filtre et placer un filtre
aveugle (voir pieces de rechanges) ;

verser du détergent spécifique (voir pieces de
rechange) dans le porte-filtre avec le filtre aveugle et
I'enclencher au
groupe de distri- @
bution;

effectuer une

série de distribu-

tions jusqu’a ce
quel’eau écoulée

soit parfaitement
propre ;

retirer le porte-filtre du
groupe et effectuer au moins
une distribution de maniere
a éliminer les résidus de
détergent.

enlever le filtre aveugle du
porte-filtre et le remplacer
par le filtre d'origine.

Lavage groupe de distribution version SAE et
AFFICHEUR
Effectuer quotidiennement le lavage des groupes de

distribution de la maniére suivante:

Enlever le filtre du porte-filtre et placer un filtre
aveugle (voir piéces de rechanges) ;

verser du détergent spécifique (voir pieces de
rechange) dans le porte-filtre avec le filtre aveugle et
I'enclencher au groupe de distribution ;

sur le clavier du groupe sur lequel le lavage doit
étre effectué, maintenir appuyées en méme temps

les touches LDJ)@ et @ pendant 10 secondes

minimum ;

attendre I'exécution des 5 cycles de lavage ;
enlever le porte-filtre et appuyer sur la touche LDJ;@
pour mettre en route le cycle de rincage de 30

secondes environ.
a1,

FRANCAIS

~ 1 d

Attention: immerger uniquement le conteneur du porte-filtre
et éviter d'immerger la poignée. Le détergent doit étre dilué
dans I'eau froide dans les doses indiquées sur I'emballage (voir
fabricant).

Ne pas effectuer de lavage dans le cas de la version AL.
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9.5.6 Nettoyage douchette et porte-douchette

Une fois par semaine, nettoyer la douchette et le
porte-douchette comme indiqué ci-dessous :

« Avecuntournevis, desserrer
lavis (1);

« retirer la douchette (2) et le
porte-douchette (3);

« laverles deux composants a
l'eau chaude;

« replacer la douchette et le
porte-douchette a leur place
et serrer la vis.

9.5.7 Nettoyage de la lance a vapeur et autosteamer

Une fois par semaine, nettoyer la lance a vapeur et
autosteamer de la maniére suivante :

« Immerger la lance dans un pot contenant de I'eau et
un détergent spécifique conformément aux instruc-
tions du fabricant ;

« chaufferla solution avec la vapeur
delalance;

« laisser refroidir la lance en la main-
tenantimmergée dans la solution
pendant au moins 5 minutes de
facon a permettre au détergentde
remonter a l'intérieur de la buse
par effet du refroidissement ;

« répéter l'opération 2 ou 3 fois jusqu'a ce que les dis-
tributions successives ne contiennent plus de résidus
de lait.

10. PIECES DE RECHANGE

Le remplacement des composants et/ou parties de la
machine doit étre effectué que par un technicien qualifié
agréé par le fabricant.

A

L'utilisateur n'est en aucun cas autorisé a effectuer des substitutions
de composants et/ou parties de la machine.

11. MISE HORS SERVICE

Pour mettre la machine hors service, il est nécessaire
de faire appel a un technicien qualifié agréé par le fabri-
cant car la machine doit étre débranchée du circuit d'ali-
mentation hydraulique et électrique, et tous les circuits
contenant de l'eau doivent étre vidés.

Laremise en service de la machine aprés cette période
peut étre effectuée uniquement par un technicien qua-
lifié agréé par le fabricant.

A

Lutilisateur n'est en aucun cas autorisé a procéder a la mise au
repos de la machine pour de longues périodes, ni sa remise en
service.

12. DEMANTELEMENT

Le démantélement de la machine doit étre effectué
par un technicien qualifié agréé par le fabricant.
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13. ELIMINATION

13.1 Informations sur I'élimination

Pour I'Union européenne et I'Espace
Economique Européen uniquement.

Ce symbole indique que le produit ne
peut pas étre jeté avec les ordures ména-
geres conformément a la directive DEEE
(2012/19/CE), a la directive sur les Batteries —
(2006/66/CE) et/ou aux lois nationales transposant ces
directives.

Le produit doit étre remis a un point de collecte, par
exemple, au revendeur en cas d'achat d'un nouveau
produit similaire ou a un site de collecte agréé pour le
recyclage des déchets d'équipements électriques et
électroniques (DEEE), de batteries et accumulateurs.
Une mauvaise manipulation de ce type de déchets peut
avoir des conséquences négatives sur l'environnement
et la santé humaine en raison de substances potentiel-
lement dangereuses généralement associées a ce type
de déchets.

La collaboration de I'utilisateur dans le cadre de la
mise au rebut de ce produit contribuera a l'utilisation
efficace des ressources naturelles et permettra d'éviter
d'encourir les sanctions administratives prévues parla loi.
Pour plus d'informations sur le recyclage de ce produit,
contacter les autorités locales, I'organisme responsable
de la collecte des déchets, un revendeur agréé ou votre
service d'élimination des déchets ménagers.

i

PourI'élimination de la machine, il estrecommandé de faire appel
a technicien qualifié agréé par le fabricant.

13.2 Informations environnementales

La machine contient une pile bouton au lithium
nécessaire pour l'enregistrement des données de la
machine et située dans la carte électronique.

Jeter la pile conformément aux réglementations en
vigueur dans le pays.

14. GLOSSAIRE

Ce chapitre dresse la liste des termes non communs
ou dans tous les cas ayant un sens différent de I'ordinaire.

Les abréviations utilisées sont indiquées ci-dessous,
ainsi que la signification des pictogrammes indiquant le
niveau de qualification de I'opérateur et I'état de la ma-
chine. Leur utilisation permet de fournir rapidement et
de maniére univoque les informations nécessaires pour
une bonne utilisation de la machine en toute sécurité.

Danger
Une source potentielle de blessures ou de dommages
alasanté.

Zone dangereuse

Toute zone a proximité d'une machine dans laquelle
la présence d'une personne constitue un risque pour la
sécurité et la santé de cette personne.

Utilisateur

La ou les personnes chargées de I'exploitation, de
I'entretien et du nettoyage de la machine indiquée(s)
dans ce manuel.

Risque

Combinaison de la probabilité et de la gravité d'une
blessure ou de dommages a la santé susceptibles de
survenir dans une situation dangereuse.

Carter
Elément de la machine spécifiquement utilisé pour
garantir la protection au moyen d'une barriere physique.

Equipement de protection individuelle (EP1)
Equipement porté ou a disposition de la personne
pour la protection de la santé ou de la sécurité.

Usage prévu
L'utilisation de la machine en fonction des informa-
tions fournies dans la notice d'utilisation.

Technicien agréé par le fabricant

Personne spécialisée spécialement formée et habili-
tée a procéder a la connexion, l'installation et le montage
de la machine, a utiliser un équipement spécial (palans,
chariots élévateurs, etc.), a effectuer I'entretien ordinaire
et extraordinaire particulierement complexe ou poten-
tiellement dangereux ne pouvant pas étre effectué par
['utilisateur.

Qualification de l'utilisateur
Niveau minimum des compétences qu'un opérateur
doit avoir pour mener a bien I'opération décrite.

Etat de la machine
L'état de la machine comprend le mode de fonction-
nement et I'état des dispositifs de sécurité de la machine.

Risque résiduel

Risques subsistants en dépit des mesures de pro-
tection conceptuelles adoptées et en dépit des protec-
tions et des mesures de protection complémentaires
adoptées.

Composant de sécurité:
« destiné a remplir une fonction de sécurité ;

dont la défaillance et/ou le mauvais fonctionnement
met en danger la sécurité des personnes.

Manuel de 'UTILISATEUR
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1. EINFUHRUNG

Zur Optimierung der Maschinenleistungen und fiir
einen absolut sicheren Betrieb vor dem Gebrauch des
Gerats dieses Handbuch in allen seinen Teilen lesen.

Sie haben eine nach innovativen Methoden und
Technologien konzipierte und hergestellte Espresso-
Kaffeemaschine gekauft, die lhnen langfristige Qualitat
und Zuverlassigkeit garantieren.

Dieses Bedienungshandbuch ermdglicht es lhnen,
mehr (iber die Vorteile zu erfahren, die Ihnen durch die
Wahl unserer Marke geboten werden. Sie finden hier
alle Hinweise zur optimalen Nutzung des Potentials der
Maschine, zur Erhaltung ihrer Leistungsfahigkeit und
dazu, was im Fall von Problemen zu tun ist.

Bewahren Sie dieses Bedienungshandbuch sorgfaltig
an einem geschiitzten Ort auf. Sollte es verloren gehen,
fordern Sie bitte beim Hersteller ein Ersatzexemplar an.

Vor dem Gebrauch der Maschine aufmerksam die in dieser
Broschiire enthaltenen Anweisungen befolgen und alle Hinweise
genau beachten. Bewahren Sie dieses Handbuch und seine
Anlagen an einem leicht zuganglichen und geschiitzten Ort auf.
In diesem Dokument wird vorausgesetzt, dass in den Systemen,
in denen die Maschine installiert wird, die geltenden Sicherheits-
und Hygienevorschriften am Arbeitsplatz eingehalten werden.

Die in diesem Handbuch enthaltenen Anweisungen,
Zeichnungen und Unterlagen sind vertraulicher techni-
scher Art und alleiniges Eigentum des Herstellers und
dirfen in keiner Weise, werden ganz noch auszugsweise,
vervielfdltigt werden.

Der Hersteller behalt sich das Recht auf Produktver-
besserungen bzw.-anderungen vor.Wir garantieren, dass
dieses Handbuch den aktuellen Stand der Technik zum
Zeitpunkt der Vermarktung der Maschine wiedergibt.

Bei dieser Gelegenheit bitten wir die geschatzten
Kunden, uns eventuelle Verbesserungsvorschlage zum
Produkt oder dieser Bedienungsanleitung mitzuteilen.

1.1 Leitfaden zur Auslegung des
Handbuchs

Dieses Handbuch wurde in unabhéngige Kapitel unterteilt. Die Reihen-
folge der Kapitel entspricht der zeitlichen Logik wahrend der Lebensdauer
der Maschine.

Um ein umgehendes Textverstandnis zu erleichtern, werden bestimmte
Begriffe, Abkiirzungen und Piktogramme verwendet.

Das Handbuch umfasst ein Deckblatt, ein Inhaltsverzeichnis und eine
Reihe von Kapiteln. Jedes Kapitel ist fortlaufend nummeriert. In der Fu3zeile
der Seite ist die Seitennummer angegeben.

Auf der ersten Seite sind die Kenndaten der Maschine und auf der letzten
das Datum und die Uberarbeitung des Bedienungshandbuchs angegeben.

ABKURZUNGEN
Abschn.= Abschnitt
Kap. = Kapitel

Abs. = Absatz

S. = Seite

Abb. = Abbildung

Tab. = Tabelle
MASSEINHEITEN

Die angegebenen MaBeinheiten entsprechen denen des Internationalen
Systems (IS).

PIKTOGRAMME
Die Beschreibungen, denen diese Symbole vorausgehen, enthalten sehr
wichtige Informationen bzw. Vorschriften, insbesondere in Bezug auf die
Sicherheit. Die mangelnde Beachtung Folgendes nach sich ziehen:
. Gefahr fiir die Unversehrtheit des Bedieners;
« Verletzungen, auch erheblichen Ausmal3es, des Maschinenbedieners (in
einigen Féllen sogar mit Todesfolge);
« Erloschen der vertraglichen Garantie;
« Haftungsausschluss des Herstellers.

Symbol GEFAHR, das im Fall der Gefahr von schweren Verletzungen
verwendet wird, die einen Krankenhausaufenthalt erfordern und
Erwerbsunfahigkeit und in extremen Fillen den Tod verursachen
konnen.

s by,

< L4

Symbol ACHTUNG, das im Fall der Gefahr von nicht schweren
Verletzungen verwendet wird, die jedoch die arztlich Behandlung
durch Fachleute erfordern.

Symbol VORSICHT, das im Fall der Gefahr von nicht schweren
Verletzungen verwendet wird, die durch Erste Hilfe oder dhnliches
behandelt werden konnen.

Symbol HINWEIS, das zur Erteilung wichtiger Informationen zum
behandelten Thema verwendet wird.

1.2 Aufbewahrung des Handbuchs

Das Bedienungshandbuch ist sorgfaltig aufzubewahren und muss die
Maschine bei allen eventuellen Eigentumsiibertragungen wahrend der
Lebensdauer derselben begleiten.

Seine Unversehrtheit muss durch sorgsame Handhabung mit sauberen
Handen und Vermeidung des Ablegens auf verschmutzten Flachen gewdhr-
leistet werden. Es dirfen keinerlei Teile entfernt, zerrissen oder willkirlich
gedndert werden.

Das Handbuch muss vor Feuchtigkeit und Warme geschitzt in der Nahe
der Maschine, zu der es gehort, aufbewahrt werden.

Der Hersteller kann auf Anfrage des Bedieners weitere Exemplare des
Bedienungshandbuchs der Maschine zur Verfligung stellen.

1.3 Methode der Aktualisierung des
Bedienungshandbuchs

Der Hersteller behilt sich das Recht auf Anderungen und Verbesserun-
gen der Maschine ohne Vorankiindigung und ohne Aktualisierung des dem
Benutzer bereits Gbergebenen Handbuchs vor.

Im Ubrigen sorgt der Hersteller im Fall von umfassenden Anderungen an
der bereits installierten Maschine, die die Neufassung eines oder mehrerer
Kapitel des Bedienungshandbuchs mit sich bringen, dafiir, den jeweiligen

132von 300

Benutzerhandbuch



Benutzern die von der Anderung betroffenen Kapitel oder die Uberarbeitung
des gesamten Handbuchs zukommen zu lassen.

Es liegt in der Verantwortung des Bedieners, die alten Unterlagen durch
die neu Uberarbeitete Fassung zu ersetzen.

Der Hersteller haftet fur die in italienischer Sprache aufgefiihrten Beschrei-
bungen. Eventuelle Ubersetzungen kénnen nichtin vollem Umfang tiberpriift
werden, daher ist bei Unstimmigkeiten auf die italienische Sprache Bezug zu
nehmen und eventuell der Hersteller heranzuziehen, der fiir die angebrachte
Anderung Sorge tragt.

i

Sollte das Handbuch unleserlich werden oder schwer zu
konsultieren sein, ist der Bediener verpflichtet, vor dem Ausfiihren
jeglicher Eingriffe auf der Maschine beim Hersteller ein neues
Exemplar anzufordern.

Es ist strengstens untersagt, Teile des Handbuchs zu entfernen
oder umzuschreiben.

Diein diesem Handbuch enthaltenen Anweisungen, Zeichnungen
und Unterlagen sind vertraulicher Art und alleiniges Eigentum
des Herstellers und diirfen ohne vorherige Genehmigung
durch diesen in keiner Weise, werden ganz noch auszugsweise,
vervielfaltigt werden.

Der Benutzerist zur korrekten Einhaltung derin diesem Handbuch
enthaltenen Angaben gehalten.

Der Hersteller haftet in keinem Fall fiir Probleme, die im Anschluss
an eine unsachgemaBe Umsetzung dieser Empfehlungen auftreten.

1.4 An wen es sich richtet

Dieses Handbuch richtet sich an den Benutzer der Maschine, d. h.,
die mit ihrem Betrieb und der Ausfiihrung der Wartung und der
Reinigung der Maschine gemdR den Angaben in diesem Dokument
betraute Person.

QUALIFIKATION DER MIT DER MASCHINE BETRAUTEN PERSONEN

Die Maschine ist fiir einen professionellen und nicht
allgemeinen Einsatz bestimmt, daher muss ihre Bedie-
nung qualifizierten Personen anvertraut werden, die
insbesondere:

« volljahrig sind;

« physisch und psychisch in der Lage sind, die Maschine
zu bedienen;

« inderLagesind, das Bedienungshandbuch und die Si-
cherheitsvorschriften zu verstehen und anzuwenden;

« dieSicherheitsvorgange und ihre Ausfiihrung kennen;

 die Fahigkeit zur Benutzung der Maschine mitbrin-
gen;

- die vom Maschinenhersteller festgelegten Vorge-
hensweisen zur Bedienung der Maschine verstanden
haben.

A

Die Maschine ist nicht fiir den Gebrauch durch Kinder oder Personen
geeignet, die iiber eingeschrankte korperliche, sensorische oder
mentale Fahigkeiten oder iiber mangelnde Erfahrung oder
Kenntnisse verfiigen, es sei denn, der Gebrauch der Maschine durch
diese wird durch eine Person, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich
ist, entsprechend beaufsichtigt oder angeleitet.

Core600

1.5 Glossar und Piktogramme

In diesem Absatz werden die nicht allgemei-
nen bzw. die Begriffe aufgefiihrt, deren Bedeu-
tung vom allgemeinen Verstandnis abweicht.

Im Anschluss werden die verwendeten Abklirzungen
und die Bedeutung der die Qualifikation des Bedieners
oder den Maschinenstatus betreffenden Piktogramme
erklart. Thre Verwendung gestattet eine korrekte Ver-
wendung der Maschine unter sicheren Bedingungen.

1.5.1 GLOSSAR

Benutzer

Eine oder mehrere Personen, die mit dem Betrieb, der
Wartung und der Reinigung betraut sind, die in diesem
Handbuch beschrieben werden.

Vom Hersteller Qualifizierter Techniker

Fachkraft mit entsprechender Ausbildung und Zu-
lassung fiir die Durchfiihrung von Vorgdangen zum An-
schlieBen, zur Installation und Montage der Maschine;
die Verwendung spezieller Ausriistungen (Hebezeuge,
Gabelstapler, usw.); die Ausfiihrung von besonders
komplizierten oder gefahrlichen Eingriffen der plan- und
auBerplanmaBigen Wartung, die daher nicht vom Be-
diener ausgefiihrt werden kénnen und die bestimmten
Sicherheits- und Hygienevorschriften unterliegen.

i

Alle anderen Begriffe des Glossars finden Sie unter Kap."14.
GLOSSAR" auf Seite 171.

1.5.2 PIKTOGRAMME

PIKTOGRAMM BESCHREIBUNG

Elektrische Gefahr

Gefahr durch hohe Temperatur

Tragen von Schutzhandschuhen obligatorisch

Lesen der Dokumentation obligatorisch

QBB

1.6 Garantie

Die Maschine verfligt tber eine Garantie mit einer
Laufzeit von 12 Monaten auf alle Bauteile mit Ausnahme
der elektrischen und elektronischen sowie der Verschleif
unterworfenen Teile.

Benutzerhandbuch
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2. SICHERHEITSMASSNAHMEN

21 VOM BENUTZER VERLANGTER KENNTNIS - UND INFORMATIONSSTAND

Die mit der Bedienung der Maschine betrauten Personen miissen hinsichtlich
der Funktionsweise und der wahrend des Betriebs bestehenden Restrisiken
angemessen eingewiesen und informiert werden.

Der Benutzer muss in der Lage sein, alle bewahrten Vorgehensweisen unter
Beachtung der Grundsatze der Lebensmittelhygiene anzuwenden.

2.2 FUNKTIONSWEISE

Auch wenn auf der Maschine alle zur Beseitigung eventueller Risiken beim
Gebrauch durch den Benutzer vorgesehenen Sicherheitsvorkehrungen getroffen
wurden, bleiben einige Restrisiken.

Diese so genannten Restrisiken beziehen sich auf Maschinenteile, die eine
Gefahr fiir den Bediener darstellen konnen, wenn dieser sie nicht korrekt
einsetzt oder durch eine falsche Beurteilung oder Deaktivierung die in diesem
Handbuch beschriebenen Vorschriften umgeht.

Die Maschine ist auBerdem mit entsprechenden Signalisierungen auf den
Bereichen mit Restrisiko ausgestattet, die streng beachtet werden miissen.

Auf die folgenden wahrend des Betriebs und der Bedienung der Maschine
bestehenden Restrisiken, die nicht beseitigt werden konnen, ist zu achten:

13400 300 Benutzerhandbuch
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/N

GEFAHR DURCH STROM

Die Benutzung eines Elektrogerdts muss unter Befolgung der Sicherheitsver-

haltensregeln erfolgen:

« das Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen oder FiiBen beriihren;

« das Gerat nicht barful$ benutzen;

- in einem als Bad oder Dusche verwendeten Raum diirfen keine Verlange-
rungskabel verwendet werden;

« Um das Netzkabel von der Steckdose zu trennen, ziehen Sie stets am Netz-
stecker, nie am Kabel.

- Das Stromkabel darf nicht durch den Benutzer ausgetauscht werden. Im
Falle einer Beschadigung des Stromkabels das Gerat abschalten und sich
ausschlieBlich an den Fachtechniker wenden.

- das Gerat keinen Witterungseinfliissen aussetzen (Regen, Sonne usw.);

- das Gerat nicht offnen;

« keine Fliissigkeiten auf das Gerat gielen;

- achten Sie darauf, dass das Gerat nicht von Kindern oder unfahigen Personen
benutzt wird.

VAN

GEFAHR DURCH HOHE TEMPERATUR

Einige Maschinenteile konnen hohe Temperaturen erreichen:

- den Kontakt mit der Ausgabegruppe, dem Filterhaltererwarmer und den
Wasser-, Dampf- und Autosteamerdiisen vermeiden;

- die Hande oder andere Korperteile nie unter die Auslassoffnungen von Dampf,
Wasser oder Milch halten.

DEUTSCH
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A

Kinder sind zu beaufsichtigen, um sicher zu gehen, dass sie nicht mit
der Maschine spielen.

Der Kunde ist verpflichtet, den Herstellerumgehend zu informieren,
solite er Defekte bzw. Funktionsstorungen der Maschine oder der
Unfallverhiitungssysteme sowie jegliche Gefahrensituationen
feststellen.

Bei Storungen der Gasanlage (wenn vorhanden) den Einsatz des
Fachtechnikers anfordern.

Die Gasanlage muss (wenn vorhanden) bei langer Nichtbenutzung
der Maschine (nachts oder bei Lokalschluss) deaktiviert werden.

Es ist strengstens untersagt, jegliche Anderungen gleich welchen
Umfangs an der Maschine und ihren Funktionen sowie an diesem
Dokument vorzunehmen.

Lassen Sie regelmaBig die Wartung und die Kontrolle aller
Sicherheitsvorrichtungen von einem Fachtechniker durchfiihren.

i

Unbefugte Eingriffe an jeglichen Maschinenteilen fiihren zum
Erloschen samtlicher Garantien.
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23 WARTUNG UND REINIGUNG

Auf die folgenden wahrend der Wartung und der Reinigung der Maschine
bestehenden Restrisiken, die nicht beseitigt werden konnen, ist zu achten:

/N

GEFAHR DURCH STROM
Die Wartungs- und Reinigungsvorgange miissen unter Einhaltung sicherer
Verhaltensregeln erfolgen:
« keine Wartungsvorgange bei laufender Maschine ausfiihren;
- die Maschine nicht in Wasser tauchen;
- keine Fliissigkeiten auf die Maschine gielSen, noch zur Reinigung Wasser-
strahlen verwenden;
- nichtzulassen, dass die Wartungs- und Reinigungsvorgange von Kindern oder
schutzbediirftigen Personen ausgefiihrt werden;
- die Schutzvorrichtungen bzw. Gehduseteile nicht entfernen;
« das Gerat nicht offnen;
- keine anderen Wartungs- und Reinigungsvorgange als die in diesem Hand-
buch genannten ausfihren.

VAN

GEFAHR DURCH HOHE TEMPERATUR

Wahrend der Reinigungsvorgange auf einige Maschinenteile achten, die

hohe Temperaturen erreichen konnen:

- den Kontakt mit der Ausgabegruppe und den Wasser- und Dampfdiisen
vermeiden;

- die Hande oder andere Korperteile nie unter die Auslassoffnungen von Dampf,
Wasser oder Milch halten.

DEUTSCH
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2.4 EIGENSCHAFTEN DER PSA

Wahrend der Wartung und der Reinigung der Maschine sind die folgenden
PSA zu verwenden:

Handschuhe
@ Zum Schutz aller Maschinenteile, die mit Lebensmitteln in Bertih-
rung kommen (Filterhalter, Filter, usw.).

Nur die in diesem Handbuch aufgefiihrten Wartungs- und
Reinigungsvorgange ausfiihren.

Alle nicht n diesem Dokument genannten Wartungs- und
Reinigungsvorgange diirfen ausschlieBlich vom Fachtechniker des
Herstellers ausgefiihrt werden.

Samtliche Wartungsarbeiten miissen nach dem Trennen der Maschine
vom Stromnetz, Absperren der Wasserversorgung und vollstandigen
Abkiihlen der Maschine durchgefiihrt werden.

Falls die Behebung der Betriebsstorung nicht moglich sein sollte, die
Maschine ausschalten und den Kundendienst durch den Fachtechniker
des Herstellers anfordern. Keine Reparaturversuche unternehmen.
Das Entkrusten des Gerats muss durch den Fachtechniker des
Herstellers erfolgen, da bei diesen Vorgangen keine fiir den
Lebensmittelgebrauch schadliche Substanzen freigesetzt werden
diirfen.

i

Unbefugte Eingriffe an jeglichen Maschinenteilen fiihren zum
Erloschen samtlicher Garantien.
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3. MASCHINENIDENTIFIKATION

3.1 Marke und Bezeichnung des
Modells

Die Identifikation der Maschine und
des Modells sind auf dem TYPENSCHILD
der Maschine und in der EG-KONFOR-
MITATSERKLARUNG angegeben, die der
Maschine beiliegt.

3.2 Allgemeine Beschreibung

Das in diesem Handbuch beschriebene
Gerat besteht aus mechanischen, elektri-
schen und elektronischen Bauteilen und
dient dazu, Getranke aus Milch, Kaffee
und Wasser zuzubereiten.

Dieses Produkt wird in Einklang mit
den in der der Maschine beiliegenden
CE-KONFORMITATSERKLARUNG genann-
ten Richtlinien, Regelungen und dem
Gemeinschaftsrecht hergestellt.

Sie wurde so entwickelt und ausgelegt,
dass sie erst nach dem korrekten Anschluss
an eine Wasserversorgung und an das
Stromnetz und nur an einem Ort, an dem
sie vor Witterungseinfliissen geschiitzt ist,
in Betrieb genommen werden kann.

3.3 Kundendienst

CMA MACCHINE PER CAFFE S.r.l.

Core600

3.4 Verwendungszweck

Die Espresso-Kaffeemaschine wurde
fur die professionelle Zubereitung von
heiBen Getranken wie Tee, Cappuccino,
Kaffee in den unterschiedlichen Zuberei-
tungsarten (gro3e/kleine Tasse, Espresso,
usw.) ausgelegt.

Das Gerat ist nicht firr Privathaushalte
bestimmt, sondern fir professionellen
Einsatz.

Die Maschine kann unter allenin dieser
Dokumentation vorgesehenen, enthalte-
nen oder beschriebenen Bedingungen
verwendet werden.

Die Maschine ist an Orten zu instal-
lieren, zu denen nur qualifiziertes Fach-
personal mit angemessener Schulung
Zugang hat (Bars, Restaurants, usw.).
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ZULASSIGE VERWENDUNGEN

Damit sind Verwendungen gemeint, die
unter Beachtung der in dieser Dokumenta-
tion beschriebenen technischen Eigenschaf-
ten, Vorgange und Verwendungen keine
Gefahr fir die Unversehrtheit des Benutzers
darstellen und keine Schaden an der Maschi-
ne und in ihrer Umgebung verursachen.

i

Alle nicht spezifisch in diesem Handbuch
beschriebenen Verwendungen sind nicht
gestattet und miissen vom Hersteller ausdriicklich
genehmigt werden.

VORGESEHENE VERWENDUNGEN

Die Maschine ist ausschlieBlich fir den
professionellen Einsatz ausgelegt.

Die Verwendung von anderen als den
vom Hersteller angegebenen Produkten
bzw. Materialien, die Schaden an der Maschi-
ne verursachen oder zu Gefahrensituationen
fir den Bediener bzw. Personenin der Nahe
der Maschine flihren konnen, wird als unkor-
rekt und unsachgemal3 betrachtet.

SACHWIDRIGE VERWENDUNGEN
Die Maschine darf nicht eingesetzt werden:
- Furandereals die unter Abs. beschriebene
Verwendungen; 3.4 Fir Verwendungen,
die von diesen Anleitungen abweichen
oder nicht erwahnt werden;

- Mit Material, das dem in diesem Hand-
buch angegebenen abweicht;

- bei ausgeschlossenen oder nicht funkti-
onstuchtigen Sicherheitsvorrichtungen.

FEHLERHAFTE VERWENDUNG DER MASCHINE

Die Verwendungsart und die Leistungen,
fur die diese Maschine ausgelegt wurde,
schreiben eine Reihe von Vorgangen und
Verfahren vor, die ohne vorherige Verein-
barung mit dem Hersteller nicht geandert
werden durfen. Alle gestatteten Praktiken
sind in dieser Dokumentation enthalten und
jegliche nicht darin aufgefiihrten und be-
schriebenenVorgange sind als nicht moglich
und daher gefahrlich zu betrachten.

NICHT VORGESEHENE VERWENDUNGEN

Alle zulassigen Verwendungen sind im
Handbuch beschrieben, jegliche anderen
Verwendung sind als nicht moéglich und
daher gefahrlich zu betrachten.

ALLGEMEINE SICHERHEITSVORRICHTUNGEN

Der Benutzer muss uber die Unfallge-
fahren, die fur die Sicherheit vorgesehenen
Vorrichtungen und die allgemeinen, von
den gemeinschaftlichen Richtlinienund den
Rechtsvorschriften des Lands, in dem die
Maschine installiertist, vorgesehenen Unfall-
verhitungsbestimmungen informiert sein.

Der Benutzer muss mit der Funktionswei-
seallerVorrichtungen der Maschine vertraut
sein.

AuBerdem muss er dieses Handbuch voll-
standig gelesen haben.

Die Wartungseingriffe missen nach der
entsprechenden Einrichtung der Maschine
durch Fachtechniker erfolgen.

Die Beschadigung oder das nicht autori-
sierte Ersetzen eines oder mehrererTeile der
Maschine, die Verwendung von Zubehdr, die
ihren Gebrauch verandern und der Einsatz
von anderen als den in diesem Handbuch
empfohlenen Materialien konnen zu Unfall-
gefahren flhren.
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3.5 Erlauterung zur Maschine Version AEP

Drehknopf Dampf
Abstellflache Tassenwarmer
Drehknopf Warmwasser
Hebelgruppen

Schauglas Kesselwasserstand
Verbrennungsschutz
Dampfdiise

Filterhalterung

. Einstellbarer FuR

10. Manometer

11. Sichtfenster Gasbrenner (*)
12. Gassicherheit (¥)

13. Taste Gasziindung (¥)

14. Tassenabstellgitter

15. Strahlrohr HeiBwasser

16. Umschalter Einschaltung

17. Taste fiir manuelle Abgabe
18. Bedien- und Hinweisblende
19. Display

20. USB-Buchse (nur furr Software-updates)
21. Kontrolllampe ON-OFF/Kesselfiillstand/Tassenwarmer
22. Tassenaufsatzgitter

23. Betriebsschalter

24. Autosteamer

NN WN =

\O

(*) Optionale Vorrichtung

i

Der USB-Port (20) darf nur mit dem zur Ausstattung der

Fachtechniker gehdrenden Spezialschliissel verwendet werden. T
Keine externen Vorrichtungen an den USB-Port anschlieBen O
(iPhone, iPad, PC, usw.), da diese gravierende Probleme an der Y_’
Maschinen-Software verursachen konnten. -
Version AL L
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3.6 Bedienblende AEP

O 1 Espresso

|

1 GroSer Brauner

.

3.7 Bedienblende SAE

D O 1 Verldngerter

Vers.1 GR
Vers. KOMPAKT

LDJ@ 2 Espresso
5

ng@ 2 Grof3e Braune
cC5

&@@ 2 Verléngerte

N 1 - Arbeitsflidchenbeleuchtung
@D 2 - Tassenwdrmerbeleuchtung

Warmwasser

Tassenwdrmer

. Stopp / Programmierung
3.8 Display @ Kontinuieriiche Abgabe
Kesseldruck ~ Druck Datum und
[
ﬂ LDJ@ Autosteamer (Option)

o o=

Wasserleitung — Uhrzeit

Tassenwdrmer

Autosteamer

Autosteamer Display-Seite Wasserstand |
Temperatur im Kessel
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3.9 Daten und CE-Zeichen

Die technischen Daten der Maschine sind in folgender
Tabelle enthalten:

TABELLE TECHNISCHE

ont 1R | KOMPAKT |  26R 3GR 4GR
120 120 120

Spannung (V) 20400 | 230400 | 230400 | B0 23000
240 240 240

Frequenz (Hz) 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60

Max. Leistung (kW) 2,4/3,1/3,3 3,1 3,1/3,9/42 | 5,6/6,0 6,6/7,1

Kessel (1) 6/8 7 10,5 17 23
Einstellung
Sicherheitsventil 1,9 Bar
Kesselbetriebsdruck 0,8-1,4bar
Wasserversorgungsdruck. MAX. 1,5-5 bar
Kaffeeabgabedruck 8-10 bar Das CE-Typenschild der
) Maschine ist am Unterteil
ArbEItSpIatztemperatur 5-40°C  95°U.R. MAX. des Rahmens unter der
Ablaufschale angebracht.
Schalldruckpegel <70dB

GemaiR der Richtlinie 2006/42/EG ist die Maschine 4. EINLAGERU NG

mit dem Kirzel CE versehen, mit dem der Hersteller

unter seiner Verantwortung erklart, dass die Maschine Die Einlagerung der Maschine erfolgt durch den
fur Personen und Sachgegenstande sicher ist. Hersteller oder den Handler.

Das CE-Schild istam Unterbau des Gehduses unter der T
Auffangschale angebracht und enthélt die Geratedaten. 9
Hier unten ein Beispiel eines Typenschilds: |u_’

=
MARCHIO COMMERCIALE c E 5. INSTAI.I.ATION g
VG, B SOSEQRNA (- TALY H . , : -
Tel +30 0438 6615 Fax £30 0438 60657 - Die Installation der Maschine darf ausschlief3lich
j’N: rod ": | von einem vom Hersteller qualifizierten Fachtechniker
| [ MAI!EIN m\wl ausgefiihrt werden.

Fur eventuelle Mitteilungen an den Hersteller, stets w
die folgenden Daten angeben:

» 5/N-Seriennummer der Maschine; Wihrend der Installation der Maschine muss der Fachtechniker

+  Mod. - Maschinenmodell das Wasser in den Wasserkreislaufen erneuern.
Y- Herstellungsdatum; St
Die Maschinendaten sind auch auf dem Etikett auf
der Verpackung der Maschine enthalten. —
Die Stellflache der Maschine muss perfekt waagerecht gelotet sein
o und darf keine UnregelmaBigkeiten aufweisen.

Esistuntersagt, das Typenschild zu entfernen oder zu beschadigen. A
Bei Bedarfist esumgehend und ausschlieBlich durch den Hersteller

Die Stromanlage muss mit einem ausreichend bemessenen
Zu ersetzen.

Fehlerstromschutzschalter (Leitungsschutzschalter) ausgeriistet
sein.
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6. INBETRIEBNAHME

Die Inbetriebnahme der Maschine darf ausschlielich
von einem vom Hersteller qualifizierten Fachtechniker
ausgefiihrt werden.

7. FUNKTIONSWEISE

7.1 SicherheitsmaBnahmen

A

Die Hinweise aus dem Kapitel "2. SICHERHEITSMASSNAHMEN" auf
Seite 134 aufmerksam lesen.

7.2 Emissionen

SCHWINGUNGEN

Bei korrektem bestimmungsgemafBem Gebrauch
gemal diesem Handbuch entwickeln sich keine Schwin-
gungen, die zu Gefahrensituationen fiihren kdnnen.

SCHALLEMISSIONEN

Der Schallpegel der Maschine liegt im Durchschnitt
unter 70 dB. Daher besteht keinerlei Verpflichtung zum
Tragen personlicher Schutzausriistung fiir das Gehor.

Sollte die Maschine nicht normale Gerausche verur-
sachen, ist der Hersteller zu verstandigen.

ELEKTROMAGNETISCHE UMGEBUNGSBEDINGUNGEN

Die Maschine ist darauf ausgelegt, in elektroma-
gnetischen Umgebungen industrieller Art korrekt zu
funktionieren, da sie die von den geltenden Normen
vorgeschriebenen Grenzwerte hinsichtlich Emissionen
und Immunitat erfullt.

7.3 Ein- und Ausschalten

7.3.1 Elektrische Heizung bei der AL-Version

Vor Einschaltung der Maschine priifen, ob der Was-
serstand im Heizkessel Uber _
dem Minimum des Schauglases
(1) liegt.

Falls Wasser fehlt (Erstinstal-
lation oder nach der Kesselwar-
tung), muss als erstes der Kessel
gefillt werden, damit der Heiz-
widerstand nicht Gberhitzt wird.

Wie folgt vorgehen:

SCHALTER
- Den Wasserleitungshahn &ffnen;
« Uber den manuellen Einlauf Wasser in den Kessel

laufen lassen, bis der optimale Fiillstand 5

wieder erreicht ist; 1
« den Schalter in die Stellung “1” drehen

und das vollstandige Aufheizen der Ma-

schine abwarten.

UMSCHALTER
- Den Wasserleitungshahn &ffnen;

« Den Schalter in die Stellung “1” (Stromversorgung
der Pumpe fir die automatische Heizkesselflllung
und die Betriebsabldufe der Maschine) drehen und

den automatischen Wassereinlauf in den
Heizkessel abwarten.

« Den Schalter in die Stellung “2” (volle
Stromversorgung einschlieBlich des

Heizkesselwiderstandes) drehen und
die vollstandige Aufheizung der Maschine abwarten.

7.3.2  Elektrische Heizung bei der AL- und SAE-Version

Den Schalter der Ma- _—
schineneinschaltung (2)
driicken.

Das Blinken der Kont-
rollleuchte (3) zeigt an, dass
Wasser in den Kessel lauft.

Die standig leuchtende
Kontrolllampe gibt an, dass
der Fillstand im Kessel op-
timal ist.
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7.3.3 Elektrische Heizung bei der DISPLAY-Version
+ Den Hauptschalter (2) der
Maschine dricken.

« wegen der Durchfiihrung
des Selbsttests noch einige
Sekunden warten;

XPV35 XXXX

Controller Board

FW Ver. 01.09
FW Ver. 01:15

Warten, bis sich der Kessel automatisch mit Wasser
auffullt;

Aufheizphase

Kessel wird mit Wasser
gefiillt (gelb)

« noch einen Moment warten, bis die Maschine sich
vollstandig aufgeheizt hat;

Aufheizphase

Wasser im Kessel OK
(griin)

Wird die Funktion Time-out ausgel6st, erscheint auf
dem Display ein rot blinkender Alarmhinweis.

Rot blinkend

Gelb blinkend

Core600

7.3.4 Aufheizen mit Gas (bei vorhandener Gasanlage)
« Den Umschalter (A) in Stellung 1 drehen;
« den Gashahn (B) der Leitung aufdrehen;

« dieTaste (C) gedriickt halten und gleichzeitig die Ein-
schalttaste (D) driicken. Sobald die Flamme brennt,
flir einige Sekunden den Drehknopf (C) driicken,
damit das Thermoelement korrekt aktiviert wird;

« anschlieBend Uber das Sichtfenster (E) die erfolgte
Zindung prifen;

- warten, bis der auf dem Manometer angegebene
Wert des Betriebsdrucks den Arbeitswert von 1-1,2
bar erreicht hat;

®

7.3.5 Elektrische + Gasaufheizung

(falls Gasanlage vorhanden)
« wie im vorherigen Abschnitt vorgehen;

« nachdem die Ziindung der Flamme gepriift wurde,
den Umschalter (A) in Stellung 2 bringen. Auf diese
Weise werden der Heizkesselwiderstand und der
Betriebsdruck in klrzerer Zeit erreicht;

- abwarten, bis der Betriebsdruck auf dem Manometer
den Arbeitswert von 1-1,2 bar erreicht hat.

i

Wahrend der Aufheizphase der Maschine (ca. 20 Minuten) lasst das
Niederdrucksicherheitsventil fiir einige Sekunden Dampf ab, bis es
sich wieder schlieB3t.

Die Gasanlage nicht bei leerem Kessel in Betrieb setzen.

7.3.6 Ausschalten der Maschine

Die Maschine durch Betdtigen des Hauptschalters
oder Hauptumschalters ausschalten.

Benutzerhandbuch
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1.4 Wassererneuerung

Wahrend der Installation der Maschine muss der Fach-
techniker das Wasser in den Wasserkreislaufen erneuern
und dabei wie folgt vorgehen:

« nach der Installation muss die Maschine eingeschal-
tet, auf Nennbetriebsbedingungen gebracht und 30
Minuten lang "betriebsbereit" gehalten werden;

- anschlieBend muss die Maschine ausgeschaltet und
das erste eingelaufene Wasser aus dem gesamten
Wasserkreislauf vollkommen abgelassen werden,
damit eventuelle anfangliche Verschmutzungen
beseitigt werden;

« danach wird die Maschine wieder gefillt und auf
Nennbetriebsbedingungen gebracht;

- nach Erreichen des Status “betriebsbereit " sind fol-
gende Ausgaben durchzufiihren:

- An jeder Kaffeegruppe eine fortlaufende Abgabe
vornehmen, damit mindestens 0,5 Liter des Kaffee-
kreislaufs ablaufen. Sind mehrere Abgabepunkte
mit dem gleichen Warmetauscher/Kaffeewasser-
kessel verbunden, die genannte Menge auf die
einzelnen Abgabepunkte verteilen.

- Mit einer Dauerausgabe der jeweiligen Dise die
gesamte HeiBwassermenge aus dem Kessel ablau-
fen lassen (3 Liter flir 1GR, 6 Liter fiir 2GR, 8 Liter
flir 3GR, 11 Liter fiir 4GR). Falls mehrere Ausgaben
vorhanden sind, die betreffende Menge nach der
Anzahl der Ausgabegruppen aufteilen.

- den Dampf mindestens 1 Minute pro Dampfaus-
gabe ausstromen lassen.

¥

Sollte das Gerat langer als eine Woche unbenutzt bleiben, muss
das gesamte in den Wasserkreislaufen der Maschine vorhandene
Wasser wie oben beschrieben vom Fachtechniker ausgetauscht
werden.

7.5 Vorbereitung der Maschine

7.5.1 Mahlen und Dosieren des Kaffees

Esist wichtig, dass Sie neben Ihrer Maschine (iber ein
Mahl-/Dosiergerat verfligen, mit dem Sie den taglich
verwendeten Kaffee mahlen.

Das Mahlen und Dosieren des Kaffees ist entspre-
chend den Herstellerangaben der Mahl-/Dosiergerate
durchzufiihren. Darliber hinaus sind folgende Punkte
zu beachten:

« Fir einen guten Espresso ist es empfehlenswert,
keinen groRen Kaffeebohnenvorrat anzulegen. Es ist
auf jeden Fall stets das vom Hersteller angegebene
Ablaufdatum zu beachten.

« Nie zu grol3e Kaffeemengen mahlen. Es sollte nur die
im Dosiergerat enthaltene Menge vorbereitet und im
Laufe des Tages verbraucht werden;

+ keinen bereits gemahlenen Kaffee kaufen, da dieser
sehr schnell an Aroma verliert. Falls notig, kleine Va-
kuumpackungen kaufen.

7.5.2 Filterhaltervorbereitung

« Den Filter mit einer Portion gemahlenem Kaffee (ca.
6-7 g) fllen und mit der Presse festdriicken.

« Den Filterhalter an der Einheit einhdngen und nicht
zu stark anziehen, damit die Dichtung nicht zu schnell
abgenutzt wird.

+ Aus dem gleichen Grund sollte der Filterrand gerei-
nigt werden, bevor der Filterhalter an der Ausgabe-
einheit eingehangt wird.

« Den Anweisungen des Herstellers des Mahl-/Dosier-
gerats folgen.
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7.5.3  LED einschalten 7.6 Kaffeeabhgabe

Um das Licht am Bedienbereich oder am Tassen-
warmer ein- bzw. auszuschalten, die Taste 52¢. an der  7.6.1  Modell AL
entsprechenden Bedienblende driicken. 7"

« DieTasse unter die Ausga-
beduse stellen;

+ den Hebel bis zum An-
schlag nach unten ziehen;

+ eine kurze Vorbrihzeit %

des Kaffees abwarten 4
(3+5 Sekunden); /i'
7

LED-Anzeige Tassenwdrmer

« den Hebel nach oben
ziehen, bis ein gewisser
Widerstand zu splren ist

7.5.4 Tassenaufsatzgitter
und loslassen;

Werden Tassen von unterschiedlicher Hohe ver-
wendet, kann das mitgelieferte versenkbare Gitter (22)
benutzt werden.

Zur Verwendung des Gitters 6ffnen Sie die Verriege- 5

lung und kippen es in die horizontale Position. ) ) v

Wird das Gitter nicht mehr benétigt, klappen Siees * die Beendigung der Kaf- '5

nach oben und lassen es an seinem Platz einrasten. feeabgabe abwarten. w

Zur Reinigung der Gitter nehmen Sie Bezug auf Abs. s 2« Q
"9.5.1 Allgemeine Anleitungen" auf Seite 168. m
F—3

Diese Vorgdnge diirfen nie ohne Kaffee im Filter oder ohne an der
Abgabegruppe eingehangten Filterhalter ausgefiihrt werden:
der schnelle Riickschlag des Hebels nach oben kann Schaden am
Geratund an Gegenstanden hervorrufen oder Personen verletzen.
Die Abgabedauer hangt von der Mahlung und der Kaffeemenge
im Filterhalter ab.

7.6.2 Modell AEP

« DieTasse unter die Ausgabed-
se stellen;

« Dricken Sie nun den ge-
winschten Abgabeschalter: es
erfolgt die Kaffeeabgabe, die
in jedem beliebigem Moment
Uber denselben Schalter, der fur
die gewlinschte Kaffeemenge
in der Tasse sorgt, blockiert werden kann.
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7.6.3  Version SAE - DISPLAY

Die Tasse unter die Ausgabedi-
se stellen;

die Taste der gewlinschten
Menge betatigen, zum Beispiel

9 und die Kaffeeabgabe
abwarten (Einschalten der LED);

um die Kaffeeausgabe vorzei-
tig zu unterbrechen, die Tas-

te LDJ)@ bzw. die Taste @

betatigen;

Flr die Dauerabgabe von Kaf-

fee, die Taste @ betéti-

gen, falls diese Funktion vorge-
sehen ist.

bei Stérungen oder Blockierung der Tasten, den ma-
nuellen Schalter (17) benutzen.

i

Fiir die Programmierung der Abgabe, das Kapitel 8.2.12 auf
Seite 162 einsehen.

¥

Wahrend der Kaffeeausgabe den Filterhalter nicht aus der
Abgabegruppe nehmen.

7.6.4 Display-Ansicht der Informationen

Wahrend der Abgabe werden auf dem Display einige
Informationen angezeigt.

Druck Was-
serleitung

Datum und
Uhrzeit

Kesseldruck

3,00

15:30

bar 19/02/2014

Zeitzdhler fiir Abgabe pro Gruppe
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7.7 Dampfausgabe 7.8 Autosteamer (Option)

« Die Autosteamerddise in die Milch
tauchen;

« dieTaste @@ wabhlen;

« das Ende der Abgabe abwarten.
Das Erreichen der programmierten
die Dampfausgabe erfolgt Temperatur wird auch durch die

proportional zum Offnen des Anderung der Taste in @@@
Hahns; angezeigt;

« Die Dampfdise in die zu
erwarmende Flussigkeit tauchen;

- den Hahn gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen;

. zum Beenden der Ausgabe den Regler des Hahnsim  * um die Abgabe vorzeitig zu un-
Uhrzeigersinn drehen. terbrechen, erneut die Taste

@@ dricken.

Auf dem Display ist stets die Ge-
tranketemperatur zu sehen.

Fiir ein optimales Aufschaumen
die folgenden einfachen Regeln 2
befolgen:

« nur die zu verwendende Milch- ™
menge erwdrmen. Diese darf, nachdem sie einmal
erwarmt wurde, nicht mehr er-
warmt werden und muss vollstan-
dig aus dem Kannchen ausgegos-
sen werden;

die Milch istausgehend von einer
Temperatur von ca. 4°C aufzu-

. Autosteamer
schaumen; Temperatur
g ' N .o . Q .
’m’ Driickt man dieTaste I, D@ nachdem die program-
X mierte Temperatur erreicht wurde, kann eine weitere 10

Sekunden lange Dampfabgabe (diese Funktion ist bis zu
einer Hochsttemperatur von 80 °C -
moglich) erfolgen oder deaktiviert ([ )=
werden, indem die Taste vor 10 Se-
kunden gedriickt wird.

Die Dampfdiise mit ihrem —— 4
Verbrennungsschutzgummi (1) vorsichtig ——~ ‘1@

L
U
w
e
=
Ll
(@]

handhaben.

L}
andere Korperteile in Richtung der o\’
Dampfdiisenenden bringen.
r—3
o Den Kontakt mit der Dampfdiise vermeiden und weder die Hinde
noch andere Korperteile in Richtung Autosteamerdiisenenden
bringen.

Um stets die perfekte Einsatzbereitschaft der Dampfdiisenenden
zu erhalten, wird eine kurze Leerausgabe am Ende einer jeden

Benutzung empfohlen. Die Enden stets mit einem mit lauwarmem

Wasser angefeuchteten Tuch sauberhalten.
Der Benutzung der Dampfausgabe
(Dampfdiise) muss stets ein mindestens

2 Sekunden langes Ausspiilen des
Kondensats vorausgehen.

Die Dampfdiise nur wahrend der
notwendigen Erwdarmungszeit in der
Milch lassen.

Den Dampfhahn nicht mit in die
Milch getauchter Dampfdiise und bei
ausgeschalteter Maschine 6ffnen.

Die EndenimmermiteinemmitlauwarmemWasserangefeuchteten
Tuch sauber halten. Um stets die perfekte Einsatzbereitschaft der
Autosteamerdiisenenden zu erhalten, wird eine kurze Leerabgabe
am Ende einer jeden Benutzung empfohlen.

Falls programmiert, sind 5 Minuten nach der letzten Benutzung des
Autosteamers 2 Tonsignale zu horen und die Maschine fiihrt nach
einigen Sekunden eine automatische Reinigung des Autosteamers
durch, bei der 5 kurze Dampfabgaben erfolgen.

Um die Temperatur des Autosteamers zu dndern, siehe Abs. "8.2.6
Temperatur des Tassenwarmers" auf Seite 156.
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7.9 HeiBwasserabgabe AL und AEP 7.11 Cappuccinoausgabe (Option)

- DasKéannchen unter die HeiBwasser- +  Das Saugrohr in die Milch tauchen;

dise stellen;

 or— . das Kdnnchen unter den Auslass

- den Hahn gegen den Uhrzeigersinn des Cappuccino-Zubereiters stellen;

drehen;

- den Dampfhahn 6ffnen und beim
Erreichen der gewlinschten Menge

=
wieder schlief3en; ﬂ ))
( )
+ die aufgeschaumte Milch in die @3
Tassen mit dem Kaffee giel3en. P
1L
Zur Ausgabe warmer Milch ohne Schaum den Hebel des Cappuccino-
Zubereiters nach oben drehen.
Fiir ein noch besseres Ergebnis empfiehlt es sich, die Milch nicht
direktin derTasse sondernin einem Kannchen aufzuschdumen und
anschlieBBend die aufgeschaumte Milch auf den Kaffee zu geben.
Es wird empfohlen, den Cappuccino-Zubereiter stets

sauberzuhalten. Siehe hierzu Absatz "9.5 Reinigungsvorgange"
auf Seite 168.

Py S
)

- Idie HeiBwasserausgabe erfolgt
proportional zum Offnen des
Hahns;

« zum Beenden der Ausgabe den
Regler des Hahns im Uhrzeiger-
sinn drehen.

DenKontaktmit derHeiBwasserdiise vermeiden
und weder die Hande noch andere Korperteile
in Richtung der HeiBwasserdiisenenden
bringen.

7.10 HeiBwasserabgabe SAE und DISPLAY

- Das Kannchen unter die HeiBwas-
serdlse stellen;

I

+ dieWassertaste / betatigenund
die HeiBwasserabgabe abwarten;

+ um die Abgabe vorzeitig zu un-
terbrechen, erneut die Taste der
HeiBwasserausgabe m:oderdie

Taste @ betétig<>en.

i

Fiir die Programmierung von HeiBwasser,

das Kapitel "8.2.2 Programmierung fiir

automatisches HeiBwasser" auf Seite 154.
s i,

Den Kontakt mit der HeiBwasserdiise
vermeiden und weder die Hinde noch
andere Korperteile in Richtung der
HeiBwasserdiisenenden bringen.
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7.12 Tassenwarmer

7.12.1 Version AL und AEP

Zur Verwendung des Tassenwarmers, wie folgt vor-
gehen:
- Die Tassen auf die Flache des Tassenwarmers der
Kaffeemaschine abstellen;

« den Schalter des Tassenwarmers auf ON stellen.

Zum Einstellen der Temperatur des Tassenwarmers
wie folgt vorgehen:

- das Tassenabstellgitter und die Auffangschale ent-
fernen;

denThermostat (2) einstellen - die Temperatur ist pro-
portional zum angegebenen Wert des Thermostats.

0 | Ausschalten des Tassenwarmers
30 | Mindesttemperatur

60 | Durchschnittstemperatur

90 | Hochsttemperatur

Aus Sicherheitsgriinden wird empfohlen, keine Tiicher oder andere
Gegenstande auf die Flache des Tassenwarmers zu legen, um eine
Uberhitzung der Maschine zu vermeiden.

Core600
7.12.2 Version SAE und DISPLAY

Zur Verwendung des Tassenwarmers, wie folgt
orgehen:
- DieTassen auf der oberen Tassenwarmerflache (1) der
Kaffeemaschine abstellen;

- an der Bedienblende die Taste flir den Tassenwarmer
betatigen qﬁ .
A

Die rote Farbe der Display-Taste zeigt
die Heizphase des Tassenwarmers an.

Aufheizphase
lduft

ZurTemperatureinstellung des Tassenwarmers der Version Display,

das Kapitel 8.2.12 auf Seite 162 einsehen. 5
Q‘ . " &

@ 2
F—3% HQJ

Aus Sicherheitsgriinden wird empfohlen, keine Tiicher oder andere
Gegensténde auf die Fliche des Tassenwérmers zu legen, um eine
Uberhitzung der Maschine zu vermeiden.

Benutzerhandbuch
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8. Programmierung
8.1 Modell SAE

8.1.1 Programmierung der Kaffeeahgabe

Die Maschine ist bereits werkseitig programmiert.
Falls die Kaffeemengen gedndert werden sollen, gehen
Sie wie folgt vor:

+ Stets zuerst die rechte Tastatur programmieren.
Auf diese Weise werden auto-
matisch alle Tastaturen pro-
grammiert. Die anderen wenn
erforderlich anschlieBend pro-
grammieren;

« dieTasse unter die Ausgabedu-
se stellen;

+ die Taste @ mindestens
5 Sekunden lang betatigen, bis
alle Led-Anzeigen der Mengen-
tasten eingeschaltet sind;

+ die gewlinschte Mengentaste
betatigen, zum Beispiel LDJ@;

« zur Bestatigung der Menge

erneut die Taste || 3 bzw. die

Taste @ betdtigen;

« den Vorgang fiir die anderen
Mengentasten wiederholen;

« nach Abschluss der Program-

mierung die Taste @ be-
tatigen, bis alle Leds der Tastatur
ausgeschaltet sind.

i

Die Programmierung jeder Menge muss mit gemahlenem Kaffee
und nicht mit bereits benutztem Kaffeesatz durchgefiihrt werden.

8.1.2  Programmierung fiir automatisches HeiBwasser

Die Maschine st bereits werkseitig
programmiert. Sollen die HeilBwas-
sermengen geandert werden, wie
folgt vorgehen:

. DasKannchen unter die HeiRwas-
serduise stellen.

. die Taste @ mindestens 5

Sekunden lang betdtigen, bis alle
LED-Anzeigen der Mengentasten
leuchten;

- Die Taste der HeiBwasserabgabe

m: betétigen;
O

« zum Bestatigen der Menge erneut
dieTaste ([~ betatigen;
O

+ nach Abschluss der Programmie-
rung die Taste @ betdtigen,
bis alle Leds der Tastatur ausge-
schaltet sind.
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8.1.3 Programmierung des Tassenwarmers 8.2 Version DISPLAY

Zum Einstellen der Temperatur des Tassenwarmers 8.2.1

das Bedienfeld rechts wie folgt betatigen: Programmierung der Kaffeeabgabe

Die Maschine ist bereits werkseitig programmiert.
Falls die Kaffeemengen gedandert werden sollen, gehen
Sie wie folgt vor:

Beim Einschalten der Maschine das Einschalten al-
ler Tasten-LED abwarten und dann sofort die Taste
@ driicken: die blinkende LED gibt die aktuelle
Konfiguration des Tassenwérmers an, wie dies auch . Stets zuerst die rechte Tastatur programmieren.

im unteren Bereich des Displays angegeben ist; Auf diese Weise werden auto-
- dieTaste @ so lange betétigen, bis die blinken- matisch alle Tastaturen pro-

de LED-Leuchte durchgehend aufleuchtet; grammiert. Die anderen wenn

. . . erforderlich anschlieBend pro-
- Die der gewtiinschten Konfiguration entsprechende .
.. grammieren;

Taste driicken.
« Um den Vorgang abzuschlieBen, die Maschine aus-

und wieder einschalten. « dieTasse unter die Ausgabedi-

se stellen;

60°C 70°C 80°C

« die Taste @ mindestens
5 Sekunden lang betatigen, bis
alle Led-Anzeigen der Mengen-
tasten eingeschaltet sind;

90°C 110°C

« die gewlinschte Mengentaste
betatigen, zum Beispiel LDJ@;

Tassenwdrmer  100°C

« zur Bestatigung der Menge

erneut dieTaste |3 bzw. die
. Taste @ betatigen;

8.1.4 Programmierung des Standby

Um die Maschine in Standby zu stellen, wobei sie

deaktiviert wird, das Tastenfeld aber aktiv bleibt, vorge- . den Vorgang fiir die anderen
hen wie folgt: Mengentasten wiederholen;

« Am Tastenfeld rechts die Taste @ und sofort
danach die Taste @@ dricken;

« Der Standby-Status wird durch das Blinken der Taste

L
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+ nach Abschluss der Program-

mierung die Taste @ be-

@l@@j@ angezeigt; tatigen, bis alle Leds der Tastatur
haltet sind.
«  ZumVerlassen desStandby—ModusdieTaste@l&ﬂLDJDj ausgeschattet sin

betdtigen.

i

. Die Programmierung jeder Menge muss mit gemahlenem Kaffee
und nicht mit bereits benutztem Kaffeesatz durchgefiihrt werden.
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8.2.2 Programmierung fiir automatisches HeiBwasser  8.2.3  Menii 6ffnen

Die Maschine ist bereits werkseitig programmiert. Zur Ansicht der Daten und zur Programmierung der
Sollen die HeiBwassermengen gedndert werden, wie  Maschine gelangt man durch zweifaches Driicken auf das
folgt vorgehen: Display.

DurchWahl der verschiedenenTasten kénnen dieinden
folgenden Abs. aufgefiihrten Bereiche gedffnet werden.

. Das Kannchen unter die HeiBwasserduse stellen. 0

Das System verlasst ungefahr 20 Sekunden nach dem letzten
durchgefiihrten Vorgang automatisch die Programmierphase.
Fiir die Programmierung immer die rechte Taste benutzen.

. die Taste @ mindestens 5 JEO% %

Sekunden lang betatigen, bis alle
LED-Anzeigen der Mengentasten
leuchten;

« Die Taste der HeilBwasserabgabe

m: betitigen;
O

3,00 | 15:30

bar 19/02/2014

+ zum Bestatigen der Menge erneut
dieTaste ([~ betétigen;
O

« nach Abschluss der Programmie-

rung die Taste @ betatigen,
bis alle LED der Tastatur ausge-
schaltet sind

Maschinen- Energiespar-
alarme Temperatur modus
Autosteamer/Tassenwdrmers
Kesseldruck

Einstellung Standby und Pro-
Sprachen grammierung
Betriebszéihler Betriebszeiten der
Maschine
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8.2.4 Maschinenalarme

Uber die Taste m kann der in der Maschine ausge-
|6ste Alarm angesehen werden.

In diesen Fallen sollte der Technische Kundendienst
Uber die auf dem Display angegebene Telefonnummer
angefordert werden.

Zum Verlassen die Taste m betdtigen.

Im Fall eines Alarm sollte der Technische Kundendienst iiber die
auf dem Display angegebene Telefonnummer angefordert und
die Maschine ausgeschaltet werden.

Core600

Alarm timeout Fiillung

X

Tel. 00000000000

Meldungen

Temperaturfiihler Betriebskessel Uberhitzung oder Kurzschluss

Alarm Korrupte Daten

Temperaturfiihler Betriehskessel abgetrennt oder Betrieb unterbrochen

Meldung Filterwechsel (90 % VerschleiR)

Temperaturfiihler Tassenwérmer Uberhitzung oder Kurzschluss

Meldung Filter erschopft

Temperaturfiihler Tassenwarmer abgetrennt oder Betrieb unterbrochen

Meldung Wartung

Fiihler Dampfdiise Kurzschluss

Alarm Timeout Kesselheizung

Fiihler Dampfdiise abgetrennt oder Betrieb unterbrochen

Alarm Volumenzahler pro Gruppe

Alarm Timeout Befiillen

8.2.5 Temperatur desAutosteamer

Uber die Taste , kann die Temperatur des Autos-
teamer programmiert werden:

Die Pfeile und betatigen und ,TEMP. AU-

TOSTEAMER” einstellen;

« mit den Pfeilen und den gewiinschten

Temperaturwert einstellen;
« mitderTaste bestatigen;

« zum Verlassen die Taste m betatigen.
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< TEMP. AUTOSTEAMER >
A\
0N

7

v

<& TEMP.AUTOSTEAMER >
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8.2.6 Temperatur des Tassenwarmers

Uber die Taste kann die Temperatur des Tassen-
warmers programmiert werden:

. Die Pfeile wéhlen und [Pl " TEMP. TASSENWAR-
MER" einstellen;

« mit den Pfeilen und die gewlinschte Tem-

peratur ein stellen;
« mit derTaste bestatigen;

« zum Verlassen die Taste m betatigen.

°C
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8.2.7 Kesseldruck

Uber die Taste kann der Kesseldruck program-
miert werden:

Mit den Pfeilen und "DRUCK KESSEL" ein-

stellen;

mit den Pfeilen und den gewiinschten

Kesseldruck einstellen;

mit der Taste bestatigen;

zum Verlassen die Taste m betatigen.

€  DRUCKKESSEL

i-v 1,1 Bar
’40
X

L
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8.2.8 Energiesparmodus

Uber die Taste a kann der Energiesparmodus
programmiert werden:

. Mit den Pfeilen und "AUTO EKONOMIE"

einstellen;

- die Taste wahlen und ON einstellen;

. MitdenPfeiIenund"EKONOMIETIMEOUT" K AUTOEKONOMIE >

V4
einstellen; ’41"

« mitden Pfeilen und die gewtlinschte Time-

out-Zeit einstellen;

« mitderTaste bestatigen;

. Mit den Pfeilen und "TEMP. EKO. DAMPF"

einstellen;

« mit den Pfeilen und die Kesseltemperatur

einstellen;
« mit derTaste bestatigen;
« zum Verlassen die Taste m betdtigen;

« die Aktivierung des Energiesparmodus wird auf dem
Display mit dem Symbol a angezeigt;
« wenn mit den Pfeilen und "HAND EKONO-

MIE" eingestellt wird, geht das Gerat sofort in den
Energiesparmodus Uber;

« + umden Energiesparmodus zu verlassen, erneut
die Taste a betatigen.

HAND EKONOMIE  »
’5}

(>
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8.2.9 Zahler

Mit der Taste kann die geleistete Arbeit der
Maschine angezeigt werden:

. Uberdie PfeiIe und die betreffende Gruppe

wahlen;

um die Zahler zurlickzusetzen, die Taste -
driicken;

auf der letzten Seite werden die Gesamtzahlen der
Kaffeeausgaben, der Liter an verbrauchtem Wasser
und die Wartungszyklen angezeigt. Die Nullstellung
der Daten ist nur dem Fachmann durch die Eingabe
des entsprechenden Passworts vorbehalten;

zum Verlassen die Taste m betatigen.

Core600

'.%‘

ql=" 00365
<d®” 00098

i®” 00287

=F 00047
[mF 00118
#¢ 00017

X

< ZAHLERGR.2 >

ql=" 00111
<d®” 00054

1®” 00144

—

/2

A0 oo0ss

28 s 00031
[®F 00069
#4¢ 00004

X
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< GESAMT )

KAFFEE
LITER
WARTUNGZYKLEN 003348

000684
001201

X
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8.2.10 Betriebszeit der Maschine

Driickt man die Taste ﬂ kann man die Ein- und

Ausschaltzeiten der Maschine, sowie den Ruhetag pro-
grammieren:

. Mit den Pfeilen und "AUTO ON/OFF: ON
TIME" einstellen;

. Umdie Einschaltfunktion der Maschine einzustellen,
die Taste IEI driicken;

- mit den Pfeilen und die Uhrzeit einstellen,

zu der die Maschine einschalten soll;

- Mit dem Pfeil den Cursor auf den Zahlen bewe-
gen;

« MitderTaste bestatigen;

. Mit den Pfeilen und "AUTO ON/OFF: OFF
TIME" einstellen;

« Umdie Ausschaltfunktion der Maschine einzustellen,
die Taste IEI dricken;

- Mit den Pfeilen und die Uhrzeit einstellen,

zu der die Maschine ausschalten soll;

- Mit dem Pfeil den Cursor auf den Zahlen bewe-
gen;

« MitderTaste bestatigen;

- Mitden Pfeilen und "RUHETAG 1" einstellen;

« Mitden Pfeilen und den ersten Ruhetag der
Maschine einstellen;

« Firdenzweiten Ruhetag die gleiche Vorgehensweise
befolgen;

« MitderTaste bestatigen;

« zum Verlassen die Taste m betdtigen.

RUHETAG 1

MONTAG
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8.2.11 Sprache

Mit der Taste kann die Display-Sprache program-
miert werden:

mit den Pfeilen und die gewiinschte Dis-
play-Sprache einstellen;

Mit der Taste bestatigen;

Zum Verlassen die Taste m betatigen.

SPRACHE

DEUTSCH
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8.2.12 Standby und Programmierung der Maschine

Uber die Taste kann die Maschine auf Standby
gestellt werden, und es kdnnen Programmierungsein-

stellungen vorgenommen werden:

« Die Maschine Uber die Taste neu starten;

« Uber die Taste E gelangt man zur Programmie-
rung;

« mit den Pfeilen und das Zugriffs-Passwort
einstellen (333333);

«  Mit dem Pfeil den Cursor auf den Zahlen bewe-
gen;

« MitderTaste bestatigen;

- Uber das Symbol B gelangt man zur Programmie-
rung der Maschine;

+ zum Verlassen die Taste m betatigen;

« Mit den Pfeilen und gelangt man zur Uhr-
zeiteinstellung;

« Mit den Pfeilen und die Uhrzeit einstellen;

- Mit dem Pfeil den Cursor auf den Zahlen bewe-
gen;

« MitderTaste bestatigen;
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« Mit den Pfeilen und gelangt man zur Da-
tumeinstellung;

« Mit den Pfeilen und das Datum einstellen;

Mit dem Pfeil den Cursor auf den Zahlen bewe-
gen;

Mit der Taste bestatigen;

« Mitden Pfeilen und gelangt man zur Ande-

rung des Wochentags;
Mit den Pfeilen und den Tag einstellen;

« Mit dem Pfeil den Cursor auf den Zahlen bewe-
gen;

Mit der Taste bestatigen;

« Mit den Pfeilen und gelangt man zur "WE-

CHSEL PASSWORD";

Mit den Pfeilen und das neue Passwort

einstellen;

« Mit dem Pfeil den Cursor auf den Zahlen bewe-
gen;

« Mit der Taste bestatigen;

zum Verlassen die Taste m betatigen.

2016 DEZ 20

>

N A\
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8.3 Energiesparmodus

Energieeinsparung ist durch die Anwesenheit der das
Symbol auf dem Display belegt.

Die Taste oder eine x-beliebige Abgabetaste
betdtigen, um die Energiesparphase zu unterbrechen.

i

Um die Einstellung vorzunehmen, Siehe die Kapitel "8.2.8
Energiesparmodus" auf Seite 158.

8.4 Empfehlungen fiir die Zubereitung
eines guten Kaffees

Taglich die Filter und die Filterhalter waschen, siehe
Abs. 9.5.3 auf Seite 169. Erfolgt diese Reinigung nicht
taglich, verschlechtert sich die Qualitat des ausgegebe-
nen Kaffees.

Fir einen qualitativ guten Kaffee ist es wichtig, dass
das verwendete Wasser einen Carbonatwert von 6-7
°F (franzosische Grad) aufweist. Sollte die Wasserharte
diese Werte Ubersteigen, sollte ein Wasserfilter oder ein
Entharter verwendet werden. Ein Entharter sollte nicht
verwendet werden, wenn die Carbonatwerte des Wassers
unter 4 °F liegen.

Sollte das Wassers stark nach Chlor schmecken, ist ein
Spezialfilter zu installieren.

Es wird davon abgeraten, einen gro8en Vorrat an
Kaffeebohnen anzulegen. Beim Wechsel der Kaffeesorte
sollte fiir die Einstellung der Wassertemperatur und der
Mahlung der Fachtechniker des Herstellers hinzugezogen
werden.

Nach einem langeren Stillstand der Maschine (2-3
Stunden) einige Leerlaufe durchfiihren. Die Reinigung
und die regelmalige Wartung konstant vornehmen.
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8.5 Software-Infos

Die Daten der installierte Software werden durch
zweimaliges Driicken auf das Display angezeigt.

Driickt man die Taste m werden Infos der entspre-
chenden Software angezeigt.

Zum Verlassen die Taste m betatigen.

XPV35 FW Ver. : 01.09
Control Board FW Ver.: 1.15

8.6 Alarm-Protokoll

Mit der Taste Sie kdnnen anzeigen alle Maschi-
ne Alarme.

Die Nullstellung der Daten - ist nur dem Fach-
mann durch die Eingabe des entsprechenden Passworts
vorbehalten.

Pzum Verlassen die Taste m betatigen.

24/01/17 15:09:29  Filterregeneration 100%
24/01/17 15:09:29  Filterregeneration 90%

Core600
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9. WARTUNG UND REINIGUNG

9.1 SicherheitsmaBnahmen

A

Die Hinweise aus dem Kapitel "2. SICHERHEITSMASSNAHMEN" auf
Seite 134 aufmerksam lesen.

9.2 RegelmaBige Wartung

Neben den Wartungseingriffe in den in der Tabelle
angegebenen Abstdanden ist mindestens einmal im
Jahr eine allgemeine Kontrolle der Maschine von einem
Fachtechniker ausfiihren zu lassen.

9.3 Wartungsarbeiten nach kurzzeitigem
Maschinenstillstand.

Unter "kurzem Maschinenstillstand" wird ein Zeitraum
von mehr als einer Arbeitswoche verstanden.

Im Fall der erneuten Aktivierung der Maschine nach
diesem Zeitraum muss vom Fachtechniker das Ersetzen
des gesamten in den Wasserkreislaufen enthaltenen
Wassers durchgefiihrt werden. Siehe hierzu Abs. "9.2
Regelmalige Wartung" auf Seite 166.

AuBBerdem sind alle bei der regelmaBigen Wartung
vorgesehenen Vorgange auszufiihren. Siehe hierzu den
vorangegangenen Absatz.

Bauteil Art des Eingriffs Wochentlich | Monatlich Vierteljahrlich
MANOMETER I?en Druckwert im Kessel im Auge behalten, der zwischen 0,8 und 1,4 bar X
liegen muss.
MANOMETER Den Wa.sserdruck wahrend 'der Kaffeeabgabe‘ priifen: den auf dem Manometer X
angezeigten Druck kontrollieren, er muss zwischen 8 und 9 Bar liegen.
Die Abnutzung der Filter und eine mogliche Kantenbeschadigung der
FILTER und FILTERHALTER | Filter priifen. AuBerdem sind eventuelle Kaffeesatzreste in der Tasse zu X
kontrollieren und eventuell die Filter bzw. Filterhalter zu ersetzen.
Die gemahlene Kaffeemenge (zwischen 6 und 7 g pro Vorgang) und den Fein-
heitsgrad der Mahlung priifen. Die Mahlmesser miissen immer sehr scharf sein,
ihre Abnutzung erkennt man, wenn zu viel Pulver im Mahlgut vorhanden ist. Es
MAHL-/DOSIEREINHEIT wird empfohlen, den Eingriff des Fachtechnikers anzufordern, um die flachen X
Mahlwerke nach jeweils 400/500 kg Kaffee oder konische Mahlwerke nach
jeweils 800/900 kg Kaffee austauschen zu lassen.
Das Auswechseln des Wasserfiltereinsatzes oder das Regenerieren des
WASSERFILTER Entharters sollte in den vom Hersteller angegebenen Abstanden erfolgen. X
ENTHARTER Erscheint die Displaymeldung, Meldung Filter erschdpft”, bitte den Kun-
dendienst fiir den Filteraustausch und die Alarmnullstellung kontaktieren.
GASANLAGE Evgntuell vorbandene Gaslecks durch Auftragen einer Seifenlauge auf die X
Leitungen priifen.
Es wird empfohlen, mindestens alle drei Monate den Technischen Kunden-
KESSEL X . . X
dienst mit der Erneuerung des Wassers im Kessel zu beauftragen.
(N}
Qmo
r—3%
Das Auftreten von Problemen an den Bauteilen auf grauem
Grund macht das Ausschalten der Maschine und einen Eingriff des
Fachtechnikers erforderlich.
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9.4 Funktionsstorungen und ihre Behebung

Problem

Ursache

Core600

Vorgehen

SCHWACHE MASCHINENLEISTUNG

Die Maschine ist ausgeschaltet.

Die Maschine einschalten.

IM KESSEL FEHLT WASSER

Der Hahn der Wasserleitung ist geschlossen.

Den Wasserleitungshahn offnen.

ZUVIEL WASSER IM KESSEL

Storung in der elektrischen oder hydraulischen Anlage.

Die Maschine ausschalten und den Eingriff des
Technischen Kundendiensts anfordern.

AUS DEN DAMPFDUSEN TRITT KEIN
DAMPF AUS

Die Spriihvorrichtung der Diise ist verstopft.
Die Maschine ist ausgeschaltet.

Die Spriihvorrichtung der Dampfdiise reinigen.
Die Maschine einschalten.

AUS DEN DAMPFDUSEN TRITT MIT
WASSER VERMISCHTER DAMPF AUS

Storung in der elektrischen oder hydraulischen Anlage.

Die Maschine ausschalten und den Eingriff des
Technischen Kundendiensts anfordern.

KEINE ABGABE

Der Hahn der Wasserleitung ist geschlossen.
Der Kaffee wird zu fein gemahlen.

« Den Wasserleitungshahn offnen.
Die Mahlung des Kaffees einstellen.

WASSERAUSTRITT AN DER MASCHINE | -

Die Auffangschale leitet nicht ab.

Wasserabfluss ist behindert.

Das Abflussrohr ist beschadigt oder abgeldst oder der |«

« Die Abflussleitung kontrollieren.
Den Anschluss des Ablaufrohrs an die Auffangschale
priifen und wieder herstellen.

ZU HEISSER ODER ZU KALTER KAFFEE

Storung in der elektrischen oder hydraulischen Anlage.

Die Maschine ausschalten und den Eingriff des
Technischen Kundendiensts anfordern.

ZU SCHNELLE KAFFEEAUSGABE

Der Kaffee ist zu grob gemahlen.

Die Mahlung des Kaffees einstellen.

ZU LANGSAME KAFFEEAUSGABE

Der Kaffee ist zu fein gemahlen.

Die Mahlung des Kaffees einstellen.

« Abgabegruppe verschmutzt
Die Abgabegruppe ist zu kalt.

Die Spiilung der Gruppe mit dem geschlossenen Filter
vornehmen.

NASSER KAFFEESATZ ) ) Die vollsténdige Aufheizung der Gruppe abwarten.
Der Kaffee ist zu fein gemahlen. Die Mahlung des Kaffees einstellen.
Der benutzte Kaffee ist zu alt. Den Kaffee durch frischen ersetzen
DER MANOMETER ZEIGT EINEN Stéruna in der hvdradlischen Anlage Die Maschine ausschalten und den Eingriff des
UNGEEIGNETEN DRUCK g 4 g Technischen Kundendiensts anfordern.

KAFFEESATZ IN DER TASSE

Der Filterhalter ist verschmutzt.
Die Filterdffnungen sind abgenutzt.
Die Mahlung des Kaffees stimmt nicht.

Den Filterhalter reinigen.
Den Filter austauschen.
Den Mahlvorgang entsprechend einstellen.

DEUTSCH

DIETASSE IST DURCH
KAFFEESPRITZER VERSCHMUTZT

Der Kaffee ist zu grob gemahlen.
Der Filterrand ist beschddigt.

Die Mahlung des Kaffees einstellen.
Den Filter austauschen.

DIE LEDLEUCHTEN ALLER
TASTATUREN BLINKEN (Modell SAE)

EINSCHALTEN DER TIMEQUT-LED | -

(Modell AEP)

Die automatische Wasserzufuhr blockiert sich nach
wenigen Minuten

Eingriff der Vorrichtung Time-out.

In der Leitung ist kein Wasser.

« Die Maschine aus- und wieder einschalten.
« DenWasserleitungshahn offnen.

DIE KAFFEEAUSGABE ERFOLGT
NICHT WIE GEWUNSCHT

DIE KAFFEEMENGE WIRD NICHT
EINGEHALTEN

DIE LED DER MENGENTASTE
BLINKT

Der Kaffee ist zu fein gemahlen.

Die Mahlung des Kaffees einstellen.

KAFFEEAUSGABE NUR UBER
MANUELLE TASTE

Storung der elektronischen Anlage

Die Maschine ausschalten und den Eingriff des
Technischen Kundendiensts anfordern.

BLOCKIERUNG DES ELEKTRONISCHEN
SYSTEMS

Storung in der elektrischen oder hydraulischen Anlage.

Die Maschine ausschalten und den Eingriff des
Technischen Kundendiensts anfordern.

DIE PUMPE VERLIERT WASSER

Pumpe beschadigt

Die Maschine ausschalten und den Eingriff des
Technischen Kundendiensts anfordern.

Benutzerhandbuch
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Problem Ursache Vorgehen

DER MOTOR BLEIBT

PLOTZLICH STEHEN ODER DIE : . -

THERMOSCHUTZVORRICHTUNG | Pumpe beschadigt TDe"zh'\rA]?:c‘r:‘e':er]‘r’je‘:j:zen';t‘;'::]?;:gr':g”ﬁdes

SPRICHT AUFGRUND EINER '

UBERLASTUNG AN

DIE PUMPE ARBEITET UNTER IHRER pumpe beschadiat Die Maschine ausschalten und den Eingriff des

NENNLEISTUNG P g Technischen Kundendiensts anfordern.

DIE PUMPE IST SEHR GERAUSCHVOLL | Pumpe beschédigt Die Maschine ausschalten und den Eingriffdes
Technischen Kundendiensts anfordern.

i

Die auf grauem Grund beschriebenen Probleme machen das
Ausschalten der Maschine und den Eingriff des Fachtechnikers des
Herstellers erforderlich.

9.5 Reinigungsvorgange

9.5.1 Allgemeine Anleitungen

Fir eine perfekte Hygiene und Effizienz des Gerétes
sind einige einfache Reinigungsarbeiten erforderlich. Die
hier angefiihrten Anweisungen gelten fiir einen norma-
len Gebrauch der Kaffeemaschine. Der standige Einsatz
der Maschine erfordert auch haufigere Reinigungen.

i

Niemals alkalische Reiniger, Losungsmittel, Alkohol oder
aggressive Substanzen verwenden. Die verwendeten Produkte/
Reiniger miissen fiir den Zweck tauglich sein und diirfen das
Material der Wasserkreislaufe nicht angreifen.

Keine scheuernden Reinigungsmittel verwenden, die zu Kratzern
auf der Gehauseoberflache fiihren konnten.

Stets perfekt saubere und entkeimte Tiicher verwenden.

Zum Waschen des Filters, der Filterhalter und aller Maschinenteile
die vom Hersteller gelieferten Reinigungsmittel oder spezifische
Produkte zum Reinigen von professionellen Kaffeemaschinen
verwenden.

5 E
Reinigung = é
Cappuccino-Zubereiter:
Die Reinigung mindestens ein Mal pro Tag, bei kontinuier- X
licher Verwendung auch mehrmals pro Tag vornehmen,
siehe Abs. 9.5.2 auf Seite 169.
Gehduse und Gitter:
Die Gehauseplatten mit einem mit lauwarmem Wasser
angefeuchteten Tuch reinigen. X
Die Schale und das Abtropfgitter entnehmen und mit
warmem Wasser waschen.

Bedienblende und display:
Die Gehduseplatten mit spezielle reiniger. Schalten Siedas | X
Gerat vor der Reinigung.

Tassenaufsatzgitter:

Die Gitter aus ihrem Platz losen,
in horizontale Position bringen
und kréftig nach aulSen ziehen.
Die Reinigung mit einem mit
lauwarmem Wasser
angefeuchteten Tuch vornehmen.
Die Gitter wieder einsetzen, indem diese an ihren Platz
zuriickgedriickt werden.

Filter und Filterhalter:
Taglich und wochentlich waschen, siehe Abs. 9.5.3 auf Seite| X | X
169.

Dampfdiise und Autosteamer:

Mit einem mit lauwarmem Wasser befeuchteten Tuch die
Enden des Rohrs regelmaBig saubern.

Die Enden der Diisen kontrollieren und reinigen und die
Austrittsoffnungen mit einer kleinen Nadel aufstechen.
Wachentlich spiilen, siehe Abs. 9.5.7 auf Seite 170.

Abgabegruppe:
Das Spiilen der Ausgabegruppe entsprechend Abs. 9.5.4
oder 9.5.5 ausfihren. X | X
Wachentlich die innere Reinigung vornehmen, siehe Abs.
9.5.6 auf Seite 170 .

Mahl-/Dosiereinheit und Trichter:

Mit einem mit lauwarmem Wasser angefeuchteten Tuch
die innere und dufere Reinigung des Trichters und der X
Dosiereinheit vornehmen.

Am Ende alles sorgfaltig abtrocknen.
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9.5.2  Waschen des Cappuccino-Zubereiters 9.5.4 Spiilen der Ausgabegruppe Modell AEP
Der Cappuccino-Zubereiter sollte, wie nachstehend Taglich das Spiilen der Ausgabegruppen wie nachfol-
beschrieben, mit besonderer Sorgfalt gereinigt werden: gende beschrieben vornehmen:

eine erste Splilung vornehmen, indem das Ansaugrohr

inWasser getaucht und einige Sekunden lang eine Aus-  * Den Filter vom Filterhalter entfernen und einen Blindfilter

montieren (siehe Ersatzteile);

gabe durchgefihrt wird; - ) ) L
den Drehkdrper (X) um 90°in Pos. B bringen (SchlieBen  * das entsprechende Reinigungsmittel (siehe Ersatzteile) in
des Rohrs fiir den Milchaustritt); den Filterhalter mit dem Blindfilter gieBen und dieseniin
dabei das Rohr der Milchansaugung in die Luft halten die Ausgabegrup-
und eine Dampfausgabe vornehmen (Leerlauf des pe einhangen; @
Cappuccino-Zubereiters); . einige Ausgaben

- etwa 20 Sekunden fiir die Reinigung und interne Sterili- ausfiihren, bis
sation des Cappuccino-Zubereiters abwarten; aus dem Auslauf

« den Dampf schlieen und den Drehkorper wieder in
Stellung A bringen;

. falls die Offnung des Luftansaugers (Y) verstopft ist, mit
einer Nadel vorsichtig 6ffnen.

sauberes Wasser
austritt;

« den Filterhalter
von der Gruppe l6sen und
mindestens eine Ausgabe
durchfiihren, um die Spulmit-
telreste zu beseitigen.

« Den Blindfilter aus dem Filter-

halter entfernen und wieder
den normalen Filter einsetzen.

9.5.5 Spiilen der Ausgabegruppe Version SAE und DISPLAY
Taglich das Spiilen der Ausgabegruppen wie nachfol-

Den Cappuccino-Zubereiter nach jedem kontinuierlichen Einsatz ~ 9end beschrieben vornehmen:

reinigen und in jedem Fall einmal taglich. « DenFiltervom Filterhalter entfernen und einen Blindfilter
montieren (siehe Ersatzteile);

« das entsprechende Reinigungsmittel (siehe Ersatzteile)

- in den Filterhalter mit dem Blindfilter gie3en und diesen

Taglich: ) ] o in die Ausgabegruppe einhdngen;

« Den Filter und den Filterhalter die ganze Nacht tber in . . .
warmes Wasser tauchen, so dass sich die fetthaltigen ° Am Tastenfeld der zu reinigenden Gruppe gleichzeitig

mindestens 10 Sek. lang die Tasten LDJ)@ und @

Kaffeeablagerungen 16-
sen kdnnen; driicken;
- anschlieBend alle Teile

mit lauwarmem Wasser
absplen.

Wochentlich:

+ Mit Hilfe eines Schrau-
benziehers den Filtervom
Filterhalter 16sen;

+  denFilterund denFilterhalter 10 Minutenlanginwarmes . Den Durchlauf der 5 Spiilgange abwarten;

Wassr:err rE't S(jpelflzaTlrgllnlgg rI tauchen; Wi bspill « Den Filterhalter abnehmen und die Taste LDJ)@ driicken,
» anschileBendalle felle mitlauwarmem Wasserabspulen. um den Nachsptilgang von etwa 30 Sek. zu starten.

(i | &

9.5.3  Reinigung der Filter und Filterhalter
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Achtung: Nur die Schale des Filterhalters eintauchen, das Eintauchen
des Griffs in Wasser vermeiden.

Das Reinigungsmittel muss in den auf der Packung angegebenen
Dosierungen mit kaltem Wasser verdiinnt werden (siehe Hersteller).

Im Fall des Modells AL kein Spiilen der Gruppe vornehmen.
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9.5.6 Reinigen der Brause und der Brausenhalterung

Einmal in der Woche die Brause und die Brausenhal-
terung reinigen und dazu wie folgt vorgehen'

halterung wieder in ihrer

urspriinglichen Position an- E\®

bringen und alles mit der Schraube festziehen.

- miteinem Schraubendreher
die Schraube (1) l16sen;

- die Brause (2) und die Brau-
senhalterung (3) auswech-
seln;

- diebeidenTeile mitwarmem
Wasser splilen;

- die Brause und die Brausen-

9.5.7 Reinigung der Dampfdiise und Autosteamer

Einmal in derWoche die Dampfdiise und Autosteamer
reinigen und dazu wie folgt vorgehen:

« dieDise entsprechend den Herstellerangaben in ein
Kannchen mit Wasser und Spezialreiniger tauchen;

« die Losung mit dem Dampf aus der Dlse erwarmen;

« die Dise mindestens 5 Minuten
lang in der Losung lassen, damit
der Reiniger durch die Abklhlung
im Inneren der Diise nach oben
steigen und wirken kann;

« den Vorgang 2- oder 3-mal wie-
derholen bis bei den nachfolgen-
den Ausgaben keine Milchreste
mehr austreten.

10. ERSATZTEILE

Das Ersetzen von Bauteilen bzw. Teilen der Maschine
darfausschliel3lich von einem vom Hersteller qualifizier-
ten Techniker ausgefiihrt werden.

A

Der Benutzer ist aus keinerlei Griinden befugt, die Vorgange zum
Ersetzen von Bauteilen bzw. Teilen der Maschine auszufiihren.

11. AUSSERBETRIEBSETZUNG

Zur AuBerbetriebnahme der Maschine ist der Einsatz
des Fachtechnikers des Herstellers zu verlangen, da das
Gerat von der Strom- und Wasserversorgung getrennt
werden muss und alle Kreislaufe in seinem Inneren ge-
leert werden missen.

Die Wiederinbetriebnahme der Maschine nach die-
sem Zeitraum darf nur durch einen Fachtechniker des
Herstellers erfolgen.

A

Der Benutzer ist aus keinerlei Griinden befugt, die Vorgange zur
AuBerbetriebnahme und der Wiederinbetriebnahme der Maschine
auszufiihren.

12. STILLLEGUNG

Es wird empfohlen, die Stilllegung der Maschine vom
Fachtechniker des Herstellers durchfiihren zu lassen.
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13. ENTSORGUNG

13.1 Informationen zur Entsorgung

Nur fiir die Europaische Union und den
Europadischen Wirtschaftsraum.

Dieses Symbol gibt an, dass das Produkt
gemal Richtlinie WEEE (2012/19/EG), der
Batterienrichtlinie (2006/66/EG) bzw. den
jeweiligen nationalen Gesetzen zur Um- —
setzung dieser Richtlinien nicht als Hausmull entsorgt
werden darf.

Das Produkt muss bei einer entsprechenden Sammel-
stelle abgegeben werden, zum Beispiel beim Handler
beim Kauf eines neuen, dhnlichen Produkts oder bei
einer autorisierten Sammelstelle zum Recycling von
Elektro- und Elektronikgerate-Abfall (WEEE) sowie Bat-
terien und Akkumulatoren. Eine unsachgemaf3e Entsor-
gung dieser Abfalle kann sich durch die normalerweise
in diesen Abfadllen enthaltenen potentiell schadlichen
Substanzen negativ auf die Umwelt und die Gesundheit
des Menschen auswirken.

Die Mitarbeit des Benutzers bei der korrekten Entsor-
gung dieses Produkts tragt zu einer effizienten Nutzung
der natiirlichen Ressourcen bei und vermeidet die Ver-
hangung der von den geltenden Bestimmungen vorge-
sehenen Verwaltungsstrafen. Flir weitere Informationen
zum Recyceln dieses Produkts wenden Sie sich bitte
an die Behorden vor Ort, die fur die Abfallsammlung
zustandige Stelle, einen autorisierten Handler oder die
Mullabfuhr.

i

Zum Entsorgen der Maschine beziehen Sie sich bitte auf den
Fachtechniker des Herstellers.

13.2 Umweltinformationen

Im Inneren der Maschine befindet sich eine Lithium-
Knopfzelle zur Speicherung der Maschinendaten, die in
der Platine sitzt.

Diese Zelle entsprechend den im jeweiligen Land
geltenden Vorschriften entsorgen.

14. GLOSSAR

In diesem Kapitel werden die nicht allgemeinen bzw.
Begriffe mit einer von ihrer allgemeinen abweichenden
Bedeutung aufgefiihrt.

Im Anschluss werden die verwendeten Abkiirzungen
und die Bedeutung der die Qualifikation des Bedieners
oder den Maschinenstatus betreffenden Piktogramme
erklart. Ihre Verwendung gestattet eine korrekte Ver-
wendung der Maschine unter sicheren Bedingungen.

Core600

Gefahr
Eine potentielle Quelle von Verletzungen oder ge-
sundheitlichen Schaden.

Gefahrenbereich

Jeder Bereich in der Ndhe einer Maschine, in dem die
Anwesenheit einer Person eine Gefahr fiir die Sicherheit
und die Gesundheit dieser Person darstellt.

Benutzer

Eine oder mehrere Personen, die mit dem Betrieb, der
Wartung und der Reinigung betraut sind, die in diesem
Handbuch beschrieben werden.
Risiko

Kombination der Wahrscheinlichkeit und der Schwere
einerVerletzung oder eines gesundheitlichen Schadens,
die in einer Gefahrensituation eintreten kdonnen.

Schutzvorrichtung
Eigens dazu verwendetes Maschinenelement, den
Schutz durch eine materielle Barriere zu garantieren.

Personliche Schutzausriistung (PSA)
Ausrlistung, die von der Person, deren Gesundheit
und Unversehrtheit zu schiitzen ist, zu tragen ist.

Verwendungszweck
Die Verwendung der Maschine im Einklang mit den
in der Bedienungsanleitung erteilten Informationen.

Vom Hersteller Qualifizierter Techniker

Fachkraft mit entsprechender Ausbildung und Zu-
lassung fiir die Durchfiihrung von Vorgdangen zum An-
schlieBen, zur Installation und Montage der Maschine;
die Verwendung spezieller Ausriistungen (Hebezeuge,
Gabelstapler, usw.); die Ausfiihrung von besonders
komplizierten oder potentiell gefahrlichen Eingriffen der
plan- und aulerplanmafligen Wartung, die nicht vom
Benutzer erledigt werden diirfen.

Qualifikation des Benutzers
Mindestkenntnisstand des Bedieners zum Ausfiihren
des beschriebenen Vorgangs.

Geratezustand

Der Geratezustand umfasst die Betriebsart und den
Zustand der auf der Maschine vorhandenen Sicherheits-
vorrichtungen.

Restrisiko

Risiken, die weiterhin bestehen, obwohl die bei der
Planung der Maschine vorgesehenen Schutzmaf3nah-
men ergriffen wurden und obwohl die Schutzvorrich-
tungen und SchutzmafBnahmen in vollem Umfang
eingesetzt werden.

Sicherheitsbauteil:
« zur Auslibung einer Sicherheitsfunktion bestimmt;

- imFall von Defekten bzw. Storungen wird die Sicher-
heit von Personen gefahrdet.

Benutzerhandbuch
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1. INTRODUCCION

Lea detenidamente todas las partes de este Manual,
antes de utilizar el aparato, para optimizar las prestacio-
nes de la maquina y actuar de manera absolutamente
segura.

La maquina para café expreso que ha adquirido ha
sido disefiada y fabricada con métodos y tecnologias
innovadoras que aseguran una calidad y fiabilidad du-
raderas.

Este Manual es la guia que le permitird conocer las
ventajas que brinda nuestra marca. Aqui encontrara
informacion atil para sacar el maximo provecho de la
maquina, mantenerla en perfectas condiciones y hacer
frente a posibles problemas.

Conserve con cuidado este Manual en un lugar pro-
tegido. En caso de extravio, puede solicitar otro ejemplar
sustitutivo al Fabricante.

Antes de utilizarla maquina, lea detenidamente las instrucciones
que se encuentran en este manual y cumpla con todas las
indicaciones aqui presentes. Conserve este manual y, todos
los documento adjuntos, en un lugar accesible y protegido.
Este documento supone que en las instalaciones, en las que se
haya instalado la maquina, se observen las normas de seguridad
y en materia de higiene laboral vigentes.

Las instrucciones, los disefios y la documentacién
que se encuentran en este Manual son de naturaleza
técnica reservada, de estricta propiedad del Fabricantey
no pueden reproducirse de ninguna manera, ni integral
ni parcialmente.

El Fabricante se reserva el derecho de realizar mejoras
y modificaciones del producto. Se garantiza que este
Manual refleja a la perfeccidn el estado de la técnica en
el momento de la comercializacién de la maquina.

Aprovechamos la ocasion para invitar a nuestros esti-
mados clientes a comunicarnos posibles propuestas de
mejora, tanto del producto como del Manual.

1.1 Lineas guia para leer el Manual

El Manual consta de capitulos auténomos. La secuencia de los capitulos
responde a una légica temporal relativa a la vida de la maquina.

Para que el texto sea facil y rdpido de entender, se utilizan términos,
abreviaturas y pictogramas.

El Manual también consta de una portada, un indice y una serie de ca-
pitulos. Cada capitulo cuenta con una numeracién progresiva. En el area del
pie de pagina se encuentra el nimero de la pagina.

En la primera péagina se encuentran los datos de identificacién de la
maquina, en la Ultima pagina se encuentran la fecha y la revision del Manual
de Instrucciones.

Fig. = Figura
Cuad. = Cuadro

UNIDAD DE MEDIDA
Las unidades de medida presentes son las previstas por el Sistema
Internacional (SI).

PICTOGRAMAS
Las descripciones adelantadas por estos simbolos contienen informa-
ciones/indicaciones muy importantes, sobre todo por lo que concierne la
seguridad. Un posible incumplimiento puede provocar:
- peligros para la seguridad del usuario;
- lesiones, incluso graves, al usuario de la maquina (en algunos casos
incluso su fallecimiento);
- pérdida de la garantia contractual;
- denegacion de las responsabilidades del Fabricante.

Simbolo de PELIGRO utilizado en caso de peligro de lesion grave
permanente, que necesita de hospitalizacion, en casos extremos
provoca muerte.

Q‘ : ’O

Simbolo de ATENCION utilizado en caso de peligro de lesion no
grave pero que necesita de atencion médica por profesionales.

Simbolo de ADVERTENCIA utilizado en caso de peligro de lesion no
grave que puede resolverse con medidas adecuadas de primeros
auxilios o parecidas.

Simbolo de NOTA utilizado para proporcionar informaciones
importantes relativas al tema tratado.

1.2 Conservar el Manual

El Manual de Instrucciones debe guardarse con atenciéon ademas de tener
que acompanar la maquina durante posibles cambios de propiedad que la
misma podria experimentar durante su vida.

La conservacion se facilita si se maneja con atencion, intentando tener
siempre las manos limpias y no dejandolo en superficies sucias. Es necesario
evitar que se quiten paginas, se rompan o que las partes las modifiquen
arbitrariamente.

El Manual debe archivarse en un ambiente protegido de la humedad, del
calory, cerca de la maquina a la que se refiere.

El Fabricante, bajo solicitud del usuario, puede proporcionar otros ejem-
plares del Manual de Instrucciones de la maquina.

1.3 Metodologia de actualizacion de la
Manual de Instrucciones

El Fabricante se reserva el derecho de modificar o realizar mejoras a la
maquina sin comunicarlo y sin actualizar el Manual ya entregado al usuario.
Ademas, en caso de modificaciones sustanciales a la maquina ya insta-
lada que conlleven la modificaciéon de uno o mas capitulos del Manual de
Instrucciones, sera tarea del Fabricante enviar a los usuarios interesados los

ABREVIATURAS capitulos modificados o la revisién de todo el Manual.
Secc. = Seccion Es responsabilidad del usuario, sustituir la documentacion antigua por
Cap. Capitulo la de nueva revision.
Pdr. = Parrafo El Fabricante se considera responsable de las descripciones realizadas
Pdg. = Pagina en italiano; posibles traducciones no pueden comprobarse completamente,
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por lo tanto, en caso se detecten posibles incongruencias es necesario prestar
atencién al italiano y, después, ponerse en contacto con el Fabricante, que se
encargara de efectuar la modificacién mas adecuada.

i

Si el Manual se convirtiera enilegible o, de todas formas, de dificil
consulta, el usuario esta obligado a solicitar un nuevo ejemplar al
Fabricante antes de efectuar cualquier tipo de intervencion en la
maquina.

Esta, absolutamente, prohibido romper o volver a escribir partes
del Manual.

Las instrucciones, los disefios y la documentacion que se
encuentran en este manual son de naturaleza técnica reservada

y de estricta propiedad del Fabricante y no pueden reproducirse
de ninguna manera, ni integral ni parcialmente sin previa
autorizacion de éste.

El Usuario debe cumplir con las indicaciones que se encuentran
en este Manual.

En caso de cualquier tipo de inconveniente que se presente tras un
uso incorrecto de dichas recomendaciones, el Fabricante rehtsa
todo tipo de responsabilidad.

1.4 Destinatarios

Dicho Manual se dirige al Usuario de la maquina, es decir la persona
encargada de su funcionamiento, mantenimiento y de la limpieza de
la maquina indicados en este documento.

CUALIFICACION DE LOS DESTINATARIOS DE LA MAQUINA

La maquina esta pensada para un uso profesional y
no generalizado, por lo tanto, su uso puede ser enco-
mendado a personas cualificadas y, en particular, que:
« Sean mayores de edad;

- Sean fisica y mentalmente aptas para utilizar esta
maquina;
+ Sean capaces de entender e interpretar el Manual de

Instrucciones y las indicaciones de seguridad;

« Conozcan los procedimientos de seguridad y su ac-
tuacion;

« Cuenten con la capacidad de uso de la maquina;

« Hayan entendido los procedimientos de uso definidos
por el Fabricante de la maquina.

A

El aparato no esta destinado a ser usado por niios, ni personas
cuyas capacidades fisicas, sensoriales o mentales se hallen
disminuido o que carezcan de la experiencia o los conocimientos
necesarios, amenos que una persona responsable de su seguridad
se encargue de supervisarlas o instruirlas en el uso del aparato
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1.5 Glosario y Pictogramas

En este parrafo se listan términos no frecuentes o,
de todas formas, con significado diferente de lo comun.

A continuacion, se explican las abreviaturas utilizadas
y el significado de los pictogramas para indicar la cuali-
ficacién operador y el estado de la maquina, su empleo
permite proporcionar rapidamente y, de manera univoca,
las informaciones necesarias para un uso correcto de la
maquina en condiciones de seguridad.

1.5.1 GLOSARIO

Usuario

La o las personas encargadas del funcionamiento,
del mantenimiento y de la limpieza indicadas en este
manual.

Técnico Cualificado por el Fabricante

Persona especializada, adecuadamente formada y
habilitada para llevar a cabo operaciones de conexién,
instalacion y montaje de la maquina; utilizar equipos
especiales (elevadores, carretillas, etc.); llevar a cabo
intervenciones de mantenimiento ordinarias o extraor-
dinarias muy complicadas o posiblemente peligrosas
para el usuario y con mucha atencién de los aspectos
relacionados con la seguridad y la higiene.

i

Todas las demas voces se encuentran en el Cap."14. GLOSARIO" a
la pagina 213

1.5.2 PICTOGRAMAS

PICTOGRAMA DESCRIPCION

Peligro eléctrico

Peligro temperatura elevada

Obligacién de utilizar guantes de proteccion

Obligacién de leer la documentacion

1=

1.6 Garantia

La mdaquina tiene una garantia de 12 meses para
todos los componentes, excluidos los componentes
eléctricos y electrénicos, asi como las piezas sujetas a
normal desgaste.

Manual para el USUARIO
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2. PRECAUCIONES DE SEGURIDAD

2.1 NIVEL DE FORMACION E INFORMACION SOLICITADO POR EL USUARIO

Los encargados, que deben utilizar la maquina, deben estar debidamente
formados e informados, acerca del funcionamiento y de los riesqos residua-
les presentes durante el funcionamiento.

El Usuario debe ser capaz de aplicar todas las buenas practicas respecto a los
principios de higiene alimentaria.

2.2 FUNCIONAMIENTO

Aunque se hayan adoptado, en la maquina, todos los dispositivos de prevencion
de accidentes para eliminar los posibles riesgos relacionados con el uso por
parte del usuario, ésta presenta unos cuantos riesqos residuales.

Dichos riesgos residuales, asi denominados, se refieren a partes de la maquina
que pueden representar un peligro para el Usuario si utilizadas de manera
incorrecta o, en el caso en que, haga un error de evaluacion o desactivacion
sorteando las indicaciones que se encuentran en este Manual.

Ademas, la maquina dispone de relativas indicaciones colocadas en las zonas
a riesgo residual que deben cumplirse escrupulosamente.

Es necesario prestar atencion a estos riesgos residuales durante el funcionamiento
y el uso de la maquina, puesto que no pueden eliminarse:
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YN

PELIGRO ELECTRICO

Los aparatos eléctricos deben utilizarse segun las normas de conducta de se-

guridad:

- no toque el aparato con las manos o los pies mojados 0 himedos;

- no use el aparato con los pies descalzos;

- no use prolongadores en locales destinados a ducha o bafo;

- no tirar del cable de alimentacion para desenchufar el aparato;

- el usuario no debe sustituir el cable de alimentacion del aparato. Si se estro-
pea el cable, apague la maquina y pongase en contacto solo con el Técnico
Cualificado.

- no deje el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.);

- no encienda dentro de la maquina;

- no vierta liquidos encima de la maquina;

- N0 permita que nifios o personas discapacitadas utilicen el aparato.

VAN

PELIGRO TEMPERATURA ELEVADA

Algunas de las partes de la maquina pueden alcanzar temperaturas elevadas:

- evite el contacto con el grupo de suministro, el calentador portafiltro y las
lanzas del agua, vapor y autosteamer;

- N0 exponga nunca las manos u otras partes del cuerpo en la direccion de los
terminales de suministro de vapor, agua caliente o leche.

~

ESPANOL
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A

Es necesario vigilar a los nifios para asegurarse de que no jueguen
con el aparato.

El Usuario esta obligado a informar inmediatamente el Fabricante
en el caso en que detecte defectos y/o mal funcionamientos de
la maquina, de los sistemas de proteccion ideados para prevenir
accidentes y de cualquier situacion de peligro que llegara a conocer.
En caso de anomalias de la instalacion de gas (si existe) solicitar la
intervencion del Técnico Cualificado.

La instalacion de gas (si existe) debe desactivarse durante los largos
plazos de inactividad de lamaquina (noche o cierre de lainstalacion).
Estan prohibidas todo tipo de modificaciones respecto a la maquina
y sus funciones, ademas de cambios de este documento.

Periddicamente, hacer de manera que el Técnico Cualificado efectue
el mantenimiento periddico y controle todos los dispositivos de
seguridad.

i

La modificacion ilicita y no autorizada de cualquier parte de la
maquina invalida cualquier garantia.
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23 MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Es necesario prestar atencion a estos riesqos residuales presentes durante el
mantenimiento y la limpieza de la maquina, puesto que no pueden eliminarse:

PELIGRO ELECTRICO

Las operaciones de mantenimiento y limpieza deben cumplir con las normas

de conducta de sequridad:

- no lleve a cabo posibles operaciones de mantenimiento con la maquina en
funcion;

- no sumerja la maquina en aqua;

- no vierta liquidos en la maquina ni utilice chorros de agua para la limpieza;

- N0 permita que las operaciones de mantenimiento y de limpieza sean llevadas
a cabo por nifios o discapacitados;

« N0 quite las protecciones y/o partes de la carcasa;

- no entre dentro de la maquina;

- no efectle operaciones de mantenimiento y de limpieza diferentes de lo
indicado en este Manual.

VAN

PELIGRO TEMPERATURA ELEVADA
Durante las operaciones de limpieza, tenga cuidado con las partes de la ma-
quina que estan recalentadas:
- evite el contacto con el grupo de suministro y las lanzas de agua y vapor;
- N0 exponga nunca las manos u otras partes del cuerpo en la direccion de los
terminales de suministro de vapor, agua caliente o leche.

~
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2.4 CARACTERISTICAS DE LOS EPP

En las fases de mantenimiento y limpieza de la maquina es necesario utilizar
estos EPP:

Guantes
Para proteger todas las partes en contacto con los alimentos (por-
tafiltros, filtros, etc.).

Efectuar solo las operaciones de mantenimiento y limpieza que se
describen en este manual.

Todas las operaciones de mantenimiento y limpieza no tratadas en
este documento deben actuarse sélo y exclusivamente por el Técnico
Cualificado por el Fabricante.

Todas las operaciones de mantenimiento deben llevarse a cabo
previa desconexion de la corriente eléctrica, cierre de la alimentacion
hidraulica y enfriamiento completo de la maquina.

En caso de que no se encuentre una solucion para un posible mal
funcionamiento, apague la maquina y solicite la intervencion del
Técnico Cualificado. No intente efectuar ninguna reparacion.

Las desincrustaciones del equipo deben ser realizadas por el Técnico
Cualificado por el Fabricante para que dichas operaciones no
provoquen la liberacion de materiales nocivos para el uso alimentario.

i

La modificacion ilicita y no autorizada de cualquier parte de la
maquina invalida cualquier garantia.
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3. IDENTIFICACION DE LA MAQUINA

3.1 Marcay designacion del modelo

La identificacion de la maquina y del
modelo se encuentran en la PLACA DE
DATOS de la maquina y en la DECLARA-
CION DE CONFORMIDAD CE que acom-
pana la maquina.

3.2 Descripcion general

La maquina, que se trata en este Ma-
nual, esta formada por componentes
mecanicos, eléctricos y electrénicos cuya
accion conjunta permite realizar bebidas
a base de leche, café y agua.

Este producto se fabric6 de manera
conforme a las Directivas, a los Reglamen-
tosy alas Normas Comunitarias indicadas
en la DECLARACION DE CONFORMIDAD
CE que acompana la maquina.

La maquina se ided y fabricé para fun-
cionar solo tras haberse conectado co-
rrectamente alared hidraulicay eléctrica
y, haberse colocado en lugar reparado de
los agentes atmosféricos.

3.3 Atencion al cliente

Core600

3.4 Uso previsto

La maquina para café expreso esta
destinada a la preparacion profesional de
bebidas calientes como tés, capuchinosy
café en sus variantes largo, corto, expreso,
etc.

El aparato no es para uso doméstico,
sino solo para uso profesional.

La maquina puede utilizarse en todas
las condiciones previstas, incluidas o des-
critas en este documento; debe conside-
rarse peligrosa cualquier otra condicion.

La maquina debe instalarse en lugares
cuyo acceso esté reservado a personal
cualificado, debidamente formado (Bar,
Restaurantes, etc.).
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USOS PERMITIDOS

Son todos los que respetan las caracte-
risticas técnicas; las operaciones y los usos
descritos en este documento no ponen en
peligro la sequridad del Usuario ni provo-
can danos a la maquina o al ambiente de
los alrededores.

i

Todos los usos no especificamente indicados
en este Manual estan prohibidos y deben ser
autorizados expresamente por el Fabricante.

USOS PREVISTOS

La maquina se ided exclusivamente
para el uso profesional.

El uso de productos/materiales diferen-
tes de los especificados por el Fabricante,
que pueden provocar danos alamaquina
y situaciones de peligro para el opera-
dor y/o las personas que se encuentran
alrededor de la Maquina, se considera
incorrecto o no adecuado.

CONTRAINDICACIONES
La maquina no debe utilizarse:

- En caso de usos diferentes respecto
a los listados en el par. 3.4, de usos
diferentes o no mencionados en este
Manual;

- Utilizando materiales diferentes respec-
to a los que se indican en este Manual;

- Con dispositivos de seguridad exclui-
dos o no funcionantes.

USO EQUIVOCADO DE LA MAQUINA

La tipologia de uso y las prestaciones
respecto a las que se realizé esta maqui-
na imponen una serie de operaciones y

procedimiento que no pueden cambiarse
si no previamente consensuadas con el
Fabricante.Todas las practicas permitidas
se encuentran en este documento, cual-
quier otra operacion no listada y descrita
en este documento debe considerarse no
posibley, por lo tanto, peligrosa.

USOS NO PREVISTOS

Los unicos usos permitidos se descri-
ben en el Manual, cualquier otro uso debe
considerarse no posible y, por lo tanto,
peligroso.

PRECAUCIONES GENERALES

El usuario debe estar informado acerca
de los riesgos de accidente, de los dispo-
sitivos pensados para la seguridad y de
las reglas generales en materia de pre-
vencion de accidentes previstas por las
directivas de lacomunidady lalegislacion
del pais en el que se instal6 el equipo.

El usuario debe estar informado acerca
del funcionamiento de todos los disposi-
tivos de la maquina.

Ademas, debe haber leido este Manual
integralmente.

Las intervenciones de mantenimiento
deben llevarse a cabo por técnicos cuali-
ficados tras haber preparado la maquina
de manera adecuada.

La alteracién o la sustitucién no autori-
zada de una o mas partes de la maquina,
el uso de accesorios que modifican su
funcionamiento y el utilizo de materiales
diferentes respecto a los recomendados
en este Manual, pueden ser motivos de
riesgos de accidentes.
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3.5 Descripcion de la maquina VersicnAEP— @y 1) @
1. Mando de vapor.

2. Superficie calienta-tazas.

3.  Mando del agua caliente.

4.  Grupos con palanca.

5. Nivel éptico agua caldera.

6. Proteccién antiquemaduras.

7. Lanzadel vapor.

8.  Portafiltro.

9. Pataregulable.

10. Mandémetro.

11. Ventana quemador gas (¥).
12. Seguridad gas (*).

13. Botdn de encendido gas (*).
14. Rejilla apoya tazas.

15. Lanza de agua caliente.

16. Conmutador de encendido.
17. Botdn de suministro manual.
18. Botonera.

19. Pantalla. Version SAE

20. Toma USB (solo para actualizaciones de software). Y @ @
21. Indicador ON-OFF/nivel caldera/calienta tazas.
22. Rejilla levanta tazas.

23. Interruptor encendido.

24. Autosteamer.

(*) Dispositivo opcional.

i

La toma USB (20) debe utilizarse sélo con la llave especifica
suministrada a los Técnicos Cualificados. No conectar la toma USB
con dispositivos externos (iPhone, iPad, ordenadores, etc.) puesto
que podrian provocar problemas graves al software de lamaquina.

Version AL

@ @ @ @ @ @ G (5
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3.6 Botonera AEP

= 1 café expreso

|

1 café mediano

.

3.7 Botoneras SAE

D 0 1 café largo

vers.1 GR
vers. COMPACTA

LDJ@ 2 cafés expresos
5

LDJ@ 2 cafés medianos
By

2 cafés largos

oHo 1 - lluminacidn superficie de trabajo
:'0@5 2 - Dispositivo calienta tazas
0

Agua caliente

Calienta tazas

o o=

2
3.8 Pantalla Stop / Programacién
. ) @ Suministro continuo
Presionde Presionred  Fechay
la caldera hidrica hora

dia)
@@ Autosteamer (opcional)

Calienta tazas

Autosteamer

Nivel de
Temperatura  Pdgina  aguaenla
Autosteamer  pantalla caldera
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3.9 Datosy marcado CE

Los datos técnicos de la maquina se encuentran en

este cuadro:

Core600

CUADRO DATOS TECNICOS 1GR COMPACTA 2Gr 3Gr 4Gr
120 120 120
Voltaje (V) 20400 | 230400 | 230400 | B9A0 23000
240 240 240
Frecuencia (Hz) 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
Potencia méax (kW) 2,4/3,1/3,3 31 31/39/42 | 5,6/6,0 6,6/7,1
(aldera (1) 6/8 7 10,5 17 23
(alibracién vélvula
seguridad 1.9 bar
Presion ejercicio
caldera 0,8-1,4 bar
Presion del agua de i
alimentacién 1,5 -5 bar MAX
Presidn de suministro
del café 8-10bar La placa CE estd fijada a la
Temperatura . . base del armazon bajo la
ambiente de trabajo 5-40°C 95°URMAX bandeja de desagtie
Nivel presion acistica <70dB

De acuerdo con la directiva 2006/42/CE la maquina
estad marcada por la sigla CE a través de la que el fabri-
cante declara, bajo su propia responsabilidad, que la
mdquina es segura respecto a personas y cosas.

La placa CE colocada en la base del armazén debajo
de la bandeja de descarga en la que se encuentran los
datos de identificacion. A continuacion, se muestra un
ejemplo de placa de datos:

MARCHIO COMMERCIALE c E

CMA MACCHINE PER CAFFE Sirl.
Via C. Bardini,l SUSEGANA (TV) - ITALY

Tel. +39.0438.6615 Fax +39.0438.60657

|

SIN: |Mod. || Y |
v I |
MADE IN ITALY

En caso de posibles comunicaciones con el Fabricante,
comunique siempre estos datos:
+ S/N - ndmero matricula maquina;

« Mod. - modelo de la maquina
« Y -fecha de fabricacién;

Los datos del equipo pueden consultarse también en
la etiqueta aplicada al embalaje de la maquina.

i

Se prohibe quitar o estropear la placa de datos. Si es necesario,
sustituirla con la maxima urgencia contactando siempre y sélo
el Fabricante.

4. ALMACENAMIENTO

El almacenamiento de la maquina es tarea del Fabri-
cante o del Distribuidor.

5. INSTALACION

La instalacion de la maquina debe realizarse exclu-
sivamente por un Técnico Cualificado por el Fabricante.

¥

Durante la instalacion de la maquina, el Técnico Cualificado tiene
que llevar a cabo las operaciones de cambio del agua que se

encuentra en los circuitos hidraulicos.

(N}
-~ .

Labase de apoyo de lamaquina debe estar nivelada perfectamente
ysin irregularidades.

A

Es necesario incorporar en la instalacion eléctrica un interruptor
diferencial adecuado (cortacircuitos) de 30 mA.

Manual para el USUARIO
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6. PUESTA EN MARCHA

La puesta en marcha de la maquina debe realizarse
exclusivamente por un Técnico Cualificado por el Fabri-
cante.

7. FUNCIONAMIENTO

7.1 Precauciones de seguridad

A

Lea detenidamente las advertencias que se encuentran en el
capitulo "2. PRECAUCIONES DE SEGURIDAD" a la pagina 176.

7.2 Emisiones

VIBRACIONES

En condiciones de uso conforme a las indicaciones
de uso correcto, presentadas en este manual, posibles
vibraciones detectadas no son tales como para provocar
posibles situaciones peligrosas.

EMISIONES SONORAS

El nivel de ruido emitido por la maquina es, en pro-
medio, inferior a 70 dB; con lo cual no es obligatorio
utilizar equipos de proteccién individual para el aparato
auditivo.

Sila maquina emitiera ruidos anémalos es necesario
informar al fabricante.

ENTORNO ELECTROMAGNETICO

La maquina se ided para actuar correctamente en un
entorno electromagnético de tipo industrial, colocando-
se en los limites de Emisién e Inmunidad previstos por
las Normas vigentes.

7.3 Encendido y apagado

7.3.1 C(Calentamiento eléctrico version AL

Antes de encender la maquina, asegurese de que el
nivel de agua de la caldera sea _.
superior al minimo indicado por
el nivel optico (1).

En caso de que falte agua
(primera instalacion o después
de realizar las operaciones de
mantenimiento de la caldera) es
necesario llenar previamente la
caldera, a fin de evitar el sobre-
calentamiento de la resistencia.

Siga estas instrucciones:

INTERRUPTOR
« Abra el grifo del agua de la red hidraulica;

« accionando el llenado manual cargue agua en la

caldera hasta restablecer el nivel ideal; 5

« gire el interruptor hasta la posicion “1” 1
y espere a que la maquina se caliente

completamente.

(ONMUTADOR
« Abra el grifo del agua de la red hidraulica;

« gire el interruptor hasta la posicién“1” (alimentacion
eléctrica de la bomba para el llenado automatico de
la calderay para las funciones de lamaquina) y espere
aque sellene automaticamente de agua )
la caldera; 1 2

+ gire el interruptor hasta la posicion “2”
(alimentacion eléctrica total, incluida la
resistencia en la caldera) y espere a que
la maquina se caliente completamente.

7.3.2 (alentamiento eléctrico versiones AEP y SAE

Pulse el interruptor de _— =
encendido de la maquina
(2).

El parpadeo lento del
indicador (3) indica la fase
de carga del agua.

El indicador encendi-
do fijo indica que el nivel
del agua en la caldera es
regular.

186 de 300

Manual para el USUARIO



Core600

7.3.3 (Calentamiento eléctrico version PANTALLA

+ Pulse el interruptor general
(2) de la maquina;

« siga esperando durante
unos segundos la ejecucion
del auto-test;

XPV35 XXXX
Controller Board

FW ver. 01.09
FW ver. 1.15

« esperar el posible llenado automatico de agua de la
caldera indicado en la pantalla;

Fase de
calentamiento

Fase de carga de agua
en caldera (color ama-
rillo)

« esperar unos momentos hasta que la maquina no se
calienta completamente;

Fase de calentamiento

Agua en la caldera OK
(color verde)

« en caso de intervencion del time-out, en la pantalla
se mostrara una alarma parpadeante de color rojo.

Color rojo par-
padeante

Color amarillo
parpadeante

7.3.4 (alentamiento de gas (si existe la instalacion de gas)
« Gire el conmutador (A) hasta la posicion 1;
« abra lallave del gas (B) situada en la red;

« siga presionando el boton (C) y, simultdneamente,
pulse el mando de encendido (D). Una vez encendida
la llama, mantenga pulsado durante algunos segun-
dos el mando (C) para permitir que el termopar actue
correctamente;

« después, controlar a través de la ventanilla (E) que la
llama esté encendida;

« espere a que la presidn de ejercicio indicada en el

mandmetro alcance el valor de funcionamiento:
1-1,2 bar;

e
4\ -\_
Q@Q‘@,

®

7.3.5 (Calentamiento eléctrico + gas
(si existe la instalacion de gas)

« Siga las instrucciones del apartado anterior;

+ tras comprobar el encendido de la llama, gire el con-
mutador (A) hasta la posicién 2. De este modo se co-
necta la alimentacion de la resistencia de la calderay
la presion de ejercicio se alcanzara en menos tiempo;

« espere a que la presién de ejercicio indicada en el
manoémetro alcance el valor de funcionamiento:
1-1,2 bar.

i

En la fase de calentamiento de la maquina (unos 20 minutos), la
valvula anti-depresion soltara vapor durante algunos segundos
hasta el cierre de la valvula misma.

No ponga en funcionamiento la instalacion de gas con la caldera
vacia.

7.3.6 Apagado de lamaquina

Apagar lamaquinaactuando en el interruptor general
o en el conmutador general.

Manual para el USUARIO
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7.4 Cambio del agua

Durante lainstalacién de la maquina, el Técnico Cuali-
ficado tiene que llevar a cabo las operaciones de cambio
del agua que se encuentra en los circuitos hidraulicos
cumpliendo con este procedimiento:

«+ alconcluirlainstalacion, el equipo debe seractivado y
puesto en condiciones nominales de funcionamiento,
dejandolo 30 minutos en el estado de “listo para el
funcionamiento”;

« después debe apagarse el equipo y vaciar completa-
mente el agua introducida en todo el circuito hidrau-
lico, para eliminar las posibles impurezas iniciales;

« acontinuacion es necesario volver a cargar el equipo
y ponerlo en condiciones nominales de funciona-
miento;

« unavezalcanzado el estado de”listo para el funciona-
miento” deben realizarse los siguientes suministros:

- realice un suministro continuo con cada grupo de
café, para descargar al menos 0,5 litros del circuito
de café. Si hay varios puntos de suministro asig-
nados al mismo intercambiador/caldera de café,
divida este volumen en funcién de su nimero;

- vacietodo el volumen de agua caliente contenido
en la caldera (3 litros para 1GR, 6 litros para 2GR, 8
litros para 3GR, 11 litros para 4GR) realizando un
suministro continuo mediante la lanza prevista.
Si hay varios puntos de suministro, divida este
volumen en funcién de su nimero;

- Descargue vapor continuamente durante al me-
nos 1 minuto por cada punto de suministro de
vapor.

¥

Si se producen pausas superiores a 1 semana, es necesario que
el Técnico Cualificado cambie el 100% del agua contenida en los
circuitos hidraulicos de la maquina, como se acaba de indicar.

7.5 Predisposicion de la maquina

7.5.1 Moleduray dosificacion del café

Esimportante disponer de un molinillo cerca de la ma-
quina con el que moler el café para utilizar diariamente.

La moledura y dosificacion del café deben ser reali-
zadas segun lo indicado por el fabricante del molinillo
dosificador; no obstante, hay que tener en cuenta los
siguientes puntos:

« para obtener un buen café expreso se aconseja no
conservar grandes reservas de café en grano. Res-
pete siempre la fecha de caducidad indicada por el
productor;

«  No muelanunca grandes cantidades de café; se reco-
mienda preparar solo la cantidad de café contenida en
el dosificador y utilizarla, a ser posible, ese mismo dia;

- No compire, si es posible, café ya molido, puesto que
caduca rapidamente. Si es necesario, adquiéralo en
pequefos paquetes envasados al vacio.

7.5.2  Preparacion del portafiltro

« Llene el filtro con una dosis de café molido (unos 6-7
gramos) y comprimalo con el prensador;

« enganche el portafiltro al grupo sin cerrarlo demasia-
do para evitar que la junta se desgaste con rapidez;

+ por la misma razén es aconsejable limpiar el borde
del filtro antes de enganchar el portafiltro al grupo
de suministro;

- siga las indicaciones facilitadas por el fabricante del
molinillo dosificador.
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7.5.3  Encendido led 7.6 Suministro de café

Para activar o desactivar la luz de la superficie de

trabajo o calienta tazas, presionar el boton :?éj; dela 7.6.1 VersionAL
S

botonera correspondiente.

Led calienta tazas

7.5.4 Rejillas levanta tazas

Si fuese necesario usar tazas de diferentes tamanos,
es posible usar las rejillas abatibles (22) que incluye la
maquina.

Para utilizar la rejilla, desenganchela del tope y girela
en posicion horizontal.

Una vez que ya no es necesaria, empujela hacia
arriba, hasta que no se enganche completamente en su
alojamiento.

Para limpiar las rejillas consulte el parrafo "9.5.1 Ins-
trucciones generales" a la pagina 210.

7.6.2 Version AEP

Coloque la taza debajo del
pitén de suministro;

tire de la palanca hacia
abajo a fondo;

espere un breve plazo de %

tiempo para la preinfusion
del café (3+5 segundos);

levante la palanca hasta
encontrar cierta resisten-
ciay luego suéltela;

espere a que concluya el
suministro del café.

No realice nunca las operaciones descritas sin que haya café en
el filtro o sin el portafiltro enganchado al grupo de suministro: el
retorno rapido de la palanca hacia arriba puede ocasionar daios
al equipo, a personas o a cosas.

El tiempo de suministro depende del grado de moledura y de la
cantidad de café en el portafiltro.

]

-
®)
<
o
)
1

Coloque la taza debajo del piton
de suministro;

pulse el interruptor de sumi-
nistro deseado: se realizara el
suministro de café, que podra
ser bloqueado mediante su
interruptor correspondiente
cuando se alcance la cantidad de café deseada en
la taza.

Manual para el USUARIO
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7.6.3 Version SAEy PANTALLA

Coloque la taza debajo del pitdn
de suministro;

« pulse el botén de dosis desea-
do, por ejemplo y espere
aque serealice el suministro de
café (se enciende el led);

« parainterrumpir conantelacién
el suministro de café, pulse de
nuevo el botén oelbotén

=1

«+ si habilitado, para llevar a cabo
un suministro continuo de café,

utilizar el botén @

« en caso de anomalias o de bloqueo del panel de
mandos, use el interruptor manual (17).

Para programar el suministro, consulte el capitulo 8.2.12 a la
pagina 204.

¥

Durante el suministro de café, no quite el portafiltro del grupo
de suministro.

7.6.4 \Visualizacion de las informaciones de la Pantalla

Durante el suministro, en la pantalla se visualizan una
serie de informaciones.

Presion red
hidrica

Presion de
la caldera

Fechay
hora

15:30

19/02/2014

Cuenta del tiempo de suministro
por cada grupo
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7.7 Suministro vapor 7.8 Autosteamer (opcional)
. Sumerja la lanza de vapor en el « Sumerja la lanza autosteamer en
liquido que desea calentar; la leche;

[da
« seleccione el boton @@;

« espere a que se complete el sumi-
nistro. Para indicar que se ha alcan-
zado la temperatura programada, el

boton cambiard a m, HﬁB ;
« parainterrumpirantesdetiempoel
suministro, vuelva a pulsar el botén

« gire en el sentido contrario al de
las agujas del reloj el mando del
grifo;

- lasalidadevaporseraproporcional
a la apertura del grifo;

+ paraacabar con el suministro, gire en el sentido de las

)
agujas del reloj el mando del grifo. % @E’j

En la pantalla se mostrara en
todo momento la temperatura de
la bebida.

Para lograr un espumado perfecto,
se recomienda seqguir estas sencillas
reglas:

3,00 15-3

19/

bar

- caliente solo la cantidad de le-
che que pretende utilizar; una
vez calentada, debera verterse
completamente con la jarray no
calentarse de nuevo;

« espume la leche empezando por
una temperatura de unos 4°C.

Temperatura
sy Autosteamer
< L 4
m Tras haberse alcanzado la temperatura programada,
r—3

seleccionando el boton (, ﬁ es posible realizar un
nuevo suministro de vapor durante 10 segundos (funcién
disponible hasta una temperatura maxima de 80 °C) o
bien se puede desactivar pulsando -
de nuevo el botén antes de que ¢ [ER

transcurran 10 sequndos.

s i,
« L 4

Maneje con cuidado la lanza de vapor
mediante la goma antiquemaduras ———
prevista (1).

de vapor.
S

o Evite el contacto conlalanza de vapory no

p . I P ficiendia del inalesd exponga las manos u otras partes del cuerpo en la direccién de los
ara mantener siempre la perfecta eficiencia de los terminales de terminales de la lanza autosteamer.

las lanzas de vapor, se recomienda efectuar un breve suministro ﬂ

]

-
®)
<
o
)
1

en vacio al final de cada uso. Mantenga siempre limpios los
terminales del autosteamer mediante un pafio humedecido con
agua templada.

El uso del punto de suministro de vapor
(lanza de vapor) debe ir precedido siempre
de la operacion de purga del condensado,
durante al menos 2 segundos.

Deje la lanza de vapor sumergida en
la leche sdlo el tiempo necesario para

Mantenga siempre limpios los terminales utilizando un paiio
humedecido con agua templada. Para mantener siempre la
perfecta eficiencia de los terminales de la lanza del autosteamer,
efectiie un breve suministro en vacio al final de cada uso.

Si se encuentra programada la limpieza automatica del
autosteamer, tras 5 minutos desde el iltimo uso del autosteamer,
calentarla. se emitiran 2 avisos acusticos y transcurridos unos segundos la
No abra el grifo de vapor con la lanza de magquina realizara 5 breves suministros de vapor.

vapor introducida en laleche ylamaquina Para modificar la temperatura del autosteamer, consulte al apdo
apagada. "8.2.6 Temperatura del calienta tazas" a la pagina 198.
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7.9 Suministro de agua caliente ALy AEP

+ Coloque lajarrabajolalanzadeagua @
caliente;

+ gire en el sentido contrario al de las
agujas del reloj el mando del grifo;

- la salida de agua caliente serd
proporcional a la apertura del
grifo;

« para acabar con el suministro,
gire en el sentido de las agujas
del reloj el mando del grifo.

vite el contacto con la lanza del agua caliente,
no exponer manos u otras partes del cuerpo
en direccion de los terminales de la lanza del
agua caliente.

7.10 Suministro de agua caliente SAE y
DISPLAY

« Coloque la jarra bajo la lanza de
agua caliente;

« Pulse el botén de agua caliente

@: y espere a que se efectue el
suministro de agua caliente;

« parainterrumpir antes de tiempo
el suministro, pulse de nuevo
el botén de suministro de agua
caliente F o pulse el botén

B, 0

i

Para programar el suministro de agua
caliente, consulte el capitulo 8.2.2.
s iy

<]
r—3
Evite el contacto con la lanza del agua
caliente, no exponer manos u otras partes

del cuerpo en direccion de los terminales de
la lanza del agua caliente.

7.11 Suministro capuchino (opcional)

Introduzca el tubo de aspiracién en
la leche;

coloque la jarra bajo el pitén del
capuchinador;

abra la llave del vapor; al alcanzar

=

la cantidad deseada cierre la llave
del vapor; (

3))
vierta la leche con espuma en las @

tazas con café.
@

Para obtener un suministro de leche caliente sin espuma, levante
la aleta del capuchinador hacia arriba.

Para obtener un mejor resultado, se aconseja no efectuar el
suministro directamente en la taza de café, sino enunajarra, y a
continuacion verter la leche con espuma en el café.
Serecomienda mantener siempre limpio el capuchinador, segiin lo
descrito en el par. "9.5 Operaciones de limpieza" a la pagina 210.

ig» =
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7.12 Calienta tazas 7.12.2 Version SAE y PANTALLA

N Para utilizar el calienta tazas, actuar como se describe
7.12.1 Ver5|0n AI. yAEP a continuaciéon:
Coloque las tazas en la superficie calienta tazas de la

Para utilizar el calienta tazas, actuar como se describe . .
maquina de café;

a continuacion:
« Coloque las tazas en la superficie calienta tazas de la
maquina de café;

« coloque en ON el interruptor del calienta tazas.

. en la botonera seleccionar el boton calienta tazas

El color rojo del botén en la pantalla,

. . . indica lafase de calentamiento del calienta
Para modificar la temperatura del calienta tazas siga

tazas.
de esta manera:
- Quite larejilla apoya tazas y la bandeja recoge gotas; En fase de ca-
lentamiento
« regule sobre el termostato (2); la temperatura sera

proporcional al valor indicado en el termostato.
Para ajustar la temperatura del calienta tazas en la version

0 | Desactivacion del calienta tazas Pantalla, consulte el capitulo 8.2.12 a la pagina 204.
30 | Temperatura minima .

60 | Temperatura media ’m’

90 | Temperatura mdxima r—%

Por razones de seguridad, se recomienda no poner pafios u
v g otros objetos sobre la superficie del calienta-tazas para evitar el
recalentamiento de la maquina.

Por razones de seguridad, se recomienda no poner paiios u
otros objetos sobre la superficie del calienta-tazas para evitar el
recalentamiento de la maquina.
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8. Prog ramacion 8.1.2 Programacion de agua caliente automatica
La maquina ya salié configurada
8.1 Version SAE de la fabrica. Si se desean modificar
las dosis del agua caliente, seguir

8.1.1 Programacion de suministro de café como indicado a continuacion:

La maquina ya salié configurada de la fabrica. Si se
desean modificar las dosis de café, seqguir como indicado

a continuacion: « Coloque la jarra bajo la lanza de

agua caliente;

+ Antes, configurar siempre la botonera de la derecha.
De esta manera, se configuran
automaticamente todas las bo-
toneras. Si es necesario, a conti-
nuacion, configurar las demas;

« pulse el botén @ durante

por lo menos 5 segundos hasta
que se enciendan todos los leds
de los botones de dosis;

« coloque lataza debajo del piton
de suministro;

«  pulseelbotén @ durante
por lo menos 5 segundos hasta
que se enciendan todos los leds
de los botones de dosis;

« Pulse el boton de suministro de
agua caliente m:;
O

+  pulseelbotéon de dosis deseado,
por ejemplo LDJ@;

« para confirmar la dosis pulse otra
vez el boton m: ;
§)

« paraconfirmarla dosis pulse de
nuevo el botén oelbotén

e

« Repita la operacién para los
otros botones de dosis;

+ cuando concluya la programacion,

pulse el botén @ hasta que
se apaguen todos los leds de la
botonera.

« cuando concluya la programa-

cioén, pulse el botén @

hasta que se apaguen todos los
leds de la botonera.

i

La programacion de cada dosis debe ser realizada con café molido
y no con posos de café utilizados anteriormente.
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8.1.3 Programacion del calienta tazas

8.2 Version DISPLAY

8.2.1 Programacion de suministro de café

La maquina ya sali6é configurada de la fabrica. Si se
desean modificar las dosis de café, sequir como indicado
a continuacion:

Para ajustar la temperatura del calienta tazas, utilizar
la botonera d la derecha actuando de esta manera:

« Durante el encendido de la maquina, espere que se
enciendan todos los leds de los botones y, después,

pulse inmediatamente el botén :elled que

parpadea indica la configuracién actual del calienta
tazas de acuerdo con lo que indican los dibujos que
se muestran a continuacion;

Antes, configurar siempre la botonera de la derecha.
De esta manera, se configuran
automaticamente todas las bo-

toneras. Si es necesario, a conti-

- siga presionando el botén hasta que en la A !
nuacioén, configurar las demas;

botonera el led de parpadeante pasa a luz fija;
+ pulse el botén correspondiente a la configuracion

deseada; « coloque lataza debajo del pitén
- confirmar la operacién, apagar y volver a encender de suministro;
la maquina.
60°C 70°C 80°C

« pulseelbotén @ durante
por lo menos 5 segundos hasta
que se enciendan todos los leds
de los botones de dosis;

90°C 110°C

« pulse el botén de dosis deseado,

por ejemplo LDJ)@;

« paraconfirmarla dosis pulse de
nuevo el botén oelboton

U

Repita la operaciéon para los
otros botones de dosis;

8.1.4 Programacion en espera

Para que la maquina se encuentre en estado de espe-  *
ra, es decir desactivandola pero con la botonera activa,
actuar como descrito a continuacion:

 utilizando la botonera de la derecha, pulse el botén

@ e, inmediatamente después, el botén D@; :

- el estado de espera queda sefalado por el parpadeo
del led del botén @l@LDJ@;

« para salir del estado de espera, pulse el botén

cuando concluya la programa-

cién, pulse el botén @

hasta que se apaguen todos los
leds de la botonera.

i

La programacion de cada dosis debe ser realizada con café molido
y no con posos de café utilizados anteriormente.

~
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8.2.2 Programacion de agua caliente automatica 8.2.3 Acceso al meni

La maquina ya salié configurada de la fabrica. Si se Para acceder a la visualizacion de los datos y a la pro-
desean modificar las dosis del agua caliente, seguircomo  gramacion de la maquina, pulse dos veces en la pantalla.
indicado a continuacion: Seleccionando los diferentes botones sera posible

acceder a las area indicadas en los parrafos siguientes.

« Coloque la jarra bajo la lanza de agua caliente; 0

El sistema sale de forma automatica de la fase de programacion
después de aproximadamente 20 segundos desde la ultima
operacion realizada.

Para la programacion, utilice siempre la botonera de la derecha.

+ pulse el botén @ durante JROX"%

por lo menos 5 segundos hasta
que se enciendan todos los leds
de los botones de dosis;

+ Pulse el boton de suministro de
agua caliente m:;
O

15:30

19/02/2014

- para confirmar la dosis pulse otra
vez el botoén m: ;
0)

« cuando concluya la programacion,

pulse el botén @ hasta que 101" %
se apaguen todos los leds de la
botonera

Alarmas Ahorro ener-
mdquina gético
Temperatura
autosteamer/calienta tazas
Presion caldera

Configuracién Esperay
idioma programacion
Cuenta Horario trabajo
trabajo mdquina
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8.2.4 Alarmas maquina

Seleccionando el botén m serd posible visualizar
la alarma en curso en la maquina.

En estos casos, es recomendable solicitar la interven-
cién de la Asistencia Técnica, telefoneando al nimero
que se encuentra en la pantalla.

Para salir pulse el botén m

En caso de alarma, solicite la intervencion de la Asistencia Técnica,
telefoneando al niimero que se encuentra en la pantallay apagar
la maquina.

Core600

Allarme timeout riempimento

X

Tel. 00000000000

Senalizaciones

Sonda temperatura caldera servicios sobrecalentada o en cortocircuito

Alarma datos corrompidos

Sonda temperatura caldera servicios desconectada o interrumpida

Aviso cambio filtro (90 % de uso)

Sonda temperatura calienta tazas servicios sobrecalentada o en cortocircuito

Aviso filtro gastado

Sonda temperatura calienta tazas desconectada o interrumpida

Aviso mantenimiento

Sonda lanza vapor in cortocircuito

Alarma tiempo calentamiento caldera superado

Sonda lanza vapor desconectada o interrumpida

Alarma contador volumétrico para cada grupo

Alarma tiempo llenado superado

8.2.5 Temperatura dell'autosteamer

Seleccionando el botén , es posible programar
la temperatura del autosteamer:

« Por medio de los botones de direccién y

seleccione "TEMP. AUTOSTEAMER";

« mediante los botones de direccién y con-

figure el valor de la temperatura deseada;

« para confirmar, pulse el botén ;

« para salir, pulse el boton m

<& TEMP.AUTOSTEAMER >

a4

65

°C
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8.2.6 Temperatura del calienta tazas

Seleccionando el botén , serd posible programar
la temperatura del calienta tazas:

« Seleccionando los botones de direccién y

configurar "TEMP. CALEFAC. TAZAS";

« através de los botones de direccién y con-

figurar el valor de la temperatura deseada;
« para confirmar, pulse el botén ;

« para salir pulse el botén m

<& TEMP. CALEFAC. TAZAS D>
A
N

v 78 <« I

X v

<& TEMP. CALEFAC.TAZAS >

°C
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8.2.7 Presion de la caldera

Seleccionando el botén , serd posible programar
la presién de la caldera:

« Seleccionando los botones de direccién y

configurar "PRESION CALDERA";

« através de los botones de direccién y con-
figurar el valor de presion deseado;

. para confirmar, pulse el botén ; < PRESIONCALDERA >
A

I‘g‘\
para salir pulse el boton m

v 1,0 bar l

X v

< PRESIONCALDERA D>

i-v 1,1 bar
’40
X

~
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8.2.8 Ahorro energético

Seleccionando el botén a serd posible programar
el ahorro energético de la maquina:

« Con los botones de direccion y configurar

"AUTO ECONOMIA";

« seleccione el boton configurando ON;

« Con los botones de direccion y configurar > AUTO ECONOMIA >

d
"ECONOMIA TIMEOUT"; ’41"

+ através de los botones de direccién y con-
figurar el tiempo de timeout deseado;

« para confirmar, pulse el botén ;

« Con los botones de direccion y configurar

"TEMP. ECO. VAPOR";

+ através de los botones de direccién y con-
figurar la temperatura de la caldera;

« para confirmar, pulse el botén ;

« para salir pulse el botén m;

« laactivacién del ahorro energético quedara sefialado
en la pantalla por el icono ﬂ;

+ con los botones de direccién y configurar
"MANUAL ECONOMIA" el sistema entra inmediata-
mente en ahorro energético;

« para salir del estado de ahorro energético, volver a
seleccionar el botén a
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8.2.9 (uentas

Seleccionando el botén , serd posible visualizar
el trabajo realizado por la maquina:

« Conlos botones de direccion y seleccionar

el grupo interesado;

- paraponera cero las cuentas, pulse el boton -;

« en la ultima pagina se visualizan las cuentas totales
de los suministros de café de los litros de agua consu-
midos y el ciclo de mantenimiento. La puesta a cero
de los datos Unicamente estad permitida al técnico
cualificado, introduciendo la contrasena especifica;

+ para salir pulse el botén m

Core600

'.%‘

4l=" 00365

wF 00047
[®F 00118 “de” 00098
i®” 00287

#¢ 00017
b ¢

CONTADORESGR.2 >

00088 . Lp 00111

00031 sk 00054

00069 =
00144
@&y oooos E

X

< TOTALES >

CAFE 000684
LITROS 001201
MANTENIMIENTO 003348

~
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8.2.10 Horario de trabajo de la maquina

Seleccionando el botén ﬂ serd posible configurar
el horario de encendido, de apagado y el dia de reposo
de la maquina:

« Con los botones de direccion y configurar

"AUTO ON/OFF: ON TIME";

« parahabilitar lafuncién de encendido de la maquina,
presione el botén IEI;

« através de los botones de direccion y con-

figurar el horario de inicio de la maquina;

« utilice el botéon de direccion para mover el cursor
en el valor;

« para confirmar, pulse el botén ;

+ con los botones de direccién y configurar

"AUTO ON/OFF: OFF TIME";

« para habilitar la funciéon de apagado de la maquina,
presione el botén IEI;

+ através de los botones de direccién y con-

figurar el horario de apagado de la maquina;

« utilice el botdn de direccion para mover el cursor
en el valor;

« para confirmar, pulse el botén ;

« con los botones de direccién y configurar

"DIA DE DESCANSO 1"

+ através de los botones de direccién y con-

figurar el primer dia de reposo de la maquina;

« siga el mismo procedimiento para configurar el se-
gundo dia de descanso;

« para confirmar, pulse el botén

« para salir pulse el botén m
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8.2.11 Idioma

Seleccionando el botén =N, serd posible programar
el idioma de la pantalla:

« através de los botones de direccién y con-
figurar el idioma de la pantalla deseada;

para confirmar, pulse el botén ;

« para salir pulse el botén m

IDIOMA
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8.2.12 Esperay programacion de la maquina

Seleccionando el botén , serd posible poner en
espera la maquina y llevar a cabo unas cuantas opera-
ciones de programacion:

« Para volver a encender la maquina, pulse el botén

o]

« paraacceder a la programacion seleccionar E;

+ através de los botones de direccién y con-
figurar la contrasena de acceso (333333);

« utilice el botéon de direccion para mover el cursor
en el valor;

« para confirmar, pulse el botén ;

« seleccionando elicono B se accede ala configura-
cion de la maquina;

« para salir pulse el botén m;

« con los botones de direccién y entrar en

modificacién del horario;

« con los botones de direccién y configurar

el horario;

« utilice el botéon de direccion para mover el cursor
en el valor;

« para confirmar, pulse el botén ;

N

333333
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« con los botones de direccién y entrar en

modificacidon de la fecha;

« con los botones de direccién y configurar

la fecha;

2016 DIC20 A\ _

utilice el botén de direccion para mover el cursor
en el valor;

para confirmar, pulse el botén ;

- con los botones de direccion y Bl entrar en
modificacion del dia de la semana;

con los botones de direccion y configurar MARTES
el dia;

+ utilice el botéon de direccion para mover el cursor
en el valor;

« para confirmar, pulse el botén ;

con los botones de direccién y entrar en

"CAMBIAR PASSWORD";

con los botones de direccién y configurar

la contrasefa nueva;

+ utilice el botén de direccién para mover el cursor
en el valor;

ESPANOL

« para confirmar, pulse el botén ;

para salir pulse el botén m
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8.3 Ahorro energético

Ahorro de la energia se manifiesta por la presencia
delicono en la pantalla.

Parainterrumpir la fase de ahorro energético, pulse el
botén o cualquier botén de suministro.

i

Para hacer la configuracion, consulte el capitulo. "8.2.8 Ahorro
energético" a la pagina 200.

8.4 Consejos para obtener un buen café

Lavar diariamente los filtros y los portafiltros como
se indica en el par. 9.5.3 a la pagina 211. La falta de
limpieza habitual conlleva la disminucién de la calidad
del café suministrado.

Para obtener un café con una calidad vélida, es im-
portante que el grado de dureza del agua usada tenga
un valor de 6-7 °f (grados franceses). Si la dureza supera
estos valores, se recomienda usar el filtro del agua o
un suavizador. Evite emplear el suavizador en casos de
dureza de agua por debajo de los 4 °f.

Si el sabor a cloro en el agua resulta demasiado evi-
dente, se recomienda instalar un filtro especifico.

Se recomienda no conservar grandes reservas de café
en grano. En caso de cambio del tipo de café, se reco-
mienda ponerse en contacto con el Técnico Cualificado
por el Fabricante para la regulacién de la temperatura del
aguay de la moledura.

Tras un periodo relativamente largo de inactividad de
la maquina (de 2-3 horas), efecttie algunos suministros
en vacio. Efectue siempre la limpieza y el mantenimiento
periédico.

206 de 300

Manual para el USUARIO



8.5 Informaciones software

Para visualizar los datos relativos al software instalado,
presionar mas veces en la pantalla.

Seleccionando el botén m sevisualizaran las infor-
maciones relativas al software.

Para salir pulse el botén m

XPV35 FW Ver.: 01.09
Control Board FWVer.: 1.15

8.6 Registro de alarma

. P L . . . .
Seleccionando el botén , serd posible visualizar
lo registro de alarma por la maquina.

La puesta a cero de los datos Unicamente
estd permitida al técnico cualificado, introduciendo la
contrasefa especifica.

Para salir pulse el botén m

24/01/17 15:09:29  Regeneracion filtro 100%
24/01/17 15:09:29  Regeneracion filtro 90%

Core600
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9. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

9.1 Precauciones de sequridad

A

Lea detenidamente las advertencias que se encuentran en el
capitulo "2. PRECAUCIONES DE SEGURIDAD" a la pagina 176.

9.2 Mantenimiento periddico

Ademads de realizar las actividades de mantenimiento
de acuerdo con la frecuencia indicada en el cuadro, es
necesario efectuar por lo menos 1 vez al aflo un control
general de la maquina por parte de un Técnico Cualifi-
cado.

9.3 Mantenimiento tras un breve periodo
de inactividad de la maquina

Por "breve periodo de inactividad" se entiende un
plazo de tiempo superior a una semana laboral.

En caso de reactivacién de la maquina después de
este plazo de tiempo, es necesario que el Técnico Cualifi-
cado efectue el cambio de toda el agua que se encuentra
en los circuitos hidraulicos como se indica en el par."9.2
Mantenimiento periédico" a la pagina 208.

Ademas, es necesario llevar a cabo todas las opera-
ciones previstas por el mantenimiento periodico, vea el
punto anterior.

Componente Tipologia de intervencion Semanal Mensual | Trimestral

MANOMETRO Mantenga.con'grolado el valor de la presion en la caldera, que debe estar X
comprendida siempre entre 0,8 y 1,4 bar.

< Compruebe la presion del agua durante el suministro de café: consulte la presion

MANOMETRO - ) S X
indicada en el mandémetro, que debe estar comprendida siempre entre 8y 9 bar.
Compruebe el estado de desgaste de los filtros, vea si el borde de los filtros

FILTROS y PORTAFILTROS | presenta dafios y compruebe si hay posos de café en la taza y, posiblemen- X
te, sustituya filtros y/o portafiltros.
Compruebe la dosis de café molido (comprendida entre 6y 7 g por do-
sificacion) y compruebe el grado de moledura. Las muelas deben tener

MOLINILLO DOSIFICADOR los ﬁlo§ siempre bien aﬁlad.os,' su deterloro.se aprecia por la 'presenaa.(,ie X
demasiado polvo en la molienda. Se recomienda solicitar la intervencion
del Técnico Cualificado para hace sustituir las muelas planas cada 400/500
kg de café o cada 800/900 kg de café en el caso de muelas conicas.
Sustituir el cartucho del filtro del agua o la regeneracién del suavizador

FILTRO AGUA con la frecuencia indicada por el fabncante.~ o
En caso de que en la pantalla aparezca la sefalizacion "Aviso filtro gasta- X

SUAVIZADOR w2 R L
do", pdngase en contacto con la Asistencia Técnica para la sustitucion del
filtro y la eliminacién de la alarma.

INSTALACION DE GAS Comp(uepe si hay posibles pérdidas de gas en la instalacién aplicando una X
solucion jabonosa a los conductos.
Se recomienda solicitar la intervencion de la Asistencia Técnica, por lo

CALDERA : X
menos, cada 3 meses para cambiar el agua de la caldera.

F—3

Sise evidencian los problemas de los componentes evidenciados en
gris significa que hay que apagar la maquina y se precisa solicitar
la intervencion del Técnico Cualificado.
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9.4 Mal funcionamiento y remedios correspondientes

Core600

Problema Causa Accion

LA MAQUINA NO RECIBE La maquina estd apagada Encienda la maquina
ALIMENTACIGN ELECTRICA qu pagada. ! quina.

FALTA AGUA EN LA CALDERA El grifo de la red hidrdulica esta cerrado. Abra la llave de la red hidrdulica.

DEMASIADA AGUA EN LA CALDERA

Averia en la instalacion eléctrica o en la instalacion
hidraulica.

Apague la mdquina y solicite la intervencién de la
Asistencia Técnica.

DE LAS LANZAS DE VAPOR NO SALE
VAPOR

El pulverizador de la lanza esté obstruido.
La mdquina estd apagada.

Limpie el pulverizador de la lanza de vapor.
Encienda la mdquina.

DE LAS LANZAS DE VAPOR SALE AGUA
0 VAPOR MEZCLADO CON AGUA

Averia en la instalacion eléctrica o en la instalacion
hidraulica.

Apague la mdquina y solicite la intervencién de la
Asistencia Técnica.

NO SE PRODUCE EL SUMINISTRO

El grifo de la red hidrdulica estd cerrado.
La moledura del café es demasiado fina.

« Abralallave de la red hidrdulica.
« Ajuste el grado de moledura del café.

PERDIDAS DE AGUA EN LA MAQUINA

La pileta no se desagua.

El'tubo de desagiie estd roto o desconectado, o presenta | «

obstdculos para el flujo del agua.

- Controle el desagiie al sistema colector.
Compruebe y restablezca la conexion del tubo de
desagiie a la pileta.

CAFE DEMASIADO CALIENTE O
DEMASIADO FRi0

Averia en la instalacion eléctrica o en la instalacion
hidraulica.

Apague la mdquina y solicite la intervencion de la
Asistencia Técnica.

SUMINISTRO DEL CAFE DEMASIADO
RAPIDO

El café se ha molido demasiado grueso.

Ajuste el grado de moledura del café.

SUMINISTRO DEL CAFE DEMASIADO
LENTO

El café se ha molido demasiado fino.

Ajuste el grado de moledura del café.

POS0S DE CAFE MOJADOS

« Grupo suministro sucio.
El grupo de suministro esta demasiado frio.
El café se ha molido demasiado fino.
El café utilizado es demasiado viejo.

«Lave el grupo con el filtro ciego.

- Espere a que el grupo se caliente completamente.
« Ajuste el grado de moledura del café.

« Sustituya el café por el fresco.

EL MANOMETRO INDICA UNA
PRESION NO ADECUADA

Averia en la instalacion hidraulica.

Apague la mdquina y solicite la intervencion de la
Asistencia Técnica.

PRESENCIA DE POSOS EN LATAZA

El porta-filtro estd sucio.
Los orificios del filtro estan desgastados.
El grado de moledura del café no es adecuado.

« Limpie el porta-filtro.
« Sustituya el filtro.
« Ajuste el grado de moledura adecuadamente.

LATAZA ESTA MANCHADA DE El café se ha molido demasiado grueso. « Ajuste el grado de moledura del café.
SALPICADURAS DE CAFE El borde del filtro estd daado. « Sustituya el filtro.

LOSLEDSDETODAS LASBOTONERAS | Después de pocos minutos el llenado automatico del

PARPADEAN (version SAE) agua se bloquea.

ENCENDIDO DEL LED TIME-OUT |-

(version AEP)

Ha intervenido el dispositivo Time-out.
Falta agua en la red.

«Apaguey vuelva a encender la maquina.
« Abrala llave de la red hidraulica.

EL SUMINISTRO DE CAFE NO ES
(ONFORME

NO SE RESPETA LA DOSIS DEL
CAFE

EL LED DEL BOTON DE DOSIS
PARPADEA

El café se ha molido demasiado fino.

Ajuste el grado de moledura del café.

SUMINISTRO DE CAFE SOLO CON EL
BOTON MANUAL

Averia en la instalacion electronica.

Apague la mdquina y solicite la intervencion de la
Asistencia Técnica.

BLOQUEO DEL SISTEMA ELECTRONICO

Averia en la instalacion eléctrica o en la instalacion
hidraulica.

Apague la mdquina y solicite la intervencion de la
Asistencia Técnica.

LA BOMBA PIERDE ACQUA

Averia de la bomba.

Apague la mdquina y solicite la intervencion de la
Asistencia Técnica.

Manual para el USUARIO

209 4e 300



Core600

Problema Causa Accion
ELITOHIO SIS BRUSICRS e Apague la maquina y solicite la intervencion de la
0 LA PROTECCION TERMICA SE Averia de la bomba. pag quinay

DISPARA POR UNA SOBRECARGA

Asistencia Técnica.

LA BOMBA FUNCIONA POR DEBAJO

DEL CAUDAL NOMINAL Averia de la bomba.

Apague la mdquina y solicite la intervencién de la
Asistencia Técnica.

LA BOMBA HACE RUIDO Averia de la bomba.

Apague la mdquina y solicite la intervencién de la
Asistencia Técnica.

i

Los problemas evidenciados en gris requieren el apagado de la
maquina y la intervencion del Técnico Cualificado por parte del
Fabricante.

9.5 Operaciones de limpieza

9.5.1 [Instrucciones generales

Para lograr una higiene perfectay obtener la maxima
eficiencia del equipo es necesario llevar a cabo algunas
simples operaciones de limpieza. Las indicaciones pre-
sentadas a continuacién deben considerarse validas
para un uso normal de la maquina de café. En caso de
uso continuo de la maquina, las operaciones de limpieza
deben ser efectuadas mas a menudo.

i

No utilice nunca detergentes alcalinos, disolventes, alcohol o
sustancias agresivas. Los productos/detergentes utilizados deben
ser aptos para tal fin y no deben atacar los materiales de los
circuitos hidraulicos.

No use detergentes abrasivos que podrian arafar la superficie de
la carcasa.

Se recomienda siempre el uso de pafios perfectamente limpios y
desinfectados.

Para lavar los filtros, los portafiltros y todos los componentes de
la maquina utilice detergentes proporcionados por el Fabricante
o productos especificos aptos para limpiar las maquinas de café
profesionales.

=
Limpieza g §

wvi

Capuchinador:

Limpiar, por lo menos una vez al dia o més veces en caso X

de uso continuativo del capuchinador, cumpliendo con las

indicaciones del par. 9.5.2 a la pagina 211.

Carcasa y Rejillas:

Efectue la limpieza de los paneles de la carcasa con un

pafio humedecido con agua templada. X

Quite la bandeja y la rejilla calienta tazas y lavelas con
agua caliente.

Botonera y display:
Efectue la limpieza de los botonera y display con detergen- | X

tes especificos. Apague la maquina antes de limpiarla.

Rejillas levanta tazas: 2
Desenganchar las rejillas de su [~
alojamiento colocandolas en posicion
horizontal y tirando con fuerza hacia

el exterior. Realice la limpieza con un
pafio humedecido con agua templada.

Después, vuelva a enganchar las mismas, empujandolas en
su alojamiento.

Filtros y Porta-filtros:
Ldvelos, diariamente y una vez por semana, comoseindica | X | X
en el par. 9.5.3ala pagina 211.

Lanza de vapor y autosteamer:

Mantenga siempre limpia la lanza usando un pafio hume-
decido con agua templada.

Compruebe y limpie los terminales de la lanza liberando X | X
los orificios de salida de vapor con una pequefia aguja.
Limpiar cada semana, como se indica en el par. 9.5.7 ala
pdgina 212.

Grupo de suministro:

Efecttie el lavado del grupo de suministro segin las indica-
ciones del par. 9.5.409.5.5. X | X
Limpiar por dentro, cada semana, como se indica en el par.
9.5.6alapagina212.

Molinillo dosificador y Tolva:

A través de un pafio con agua templada, efectuar la limpie-
za dentro y fuera de la tolva y del dosificador.

Después, secar todo detenidamente.

2104300

Manual para el USUARIO



Core600

9.5.2 Lavado del capuchinador

Se debe tener especial cuidado al limpiar el capuchi-
nador, siguiendo los procedimientos que se citan aqui:
« realice un primer lavado sumergiendo el tubo de as-

piracion en aguay efectuando un suministro durante

unos segundos;
« gire 90° el cuerpo giratorio (X) hasta la posicién B

(cierre del conducto de salida de leche);

+ manteniendo el tubo de aspiracién de leche levanta-
do, realice un suministro de vapor (funcionamiento
en vacio del capuchinador);

« espere aproximadamente 20 segundos para permitir
la limpieza y esterilizacién interna del capuchinador;

- cierre el vapor y devuelva el cuerpo giratorio a la
posicion A;

« en caso de obstruccién del orificio de toma de aire
(Y), libérelo delicadamente con una aguja.

Posicion B

Limpiar el capuchinador tras cada uso continuativo y, de todas
formas, por lo menos una vez al dia.

9.5.3 Limpieza filtros y portafiltros

Cada dia:

« Sumerja el filtro y el portafiltro en agua caliente
durante toda la noche, de manera que se disuelvan
los depdsitos grasos del
café;

« aclare todo con agua
fria.

Cada semana:

« Conlaayudade un des-
tornillador, separe el
filtro del portafiltro;

« sumerja el filtro y el portafiltro durante 10 minutos
en agua caliente y detergente adecuado;

« aclare todo con agua fria.

i

Atencion: sumergir sélo la tapa del portafiltro, evitando sumergir
la empuiiadura también.

El detergente tiene que diluirse en agua fria d acuerdo conlas dosis
indicadas en el envase (véase fabricante).

9.5.4 Lavado grupo suministro version AEP

Efectle, adiario, el lavado de los grupos de suministro
de la manera que se indica a continuacion:

+ Del portafiltro, quite el filtro y coloque un filtro ciego
(véase recambios);

« vierta el detergente adecuado (véase recambios) en
el portafiltro con el filtro ciego y enganche el grupo
de suministro;

- efectle unaserie @
de suministros
hasta que por el

desagle salga
agua limpia;

« quite el porta-
filtro del grupo y
efectle al menos un suminis-
tro para eliminar los residuos
de detergente.

+ quitar el filtro ciego del por-
tafiltro sustituyéndolo con el
original.

9.5.5 Lavado grupo suministro version SAE y DISPLAY

Efectle, adiario, el lavado de los grupos de suministro
de la manera que se indica a continuacion:

« Del portafiltro, quite el filtro y coloque un filtro ciego
(véase recambios);

« vierta el detergente adecuado (véase recambios) en
el portafiltro con el filtro ciego y enganche el grupo
de suministro;

« en la botonera del grupo objeto del lavado, siga
presionando simultaneamente, los botones LDJ)@ y

@ durante por lo menos 10 segundos;

« espere a que se realicen los 5 ciclos de lavado;

« quitar el portafiltro y presionar el botén LDJ)@ para
iniciar el ciclo de enjuague de unos 30 segundos.

No efectue el lavado del grupo en caso de version AL.
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9.5.6 Limpieza duchay porta ducha

Una vez a la semana, efectie la limpieza de la ducha
y del porta ducha, actuando de esta manera:

+ Afloje el tornillo con un des-
tornillador (1);

« quitarladucha(2)yel porta
ducha (3);

« lavar los dos componentes
con agua caliente;

+ volver a colocar ducha y
porta ducha en la posicion
original bloqueando todo el
conjunto con el tornillo.

9.5.7 Limpieza de lalanza de vapor y autosteamer

Una vez a la semana, efectue la limpieza de la lanza
de vapor y autosteamer actuando de esta manera:

« Sumergir la lanza en una jarra con agua y un deter-
gente especifico de acuerdo con las instrucciones
del fabricante;

« calentar la solucion con el vapor
de lalanza;

- dejar que se enfrie en la misma
solucion durante por lo menos
5 minutos de manera que el
detergente pueda ir hacia arriba
dentro de la lanza por efecto del
enfriamiento;

« volverarepetirla operacién 2 o 3 veces para eliminar
los restos de leche de los suministros siguientes.

10. PARTES DE RECAMBIO

La sustitucion de componentes y/o partes de la ma-
quina debe realizarse exclusivamente por un Técnico
Cualificado por el Fabricante.

A

Por ningun motivo el Usuario esta autorizado a realizar las
operaciones de sustituciones de componentes y/o partes de la
maquina.

11. DESACTIVACION

Es necesario desactivar la maquina solicitando la
intervencion del Técnico Cualificado por el Fabricante
puesto que es necesario desconectar la red eléctrica e
hidraulica y vaciar del agua todos los circuitos internos.

La siguiente puesta en marcha tras este periodo
puede realizarse sélo por Técnico Cualificado por el
Fabricante.

A

Por ningiin motivo el Usuario esta autorizado a realizar las
operaciones de desactivacion por largos plazos de tiempo y la
siguiente puesta en servicio de la maquina.

12. DESMANTELAMIENTO

Se recomienda hacer actuar el desmantelamiento
de la maquina al Técnico Cualificado por el Fabricante.

2124300
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13. ELIMINACION

13.1 Informaciones para la eliminacion

Sélo para la Unién Europea y el Espacio
Econdmico Europeo.

Este simbolo indica que el producto
no puede eliminarse con los residuos
domésticos, de acuerdo con la Directiva
RAEE (2012/19/CE), la Directiva sobre Pilas —
(2006/66/CE) y/o las leyes nacionales que actua dichas
Directivas.

El producto debe entregarse a un punto de recogida
designado, por ejemplo el revendedor si se compra un
producto nuevo y parecido o a un centro de recogida
autorizado para reciclar posibles residuos de aparatos
eléctricos y electronicos (RAEE) ademas de pilas y acu-
muladores. Un tratamiento incorrecto de dichos residuos
puede conllevar consecuencias negativas sobre el me-
dio ambiente y la salud del hombre puesto que estos
residuos contienen sustancias potencialmente nocivas.

La colaboracion del usuario para una eliminacion
correcta de este producto, contribuira a un uso eficaz
de los recursos naturales y evitara posibles sanciones
administrativas previstas por las leyes vigentes. Para
mas informacion sobre como reciclar este producto,
contacte las autoridades locales, el ente responsable de
la recogida de residuos, un revendedor autorizado o el
servicio de recogida de residuos domésticos.

i

Para eliminar la maquina, se recomienda consultar el Técnico
Cualificado por el Fabricante.

13.2 Informaciones medio ambientales

Dentro de la maquina hay una pila de botén de litio
necesaria para memorizar los datos de la maquina que
se coloco en la ficha electrénica.

Eliminar la pila de acuerdo con las normas vigentes
en el pais.

14. GLOSARIO

En este capitulo se listan términos no frecuentes o,
de todas formas, con significado diferente de lo comun.

A continuacion, se explican las abreviaturas utilizadas
y el significado de los pictogramas para indicar la cuali-
ficacién operador y el estado de la maquina, su empleo
permite proporcionar rapidamente y, de manera univoca,
las informaciones necesarias para un uso correcto de la
maquina en condiciones de seguridad.

Peligro
Posible lesion o perjuicio para la salud.

Zona peligrosa

Cualquier zonaen los alrededores de una maquina, en
la que la presencia de una persona constituya un riesgo
para la sequridad y la salud de dicha persona.

Usuario

La o las personas encargadas del funcionamiento,
del mantenimiento y de la limpieza indicadas en este
manual.

Riesgo

Combinacién entre la probabilidad y la gravedad de
una lesiéon o de un perjuicio para la salud que puede
surgir de una situacion peligrosa.

Proteccion

Elemento de la maquina utilizado especificamente
para asegurar la proteccion a través de una barrera
material.

Equipo de proteccion individual (EPP)
Equipo llevado o guardado por la persona para pro-
teger su salud o su seguridad.

Uso previsto
El uso de la maquina de acuerdo con las informa-
ciones proporcionadas en las instrucciones para el uso.

Técnico Cualificado por el Fabricante

Persona especializada, adecuadamente formada y
habilitada para llevar a cabo operaciones de conexién,
instalacion y montaje de la maquina; utilizar equipos
especiales (elevadores, carretillas, etc.); llevar a cabo
intervenciones de mantenimiento ordinarias o extraor-
dinarias muy complicadas o posiblemente peligrosas
para el usuario.

Cualificacion del Usuario
Nivel minimo de competencias que tiene que poseer
el operador para desempenar la operacién descrita.

Estado de la maquina

El estado de la maquina incluye la modalidad de
funcionamiento y el estado de las protecciones que se
encuentran en la maquina.

Riesgo residual

Riesgos que siguen existiendo, no obstante se hayan
adoptado las medidas de proteccién integradas en los
proyectos de lamaquinay, no obstante, las protecciones
y las medidas de proteccién adicionales adoptadas.

Componente de seguridad:

- destinado a desempenar una funcién de seguridad;

-« su averia y/o mal funcionamiento pone en riesgo la
seguridad de las personas.
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1. INTRODUCAO

Leia este Manual na integra e com muita atencao antes
de utilizar o aparelho, a fim de melhorar o desempenho da
maquina e operar em condicdes de seguranca absoluta.

A maquina de café expresso adquirida foi projeta e
realizada com métodos e tecnologias inovadoras que asse-
guram qualidade e confiabilidade no decorrer do tempo.

Este Manual é um guia que lhe permitird conhecer as
vantagens obtidas escolhendo a nossa marca. Aqui se
encontram as informacodes sobre como utilizar da melhor
forma possivel as potencialidades da maquina, sobre
como manter a mesma em condicdes de eficiéncia, e
ainda sobre como se comportar no caso de dificuldades.

Conserve cuidadosamente este Manual em um lugar
seguro. Em caso de extravio deste, é possivel solicitar
uma cépia ao Fabricante.

Antes de utilizar a maquina leia com muita atencao as
instrucoes incluidas neste documento e siga as indicacoes
descritas. Conserve este manual e todos os documentos
fornecidos em um local acessivel e protegido.
Este documento presume que nos estabelecimentos, onde a
maquina esta instalada, sao cumpridas todas as normas de
seguranga e higiene no trabalho em vigor.

Asinstrugoes, os desenhos e a documentagao incluida
em este Manual sdo de natureza técnica reservada, de
propriedade do Fabricante e ndo podem ser reproduzidas
de forma alguma, no todo ou em parte.

O Fabricante reserva-se o direito de efetuar quaisquer
melhorias e/ou alteracdes no produto. Garantimos que
este Manual reflete o estado técnico da maquina no
momento da comercializacdo da mesma.

Aproveitamos esta oportunidade para solicitar a
nossos clientes quaisquer sugestodes relativas ao melho-
ramento tanto do produto como do Manual.

1.1 Orientag¢oes para a leitura do Manual

O Manual foi subdividido em capitulos independentes. A sequéncia dos
capitulos corresponde a l6gica temporal da vida util da maquina.

Para facilitar a compreensao imediata do texto sdo empregados termos,
abreviagdes e pictogramas.

Este manual é formado por uma capa, um indice e uma série de capitulos.
Cada capitulo apresenta uma numeracgao progressiva. No rodapé consta o
numero da pagina.

Na pagina inicial sdo exibidos os dados de identificacdo da maquina e na
ultima pégina a data e a revisdo do Manual de Instrucdes.

ABREVIACOES
Se¢. = Secdes
Cap. = Capitulo
Par. = Paragrafo
Pdg. = Péagina
Fig. = Figura
Tab. = Tabela

UNIDADE DE MEDIDA
As unidades de medida presentes sdo aquelas previstas pelo Sistema
Internacional (SI).

PICTOGRAMAS
As descrigbes precedidas por estes simbolos incluem informagoes/ pre-

caucdes muito importantes, especialmente com relagdo a seguranca. O seu
descumprimento pode causar:

« riscos para a integridade do usudrio;

- ferimentos graves ao usudrio da maquina (em alguns casos até mesmo

a morte);
- extingdo do contrato de garantia;
« isencao das responsabilidades do Fabricante.

Simbolo de PERIGO utilizado no caso de risco de lesdo grave
permanente que necessite de hospitalizacao e, em casos extremos
causa de morte.

s
-~ .

Simbolo de ATENCAO utilizado no caso de risco de lesao nio grave,
mas que necessita de cuidados médicos.

Simbolo de ADVERTENCIA utilizado no caso de risco de lesdo nao
grave que pode ser tratado com medidas de pronto socorro ou
similares.

Simbolo de NOTA utilizado para fornecer informagées importantes
referentes ao argumento tratado.

1.2 Conservacao do Manual

O Manual de Instrugdes deve ser conservado com cuidado e deve acom-
panhar a maquina em todas as mudancas de propriedade que a mesma
podera ter na sua vida util.

Para sua melhor conservacdao recomendamos manusear com cuidado,
com as méos limpas e nao depositar sobre superficies sujas. Ndo devem ser re-
movidas, arrancadas ou arbitrariamente modificadas nenhuma de suas partes.

O Manual deve ser arquivado em um ambiente protegido da umidade e
calor e nas proximidades da respectiva maquina.

O Fabricante, sob pedido do usuario, pode fornecer outras copias do
Manual de Instrugées da maquina.

1.3 Metodologia de atualizacao do Manu-
al de Instrugoes

O Fabricante reserva-se o direito de modificar e realizar melhorias na
maquina sem notificacdo e sem atualizar o Manual ja entregue ao usuario.

Além disso, no caso de alteracdes substanciais na maquina ja instalada
que requeiram a alteracdo de um ou mais capitulos do Manual de Instrugdes,
ficara aos cuidados do Fabricante enviar aos usudrios os capitulos envolvidos
na alteracdo ou a revisdo do Manual inteiro.

E da responsabilidade do usuario substituir a documentacio antiga
com a nova.

O Fabricante é responsavel pelas descri¢gdes em lingua italiana. As tradu-
¢6es nao podem ser verificadas totalmente, portanto, se for verificada alguma
incongruéncia é preciso seguir a descricdo em italiano e, eventualmente,
contatar o Fabricante, o qual ird providenciar as alteracdes que considerar
oportuna.

2164300
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Se o Manual se tornar ilegivel ou apresentar qualquer outro
problema dificultando a consulta, é obrigatdrio que o usuario
solicite uma copia nova ao Fabricante antes de realizar qualquer
outra operac¢ao na maquina.

E absolutamente proibido remover ou reescrever partes do
Manual.

As instrucoes, os desenhos e a documentacao incluida em este
Manual sao de natureza técnica reservada, de propriedade do
Fabricante e nao podem ser reproduzidas de forma alguma, no
todo ou em parte.

0 Usuario tem a obrigacao de seguir todas as instrugdes existentes
neste Manual.

Para quaisquer inconvenientes que possam surgir devido ao uso
incorreto de tais recomendagées, o Fabricante declina toda e
qualquer responsabilidade.

1.4 Destinatarios

0 Manual em questao é destinado ao Usudrio da mdaquina, isto é, a
pessoa encarregada de a colocar em funcionamento, realizar a sua
manutencao e a limpeza conforme descrito em este documento.

QUALIFICAGAO DOS DESTINATARIOS DA MAQUINA

A miaquina é destinada ao uso profissional e ndo ge-
neralizado, logo, pode ser utilizada apenas por pessoas
qualificadas, em especial que:

+ Atingiram a maioridade;

« Fisicamente e mentalmente sao aptas ao uso da
maquina;

« Capazes de entender e interpretar o Manual de Ins-
trugdes e as precaugoes de seguranca;

«  Conhecam os procedimentos de seguranca e respec-
tivo funcionamento;

« Possuam capacidade para utilizar a maquina;

« Tenham compreendido os procedimentos de uso
definidos pelo Fabricante da maquina.

A

0O aparelho nao é destinado para ser utilizado por criancas e pessoas
portadoras de deficiéncias fisicas, sensoriais ou mentais, ou ainda
que nao tenham experiéncia ou conhecimento, exceto se auxiliadas
por uma pessoa responsavel pela seguranca das mesmas, sob
supervisao ou instrugoes sobre o uso do aparelho

Core600

1.5 Glossario e Pictogramas

Neste paradgrafo sao exibidos os termos menos co-
muns ou com significado diferente do comum.

Veja a sequir a explicacdo das abreviacdes utilizadas
e o significado dos pictogramas para indicar a qualifica-
cao do operador e o estado da maquina, o seu emprego
permite fornecer rapidamente e de forma univoca as
informagdes necessarias para utilizar amaquina de forma
correta em condicdes de seguranca.

1.5.1 GLOSSARIO
Usudrio

As pessoas ou a pessoa encarregada de colocar em
funcionamento, realizar a manutencao e a limpeza da
maquina conforme descrito neste manual.

Técnico Qualificado do Fabricante

Pessoa qualificada, adequadamente treinada e ha-
bilitada para realizar operacdes de ligacao, instalacao e
montagem da maquina; utilizar equipamentos especiais
(como guindastes, empilhadeiras, etc.); realizar opera-
¢6es de manutencao ordindria ou extraordinaria, particu-
larmente complicadas ou potencialmente perigosas para
serem executadas pelo usudrio e sempre considerando
os aspectos de seguranca e higiene.

i

Para as demais op¢des do glossario consulte o Cap."14. GLOSSARIO"
na pagina 255.

1.5.2 PICTOGRAMAS

PICTOGRAMA DESCRICAO

Perigo elétrico

Perigo de temperatura alta

Uso obrigatdrio de luvas de protecdo

Obrigatério ler a documentacédo

=g

1.6 Garantia

A maquina é coberta por uma garantia de 12 meses
para todos os componentes exceto aqueles elétricos e
eletronicos e as pecas sujeitas a desgaste.
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2. PRECAUCOES DE SEGURANCA

2.1 NIVEL DE FORMACAO E INFORMACAO SOLICITADO AO USUARIO

Todas as pessoas que utilizam a maquina devem ser devidamente treinadas
e informadas sobre o funcionamento e os riscos residuais presentes durante
o funcionamento.

0 Usudrio deve ser capaz de aplicar todas as boas praticas em conformidade
com os principios de higiene alimentar.

2.2 FUNCIONAMENTO

Mesmo com o equipamento de sequranca completo aplicado para prevenir
acidentes a fim de eliminar possiveis riscos ao usuario durante o uso, esta ainda
apresenta alguns riscos residuais.

Estes riscos residuais assim denominados estao relacionados com algumas
partes damaquina que podem representar um perigo para o Usudrio se este usar
amesma de forma incorreta ou cometer um erro de avaliacdo ou de desativacao
(aso Ndo siga as precaugoes contidas neste Manual.

A maquina também possui alguns avisos colocados nas areas de risco residual
que devem ser escrupulosamente respeitados.

E necessario prestar muita atencdo aos sequintes riscos residuais presentes
durante o funcionamento e uso da maquina, os quais nao podem ser eliminados:

21842300 Manual do USUARIO
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VN

PERIGO ELETRICO

0 uso de um aparelho elétrico esta sujeito a algumas normas comportamen-

tais de sequranca:

- ndo toque o aparelho se as maos ou pés estiverem molhados ou imidos;

- ndo use o aparelho com pés descalcos;

- ndo use extensoes em dependéncias com chuveiro ou no banheiro;

« Ndo puxe o cabo de alimentacao para desligar o aparelho;

« 0 cabo de alimentacdo do aparelho ndo pode ser substituido pelo usuario.
Se o cabo estiver danificado, desligue a maquina e contate exclusivamente
um Técnico Qualificado.

- ndo deixe o aparelho exposto aos agentes atmosféricos (chuva, sol, etc...);

* N0 permita 0 acesso no interior da maquina;

- ndo derrame nenhum tipo de liquido sobre a maquina;

- N30 permita que criangas ou pessoas com deficiéncias usem o aparelho.

VAN

PERIGO DE TEMPERATURA ALTA

Algumas partes da maquina podem atingir temperaturas altas:

- evite 0 contato com o grupo de distribuicao, o aquecedor porta-filtro e os
bicos de emissao de agua, vapor e autosteamer;

- nunca exponhaas maos ou outros membros do corpo na direcao dos terminais
(ue emitem vapor, dgua quente ou leite.

~
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A

As criancas devem ser vigiadas para garantir que nao brinquem com
o aparelho.

0 Usuario tem a obrigacao de informar imediatamente o Fabricante
se detetar defeitos e/ou irreqularidades durante o funcionamento
da maquina, dos sistemas de protecao contra acidentes, assim como
qualquer situacao de perigo que tenha conhecimento.

Em caso de anomalias no sistema de gas (se presente) chame um
Técnico Qualificado.

0 sistema de gas (se presente) deve ser desativado durante os longos
periodos de inatividade da maquina (de noite ou botequim fechado).
E estritamente proibido realizar alteracdes de qualquer natureza ou
extensao na maquina e respectivo funcionamento, e também neste
documento.

0 Técnico Qualificado deve realizar manutencao periodica e controle
de todo 0 equipamento de seguranca.

i

A adulteracao nao autorizada de qualquer parte da maquina faz
decair qualquer garantia.
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23 MANUTENCAO E LIMPEZA

E necessario prestar muita aten¢do aos sequintes riscos residuais presentes
durante a manutencdo e a limpeza da maquina, os quais nao podem ser eli-
minados:

/N

PERIGO ELETRICO

As operacoes de manutencao e limpeza estao sujeitas as normas comporta-

mentais de sequranca:

- ndo realize as opera¢des de manutencao com a maquina funcionando;

- nao mergulhe a maquina na agua;

- ndo derrame nenhum tipo de liquido sobre a maquina e ndo utilize jatos de
agua para a limpeza;

- NAo permita que criancas ou pessoas portadoras de deficiéncias realizem as
operacbes de manutencao e limpeza;

- Ndo remova as protecdes e/ou partes da carcaca;

- ndo aceder no interior da maquina;

- ndo realize operacdes de manutencdo e limpeza diferente do que consta
neste Manual.

VAN

PERIGO DE TEMPERATURA ALTA

Durante as operacbes de limpeza tome muito cuidado, pois algumas partes

da maquina podem alcancar temperaturas elevadas:

- portanto, evite o contato com o grupo de distribuicao e os bicos de emissao
de dgua e vapor;

- nunca exponha as maos ou outros membros do corpo na direcio dos terminais §:
que emitem vapor, dgua quente ou leite.

=
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2.4 CARACTERISTICAS DO EPI

Nas fases de manutencao e limpeza da maquina é necessario utilizar os se-
guentes EPI:

Luvas

Para a protecao de todas as partes da maquina que estao em con-
tato com os alimentos (porta-filtros, filtros, etc.).

Realize apenas as opera¢oes de manutencao e limpeza indicadas
neste manual.

Todas as operacoes de manutencao e limpeza nao indicadas neste
documento devem ser realizadas tinica e exclusivamente pelo Técnico
Qualificado do Fabricante.

Todas as opera¢oes de manutencao devem ser efetuadas com a
alimentacao elétrica e hidraulica previamente desligadas e apos o
arrefecimento completo da maquina.

No caso de nao resolu¢ao do funcionamento irregular, desligue a
maquina e solicite a assisténcia do Técnico Qualificado do Fabricante.
Nao tente realizar algum tipo de reparacao.

As operagoes de desincrustacoes do aparelho devem ser realizadas
pelo Técnico Qualificado do Fabricante de forma que tais operagoes
nao soltem materiais nocivos para o uso alimentar.

i

A adulteracao nao autorizada de qualquer parte da maquina faz
decair qualquer garantia.
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3. IDENTIFICACAO DA MAQUINA

3.1 Marca e modelo

Os dados de identificacao e o respec-
tivo modelo estao descritos na PLACA
DADOS DE INDENTIFICACAO e na DE-
CLARACAO DE CONFORMIDADE CE que
acompanha a maquina.

3.2 Descricao geral

A maquina assunto deste Manual é
constituida por componentes mecanicos,
elétricos e eletrénicos cuja acao combi-
nada permite preparar bebidas a base de
leite, café e agua.

Este produto foi fabricado de acordo
com as Diretivas, e com os Regulamentos
e as Normas Comunitarias indicadas na
DECLARACAO DE CONFORMIDADE CE
gue acompanha a maquina.

Esta maquina foi projetada e fabricada
para funcionar somente apds ter sido liga-
da de forma correta em uma rede hidrica
e elétrica e posicionada em um local pro-
tegido da acao dos agentes atmosféricos.

3.3 Assisténcia clientes

Pt
]

CMA MACCHINE PER CAFFESS.r..
Via Condotti Bardini, 1- 31058 SUSEGANA (TV) - ITALIA
Tel. +39.0438.6615 - Fax +39.0438.60657

Hargelona
o
Badnd
&

Portugal —" Espana
Spain

iy
o

plpall
M%ru

E-mail: info@astoria.com - Web-site: www.astoria.com | 5=

3.4 Destinacao de uso

Esta maquina de café expresso foi
projetada para a preparacao profissional
de bebidas quentes tais como cha, ca-
ppuccino, café nas variantes longo, curto,
expresso, etc.

O aparelho nao é destinado a utilizacao
doméstica, mas somente profissional.

A maquina pode ser utilizada em to-
das as condicbes previstas, incluidas ou
descritas nesta documentacao; portanto,
qualquer outra condicao é considerada
perigosa.

A maquina deve serinstalada em locais
com acesso reservado a pessoal habili-
tado com formacao adequada (Botecos,
Restaurantes, etc).
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USOS PERMITIDOS

Sao todos aqueles que respeitando as
caracteristicas técnicas, as operacdes e 0s
empregos descritos nesta documentacgao
nao colocam em perigo a seguranca do
Usuario ou causam danos a maquina ou
ao meio ambiente.

i

Todos os usos nao especificadamente indicados
neste Manual sao proibidos e devem ser
expressamente autorizados pelo Fabricante.

USOS PREVISTOS

A maquina foi projetada exclusivamen-
te para uso profissional.

O uso de produtos/materiais diferentes
dos especificados pelo Fabricante, que
possam criar danos a maquina e situagdes
de perigo para o operador e/ou para as
pessoas proximas da Maquina, é conside-
rado incorreto ou indevido.

CONTRAINDICACOES DE USO
A maquina nao pode ser utilizada:

« Para fins diferentes dos expostos no
par. 3.4 , e também diversos ou nao
mencionados em este Manual;

« Com material diferente relativamente
ao indicado neste Manual;

- Sem o equipamento de seguranca ou
nao funcionante.

USO INCORRETO DA MAQUINA

O tipo de uso e desempenho para o
qual esta maquina foi realizada requer
uma série de operacdes e procedimentos
que nao podem ser alteradas se nao pre-

viamente concordadas com o Fabricante.
Todas as operagdes permitidas estao in-
cluidas nesta documentacao, qualquer
outra operacao nao mencionada e des-
crita nesta documentacao é considerada
impossivel e, portanto, perigosa.

USOS NAO PREVISTOS

Os unicos tipos de usos permitidos es-
tao descritos no Manual, qualquer outro
tipo de uso é considerado impossivel e,
portanto, perigoso.

SEGURANCA GERAL

O usuario deve ter conhecimento dos
riscos de acidentes, do equipamento pro-
jetado para a seguranca e as regras gerais
em questao de prevencao de acidentes
conforme previsto pelas diretivas comu-
nitarias e pela legislacao no pais onde a
linha esta instalada.

O usuario deve ter pleno conhecimento
sobre o funcionamento de todos os dis-
positivos da maquina.

Além disso, ele também deve ter lido
este Manual na integra.

As operacdes de manutencao devem ser
realizadas por técnicos qualificados apds
preparar a maquina adequadamente.

A adulteracao ou a substituicao nao
autorizada de uma ou mais partes da ma-
quina, o uso de acessorios que modificam
seu uso e o emprego de materiais dife-
rentes dos recomendados neste Manual,
podem ser a causa de riscos de acidentes.

2244300
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3.5 llustra¢ao da maquina ModeloAEP @) (1) (@)

Manipulo vapor.

Superficie aquecedor de xicaras.

Manipulo de dgua quente.

Grupo ¢/ alavanca.

Nivel 6tico da agua na caldeira.

Protecdo contra queimaduras.

Bico vapor.

Porta-filtro.

. Péregulavel.

10. Manbmetro.

11. Janela queimador de gas (*).

12. Seguranca gas (¥).

13. Botao acendimento gas (¥).

14. Grelha para apoiar as xicaras.

15. Bico agua quente.

16. Comutador ligagao.

17. Botao emissao manual.

18. Painel de comandos.

19. Display. Modelo SAE

20. Conector USB (somente para atualizacdes software).

21. Luz de sinalizacdo ON-OFF/nivel caldeira/aquece-
dor de xicaras.

22. Grelha p/soerguer xicaras.

23. Interruptor de ligacao.

24. Autosteamer.

(*) Dispositivo opcional.

i

0 conector USB (20) deve ser utilizado somente com a chave
especifica fornecida aos Técnicos Qualificados. Nao conecte
dispositivos externos no conector USB (tais como iPhone, iPad, PC,
etc.), pois poder criar sérios problemas no software da maquina.

Modelo AL

COENOVAWN =

~

@ @ @ G @ @ G (5
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3.6 Painel de Comandos AEP

= 1 café expresso

J

1 café médio

.

3.7 Painéis de comandos SAE

D 0 1 café longo

mod.1 GR
mod. COMPATTA

LDJ@ 2 cafés expressos
@&%

LDJ@ 2 cafés médios
Elay

2 cafés longos

oHo 1 - lluminagdo superficie de trabalho
@ 2 - lluminagdo aquecedor de xicaras

OFR
H Agua quente
@ﬂ Aquecedor de xicaras
VZNININN

Stop / Programacdo
3.8 Di Spl ay ) ) @ Distribuic@o continua
Presséo Presséo Datae
[\
ﬂ @@ Autosteamer (opcional)

caldeira  rede hidrica hora

Aquecedor
de xicaras

Autosteamer

Temperatura Pdgina tela Nivel dgua
Autosteamer na caldeira
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3.9 Dados e marcacao CE

Os dados técnicos da maquina sao exibidos na se-

guinte tabela:

Core600

TABELA DADOS TECNICOS 1GR COMPATTA 2GR 3GR 4GR
120 120 120
Voltagem (V) 20400 | 230400 | 230400 | B9A0 - 2000
240 240 240
Frequéncia (Hz) 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
Poténcia max (kW) 2,4/3,1/33 31 3,1/39/42 | 5,6/6,0 6,6/7,1
(aldeira (1) 6/8 7 10,5 17 23
(alibragem valvula de
seguranca 1.9 bar
Pressao de
funcionamento caldeira 0,8-1,4 bar
Pressao dgua de i
alimentacdo 1,5-5 bar MAX
Pressdo de ) 8-10 bar
fornecimento do café A placa CE estd fixada sobre
T t bient . . ] a base da estrutura embaixo
diTg%?I#ga amblente 5-40°C  95°URMAX do recipiente de descarga
Nivel de pressao
sonora <70dB

Conforme a diretiva 2006/42/CE a maquina é marcada
com a sigla CE onde o fabricante declara, sob a prépria
responsabilidade, que a maquina é segura para pessoas
e ou coisas.

A placa CE esta fixada sobre a base da estrutura
embaixo do recipiente de descarga e sobre a mesma
estdo descritos os dados de identificacdo da maquina.
Veja aqui abaixo um exemplo da placa com os dados de
identificacéo:

CMA MACCHINE PER CAFFE S.r.l.

MARCHIO COMMERCIALE c €
Via C. Bardini,1 SUSEGANA (TV) - ITALY

Tel. +39.0438.6615 Fax +39.0438.60657 E
SIN: |M0d. " Y |
[v I |
MADE IN ITALY

Para qualquer comunicagao com o Fabricante, assi-
nale sempre 0s seguintes dados:
« S/N-numero de série da maquina;

+  Mod. - modelo da maquina
« Y -data de fabricacao;

Os dados do aparelho também sao visiveis na etiqueta
colocada na embalagem da maquina.

i

E proibido remover ou deteriorara placa dos dados de identificacao.
Se necessario, substitui-la com a maxima urgéncia solicite
diretamente ao Fabricante.

4. ARMAZENAMENTO

O armazenamento da maquina é efetuado pelo Fa-
bricante ou pelo Distribuidor.

5. INSTALACAO

Alinstalacdo da maquina deve ser realizada exclusiva-
mente pelo Técnico Qualificado do Fabricante.

¥

No curso da instala¢do da maquina, o Técnico Qualificado deve
realizar as operagoes de renovacao da agua contida nos circuitos
hidraulicos.

s iy

~ L4

Abase de apoio da maquina deve estar perfeitamente nivelada e
sem irregularidades.

A

0 sistema elétrico deve dispor de um interruptor diferencial
apropriado (disjuntor salva-vidas) de 30 mA.

~
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6. COLOCAR EM SERVICO

A maquina pode ser colocada em funcionamento
exclusivamente pelo Técnico Qualificado do Fabricante.

7. FUNCIONAMENTO

7.1 Precaucoes de seguranca

A

Leia atentamente as adverténcias presentes no capitulo "2.
PRECAUCOES DE SEGURANCA" na pagina 218.

7.2 Emissoes

VIBRACOES

Em condi¢ées de emprego em conformidade com
as indicacdes de uso correto, fornecidas neste manual,
as possiveis vibracdes detetadas nao sao tais a causar
situacdes perigosas.

EMISSOES SONORAS

O nivel de ruido emitido pela maquina é, em média,
inferior a 70 dB; portanto, ndo ha obrigacao de usar equi-
pamento de protecao individual para o sistema auditivo.

Se a maquina emite ruidos estranhos é necessario
avisar o fabricante.

AMBIENTE ELETROMAGNETICO

A maquina foi projetada para funcionar corretamente
em um ambiente eletromagnético de tipo industrial,
dentro dos limites de Emissao e de Imunidade em con-
formidade com as Normas em vigor.

7.3 Ligar e desligar

7.3.1 Aquecimento elétrico modelo AL

Antes de ligar a maquina, certifique-se que o nivel
da agua na caldeira ultrapassa _.
o limite minimo indicado pelo
nivel ético (1).

No caso de falta de dgua
(primeira instalacdo ou apds a
manutencao da caldeira) é ne-
cessario encher a caldeira, para
evitar o aquecimento excessivo
da resisténcia.

Proceda da seguinte forma:

INTERRUPTOR
« Abra atorneira da 4gua da rede hidrica;

« atuando no enchimento manual abasteca a caldeira
de dgua até o restabelecimento do nivel
ideal;

0
1
« gire o interruptor para a posicao "1" e
aguarde o aquecimento completo da
maquina.

(OMUTADOR
« Abraatorneira da 4gua da rede hidrica;

« gire o comutador para a posicao “1” (alimentacgao
elétrica da bomba para o enchimento automatico
da caldeira e dos servicos da maquina) e aguarde o
abastecimento automatico da dgua na
caldeira;

+ gire o interruptor para a posicao “2”
(alimentagao elétrica total incluindo a
resisténcia na caldeira) e aguarde o aque-
cimento completo da maquina.

7.3.2 Aquecimento elétrico modelos AEP e SAE

Aperte o interruptor de _—
acendimento da maquina
(2).

Aintermiténcialentada
luz de sinalizacao (3) indica
afase de abastecimentode (3)
agua.

Aluz de sinalizacao ace-
sa fixaindica o nivel normal
de dgua na caldeira.

228 4e 300
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7.3.3 Aquecimento elétrico modelo DISPLAY

Aperte o interruptor geral
(2) da maquina;

aguarde mais alguns se-
gundos para a execucao do
autoteste;

XPV35 XXXX
Controller Board

FW ver. 01.09
FW ver. 1.15

« aguarde o enchimento automatico da agua na cal-
deira como indicado na tela;

Fase de aquecimento

Fase de abastecimen-
to dgua na caldeira
(amarelo)

« aguarde alguns instantes até o aquecimento da ma-
quina estar completo;

Fase de aquecimento

Agua na caldeira OK
(verde)

« em caso de intervencao do time-out, na tela serd
assinalado um alarme intermitente vermelho.

Vermelho
intermitente

Amarelo
intermitente

7.3.4 Aquecimento a gas (se presente sistema de gas)

« Gire o comutador (A) para a posicao 1;

« abra atorneira do gas (B) da rede;

« mantenha o botao (C) pressionado e, simultanea-
mente, pressione o botao de ligacao (D). Assim que
a chama se acender, mantenha o botao (C) pressio-
nado por alguns segundos, isto para permitir que o
termopar entre em acao;

+ logo, verifique através da janelinha (E) se a chama
se acendeu;

« aguarde que a pressdo de funcionamento indicada no
mandmetro, alcance o valor de servi¢co de 1-1,2 bar;

7.3.5 Aquecimento elétrico + a gas
(se presente sistema de gas)

« Proceda conforme indicado no paragrafo anterior;

+ depois de verificar o acendimento da chama, gire o
comutador (A) para a posicao 2. Assim se alimenta a
resisténcia da caldeira e a pressdao de exercicio sera
obtida em um tempo mais curto;

« aguarde que a pressao de funcionamento indicada no
manodmetro, alcance o valor de servico de 1-1,2 bar.

i

Durante a fase de aquecimento da maquina (cerca de 20 minutos),
avalvula antidepressao solta vapor durante alguns segundos até a
propria valvula fechar.

Nao ligue os queimadores de gas com a caldeira vazia.

7.3.6 Desligar a maquina

Para desligar a maquina pressione o interruptor ou
o comutador geral.

Manual do USUARIO
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7.4 Renovacao da agua

No curso da instalagao da maquina, o Técnico Quali-
ficado deve realizar as operacdes de renovacdo da agua
contida nos circuitos hidricos seguindo o procedimento
a seguir:

« quando a instalacao se conclui, o aparelho deve ser
ativado e colocado na condicdo nominal de funcio-
namento deixando-o por 30 minutos na condicdo de
"pronto para funcionar";

+ logo depois, desligue o aparelho e remova comple-
tamente a primeira dgua colocada no circuito hidrico
para eliminar as impurezas iniciais;

« em seguida, carregue o aparelho novamente e co-
loque-o nas condi¢des nominais de funcionamento;

- quando chegar ao estado de "pronto para o funcio-
namento" se devem efetuar as seguintes emissoes:

- por cada grupo de café fazer uma emissao conti-
nua de forma a descarregar pelo menos 0,5 litros
do circuito de café. Em caso de mais pontos de
emissdao combinados no mesmo permutador/
caldeira de café, divida essa quantidade em funcao
do nimero de pontos de emissdo;

- descarregue toda a quantidade de agua quente no
interior da caldeira (3 litros por 1g, 6 litros por 2g,
8 litros por 3g, 11 litros por 4g) com uma emissao
continua do respetivo bico. Em caso de mais pon-
tos de emissao, divida essa quantidade em funcao
do numero de pontos de emissao;

- descarregue continuamente o vapor pelo menos
por 1 minuto por cada ponto de emissao do vapor.

¥

Se a maquina permanecer inativa por mais de 1 semana, é
necessario solicitar ao Técnico Qualificado a troca de 100% da
agua contida nos circuitos hidricos da maquina conforme indicado
acima.

7.5 Preparacao da maquina

7.5.1 Moagem e dosagem do café

E importante dispor de um moedor ao lado da ma-
quina, com o qual moer a quantidade de café utilizada
diariamente.

A moagem e a dosagem do café devem ser efetua-
das conforme as instrucdes do Fabricante do moedor-
-dosador; além disso, também é necessario considerar
0s seguintes itens:

« para obter um bom expresso recomendamos nao
armazenar grandes quantidades de café em grao.
Respeitar sempre a data de vencimento indicada
pelo produtor;

« evite moer grandes quantidades de café, recomenda-
mos preparar a quantidade para o dosador e utiliza-la
no mesmo dia;

« nao use café ja moido, porque este se deteriora ra-
pidamente. Se necessario compre-o em pequenas
embalagens a vacuo.

7.5.2 Preparagao do porta-filtro

« Encha o filtro com uma dose de café moido (cerca de
6-7 g.) e aperte com um calcador apropriado;

« encaixe o porta-filtro no grupo, sem apertar muito,
para evitar um desgaste muito rapido da guarnicao;

+  pelo mesmo motivo é recomendavel limpar as bordas
do filtro antes de encaixar o porta-filtro no grupo
distribuidor;

« sigaasinstrucdes do fabricante do moedor-doseador.

2304e300
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7.5.3  Acenderled 7.6 Emissao do café
Para ativar ou desativar a luz da superficie de traba-

Iho ou do aquecedor de xicaras, aperte o botao :?éj; no 7.6.1 ModeloAL

painel de comandos correspondente. 7

« Posicione a xicara embai-
xo do bico de emissao;

« puxe a alavanca para bai-
X0 até ao fim;

« aguarde um instante para
a pré-infusao do café (3+5
segundos);

Led aquecedor de xicaras

« levante a alavanca até
encontrar uma certa re-
, sisténcia e em seguida
7.5.4 Grelha p/soerguer as xicaras largue;
Caso for necessario utilizar xicaras de alturas dife-
rentes utilize as grelhas inclinaveis (22) disponiveis na
maquina.
Para utilizar a grelha desengate-a do retentor e gire-a
para a posicao horizontal.
Se desnecessdria empurre-a para cima, até engatar.
Para limpar as grelhas consulte o paragrafo "9.5.1
Instrugdes gerais" na pagina 252.

« aguarde a emissao do
café terminar.

Nunca efetue as operacoes acima descritas sem café no filtro ou
sem o porta-filtros encaixado no grupo de distribuicao: o rapido
retorno da alavanca para cima pode causar danos ao aparelho, a
coisas e pessoas.

0 tempo de distribuicdo depende da moagem e da quantidade de
café no porta-filtro.

7.6.2 Modelo AEP

« Posicione a xicara embaixo do
bico de emissao;

« pressione o interruptor do bico
desejado: logo em seguida
inicia a emissdo do café, que
pode ser interrompida usando
o0 mesmo interruptor, assim que
atingir a quantidade de café desejada na xicara.

(2]
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7.6.3 Modelo SAE e DISPLAY

Posicione a xicara embaixo do
bico de emissao;

pressione o botdao dose de-
sejado, por exemplo, LDJ;@ e
aguarde a preparacao do café
(led aceso);

para interromper a emissao do
café adiantadamente, pressio-
ne o botao ou o botao

I

se ativado para efetuar a distri-
buicdo continua de café, utilize

o botdo @

em caso de falhas ou interrupcao do painel de co-
mandos, use o interruptor manual (17).

Para programar a emissao, consulte o capitulo 8.2.12 na pagina
246

¥

Durante a preparacao do café, nao retire o porta-filtro do grupo
de distribuicao.

7.6.4 Exibicao das informacdes na Tela

Durante a emissdo serao exibidas uma série de infor-
macoes na tela.

Data e
hora

Pressdo
rede hidrica

Pressdo
caldeira

3,00

15:30

19/02/2014

Contagem do tempo de emissGo
por cada grupo

2324e300
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7.7 Emissao vapor

Mergulhe o tubo de vapor
no liquido que se pretende
aquecer;

gire o manipulo da torneira em
sentido anti-horario;

7.8 Autosteamer (opcional)

Mergulhe o bico do vaporizador
no leite;

selecione o botao @@
1 ;

aguarde até o completamento da
distribuicao. Em atingindo a tem-
peratura programada também sera

indicada a modificacdo do botédo
. asaida de vapor sera proporcional em @@@,
a abertura da torneira;

« para interromper em adiantado a
distribuicao aperte novamente

o botao @@

A temperatura da bebida sera
sempre exibida no visor.

+ para terminar a emissao, gire em
sentido horario o manipulo da
torneira.

Para obter uma 6tima formagdao ==
de espuma, siga estas simples regras:

+ aqueca apenas a quantidade de
leite necessdria, uma vez aque-
cido, este devera ser despejado
integralmente da leiteira e nao
deve ser aquecido novamente;

« espumar o leite partindo de uma

Temperatura
temperatura de cerca 4°C. Autoiteamer
i
S Selecionando o botéao @@@ apos atingir a tem-
m peratura programada serd possivel efetuar mais uma
JE— distribuicao de vapor por 10 segundos (funcao disponi-
/ Ve s .
Manuseie com cuidado o bico do vapor —— vel até a temperatura maxima de

80°C) ou se pode desativar apertan-

pelarespetivaborracha de protecao contra —
do novamente o botao antes de 10

queimaduras (1).

Evite o contato com os bicos do vapor, =5 segundos.

nao expor as maos ou outros membros do S

corpo na direcao dos terminais dos bicos

de emissao do vapor. r—\

o Evite o contato com o bico de vapor, nao exponha as maos ou outros
membros do corpo na dire¢ao dos terminais do bico do vaporizador.

Para manter sempre em perfeita eficiéncia os bicos do vapor,
recomenda-se deixar o vapor sair rapidamente sem nenhum

produto no final de cada utilizacao. Mantenha os terminais dos

bicos sempre limpos, utilize um pano umedecido em agua morna. Mantenha os terminais dos bicos sempre limpos, utilize um pano
0 uso do ponto de emissao do vapor (bico umedecido em dgua morna. Para manter sempre em perfeita
vapor) deve ser precedido da operacao de eficiéncia os terminais do bico do vaporizador, recomenda-se
expurgo da condensacao pelo menos por deixar o vapor sair rapidamente sem nenhum produto no final
2 segundos. de cada utilizacao.

Deixe o bico de vapor mergulhado no Quando programado, apés 5 minutos da tltima utilizacao do
leite apenas o tempo necessario para o vaporizador sao emitidos 2 avisos sonoros e alguns segundos
aquecimento. depois a maquina efetua a limpeza automatica do vaporizador
Nao abra a torneira do vapor com o bico com 5 emissoes rapidas de vapor.

de vapor mergulhado no leite e com a Para modificar a temperatura do vaporizador, ver par. "8.2.6
maquina desligada. Temperatura do aquecedor de xicaras" na pagina 240.

~
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7.9 Emissao agua quente AL e AEP

« Coloque um bule embaixo do bico
de dgua quente;

« gire o manipulo da torneira em sen-
tido anti-horario;

« asaidade vapor sera proporcio-
nal a abertura da torneira;

- para terminar a emissao, gire
em sentido horario o manipulo
da torneira.

Evite o contato com o bico de 4gua quente, nao
expor as maos ou outros membros do corpo na
direcao dos terminais do bico de agua quente.

7.10 Emissao agua quente SAE e DISPLAY

« Coloque um bule embaixo do bico
de dgua quente;

m

- pressione o botdo agua y e
aguarde o fornecimento da agua
quente;

« parainterromper o fornecimento,
pressione novamente o botdo de
fornecimento agua quente F

ou pressione o botio @Oﬂ

i

Para programar a agua quente, consulte o
capitulo 8.2.2 na pagina 238.
(S

Evite o contato com o bico de dgua quente,
nao expor as maos ou outros membros do
corpo na direcao dos terminais do bico de
dgua quente

7.11 Emissao cappuccino (opcional)

+ Introduza o tubo de aspiracao no
leite;

« posicione a leiteira embaixo do bico
do cappuccinatore;

« abra avalvula do vapor, assim que

=

atingir a quantidade desejada fe- =
che a valvula do vapor; ( 3))
« sirva o leite espumado nas xicaras @

com o café.
@

Para obter o leite quente sem espuma, eleve a aleta do
cappuccinatore para cima.

Para obter um melhor resultado, recomendamos nao preparar a
espuma diretamente na xicara de café, mas em uma leiteira e, em
seguida, servir o leite espumado no café.

Recomendamos manter constantemente limpo o cappuccinatore,
conforme especificado no paragrafo "9.5 Operacoes de limpeza"
na pagina 252.

S

i
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7.12 Aquecedor de xicaras 7.12.2 Modelo SAE e DISPLAY

Para utilizar o aquecedor de xicaras proceda da se-

7.12.1 Modelo AL e AEP

guinte forma:

Para utilizar o aquecedor de xicaras proceda da se- . Coloque as xicaras na superficie aquecedora de xica-
guinte forma: ras (1) da maquina de café;

- Coloque as xicaras na superficie aquecedorade xica- « no painel de comandos selecione o botdo do aquece-
ras da maquina de café; dor de xicaras @ﬂ .
VAN

+ posicione o interruptor do aquecedor de xicaras em
" n
ON".

A cor vermelha do botéo na tela, indica
a fase de aquecimento do aquecedor de
xicaras.

Para regular a temperatura do aquecedor de xicaras,
proceda da seguinte forma:

+ Retire a grelha de apoio das xicaras e a bandeja de
coleta dos pingos;

Em fase de
aquecimento

« regule o termostato (2), a temperatura sera propor-

. o . Para regular a temperatura do aquecedor de xicaras no modelo
cional ao valor indicado no terméstato.

Display, consulte o capitulo 8.2.12 na pagina 246.

[ ]

0 | Desativacdo do aquecedor de xicaras <@ -
30 | Temperatura minima m

. r—3
60 | Temperatura média
90 | Temperatura maxima Por razdes de seguranca recomendamos nao colocar panos ou

outros objetos sobre a superficie do aquecedor de xicaras para
o evitar o aquecimento excessivo da maquina.

Por razdes de seguranca recomendamos nao colocar panos ou
outros objetos sobre a superficie do aquecedor de xicaras para
evitar 0 aquecimento excessivo da maquina.

~
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8. Program agao 8.1.2 Programacao agua quente automatica
A maquina ja foi programada na
8.1 Modelo SAE fabrica. Porém, se desejar modificar
as doses de agua quente, proceda

8.1.1 Programa de emissao de café conforme descrito a seguir:

A maquina ja foi programada na fabrica. Porém, se
desejar modificar as doses do café, proceda conforme

descrito a sequir: « Coloque um bule embaixo do bico

de dgua quente;

+ Programe sempre antes o painel de comandos da
direita. E assim que se progra-
mam automaticamente todos
os comandos. Se necessario,
programe a seguir os outros;

« pressione o botdo @ por

ao menos 5 segundos, até que se
acendam todos os leds dos botoes

+ posicione a xicara embaixo do dose;

bico de fornecimento de café;

+ aperte o botao @ por

ao menos 5 segundos, até que
se acendam todos os leds dos
botdes dose;

« pressione o botao para fornecer
agua quente m:;
O

« aperte o botdo dose desejado,
por exemplo LDJDJ;

« para confirmar a dose aperte de
novo o botdo ([ ;
0)

« paraconfirmaradose aperte de
novo o botdo |9 ou o botao

G

+ repitaaoperagao para os outros
botdes dose;

« quando terminar a programacgao

pressione o botao @ até

desligar todos os leds do painel
de comandos.

« quando terminar a programa-

¢ao pressione o botao @

até desligar todos os leds do
painel de comandos.

i

A programacao de cada dose deve ser efetuada com café moido e
nao com borra de café utilizada anteriormente.
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8.1.3 Programacao do aquecedor de xicaras

Para regular a temperatura do aquecedor de xicaras
utilize o painel de comandos a direita agindo da seguinte
forma:

+ No acendimento da maquina aguarde que todos os
leds dos botdes estejam acesos, e aperte imediata-

mente o botdo @: o led intermitente indicara

a configuracdo atual do aquecedor de xicaras como
indicado nos desenhos aqui embaixo;

« mantenha pressionado o botao até que o
led do teclado passe de intermitente para fixo;

« aperte o botao correspondente a configuracao de-
sejada;

« confirme a operacao desligar e ligar da maquina.
60°C 70°C 80°C

90°C 110°C

100°C

Aquecedor de
xicaras

8.1.4 Programacao stand-by

Para colocar a maquina em estado de stand-by, ou
seja, desativar mantendo o painel de comandos ativo,
proceda da seguinte forma:

« utilizando o painel de comandos a direita, aperte o

botao @ e logo depois o botao D@;

« 0 estado de Stand-by é assinalado pelo led intermi-

tente do botao @i%LDJ@;

« para sair do estado de Stand-by aperte o botao

8.2 Modelo DISPLAY

8.2.1 Programacao de emissao de café

A maquina ja foi programada na fabrica. Porém, se
desejar modificar as doses do café, proceda conforme
descrito a sequir:

« Programe sempre antes o painel de comandos da
direita. E assim que se progra-
mam automaticamente todos
os comandos. Se necessario,
programe a seguir os outros;

« posicione a xicara embaixo do
bico de fornecimento de café;

. aperte o botao @ por

ao menos 5 segundos, até que
se acendam todos os leds dos
botdes dose;

« aperte o botao dose desejado,

por exemplo LDJ@;

« paraconfirmaradose aperte de
novo o botao ou o botao

<1

+ repitaaoperagao para os outros
botdes dose;

« quando terminar a programa-

¢ao pressione o botao @
até desligar todos os leds do
painel de comandos.

i

A programacao de cada dose deve ser efetuada com café moido e
nao com borra de café utilizada anteriormente.
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8.2.2 Programacao agua quente automatica 8.2.3 Acessoao menu

A maquina ja foi programada na fabrica. Porém, se Para acessar a exibicao dos dados e a programacgao
desejar modificar as doses de dgua quente, proceda da maquina aperte duas vezes na tela.
conforme descrito a seguir: Selecionando os varios botdes sera possivel acessar

as zonas indicadas nos paragrafos seguintes.

« Coloque um bule embaixo do bico de dgua quente; 0

0 sistema sai automaticamente da fase de programacao depois de

cerca 20 segundos a partir da tltima operacao realizada.

Pararealizara programacao, utilize sempre o terminal de comando
« pressione o botdao @ por JROX' % adireita.
ao menos 5 segundos, até que se
acendam todos os leds dos botdes

dose;

« pressione o botao para fornecer
agua quente m:;
O

15:30

19/02/2014

. para confirmar a dose aperte de
novo o botao m: ;
O

« quando terminar a programacgao
pressione o botdo @ até
desligar todos os leds do painel

Alarmes Poupanga
mdquina energética

Temperatura
autosteamer/aquecedor de xicaras
Pressdo caldeira

de comandos

Defini¢éo Stand-by e
idioma programagao
Contagem Hordrio trabalho
trabalho mdquina
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8.2.4 Alarmes maquina

Selecionando o botdo m serd possivel visualizar o
alarme em curso na maquina.

Em estes casos é aconselhdvel solicitar a intervencao
da Assisténcia Técnica telefonando para o nimero indi-
cado na tela.

Para sair aperte o botao m

Alarm timeout Fill-out

Em caso de alarme solicite a intervencao da Assisténcia Técnica
telefonando para o nimero indicado na tela.

X

Tel. 00000000000

Sinalizagoes

Steam heating unit temperature probe has overheated or short-circuited Warning data is corrupted

Steam heating unit temperature probe is disconnected or cut off Change filter warning (90% worn)

Cup warmer temperature probe has overheated or short-circuited Filter completely worn warning

Cup warmer temperature probe is disconnected or cut off Maintenance warning

Steam nozzle probe has short-circuited Heating unit heating timeout warning
Steam nozzle probe is disconnected or cut off Volumetric counter warning for each group
Fillingup timeout warning

8.2.5 Temperatura autosteamer

Selecionando o botao , serd possivel programar
a temperatura do vaporizador:

« Selecionando as setas e Sl definir "AUTOSTE-
AMER TEMP;

« com as setas e A defina o valor da tempera-
tura desejada;

« para confirmar aperte o botdo ;

+ para sair aperte o botdo m
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8.2.6 Temperatura do aquecedor de xicaras

Selecionando o botdo , serd possivel programar
a temperatura do aquecedor de xicaras:

« Selecionando as setas e configurar "CUP

WARMER TEMP!;

- através das setas e Al definir o valor da tem-
peratura desejada;

« para confirmar aperte o botao ;

« para sair aperte o botao m

°C

2404e 300
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8.2.7 Pressao da caldeira

Selecionando o botao , serd possivel programar
a pressao da caldeira:

« Selecionando as setas e configurar "BOILER

PRESS.;

. atravésdassetase AV &l definir o valor da pressao
desejada;

« para confirmar aperte o botao ;

para sair aperte o botao m

<  BOILER PRESS.

v 1,1 bar
’40
X

~

(2]
L
=
O
=
-
o
o
o

Manual do USUARIO 241 42300




Core600
8.2.8 Poupanca energética

Selecionando o botdo a serd possivel programar
a poupanca energética da maquina:

« Com as setas e configurar "AUTO ECONO-

MY";

« selecionar o botao programando ON;

. Com as setas e configurar "ECONOMY _ AUTO ECONOMY

L
TIMEOUT"; ,a‘.‘

« através das setas e A4l definir o tempo de ti-
meout desejado;

« para confirmar aperte o botao ;

« Com as setas e configurar "TEMP. ECO.

STEAM";

« através das setas e YA definir a temperatura
da caldeira;

« para confirmar aperte o botao ;

« para sair aperte o botao m;
TEMP. ECO. STEAM

+ aativacao da poupanca energética serd sinalizada na
tela pelo icone a;
. 80

+ secomas setas econﬁgurar "MANUAL ECO-
NOMY" o sistema entra imediatamente em poupanca
energética;

« parasairdo estado de poupanca energética, selecione
novamente o botdo a .
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8.2.9 (ontagens

Selecionando o botao , serd possivel ver o traba-
Iho efetuado pela maquina:

+ Com as setas e selecionar o grupo em

questao;

« para colocar as contagens a zero aperte o botao
3

+ naultima pagina sao exibidas as contagens totais da
emissdo de café, dos litros de 4gua consumidos e os
ciclos de manutencao. Somente o Técnico Qualificado
pode eliminar os dados inserindo a senha especifica;

+ para sair aperte o botao m

o4 4
X

<

01 2
X

<

COUNTERS GR.1

00211
00047
00118
00017

ql=" 00365
<d®” 00098

i®” 00287

COUNTERSGR.2 >

00088
00031
00069
00004

COFFEE
LITRES
MAINTENANCE 003348

X

ql=" 00111
<d®” 00054

1®F 00144

TOTALS >

000684
001201

~

Manual do USUARIO

(2]
L
=
O
=
-
o
o
o

243 4300




Core600

8.2.10 Horario de trabalho da maquina

Selecionando o botdo ﬂ serd possivel programar

o horario de acendimento, de desligamento e o dia de
descanso da maquina:

Com as setas e configurar "AUTO ON/OFF:

ONTIME";

para ativar a funcao de acendimento da maquina

aperte o botdo IEI;

através das setas e R definir o horéario de
acendimento da maquina;

utilizar a seta para mover o cursor sobre o valor;

para confirmar aperte o botao ;

com as setas e configurar "AUTO ON/OFF:
:

OFF TIME";

para ativar a funcdo de desligamento da maquina
aperte o botao IEI;

através das setas e R4 definir o horéario de
acendimento da maquina;

utilizar a seta para mover o cursor sobre o valor;

para confirmar aperte o botao ;

com as setas e configurar "CLOSED ON

NO.1";

através das setas e A'4l definir o primeiro dia de
descanso da maquina;

siga 0 mesmo procedimento para o segundo dia de
descanso;

para confirmar aperte o botao

para sair aperte o botao m

CLOSED ON NO.1

MONDAY

2444300
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8.2.11 Idioma

Selecionando o botdo =}, serd possivel programar
o idioma da tela:

através das setas e R4 definir o idioma desejado
da tela;

para confirmar aperte o botao ;

para sair aperte o botao m

LANGUAGE
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8.2.12 Stand-by e programac¢ao da maquina

Selecionando o botao , serd possivel colocar a
maquina em stand-by e efetuar algumas operac¢des de
programacao:

« Para reiniciar a maquina aperte o botao ;

+ para acessar a programacao selecionar E;

. atravésdassetase A"l definir a senha de acesso
(333333);

« utilizar a seta para mover o cursor sobre o valor;
« para confirmar aperte o botao ;

« selecionando o icone B se acede a programacao
da maquina;

« para sair aperte o botao m;

+ com as setas e entrar em modificacdo do

horario;
« através das setas e configurar o hordario;
« utilizar a seta para mover o cursor sobre o valor;

« para confirmar aperte o botdo ;

N

333333
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« comassetas e entrar em modificacao data;

« através das setas e configurar a data;
utilizar a seta para mover o cursor sobre o valor;
para confirmar aperte o botao ;

+ com as setas e entrar em modificacdo do
dia da semana;

+ através das setas e configurar o dia;
utilizar a seta para mover o cursor sobre o valor;

« para confirmar aperte o botdo ;

« com as setas e entrar em "CHANGE PAS-

SWORD";

 através das setas e configurar a nova senha;
utilizar a seta para mover o cursor sobre o valor;

« para confirmar aperte o botdo ;

+ para sair aperte o botdo m

~
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8.3 Poupanca energética

Economia de energia é evidenciada pela presencado
icone sul display.

Para interromper a fase de economia de energia
aperte o botao é ou outro qualquer botdo de dis-
tribuicao.

i

Para fazer a configuracao, consulte o capitulo. "8.2.8 Poupanca
energética" na pagina 242.

8.4 Conselhos para obter um bom café

Lave quotidianamente os filtros e porta-filtros con-
forme descrito no par. 9.5.3 na pagina 253. A falta de
limpeza diaria reduz a qualidade do café preparado.

Para poder obter um café qualitativamente vélido é
importante que o grau de dureza da dgua utilizada te-
nha um valor de 6-7 °f (graus franceses). Caso tal dureza
supere estes valores recomendamos utilize um filtro de
agua ou um abrandador. Evite utilizar o abrandador se
o valor de dureza da agua for inferior a 4 °f.

Se o sabor de cloro na agua for particularmente
evidente, recomendamos a instalacdo de um filtro es-
pecifico.

Recomendamos ndo armazenar grandes quantidades
de café em gréo. Se desejar mudar o tipo de café, reco-
mendamos entrar em contato com o Técnico Qualificado
do Fabricante para ajustar a temperatura da dgua e da
moagem.

Apds um periodo relativamente longo de inatividade
da maquina (2-3 horas) deixe-a funcionar sem nenhum
produto. Efetue constantemente a limpeza e a manu-
tencdo periodica.

248 4300
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8.5 Informagoes software

Para exibir os dados referentes ao software instalado
aperte mais vezes na tela.

Selecionando o botdo m as informacdes relativas
ao software estardo disponiveis.

Para sair aperte o botao m

XPV35 FW Ver. : 01.09
Control Board FW Ver.: 1.15

8.6 Lista de alarme

Selecionando o botédo , serd possivel ver o lista
de alarme pela maquina.

Somente o Técnico Qualificado pode eliminar os

dados

Para sair aperte o botao m .

inserindo a senha especifica.

24/01/17 15:09:29  Filter reset 100%
24/01/17 15:09:29  Filter reset 90%

Manual do USUARIO
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9. MANUTENCAO E LIMPEZA

9.1 Precaucoes de seguranca

A

Leia atentamente as adverténcias presentes no capitulo "2.
PRECAUCOES DE SEGURANCA" na pagina 218.

9.2 Manutencao periddica

Além de realizar as opera¢des de manutencao na
frequéncia indicada na tabela, chame o Técnico Qualifi-
cado para um controle geral da maquina 1 vez por ano,
pelo menos.

9.3 Manutencao apds breve periodo de
inatividade da maquina

Por "breve periodo de inatividade" entendemos um
periodo de tempo superior a uma semana de trabalho.

No caso de reativagcao da maquina apds este periodo,
é necessario solicitar ao Técnico Qualificado a troca de
toda a dgua contida nos circuitos hidricos da maquina
conforme descrito no par.. "9.2 Manutencao periédica"
na pagina 250.

Além disso, também é necessario realizar todas as
operacdes previstas para a manutencao periédica, ver
paragrafo anterior.

Componente Tipo de operacao Semanal Mensal Trimestral

MANOMETRO Mantenha sob controle o valor da pressao da caldeira que deve estar entre X
0,8e1,4bar.

MANOMETRO (ontr?le'a pressao da aguaﬂdurante o fornecimento do café: verifique a X
pressao indicada pelo mandmetro que deve estar entre 8 e 9 bar.
Verifique o estado de desgaste dos filtros, controle se a borda dos filtros

FILTROS e PORTA-FILTROS | esté danificada e a presenca de quaisquer residuos de borras de café na X
Xicara e, se necessario substitua os filtros e os porta-filtros.
Controle a dose de café moido (entre 6 e 7 g por batida) e realize o con-
trole do grau de moagem. Os moedores devem ter laminas sempre bem

MOEDORDOSADOR afiadas, a sua deterioracdo é |nd|cadal pgla presenca de muito pé namo- X
agem. Recomendamos chamar um Técnico Qualificado para substituir os
moedores planos a cada 400/500 kg de café ou a cada 800/900 kg de café
no caso de moedores conicos.

) Substitua o cartucho do filtro da dgua ou efetue a regeneracdo do abran-

FILTRO AGUA dador com a frequéncia indicada pelo produtor. X

ABRANDADOR Em caso de sinalizacdo no visor de “Avviso filtro esaurito” contate a Assi-
sténcia Técnica para substituir o filtro e eliminar o alarme.

SISTEMA DE GAS Controle a presenca (~ie quaisquer pgrdas de gés no sistema passando nas X
tubagens uma solugao de sanitizacdo.
Recomendamos solicitar a Assisténcia Técnica pelo menos a cada trés

CALDEIRA . s s . X
meses para realizar a renovacao da dgua na caldeira.

F—3

A existéncia de problemas nos componentes destacados a cinza
requerem o desligamento da maquina e a assisténcia de um
Técnico Qualificado.

2504e 300
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Core600

Problema Causa Solucao
MAQUINA SEM ALIMENTACAO A méquina estd desligada. Ligue a maquina.
FALTA AGUA NA CALDEIRA A torneira da rede hidraulica esta fechada. Abra a torneira da rede hidrdulica.

EXCESSO DE AGUA NA CALDEIRA

Falha no circuito elétrico ou no circuito hidrdulico.

Desligue a maquina e chame a Assisténcia Técnica.

NAO SAIVAPOR DO BICO VAPOR

« 0 pulverizador do bico estd obstruido.
« Amdquina estd desligada.

Limpe o pulverizador do bico vapor.
Ligue a mdquina.

SAI AGUA OU VAPOR COM AGUA DO
BICO VAPOR

Falha no circuito elétrico ou no circuito hidrdulico.

Desligue a maquina e chame a Assisténcia Técnica.

- Atorneira da rede hidraulica estd fechada.

« Abra a torneira da rede hidrulica.

DISTRIBUICAO AUSENTE - Amoagem do café é muito fina. Regule a moagem do café.
- Orecipiente ndo descarrega. « Controle a descarga dos esgotos.
A MAQUINA PERDE AGUA « Tubo de descarga quebrado ou desprendido ou com |- Verifique e restabelecaaligacao do tubo de descarga

problemas no escoamento da dgua.

para o recipiente.

CAFE MUITO QUENTE OU MUITO FRIO

Falha no circuito elétrico ou no circuito hidrdulico.

Desligue a maquina e chame a Assisténcia Técnica.

0 CAFE SAI MUITO RAPIDO

0 café moido é muito grosso.

Regule a moagem do café.

0 CAFE SAI MUITO DEVAGAR

0 café é moido muito fino.

Regule a moagem do café.

BORRAS DE CAFE MOLHADAS

«  Grupo distribuidor sujo.

- 0grupo de distribuicdo esta muito frio.
« 0 café moido é muito fino.

- 0 café utilizado é muito velho.

« Lave o grupo com o filtro cego.

« Aguarde 0 aquecimento completo do grupo.
« Regule a moagem do café.

« Substitua o café por café fresco.

0 MANOMETRO INDICA UMA
PRESSAO IRREGULAR

Falha no circuito hidraulico.

Desligue a maquina e chame a Assisténcia Técnica.

PRESENCA DE BORRAS NA XICARA

- 0 porta-filtro estd sujo.
« s furos do filtro estao desgastados.
« Amoagem do café ndo é adequada.

« Limpe o porta-filtro.
«Substitua o filtro.
« Regule amoagem de forma adequada.

A XICARA ESTA SUJA DE PINGOS DE
CAFE

« 0 café moido é muito grosso.
«Aborda do filtro esta danificada.

« Regule amoagem do café.
«Substitua o filtro.

«0S LEDS DE TODOS 0S PAINEIS DE
COMANDOS ESTAO INTERMITENTES
(modelo SAE)

- ACENDIMENTO DO LED TIME-OUT |

(modelo AEP)

Apds poucos minutos o abastecimento automatico da
dgua se interrompe.

Atuacdo do dispositivo Time-out.

Falta dgua na rede.

+ Desligue a maquina e ligue-a novamente.
« Abra a torneira da rede hidrdulica.

- PREPARACAO CAFE IRREGULAR

- ADOSE DE CAFENAO E
RESPEITADA

- OLED DO BOTAQ DOSE ESTA
INTERMITENTE

0 café é moido muito fino.

Regule a moagem do café.

FORNECIMENTO DE CAFE SOMENT
ATRAVES DO BOTAO MANUAL

Falha no circuito eletronico.

Desligue a maquina e chame a Assisténcia Técnica.

BLOQUEIO DO SISTEMA ELETRONICO

Falha no circuito elétrico ou no circuito hidrdulico.

Desligue a maquina e chame a Assisténcia Técnica.

~

A BOMBA VAZA AGUA

Falha na bomba.

Desligue a maquina e chame a Assisténcia Técnica.
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Problema Causa

Solugao

0 MOTOR PARA REPENTINAMENTE OU

0 PROTETOR TERMICO EACIONADO | Falha na bomba.

Desligue a maquina e chame a Assisténcia Técnica.

DEVIDO A UMA SOBRECARGA

A BOMBA FUNCIONA ABAIX0 DA . o Ca
CAPACIDADE NOMINAL Falha na bomba. Desligue a maquina e chame a Assisténcia Técnica.
A BOMBA E RUIDOSA Falha na bomba. Desligue a maquina e chame a Assisténcia Técnica.

i

0s problemas destacados a cinza requerem o desligamento da
maquina e a assisténcia do Técnico Qualificado do Fabricante.

9.5 Operacoes de limpeza

9.5.1 Instrucdes gerais

Para uma perfeita higiene e eficiéncia do aparelho sdo
necessarias algumas simples operacdes de limpeza. As
indicacbes aqui presentes devem ser consideradas vali-
das para o uso normal da maquina de café, nos casos de
utilizacdo intensiva da maquina, as operacdes de limpeza
devem ser efetuadas com maior frequéncia.

i

Nao utilize detergentes alcalinos, solventes, alcool ou substancias
agressivas. Os produtos/detergentes utilizados devem ser
apropriados para tal finalidade e nao devem corroer os materiais
dos circuitos hidraulicos.

Nao use detergentes abrasivos que poderiam riscar a superficie
externa da maquina.

Utilize sempre panos perfeitamente limpos e higienizados.

Para lavar os filtros, os porta-filtros e todos os componentes
da maquina utilize os detergentes fornecidos pelo Fabricante
ou entao produtos especificos para limpar maquinas de café
profissionais.

. = E
Limpeza S %
wvh
Cappuccinatore:
Limpe pelo menos uma vez por dia ou mais vezes no caso X
de uso continuo do cappuccinatore sequindo as indicacdes
do par. 9.5.2 na pdgina 253.
Carcaca e Grelhas:
Limpe os painéis externos da carcaca com um pano ume-
decido em dgua morna. X

Retire o recipiente e a grelha para apoiar as xicaras e lave
com dgua quente.

Painéis de comandos e display:
Limpe os painéis de comandos e display com um detergen- | X
tes especifico. Desligue a maquina antes de limpeza.

Grelha p/soerguer xicaras:
Solte as grelhas do seu respectivo
lugar e coloque as mesmas na
posicao horizontal e puxe para
fora com forca. Limpe com um
pano umedecido em 4gua morna.
Recoloque-as assim, empurrando-as em seu lugar.

Filtros e porta-filtros:
Lave didria e semanalmente conforme indicado no par. X | X
9.5.3 na pdgina 253.

Bico vapor e autosteamer:

Mantenha os tubos sempre limpos, utilize um pano ume-
decido em dgua morna.

Controle e limpe a ponta do bico desobstruindo os furosde | X | X
saida do vapor com uma agulha.

Lave semanalmente conforme descrito no par. 9.5.7 na
pdgina 254.

Grupos de distribuicao:

Lave o grupo de distribuicdo conforme descrito nos par.
9.5.40u9.5.5. X | X
Efetue semanalmente a limpeza interna conforme descrito
no par. 9.5.6 na pagina 254 .

Moedordosador e Tremonha:

Limpe a parte interna e externa da tremonha e do dosador
com um pano umedecido em dgua morna.

Ao terminar seque tudo cuidadosamente.

2524300
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9.5.2 Lavagem do cappuccinatore

Limpe cuidadosamente o cappuccinatore, seguindo
as instrucdes abaixo indicadas:

faca uma primeira lavagem mergulhando o tubo de

aspiracdo naagua e deixe-a fluir por alguns segundos;

« gire o corpo rotativo (X) 90° para a posicao B (para
fechar a conduta de saida do leite);

« mantendo o tubo de aspira¢do do leite no ar, deixe o
vapor fluir (funcionamento do cappuccinatore sem
produto);

+ aguarde cerca de 20 segundos para permitir alimpeza
e esterilizagdo interna do cappuccinatore;

« feche o vapor e recoloque o corpo rotativo na posi-
cao A;

« no caso de obstrucao do furo de aspiracao do ar (Y),
limpe-o delicadamente com um alfinete.

Posicdo B

Limpe o cappuccinatore apos cada uso continuado e, pelo menos
uma vez por dia.

9.5.3 Limpeza filtros e porta-filtros

Quotidianamente:
« Mergulhe o filtro e o porta-filtro na dgua quente por
uma noite inteira para dissolver a gordura do café;

)

« enxague tudocomagua
fria.

Semanalmente:

« Com a ajuda de uma
chave de fenda remova
o filtro do porta-filtro;

« Mergulhe o filtro e o
porta-filtro por 10 minutos em dgua quente e deter-
gente apropriado;

+ enxague tudo com agua fria.

i

Atencdao: mergulhe apenas a copa do porta-filtro, evite mergulhar
o cabo na agua.

0 detergente deve ser diluido em dgua fria nas doses indicadas na
embalagem (ver produtor).

Core600
9.5.4 Lavagem do grupo de distribuicao modelo AEP

Efetue quotidianamente a lavagem dos grupos de
distribuicao, como indicado aqui a seguir:

« Remova o filtro do porta-filtro, e coloque um filtro
cego (ver pecas de reposicao);

« coloque o respetivo detergente (ver pecas de reposi-
¢ao) no porta-filtro com filtro cego e encaixe no grupo

de distribuicao; @

- efetue algumas
operagodes de for-
necimento até
que da descarga
saia agua limpa;

+ remova o porta-
-filtro do grupo
e efetue ao menos uma ope-
racao de fornecimento para
poder eliminar os residuos
de detergente.

« remova o filtro cego do por-
ta-filtro substituindo-o pelo
original.

9.5.5 Lavagem grupo distribuicao modelos SAE e DISPLAY

Efetue quotidianamente a lavagem dos grupos de
distribuicao, como indicado aqui a sequir:

«  Remova o filtro do porta-filtro, e coloque um filtro
cego (ver pecas de reposicao);

« coloque orespetivo detergente (ver pecas de reposi-
¢ao) no porta-filtro com filtro cego e encaixe no grupo
de distribuicao;

« no teclado do grupo a ser lavado, manter apertados

simultaneamente os botdes LDJ)@ e @ pelo

menos por 10 segundos;

« aguarde a execuc¢do dos 5 ciclos de lavagem;

« retire o porta-filtro e aperte o botao LDJ)@ parainiciar
o ciclo de enxaguamento de cerca 30 segundos.

Nao efetue a lavagem do grupo no caso do modelo AL.
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9.5.6 Limpeza filtro de agua e porta-filtro de agua

Limpe semanalmente o filtro de agua e o porta-filtro

de dgua da seguinte forma:
<@
é\\i

Limpeza do bico de vapor e autosteamer

« Com uma chave de fenda
afrouxe o parafuso (1

« retire o filtro (2) e o porta-
-filtro de 4gua (3);

« lave os dois componentes
com agua quente;

+ reposicione o filtro de dgua
e o porta-filtro de agua na
posicao original bloqueando
tudo com o parafuso.

9.5.7

Limpe semanalmente o bico do vapor e autostemaer
da seguinte forma:

«  Mergulhe o bico vaporizador em um bule com dgua
e detergente especifico conforme as instrucées do
fabricante;

. aqueca a solucdo com o vapor
do bico;

- deixe o bico vaporizador esfriar
mantendo-o dentro da solucao
pelo menos por 5 minutos para
permitir que o detergente entre
no bico devido ao efeito do arre-
fecimento;

+ repita a operacdo 2 ou 3 vezes de seguida, até que
nao solte mais residuos de leite.

10. PECAS DE REPOSICAO

A substituicdo dos componentes e/ou partes da ma-
quina deve ser realizada exclusivamente pelo Técnico
Quialificado do Fabricante.

A

Por motivo algum o Usudrio esta autorizado a efetuar operacdes
de substituicao de componentes e/ou partes da maquina.

11. COLOCAR FORA DE SERVICO

Para colocar a maquina fora de servico é necessario
chamar umTécnico Qualificado do Fabricante, pois é pre-
ciso desligar o equipamento da rede de energia elétrica
e hidrica e remover a dgua de todos os circuitos internos.

Depois deste periodo, apenas o Técnico Qualificado
do Fabricante pode recolocar a maquina em servico.

A

Por motivo algum o Usudrio esta autorizado a efetuar operacoes
de desativacao por longos periodos e depois recolocar a maquina
em servico.

12. DESMANTELAMENTO

Recomendamos que o desmantelamento da maquina
venha realizado pelo Técnico Qualificado do Fabricante.

2544300
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13. ELIMINACAO

13.1 Informacgoes para a eliminacao

Apenas para a Uniao Europeia e o Espaco
Econdmico Europeu.

Este simbolo indica que o produto nao
poderd ser eliminado junto com o lixo do-
méstico, conforme os termos da Diretiva
RAEE (2012/19/CE), da Diretiva sobre as | N Gl
Baterias (2006/66/CE) e/ou das leis nacionais que atuam
tais Diretivas.

O produto deve ser levado ao ponto de coleta desig-
nado, por exemplo, o revendedor no caso de aquisicao de
um novo produto semelhante, ou entao para um centro
de coleta autorizado para a reciclagem de equipamen-
tos elétricos e eletronicos (REEE) e também de pilhas e
acumuladores. O tratamento inadequado deste tipo de
lixo pode trazer consequéncias negativas para 0 meio
ambiente e para a saude dos seres humanos por causa
das substancias potencialmente nocivas normalmente
contidas em tais tipos de residuos.

A colaboracédo do usuario para o tratamento correto
deste produto contribuird para a utilizacdo eficaz dos
recursos naturais e evitara incorrer em sangoes admi-
nistrativas previstas pelas normas em vigor. Para mais
informacodes sobre a reciclagem deste produto, contate
as autoridades locais, o 6érgao responsavel pela coleta
dos residuos, um revendedor autorizado ou o servico
de coleta de lixo doméstico.

i

Para a eliminacao da maquina recomendamos consultar o Técnico
Qualificado do Fabricante.

13.2 Informagoes ambientais

Dentro da maquina existe uma pilha de litio, a qual é
necessdria para a memorizacao dos dados da maquina
e estd colocada na placa eletrénica.

Elimine a pilha de acordo com as regulamentacgdes
em vigor no pais.

14. GLOSSARIO

Neste capitulo sao exibidos os termos menos comuns
ou com significado diferente do comum.

Veja a sequir a explicacdo das abreviacdes utilizadas
e o significado dos pictogramas para indicar a qualifica-
cao do operador e o estado da maquina, o seu emprego
permite fornecer rapidamente e de forma univoca as
informacdes necessarias para utilizar a maquina de forma
correta em condi¢des de seguranca.

Perigo
Uma potencial fonte de lesdes ou danos para a saude.

Area perigosa

Qualquer area na proximidade de uma maquina,
cuja presenca de uma pessoa constitui um risco para a
seguranca e a saude dessa pessoa.

Usuario

As pessoas ou a pessoa encarregada de colocar em
funcionamento, realizar a manutencéo e a limpeza da
maquina conforme descrito neste manual.

Risco

Combinacgao da probabilidade e da gravidade de uma
lesdo ou de um dano para a saude que podem surgir
numa situacao perigosa.

Protecao
Elemento da maquina utilizado especificamente para
garantir a protecao por meio de uma barreira material.

Equipamento de protecao individual (EPI)
Equipamento vestido ou que a pessoa tem para pro-
tecdo da saude e da seguranca.

Uso previsto
O uso da maquina de acordo com as informacgobes
fornecidas nas instruces de uso.

Técnico Qualificado do Fabricante

Pessoa qualificada, adequadamente treinada e ha-
bilitada para realizar operacdes de ligacao, instalacao e
montagem da maquina; utilizar equipamentos especiais
(como guindastes, empilhadeiras, etc.); realizar opera-
¢Oes de manutencao ordinaria ou extraordindria, parti-
cularmente complicadas ou potencialmente perigosas
para serem executadas pelo usuario.

Qualificacdo do Usuario
Nivel minimo das competéncias que o operador deve
possuir para realizar a operacao descrita.

Estado da maquina

O estado da maquina compreende o modo de fun-
cionamento e as condi¢des de seguranca presentes na
maquina.

Risco residual

Riscos que permanecem apesar de terem sido toma-
das todas as medidas de protecao integradas no projeto
damaquina e apesar das prote¢des e medidas de prote-
¢dao complementares adotadas.

Componente de seguranca:
+ serve para garantir uma funcao de seguranca;

+ cujo defeito e/ou irregularidade coloque em perigo
a seguranga das pessoas.
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15. INDICE ALFABETICO DOS

ASSUNTOS

Agua quente automatica
Aquecedor de xicaras
Armazenam. maquina

Bateria interna

Café - fornecimento
Cappuccinatore

Colocar a maquina fora de servico
Colocar em servico

Conselhos

Dados técnicos

Desligar a maquina
Desmantelamento maquina
Destinagao de uso

Eliminacao maquina
Emissoes

Emissdes eletromagnéticas
Emissdes sonoras

Exibir informacdes

Filtro cego
Filtro de dgua
Funcionamento maquina

Garantia

Gas - aquecimento
Glossario

Glossario e pictogramas
Grupo AL

Identificacdo da maquina
Informacdes ambientais
Instalacao

Lavagem bico vapor
Lavagem cappuccinatore
Lavagem filtro e porta-filtro

236
235
227

255

231
234
254
228
234

227
229
254
223

255
228
228
228
232

253
254
228

217
229
255
217
231

223
255
227

254
253
253

Lavagem grupo distribuicao

Ligagao da maquina
Limpeza cappuccinatore
Limpeza maquina

253
228
253
252

Manual de Instru¢des - Atualizacao 216

Manutengao e limpeza
Manutencao periddica
Marca - CE
Marca/Modelo maquina
Moagem café

250
250
227
227
230

Painéis de comandos AEP-SAE 226

Pecas de reposicdo
Pictogramas

Placa de identificacao CE
Porta-filtro de dgua
Poténcia absorvida
Precaucdes de seguranca
Problemas e solucdes

254
217
227
254
227
218
251

Programacao parametros maquina 237

Solugoes

Vapor
Vibragoes
Voltagem

251

233

228
227

256 4 300

Manual do USUARIO



MALLUWUHA oNnAa NnPUroToBJIEHNA KO®E 3CINMPECCO

P)/KOBO,D,CTBO No 3KCMIyaTaunn n TeXO6CJ'I)/)KI/IBaHVHO. |/|HCTp)/KL|,VII/I 014 NoJjib30BaTeNA.

Pycckui

OrnaBnetxue
1. BBELIEHUE ...t saesseesaesens 258
1.1 YkasaHusa no 03Hakomneruio ¢ PykoBOACTBOM o JKcnyaTaLmm 258
1.2 XpaHeHue PyKoBOACTBA MO IKCMAYATALUMM ..ovvvvverevverereennecs 258
1.3 PepakTupoBaHue Tekcta PykoBogCTBa no dKcnnyataumm..258
1.4 LeneBan QyOUTOPUA .....veervererernrrerseesssesesssssssssssssssssens 259
1.5 (10Bapb TEPMMHOB M MUKTOTPAMMDI ...cvevnrernvernresnresnnenns 259
1.6 TAPAHTUAccveeceecreeceesieseseessesesissssssssss st ssssssssssssessens 259
2. MEPbI 10 OBECIEYEHWIO BE30MACHOCTH ... 260
2.1 YPOBEHb NOArOTOBKM 1 UHOOPMIPOBAHUA, KOTOPBIM JOMKEH
OBJTAZATD TTOJTB30BATENID «...evvuvrrreriensrnerseesssesssesnsensssenes 260
2.2 OYHKLUMOHUPOBAHME........oeveeereeereerereesrssssesessensessessssesnsans 260
2.3 TEKYLL{WA PEMOHT U YACTKA KOOEMALLMHYI ..........oooveeeee.. 263
2.4 XAPAKTEPUCTUKA CPEACTB UHIVBUAYANBHON 3ALINTDI.......264
3. WIEHTUOWUKALIMOHHBIA HOMEP KOOEMALLWHSI ............ 265
3.1 MapKa vl MOAEND MALUMHDBI ....vvrereesverereeeresesesenesesesenenses 265
3.2 OOLUEE OMUCAHME ......eeeeeeeeeeencesceeeee e sesnseseesssssssnns 265
3.3 TlocnenpoaaxHoe 00CTYKNUBAHNE ..........vvernrrvesereessrresnnens 265
3.4 lleneBoe Ha3HAUEHUE KOQEMALLMHDL........cveevverrererrenreness 265
3.5 dnemeHTbl KOHCTPYKLUMIA KODEMALUUMHD c.veveversereessreesneens 267
3.6 KHOMOUHAA NAHEND AEP ... 268
3.7 KHOMOUHDBIE MAHENU SAE ..ot 268
3.8 JIUCINOH et asaens 268
3.9  TexHuueckue faHHbIe UMETKA CE......ouveeeieieeccicinas 269
4. XPAHEHWE KOOEMALLMHDL.......cooeeerrerreereserieriesrienies 269
5. YCTAHOBKA......ooeeeeeeeeeterres st sssssasssssssssnsasens 269
6. BBOL B IKCTUTYATALIMI ......cvevveveeerrererieresie e 270
7. OYHKLIAOHUPOBAHUE .........ooveveerreerrreeenrerisreesrssaessans 270
7.1 Mepbl no obecneyeHmnto 6e30MaACHOCTH. .......vveeervvenrrennnnnes 270
7.2 VBIYUBHUS . c.oovveerreerreeserissssesessessssesssssesssssssssssssssessesens 270
7.3 BKIIOUEHNE U BLIKMIOUCHUE ......eovveerverresrsesensessseessassenns 270
74 3AMEHA BOMbl.euvvurvereesrserssssssesssssnsssssssssssssssssssssssssnsssans 272
7.5 TloaroToBKa KodeMaLHbl K IKCNYATALMMN .covevernreernnens 272
7.6 TIPUTOTOBNIEHNE KODE .ovvvrvrvenrrerrrenrsesensessssssessssssssanssesns 273
7.7 TIOAAUA MAPA..eurverrererrerrriressesssesssesssessssssssssssssssssssssssssnns 275
7.8 AUtOStEAMET (OMLMA).......rvveeerrvrerrerensreessesessesesssensssesnsses 275
7.9 PyuHoii Bbinyck ropayeil Boabl Bepcun AL AEP............... 276
7.0 AsTomatuyeckuii BbInyck ropayeii Bogbl Bepcun SAEn DISPLAY .....276
7.11  TpuroToBneHue KanyuunHo (OMLMA) ..eeeueveersevevessenereennns 276

712 TIOROTPEBATEND YALUEK ....evvvvenrrernrresrresnsessesssssssssssssesesesns 277

8. [IPOTPAMMUMPOBAHME ......ooverrerrerrirrissresesesssessasssssssesesns 278
8.1 BePUUASAE .o sines 278
8.2 BepCUADISPLAY ...ooeeerrreeiereeseseseeiesesesesinseseessssessenes 279
8.3 IHEPrOCOEPEKEHUE ...vvvrvvvererreerrresrssssssssnssesssssesssssnssenns 290
8.4 (oBeTbl ANA NONYUEHUA OTANYHOTO KODE ...vvvevrvernrrernrrenns 290
8.5  Nudopmauna o nporpaMmHOM 06eCneUeHN ..........c....e... 291
8.6 CNUCOK CUTHANOB TPEBOMTH «.covvvrerersrerresserssnessssssssssesssnes 291

9. TEKYLLIM/A PEMOHT 1 YACTKA KOOEMALLKHSI.................. 292
9.1  Mepbl no 0becneyeHinto 6e30MACHOCTH. ....ervvernrversrresnnees 292
9.2 T1eprOAMYECKNN PEMOHT ...u.cveverrrenrereresrensssssssssesssssssesenns 292
9.3 TexobcnyxuBaHue nocie KpaTkocpouHoro nepuoga

0€31/CTBINA 000PYAOBAHNA ....vvvvvernreererressrresrnesssrsssnees 292
9.4  HewcnpasHocTtin B paboTe KoGemaLLHbI 1 Cnocobbl X

YCTPAHEHMA. .ceeveerrerereeeesessseeissesssesssessssesssessssesssessssesens 293
9.5 YNCTKA KOPEMALLMHDL......vovvenresrrennresessesssssnssessssssssensssens 294

10. SATACHBIE YACTU coovireeiiesissesisessessessssenes 296

11. BbIBOL U3 SKCTUTYATALN «.coceoeeieriiesiisienee 296

12. LEMOHTAM OBOPYLIOBAHUA .........ooeerrererererireciesienee 296

130 YTUIMUABALINA <o sissesissssisesssessenes 297
131 VHGOPMALKA 00 YTUMNALMM .c.vvvvvereverrrvererrerrnessnnernns 297
13.2 IKONOTMUECKAA CIPABKA...vevvveserrerresrsensessssssssssssesssssssens 297

14. UJ10BAPD TEPMUHOB..........ooeererrererereriesiesssesssessseessannsens 297

15. ATIOABUTHBIA YKASATEMD .....oooveveveeeeeeveeevensssnsasnnneee 298



Core600

1. BBEAEHMUE

Mepern Hayanom 1CNoNb30BaHMA KOGeMalLHbI BHUMATENbHO
03HaKOMbTECH C AaHHbIM PyKOBOACTBOM MO 3KCMyaTaLuy; 310
MO3BOMMUT ONTUMM3MPOBATL PabOTy MalLMHBI U obecreynT 6es-
onacHocTb Balwert pabotbl.

MatwwHa gna npurotoBneHnsa Kode-3cnpecco, Kotopyto Bbl
npvobpenu, 6bina paspaboTaHa 1 cobpaHa B COOTBETCTBUN C
MHHOBALMOHHbIMY TEXHONOTUAMM, KOTOPbIE NOC/YXKAT rapaHTei
KauyecTsa MaLUVHbI 1 HAAEXHOCTY ee paboTbl.

B naHHOM PykoBogcTBe Mo 3KCnayaTaLmn npeacTaBnerbl Bce
npeumyLLecTBa, Kotopble Bbl MoXeTe nonyuutb, Bbibpas Hally
TOProBylo MapKy. 3gecb Bbl HailjeTe yka3aHus, Kak Hanbonee
ONTUManbHO UCMONb30BaTh MALLMHY W Kak BeCTU cebs B Cyyae
BO3HWKHOBEHUA HEMONMagoK.

XpaHuTe faHHoe PyKoBOACTBO MO SKCMyaTaLMm B HALEXHOM
mecte. B cnyyae notepu faHHoro PykoBogcTaa no sKkcniyaTtauum
Bbl MoxeTe 3anpocuTb Y M3rotoBUTENA €10 Konuto.

Mepes Hayanom ucnonb30BaHMA KOGeMaLUMHbI BHUMATENbHO 03HAKOMbTECh
C copepxawumnca B JaHHOM U3JaHUN NHCTPYKLUAMU U cnenyfne
Hpeﬂ(TaBlIEHHbIMyKa3aHMﬂM.XpaHMT€AaHHOEPYKOBOACTBOI'IO3KCI11'IyaTaI.|,VIM
nnpunoxeHHble TEXHMYeCKUe OKYMEHTbI B JOCTYNHOM N HafieXXHOM Me(Te.
Jlanublit AOKYMEHT npepnoiaraet, 4to B mecTe, rae 6yner yCTaHOBJIE€Ha
KopemalmHa, cobniogatotca Bce Aeﬁ(TByIOU.I,Me npaBuia TeXHUKK
0€30MacHOCTY 1 TUrMeHbl Tpyaa.

Copepxalumecs B JaHHOM PykoBoacTBe no sKkcnayatayum
VHCTPYKLMW, PUCYHKN 1 [OKYMEHTALMA NPeacTaBnsanT cobon
KOHOMAEHLMANBHYI0 TEXHUYECKYH UHGOPMAL0, COOCTBEHHNKOM
KoTOpoil ABNAeTCA KoMNaHWA-n3roToBNUTENb, 11 HE MOTYT ObITb
BOCMPOW3BELEHBI HY B MOTHOM, HU B YaCTUYHOM 06beME.

N3rotoBuTenb ocTaBnseT 3a co60M NPaBo Ha YCOBEPLLEHCTBO-
BaHVe n/vnn MoauduKaLmio npoayKTa. M3rotoButenb rapaHTu-
pyeT, uTo B AaHHOM PYKOBOACTBE MO 3KCMNyaTaLny OTPaXKeHo
TEXHWUYECKOEe COCTOAHME MallMHbI HA MOMEHT ee BBEAEHUA B
TOProBbIil 060POT.

KomnaHKs-113rotoBuTteNb 00paLLaeTcs K CBOUM KAWEHTaM C
NpoCcbOOI NPHCINATL NPELIOKEHNS 0 BO3MOXKHOM YCOBEPLLEHCTBO-
BaHWV KaK NPOLYKTa, Tak 11 PYKOBOLCTBA NO €ro UCNoNb30BaHMIO.

1.1 Yka3aHuA no 03HaKOMNEHMIO C PyKO'
BOACTBOM N0 SKCnyaTaLun

PyKOBOACTBO MO 3KCMyaTaUuu pasfeneHo Ha rnasbl. [locnesoBaTenbHOCTb rnas
COOTBETCTBYET BPEMEHHO JIOTIKe CPOKa CYObl MALLVHBI.

[ina obneryeHnsa HenocpefCTBEHHOTO MOHMMAHMA TeKCTa UCTIONb3YIOTCA TEPMIHDI,
COKpaLYEHNA 1 NUKTOrPaMMbl.

PyKOBOACTBO M0 3KCMyaTaLy BKIIOUaeT 0BNOXKY, CORepaHme v paa rmas. Kaxpas rmasa
VIMeeT NoCNefjoBaTeNbHYt0 HyMepaLiio. HoMep CTPaHuLibl PacrionoXeH B HUMKHEM KOSIOHTUTYNe.

Ha nepBoii cTpaHuLie PykoBOACTBa MO IKCMyaTaLy PacronoXeHbl UAEHTUGUKALIMOH-
Hble AaHHble KOdEMALLMHbI, Ha NOCNeAHEl CTPaHULE - laTa PeaKTUPOBAHNA UHCTPYKLMU.

Cmp. = CipaHuua
Puc. = PucyHok
Ta6n. = Tabnuua

EAVHULIbI U3MEPEHNA
EAvHULbI n3MepeHns, NpeACcTaBNeHHble B PyKOBOACTBE MO SKCMTyaTaLmm, NpeaycMoT-
peHbl MexayHapogHoii Cuctemoit.

MUKTOrPAMMbI
MpepAnmcaHns, KOTOPbIM NPEALIECTBYIOT laHHbIE CUMBOJIbI, COREPXAT O4eHb BaXKHYHO

VHdOPMaLMIO, B YaCTHOCTY, B TOM, YTO KacaeTcs 6e30MacHOCTV paboThl C annapaToMm.
HecobniogeHue AaHHbIX Tpeb0BaHMiA MOXeT NPUBECTY:

+ K BO3HVMKHOBEHMIO OMACHOCTY [i/IA KW3HN MONb30BaTens;

+ K TenecHbiM NoBpeXAeHNAM NoNb30BaTeNs, B TOM YnCNe Cepbe3HbIM, (B HEKOTOPbIX

CnyYanx K cmepTi);
+ KMoTepu npaBa Ha rapaHTUiiHoe 06CNyXMBaHe TOBapa;
+ K CHATWIO OTBETCTBEHHOCTM C M3roToBuTens.

Cumson OMACHO yka3biBaeT Ha HanuuMe BO3MOXKHOTO pUCKa nonyyeHna
TAKKOro TeNecHoro NoBpexAeHUa, KOTopoe MOKeT NPUBeCTH K
rocnuTanu3aLuK, a B KpaitHuX cnyyasnx K cmepti.

s i,
L 4

Cumson BHUMAHME yka3biBaet Ha Hanuume BO3MOMXHOr0 pucka nonyyeHus
TeNeCHOro NoBpeXAeHNA CpefiHell TAXKEeCTH, KoTopoe noTpebyer
NpoQeccuoHanbHOi MeAULMHCKOI oML,

Cumson NPEAYNPEXAEHUE yka3biBaeT Ha Hanuume BO3MOXHOIO pucka
nonyyeHUa Nerkoro TenecHoro noBpexaeHus, kotopoe norpebyer
BMellaTeNb(TBa Cny)KﬁbI CKOpOﬁ MOMOLLK U T.I.

Cumon MHOOPMALIUA yka3biBaeT Ha BarkHYI0 MH(OPMALIIO OTHOCHTENBHO
TOFO UMM MHOTO aPryMeHTa.

1.2 XpaHeHue PyKoBojCTBa N0 JKCANYyaTaLyK

PyKOBOACTBO M0 3KCMITyaTaLmV AOMKHO 6EPEXHO XPaHNTBCA 11 NepeAaBaTbCs B Clyyae
BO3MOXHOrO Nepexofia COGCTBEHHOCTU KopemalLHbI.

YT06bI COXpaHNTb LieNOCTHOCTb PYKOBOACTBA MO JKCMyaTaLmu pekomeHayem be-
PEXHO C HUM 0OPALLATbCA, MbITb PYKVW NEPef UCMONb30BaHNEM 1 He KNaCTb Ha rpA3HYI0
NOBEPXHOCTb. He peKoMeHpyeTca yaanaTh, BbIPbIBaTb CTPaHNLbl UMM 6e30CHOBATENIbHO
BHOCMTb N3MeHeHMA B PYKOBOZCTBO MO SKCMyaTaLum.

PyKOBOACTBO MO 3KCMNyaTaLy JOMKHO XPaHUTLCA B 3aLMLLEHHOM OT Baru 1 OrHs
MecTe, PAROM C KOdeMaLIMHON.

Mo 3anpocy nonb3osatens KoMnaHUA-N3roToBUTENb MOXET NPELOCTaBUTb KOMUK
PykoBopcTBa Mo 3KCrTyaTaLin KodemalumHbl.

1.3 PepaktupoBanue Tekcra PykoBogcTBa No
KCnnyaTaLum

KomnaHma-13roToBrTENb OCTaBNSET 33 COHOI NPABO Ha MOAUOUKALMIO 1 yCOBEPLIEH-
CTBOBaHMe Mofieny KodemallnHbl 6e3 NpeaBapuUTENbHOO yBeAoMIeHNS; PYKoBOACTBO N0
3KCMNyaTaLuy, HaxoAALeecs Y Nosb30BaTeNs, 0OHOBNEHNIO HE MOLIEXUT.

B cyyae cyLyecTBeHHO MOAUUKALIWM YXKe YCTaHOBEHHO MOfeny KodemalLyHbl,
BepyLLei K nonpaske ogHoil 6o Gonee rmas PykoBogcTsa no akcnayatawn, KomnaHu-
A-U3rOTOBUTENb OTMPABUT 3aMHTEPECOBAHHbIM NO/b30BaTENAM U3MEHEHHBIE [MaBbl NN60
TNONHOCTbIO OTPEAKTNPOBaHHOE PYKOBOACTBO MO IKCMTyaTaLum.

COKPALLIEHNA
Pazd. = Pasgen
In. = [naBa
Map. = TMaparpad
25813300
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OTBETCTBEHHOCTb 33 3aMeHy CTapOVI [OKYyMeHTaL W Ha OTpeAaKkTMPOBaHHYI0 MOSTHO-
CTbtO NIEXWUT Ha Nonb3oBarene.

KomnaHmMsA-113roToBMTeNb HECET OTBETCTBEHHOCTD 33 OMCAHNA, npeacrasfieHHble Ha
UTanbAHCKOM A3blke. COOTBETCTBME BO3MOMHbIX nepeBofOB Ha Apyrne A3blKN He MOXeT
6bITb MONHOCTbIO nposepeHo. B cBA3M € 3TVM, B Cflyyae BblABNEHNA HeCcooTBeTCTBUIA
HeO6XOAVIMO CNneaoBatb NHCTPYKUMAM, HanMCaHHbIM Ha UTANIbAHCKOM A3blKe, 1, NO BO3-
MOXHOCTM, CBA3ATbCA C M3roToBuTenem, KOTOprI;I BHECET N3MeHeHWA, eCi NOCYNUTAET NX
LtEJ'IECOO6pa3HbIMM.

B cnyyae nopun PykoBopcTBa no dkcnnyarauyuy (HeBO3MOKHO NPOUMTATL
HanucanHoe u T.n.) nonb3oBatenb 06A3aH 3aNPoCcUTb €ro HOBYIO KOMMIO
y Komnanuu-usrotoButens o ocywecrenenua kakux-nu6o pabor no
00Ny KUBAHNIO MALLUHbI,

3anpeweHo yaanatb nubo nepenucbiBath YacTu PykoBogCTBa NO
KCnnyaTauum,

Copepaiumecs B JaHHOM PyKoBOACTBE MO JKCITyaTaLyu UHCTPYKLMM,
PUCYHKM 11 JOKYMeHTaLuA npeacTaBAsior 060/ KOHQUACHLMANbHYI0
UHGopmaLmio, co6cTBeHHUKOM KoTopoii ABnAeTca Komnanua-
WU3TOTOBHUTENb, U He MOTYT ObiTb BOCNPOU3BEJEHbI HU B NONHOM, H B
YacTUyHOM 06beme Ge3 ee npefiBapUTENbHOTO paspelLeHus.
Nonb3oBatennb 0643aH cnefoBatb ykasaHuAMm, NpeAcTaBneHHbIM B
HacToswem PykoBoACTBe N0 KCNNyaTaLuu.

KomnaHua-u3rotoButenb He HeceT HUKaKOil OTBETCTBEHHOCTH 3a
HeucnpaBHOCTb Npu6Opa, BbI3BaHHYI0 HenpaBUNbHLIM UCNONb30BaHNEM
NpefCTaBNeHHbIX peKOMeHAALMA,

1.4 LleneBas aygutopus

[latHoe PykoBOACTBO N0 SKCNAyaTaLi npesHaHayexo Ana Monb3osareneii
KodeMalLIUHO/, @ UIMEHHO, ANA NNLL, OTBETCTBEHHDIX 32 €€ HACTPOITKY, TeXHUYeCKoe
00CNYXUBAHIUE U YHCTKY.

KATETOPMY NONb30BATENEN KOOEMALUMHOM

KodemalumHa npefHasHayeHa ans npopeccMoHanbHoro
MCMONb30BaHWNA; B CBA3M C 3TUM PaboTaTb C Hell MOTYT TONbKO
KBanMQULMPOBAHHbIE NLA, KOTOPbIE, B YaCTHOCTU:

« [locTurnu COBEpPLUEHHONETHETO BO3PACTa;
« On3nyeckn N NCUXMYECKN CNOCOBHbI paboTaThb C annapaTom;
« CnocobHbl MOHATL U UCTONKOBATb PYKOBOACTBO MO JKCMAya-

TaLWW 1 NPaBua TEXHUKN 6e30macHoOCTY;

« 3HaloT NpaBuia TeXHUKN 6e30MacHOCTI U MOTYT MU MOSb-
30BaTbhCs;

+ CnocobHbl paboTatb € KodpemalnHo;

«  3HaloT onpegeneHHble /3roToBrTeNnemM npaBiina SKCIyaTaLmm

KodemalLMHbI.

Annapat He npegHa3HaveH AnA UCNONb30BaHUA AeTbMU NGO AULAMK
C OTPaHUYEHHBIMU QU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU U YMCTBEHHBIMNU
CNOCOOHOCTAMM, @ TAKIKE HEOMbITHBIMI NMLLAMM U IMLIAMM CHEL0CTATOYHBIMM
3HaHUAMY, 32 UCKNIOYEHUEM (NyYaeB, KOTAA NOCNERHUE OCYLeCTBAAIOT
paboty nop HabniopeHMem 60 pyKOBOACTBOM TPETbUX INLL, OTBETCTBEHHBIX
3a 1x 6e3onacHocTb
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1.5 (nosapb TePMUHOB U NUKTOrPpaMMbl

B naHHOM naparpade nepeuncneHbl 0cobble TepmmHbI NGO
TEPMIHBI CO 3HAYEHMEM, OT/INYHBIM OT 0ObIYHOTO.

Huke 06bACHeHbI 1Cnonb3yemble B PyKOBOACTBE MO 3KCMy-
aTaLyn COKPALLEHMS, a TaKXKe 3HAUEHNs MNKTOTPaMM, YKa3blBato-
LMX Ha KBanMdMKaLMio onepaTopa Nbo COCTOsHME MaLLMHbI. Mx
CMONb30BaHME NO3BOMIAET ObICTPO 1 OfHO3HAYHO NPEACTaBUTH
nHdopmaLmio, HeO6XOAMMYI0 ANA NPABUIbHON SKCNNyaTaLmm
KodemalumHbl B 6€30MacHbIX YCNOBUSX.

15.1  C(JI0BAPb TEPMUHOB

lMone3osamenso

YnomsaHyTble B PykoBoAcTBe No 3KcnnyaTaumy anLo nmbo
N1La, OTBETCTBEHHbIE 33 HACTPOIKY, TEXHINYECKOe 06CNYXMBaHNe
11 YACTKY KOdeMaLLMHbI.

TexHuk, KeanugpuyuposaHHoili U320mosumenem

Nuuo, cneymanbHO 06yYeHHOE 1 UMEIOLLEE NMPABO OCyLe-
CTBNATH OMePaLMm MO MOAKMIOYEHNIO, YCTAHOBKE 1 COOpKe Kode-
MaLLVH; MCMOMb30BaTh CrieLnanbHoe 060pynoBaHyie (MoLbeMHble
MEXaHU3Mbl, MOTPY34nKM U T.4.); OCYLLECTBAATb NNaHOBOE WK
BHEM/IAHOBOE TEXHUYECKOe 00C/yX1BaHMe (0060 COXHOE 1
NOTEHLWANbHO OMacHOE, YTOObI ObITb BbINOHEHHBIM 0ObIYHbIM
MoNb30BaTeNeM) C 0COObIM BHIMAHMEM K MpaBUiam 6e30MacHOCTH
W TUTNEHDL.

OcTanbHble TepmuHbl cnoBapA npepactasnenbl B In."14. (IOBAPb TEPMUHOB"
Ha cTpaHuuy 297.

152  NUKTOrPAMMDbI

MAKTOrPAMMA OMUCAHUE

)’rpo3a NOPAXEHNA INEKTPUYECKIM TOKOM

BHumatue! Bbicokad Temneparypa

06s13aTeNbHOE UCMONb30BaHME 3ALLUTHBIX NepyaTok

0643aTeN1bHO 03HAKOMBTECh C MHCTPYKLMel]

=g

1.6 lapantua

KodemalLuHa nMeeT AeiCTBUTENbHYI0 B TeueHme 12 mecaues
rapaHTUIo Ha BCE A€TaNN, 3a UCKMIOYEHNEM SNEKTPUYECKIX U IeK-
TPOHHDBIX S11EMEHTOB, @ TaKXKeE N3HOLLIEHHbIX eTanel.

PYKOBO,EI,CTBO ONA NoJib30BaTesA

25943300
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2. MEPbI 10 OBECMEYEHMI0 BE3OMACHOCTH

21 YPOBEHb MOArOTOBKN U UHOOPMUPOBAHWA, KOTOPbIM JONMEH OB/NA-
[ATb TONIb30BATE/b

Juua, paboratotye ¢ KodemaLLnHOI OMKHbI ObITb 00yUeHbI HaANEXaLLUM 00pa3oMm U

MHGOPMUPOBAHDI 0 NPUHLIANAX GYHKLMOHUPOBAHNS annapaTa v 06 0CTaTOUHbIX pUCKaX,
MPUCYTCTBYIOLLIX BO BPEMS €70 IKCMAYaTaLlyu,

lonb30BaTeNb A0MKeEH yMETb NPUMEHATH BCe NPOLIELYPbI, HeobX0AMMble M paboTe ¢

MALLIEBBIMU NPOAYKTaMU,

22 OYHKLIWOHWPOBAHME

HecmoTps Ha T0, uT0 KodeMallinHa OCHaLLeHa BCEMIt BOIMOMXHBIMM 3aLLUTHBIMU
MeXaHu3Mamir, NpeAHa3HaueHHbIMU Ans obecneyenns be3onacHocTin paboTbl
[Tonb30BaTens, He UCKMIOYEHbI 0CTATOUHbIE PUCKH.

TaK Ha3biBaeMble 0CTAaTOYHble PUCKW (BA3dHbI C INEMEHTAMIW KOHCTPYKLW MalLLlAHbI,
KOTOPblE MOTYT NPeACTaBAATb ONACHOCTD ANA [lonb3oBatend CNy4ae nx HEI'IpaBI/IﬂbHOI7I
JKCnAyaTaLnn, npiu OLLInbKe OLEHKN UX ONACHOCTU UNU NPU UX A€3aKTUBALIN, TPU YKNOHEHWN
]} I'IpE}J,I'II/IC&HI/II7I, CoepMalLLnXxci B AdHHOM PyKOBOZI,CTBe 10 3KCNNyataLnu.

Ha MaLuHe, 0CTaTouHbIe 30HbI PICKa NOMeYEHbI CnewianbHbIMIU NPeaYNPEaUTENBHBIMIA
3HAKdMU, KOTOPbIM [lonb30BaTeNb OMKEH TLATENbHO CNEAOBATD.

H€06X0)J,I/IMO OﬁpaTI/ITb BHIIMaHWE Ha CiefYIoLIne 0CTaTOYHbIE PUCKK, NPUCYTCTBYIOLLIE
BO BpeMA pa6OTbI N IKCNNYyaTaLin KOd)EMaLI.II/IHbI, KOTOPbIE HE MOTYT ObITb UCKH0YEHDI:

2603300 PyKoBOACTBO A4/191 NONb30BaTENSA
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VAN

YIPO3A MOPAXKEHUA SNEKTPUYECKUM TOKOM

JKCnnyaTaLma AMeKTPUYeckoro 060py0BaHNA fOMKHA OCYLLECTBAATLCA B COOTBETCTBUM

C NpaBUNaMV TEXHUKN 6e30NacHOCTH;

* He MPUKacaTbCA K annapary MOKPbIMIA Ui BAAXHBIMU PYKaMit U Horamu;

« He paboTatb C annapatom 6e3 obysu;

* He UCNOJb30BaTb YANMHUTENN, NPeHa3HAUeHHbIE A8 AyLUA U BaHHON;

» 1PV OTCOEMMHEHINM annapaTa He TAHYTb 3 LUHYP NUTaHU;

* N1071b30BATENIH 3anpPelLieHo 0CYLLECTBAATL 3aMeHy Kabend nuTaHud annapata. B ciyuae
noBpexaeHie kabena nutaxind, BbIKIKYUTL MaLLIHY 1 BbI3BaTb KBANMULIPOBAHHOTO
TeXHUKa.

« He 0CTaBNATb aNnapar noj B03AeiCTBIEM aTMOCEPHBIX 0CAIKOB (L0XIb, CONHLE U p.);

* He BCKPbIBATb KOPMYC MALLIMHbI;

* He NPOANBATL XIUAKOCTI HA NOBEPXHOCTb MALLMHDI;

* He 10NYCKaTb K N0Mb30BaHMI0 YCTPOCTBOM [ieTeit 1 HeieecnocoOHbIX ML,

VAN

BHUMAHUE! BbICOKAfl TEMITEPATYPA

HekoTopble fieTani MalliHbl MOrYT HarpeBaTbCA 10 BLICOKYX TemMnepaTyp:

» 130eraTb KOHTKT € 3aBapOyHbIM O70KOM, HarpeBaTeNnem GuUNbTPoaEPKaTeNs i Hacaj-
KaMit 2118 BbIMyCKa BOAbI, Napa, a Tak¥e C NapoBbIM aBTOMATOM;

» He M0JCTaBNATb PYKIA 1 APYriAe YacTIA Tena B HanpaBAEHIY BbiNYCKHbIX OTBEPCTUI HACAZIOK
118 BbIMYCKa Napa, ropAyeii Bofbl Wi MONOKa.

PYKOBOLCTBO 19 MOMb30BATENS 26113300
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A

(nepure 3a Tem, YT00bI fieTH He Urpanu ¢ npubopom.

llonb3oBatenb AoMKeH HemepneHHO npouHpopmupoBathb U3rotoButens
B clyyae ob6HapyxeHna pedektos u/unu nepebos B pabote KopemaLnHbl
U cucTembl 06ecneyeHna 6eonacHoCTH, a TaKKe 0 N060I BO3HUKaIOLL et
NOTeHLUANbHO ONACHON CUTYaLN.

B cnyuae c60a B cucteme rasocHabmenua (ecnn ycraHoBneHa) Heo6XoaMMo
06patutbca K KBanuduuupoBaHHOMY TEXHUKY.

(ucrema rasocHa6xeHua (ecnu ycTaHoBNeHa) A0MKHA ObITb OTKNIOYEHa B
nepuoAbl AnuTenbHoro 6espeitctBua o6opyaoBaHua (Houbto nn6o B cnyyae
3aKpbITHA 3aBefieHus).

(tporo 3anpeLLeHo BHOCUTD NioOble M3MeHeH!s B YCTPOCTBO MaLLMHbI 1 CNOco6
ee GYHKLMOHMPOBAHUA, a TAKXKe B JaHHbIN JOKYMEHT.

Mepuoanyeckn KBanMGULUPOBAHHDbI TEXHUK AOMKEH OCYLECTBAATD
TeXHNyecKoe 06CNYKMBaHNE MALUMHBI U KOHTPONb 33 GYHKLMOHUPOBaHHEM
BCEX YCTPOICTB 6e30macHoCTH.

i

HecankumoHupoBaHHoe BCKpbITHE NH0GOIA YacTi MalLMHbI BReYeT 3a c060il
aHHYNALMIO FAPAHTUITHOTO CPOKa 06CNYKUBaHNA,

2623300 PyKoBOACTBO A4/191 NONb30BaTENSA
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23 TEKYLLLUA PEMOHT W YUCTKA KOOEMALLIMHbI

Heoxomumo 06paTiTb BHUMaHuE Ha CNeMyIoLLIE OCTATOuHbIE PUCKIA, MPUCYTCTBYIOLLIE BO
BPEMSA TEKYLLIEr0 PEMOHTA U YUCTKIN KOGEMALLIMHDI, KOTObIE He MOTYT ObITb UCKIOYEHDI:

YIPO3A MOPAMEHWA SNEKTPUYECKUM TOKOM

PaboTbl N0 TekyLLeMy PeMOHTY 1 UNCTKe annapata AOMKHbI 0CYLLECTBAATLCA B CO0TBET-

CTBIAM C NPaBUNAMIA TEXHUKI G30MacHOCTY:

« He 0CYLLeCTBAATL PaBOTbI M0 TeKYLLEMY PEMOHTY NPK BKMIOUEHHOI MaLLIMHe;

« He Norpyartb MaLLuHy B BOAY;

« He Pa3NnBaTh XIAKOCTIA Ha MALLIMHY; HE MONUBATL MALLMHY U3 LUMAHIA NPU YUCTKE;

« He J0NycKaTb K NPpoBeAEHI0 onepaLlytil 1o TekyLemy peMOHTY WM YUCTKe JeTeit i He-
[1eecnocobHbIX L,

* He CHIMATb 3aLLMTHDIE LUTKN W/WMiA SeTani KOpryca MaLliHbl;

* He BCKPbIBATb KOPMYC MALUMHDI;

* He BbINOAHATL PaboTbI MO TeKyLLEeMY PEMOHTY 1 UMCTKe annapaTa, HenpeayCMOTPEHHbIe
[IaHHbIM PyKOBOACTBOM N0 IKCMTyaTaLmy.

VAN

BHUMAHUE! BbICOKAA TEMIEPATYPA
Bo Bpema npoBeAeHI YNCTKIN MaLLIMHbI CleyeT 00paTUTb BHUMAHKE Ha TO, 4TO HEKOTO-
Pbie ee JIeTanit MOTyT HarpeBarbeA 10 BbICOKIX Temnepatyp:
» W30erarb KOHTAKTa C 3aBaPOYHbIM O10KOM It HacaZKamit AnA BbInyCka BOAbI U Napa;
» He MOJICTaBNATb PYKY 1 AYriAe YaCTH TeNa B HanpaBMeHiy BbiMyCkHbIX 0TBEPCTUI HACaI0K
ZNA BbINYCKa napa, ropAyei BOAbI U MONOKa.

PYKOBOACTBO [/191 MO/b30BaTeNs 2633300
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24 XAPAKTEPUCTMKA CPEACTB UHAUBUAYANLHOM 3ALLUTDI

Bo Bpema TeKyLLero pemoHTa 1 YACTKM KodeMaLLHbI Heo0X0AMMO UCMONb30BaTb Clleay-
loLLMe CpeCTBa MHANBIAYAbHON 3aLLUMTHI:

Mepuatkn

@ [Inq 3a1LyuTbl BCex ieTaneii MaLliHbl, KOTOPbIE UMEIOT HEMOCPEACTBEHHbIIA
KOHTAKT C MUALLEBbIMYU NPOAYKTaMIt (GUAbTPOAEPXKaTENM, QUALTPLI U Mp.).

BbinonHaAiTe TONbKO AeCTBUA NO YX0AY 3a KOdpemaLuMHON, YKa3aHHble B
AaHHOM PYKoBOACTBe NO JKCNNYaTaLuu,

Bce onepavyn no TexHuyeckomy 00CnyKMBaHUIO MYUCTKe, HEYKa3aHHbIe B JAHHOM
BOKYMEHTe, OMKHbI BbINONHATLCA UCKNOYMTENbHO KBanuduuupoBaHHbim
TeXHukom KomnaHuu-usrotosurens.

Bce onepauum no Texo6cnyxusanuio 060pyaoBaHNa AOMKHbI BbINONHATLCA
Mocne OTKMIOYEHNA annapaTa 0T NEKTPUYECKOM CETH, 3aKPbITUA TUAPABAUYECKON
Lienu 1 Noc/e NONHOro OXNaXAeH!A KopemaLukHbl.

Ecnu He yaanocb yperynupoBatb c6oi B pabote annapata, Heobxogumo
BbIKNIOYUTb MalUKHY U Bbi3BaTb KBanuuuupoBaHHoro TexHuka Komnanuu-
U3roToBUTENA. 3anpeLyeHo CamoCcToATeNbHO NPOU3BOAUTD PEMOHTHbIE paboTbl.
YaaneHue HaKMNM Ha annapare fOMKHO 0CyLecTBAATLCA KBanuduuupoBaHHbIM
TeXHUKom KomnaHun-u3rotoButend. 370 NO3BOAUT UCKNIOUNTb MOCTYNNEHNE B
MULLY BpeAHbIX BeLecTs, UCcnonb3yembiX B XoAe AaHHOI onepaLuu.

i

HecankumoHupoBaHHoe BCKpbITHE NH0GOIA YacTi MalLMHbI BReYeT 3a c060il
aHHYNALMIO FAPAHTUITHOTO CPOKa 06CNYKMBaHNA,

264 300 PyKoBOACTBO A4/191 NONb30BaTENSA
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3, WIEHTHOMKALMOHHbI HOMEP KOQEMALLIMHbI

3.1 MapKa U MOAe/1b MaLlHbl

NoeHTUMKALMOHHBIN HOMEP 1 MOfENb KO-
demawnHbl ykazaHbl B [TACMOPTHbIX JAHHbIX
annapata v Ha npunaraemom K Hemy CEPTHOU-
KATE COOTBETCTBMA HOPMAM EC.

3.2 06uwwee onucaHue

KodemaluHa, npeacTaBneHHas B JaHHOM Pyko-
BOACTBE MO 3KCMyaTaLum, COCTOUT U3 MexaHnye-
CKUX, SNeKTPUYECKMX 1 3NIEKTPOHHbIX 3/1EMEHTOB.
Nx coBmecTHaa paboTta No3BONAET CO3AaBaTh
HaMNMTKI Ha OCHOBE MOMNOKa, Kode 1 BOapbI.

[laHHbIN annapat Npov3BeaeH B COOTBETCTBIAN C
[npekteamu, Mpasunamv n Hopmamu EBponeit-
ckoro Coto3a, yKa3aHHbIMM Ha MpuiaraemMoM K Hemy
CEPTUOWKATE COOTBETCTBIA HOPMAM EC.

KodemalumHa cnpoeKTMpoBaHa v npouseepe-
Ha Takim 06pa3om, UTo ee GYHKLIMOHMPOBaHME
BO3MOXHO TONbKO NOC/e NPaBUNbHOro Nog-
KNIOYEeHUA K rapaBanyeckon 1 anekTpryeckon
CETAM Vi NPV YCNOBUM €€ pacrnofioXXeHns B MeCTe,
3aLYMLLEHHOM OT aTMOCEPHbIX 0CALKOB.

33 HOCHEHPOAH)KHOE 06CJ'IY)KMBaHI/IE

34 LleneBoe HasHaueHme KoGeMaLLUHbI

KodemalumnHa npegHa3HaueHa aisa npurotos-
NeHnA NPOodeCcCOoHanbHbIX FOPAUNX HAMUTKOB,
TaKUX KaK Yail, KanyyumnHo, Kode B pasfNyHbIX €ro
BapWaHTax (HeKPEMKMIM, Kpenkumi, 3CNpecco nT.a.).

Annapat He npefHa3HayeH AaA UCNoMb30-
BaHMA B JOMALLUHWX YCNOBKAX, OH pa3paboTaH
NCKNIOYNTENbHO ANA NPOPeCcCMOHaNbHOro
MoNb30BaHNUA.

KodemalimHa moxeT 6bITb MCNONb30BaHa B
YCNOBUAX, NPeANUCaHHbIX, YKa3aHHbIX 1 ONMCaH-
HbIX B JaHHOM PyKOBOACTBE MO 3KCMyaTaLuu;
noboe apyroe ycnosue skcnayatauum oyget
CYMTaTbCA NOTEHLMANbHO OMACHbIM.

MawwmHa gomkHa 6bITb YyCTaHOBNEHA B MECTe,
AOCTYN K KOTOPOMY MMeeT UCKMUYNTENbHO
KBaNMULMPOBaHHbIN NepCcoHan, obnagatowyni
HeobxoauMbIM YpoBHeM noarotosku (bap, Pe-
CTOpaH v np.).
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PA3PELLIEHHDIE YCTIOBIA JKCINYATALIMN

Bce, KOTOpble COOTBETCTBYIOT TEXHUUYECKIM
XapaKTepucTukam KodpemalluHbl, onepauusm
n cnocobam ee NPUMEHEHNSA, ONMUCAHHbIM B
[lAaHHOW JOKYMEHTaLK, @ TaKXe He CTaBAT MNoj
yrpo3y 6e3omnacHocTb Mosb3oBaTens, He Cocob-
Hbl NPUBECTN K MOBPEXAEHMI0 MaLUMHbI AN
HaHeCTM yLiepb oKpy»KaloLLen cpege.

i

Bce npouyne ycnoeua ucnonb3oBaHnA annapara,
cneunanbHo He yKa3aHHble B AAHHOM PYKOBO (TBe
no 3Kcnnyatayuun 3anpewendbl 1 AOMKHDI ObITb
aBTOPKU30BaHbl hoMNaHNeU-U3rotoBuTenem.

HA3HAYEHWE KOOEMALLWHbI

KodemalumHa npounssefeHa NCKNOUYUTENbHO
a1 NnpodeccUoHanbHOro Nosb30BaHNA.

Mcnonb3oBaHue NpoayKToB/MaTepmanos, oT-
JINYHBIX OT YKa3aHHbIX KOMMaHWeA-M3roToBuTeNem,
CUNTAETCA HEMPaBUNbHBIM 1 HEHALEXALLMM, TaK
KaK MOXET NPUBECTU K NMOBPEXAEHNIO MALLUUHDI 1
K CO3[aHuI0 CUTYaLIA, ONACHbIX A4S onepatopa 1/
VNN INALL, HAXOLALLMXCA BOAN3M HETO.

[POTUBOMOKA3AHIA K NCOMb30BAHNIO
KodemalumHa He fonmxHa 6bITb MICNONb30BaHa:
« B uenax, OTANYHbIX OT YKa3aHHbIX B nap. 34, B
MPOYMX LIENSAX U LIeNAX, He YKa3aHHbIX B AaHHOM
PykoBogfCTBe Mo 3Kcnyarauuy;

« C npuMeHeHNeM MaTeEPWanoB, OTINYHbIX OT
YKa3aHHbIX B JaHHOM PyKOBOACTBE MO IKC-
nnyatauuu;

« be3ycTpoiicts 6e3onacHOCTY MM6O C Hepabo-
TalOLWMMI YCTPOMCTBaMM 6€30MacHOCTU.

HEMPABIBHOE UCMO/b30BAHUE KOOEMALLVHDI

Cnoco6 ncnonb3oBaHUsA M 06MACTb NPUMEHE-
HWA, LNA KOTOPbIX OblNa Npou3BeaeHa HacTos-
Lan KodemalumHa npeanonaratoT pag onepauuii

1 npoLeayp, KOTopble He MOTYT ObITb U3MEHEHDI
6e3 npeaBapuTENbHOIO COrNacoBaHusA ¢ Komna-
HVel-13roToBUTENEM. BCe pa3peLlieHHble crnoco-
6bl NCMONb30BaHNSA KOGEMALINHDI YKa3aHbl B
[IaHHON JOKYMEHTaLW; Ntobas onepawums, HeyKa-
3aHHasA 1M60 HeONMCaHHasA B JaHHOM IOKYMEHTE,
CYMTAETCA HEBO3MOXHOMW 11 OMACHOW.

HEMPEYCMOTPEHHBIE CMTOCOBBI IKCTINYATALIMA KOOEMALLIMHDI
Bce paspelueHHble YCNOBKSA KCNNyaTaLum
annaparta onucaHbl B PyKOBOACTBE MO JKCMY-
aTaumw; nmobon gpyroi cnocob skcnayaTaLmy
CYNTAETCA HEBO3MOXHbIM, @ 3HAUT, OMACHBIM.

OBLLME YCNOBMA BE30MACHOCT

Monb3oBaTeNnb AOMKEH 3HAaTb O PUCKE BO3-
HUKHOBEHNA HECYACTHbIX C/ly4Yaes, 06 yCTpon-
CTBaX, NpefHa3HauyeHHbIX Ana obecnedyeHus
6e30MacHOCTY, a TakKe 0bLLe NPABINA TEXHUKY
6e30MacHOCTY, NPeayCMOTPeHHble InpeKTnBa-
My EC 1 3aKOoHOAATENbCTBOM CTPaHb, rae bynet
YCTaHOBJ/IEH annapar.

Monb30BaTeNb AOMKEH 3HATb MPUHLMN Pabo-
Tbl BCEX YCTPOWCTB KOYEMALLMHBI.

Monb3oBaTtenb 06A3aH NOHOCTbH0 03HAKOMMTb-
CA C AaHHbIM PYyKOBOACTBOM MO SKCMyaTaLmn,

TexHMyecKoe 0OCNyX1BaHWe annapaTta Jomx-
HO OCYWEeCTBAATLCA KBaNUPULMPOBAHHBIMM
TEXHUKaMW 1 TONbKO NOCIIE NMOArOTOBKM MaLLMHbI
Hagsiexallym 0bpa3om.

HapyLeHue LenocTHOCTH annapata, HeCcaHK-
LIY'OHNPOBAHHAA 3aMeHa OAHOM B0 HECKONb-
KX [eTanen MallnHbl, NCNONb30BaHMe aKkcec-
CyapoB, N3MEHAIWMX CNocob 3KcnayaTaLymy
MaLLMHbI, @ TaKXe NCMOMb30BaHIEe MaTePUAsOB,
OT/INYHBIX OT PEKOMEHL0BAHHbIX AaHHbIM PyKO-
BOACTBOM 10 3KCMAYyaTaLym, MOTyT CTaTb NPUYK-
HOW BO3HVKHOBEHWA HECYACTHBIX C/TyYaeB.

2663300
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3.5 InemeHTbl KOHCTPYKUUM Kopematmnbl  Becur AEP

1. Pyuka napa.

2. TloBepxHOCTb ANA HarpeBaHWA Yallek.

3. Perynatop ropsaueil BOAbl.

4. Pa3gaToyHan rpynna ¢ pblyaXkHbIM ynpaBaeHnem.
5. OnTnyeckui ypoBeHb BOfbI B KOTIE.

6.  3awwTHaA Hacagka.

7. Hacapka ona Bbinycka napa.

8. QunbTpogepxatens.

9. Perynupyemas nanka.

10.  MaHomeTp.

11.  MNpoem rasosoi ropenku (¥).

12.  Ta308bIl NpegoxpaHuTtens (¥).

13.  KHonka BK/ouYeHnA ra3oBon ropenku (*).

14.  PeleTKa-noacTaBKa [ Yallek.

15.  BbinyckHaa Tpy6Ka ropsaven Bogbl.

16. [Nepeknioyatenb BKMOYEHUS.

17.  KHonka pyyHoro Bbinycka kode.

18.  KHonouHas naHens.

19.  ducnnen.

20. FHe3no ana USB (ronbko gns o6HoBneHmin NpOrpamMmMHOro obecreyeHs). Bepcus SAE
21, CurHanbHas namnoyka BKJ1-BblK/1/yposeHb Bogbl B 6oiine-

pe/noporpesaTenNb 1A Yallek.
22. PeweTka-noacTaBKa A1 YaLiKku,
23.  Bobikniovatens.
24, Autosteamer.

(*) llononHuTenbHoe yCTpoiACTBO.

i

THe3go pna USB (20) momkHo ncnonb30BaThcA TONbKO C OMpeeNeHHbIM
KN0YOM (UMeeTcA B KoMNNeKTe y KBanUGULUPOBAHHbIX TEXHUKOB).
3anpeweHo nogcoefuHATh K ruesgy USB BHewHue yctpoiicTBa (iPhone,
iPad, KomnbloTepbl M Np.), TaK KaK 3T0 MOKET NPUBECTH K NOBPEIKAEHUIO
nporpammHoro obecneyeHus kodpemalunHbl.

Bepcus AL

TP

Bepcus DISPLAY 1 a) @

@ @ @ G @ @ G (5
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3.6 KHonouHas naHenb AEP

D 1 Koghe acnpecco

|

3.7 KHonoyHble naHenu SAE T

1 koghe meduo

.

1 koghe nyH20

O
sepc.1 GR D
sepc. KOMIAKTHAA

@lﬂLDj@ 2 Koghe 3cnpecco

S

@l&ﬂLDj@ 2 Koghe meduo
D 2 Kogpe f1yHeo

g

N 1 - OcgeweHus paboyeli niowaou
= 0©%D 2 - OcseuwjeHus nodozpesamerns yauiex
0

lopauas soda

7 @m [Modozpesamens yawek
VZNININN

3.8 DMCI'IIIEM Cmon/ lpozpammuposaHue
[asnerue e [laenexuegeudpas-  Jamau @ [Tpu2omosyieHLie HECKOMbKUX Yauiek Koge nodpso

bolinepe  nuyeckol cemu spems
e
ﬂ @@ Autosteamer (onyus)

[lodoepesa-
meJib Yaluex

Autosteamer

Temnepamypa  Cmparuuya  [Jamyuk ypogHs
Autosteamer oucnnes 600kl 8 bolinepe

268 13300 PyKoBOACTBO A4/191 NONb30BaTENSA
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3.9 TexHuyeckue aaHHble n metka CE
TexHnyeckme OaHHble MallHbl NPeACTaB/IEHDI B Cﬂe,ElyIOLLleVI

Tabnuue:
TABLIA CTEAHMECKIMM RAHHbIM 1p KOMMAKTHAS P 3rp 4rp
120 120 120
Hanpsetie (8) B0 | B0 | 0400 | B0 B0
240 240 240

Yacrora ([u) 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
Makc. moruyHocTb (kBT) 24131133 3,1 3,1/3,9/4,2 5,6/6,0 6,6/1,1
boitnep (1) 6/8 7 10,5 17 23
KanubpoBka 3aluTHoro

Knanaa 196ap
Pabouee paBneHue B

foiinepe 08-146ap
[laBneHue noaasaemoii i
BOb 1,5- 5 6ap MAKC
[laBneHue npu Bbinycke 8-106ap
Kode Tabnuyka c mapkuposkot CE pac-

i NnoJ10XKeHa Yy ocHo8a opnyca

IE':‘ESPN)’P& paboei 5-40°C  95° Makc. oTHOCUTeNbHaA BRaXHOCTb " ,,”;a”m% ,,e;noeg,‘,ﬁzef,, /
YpoBeHb 3BYK0BOT0

JIaBNeHuA <704b

B cootBeTtcTBMM c [lekpeTom 2006/42/CE annapat MapKupoBaH
3Hakom CE, cornacHo KoTopomy npowu3BofuTenb Nog coOCTBEHHYO
OTBETCTBEHHOCTb 3aAB/IAET, YTO MalLMHa ABNAETCA 6e3onacHoi AN
nonb3oBaTenel 1 OKpyXatoLLeil cpefpb.

Tabnmuka c MapKupoBkoil CE pacnonoxeHa y OCHOBaHUA Kop-
nyca, nop NoAAoHOM Ana cbopa Kanenb (Kanneynosurenem); Ha
Hel yKa3aHbl NacMopTHble JaHHble annapata. Huxe npeactasneH
nNpUMep NacMoPTHBIX JaHHbIX KOGEMALLMHBI;

MARCHIO COMMERCIALE c E

X

CMA MACCHINE PER CAFFE Sirl.
Via C. Bardini,l SUSEGANA (TV) - ITALY

Tel. +39.0438.6615 Fax +39.0438.60657 —
SIN: |Mod. || Y |
v I |
MADE IN ITALY

Mpu nto6om obpaLLeHnm K /3roToBrTENtO HEOHXOAMMO YKa3aTb

cnegytoume faHHble:
« S/N - cepuitHbIl HOMep KodeMaLunHbI;

«  Moga. - mogenb MalluHbI
« Y- pata u3rotoBneHus;

[laHHble np|/|6opa YKa3aHbl TaKXe Ha 3TUKETKE, PaCNOJIOXKEH-
HOW Ha yNakoBKE MalllHbl.

i

3anpeuexo yAanaTb WK NOBPeXAATb TabANYKY ¢ 3aBOACKOI MapKOil.
B cnyuae Heo6xopumocTi ee 3ameHbl, Monb3oBatenb 06a3aH CpouHo
06paTuTbea K U3roToBUTeNI0 KOYeMaLLMHDI. 3aMeHa TabnuuKM NPOU3BOAMTCA
NCKNIouuTeNbHo W3roToButenem.

4, XPAHEHWE KOOEMALUWHDI

Cknaackoe xpaHeHve KopeMaluHbl OcyLlecTBAAETCA 160
KomnaHweit-usrotosutenem, nubo Juctprboiotopom.

5. YCTAHOBKA

YcTaHOoBKa KO(I)eMaLIJ VIHbI AO/TXHA OCYLLECTBNIATbCA NCKNMIOUYNTENTb-
HO CneunanncTom, KBaﬂI/I(I)I/ILlI/IpOBaHHbIM KomnaHvielt-13rotoBrTenem.

¥

Bo Bpema ycraHoBKM KodemawuvHbl KBanuduumupoBaHHbIii TEXHUK AOMMEH
BbINO/HUTb ONepaLyy N0 3aMeHe BOfbl, COfiepIKaLLIeiica B FApaBRMYecKoi Lieni.

(N}
~ .

Ko¢emamuua LOMKHa ObITb yC(TaHOBJ1€Ha Ha COBEPLUEHHO rOPU30HTaNIbHYI0
NOBEPXHOCTb; AOMKHDI ObITb UCKNIOYEHbI NloOble HepoBHOCTK Ha 370l
NoBepPXHOCTH.

A

InekTpoo6opyRoBaHmue ROMKHO GbITb CHaBKeEHO COOTBETCTBYIOLMM
BbIKNloYaTenem (yCTpoiicTBO 3aLLMTHOrO BbIKAM0YeHNA) Ha 30 MA.

PYKOBO,EI,CTBO ONA NoJib30BaTesA

2693300
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6. BBOJ| B IKCMTYATALIUIO0

Beog B 3KcnnyaTaLmio KoGeMallMHbI JOMKEH OCYLLECTBAATLCA
UCKNIOUUTENBHO TEXHUKOM, KBanMULMPOBaHHbIM KomnaHweid
-3rOTOBUTENEM.

7. OYHKLUOHUPOBAHMUE

7.1 Mepbl no o6ecneyenuio 6e3onacHocty

BHumatenbHo 03HaKoMbTeCb ¢ MepaMil NPeoCTOPOMHOCTH, YKa3aHHbIMU B
rnase "2. MEPbI 110 OBECTEYEHII0 BE30MACHOCTU" Ha cTpanmuy 260.

7.2 U3nyyeHus

BUBPALIN

Mpy ncnonb3oBaHW annapata B COOTBETCTBUM C YKa3aHUAMM
MPaBWIbHON 3KCMAyaTaLuy, NpeacTaBaeHHbIMN B JaHHOM PyKo-
BOJCTBE MO IKCMITyaTaLmy, BO3MOXHble 06HapyeHHble BUbpaLm
He ABNAITCA CUTHANOM K BO3HVIKHOBEHIIO NMOTEHL{MANbHO OMaCHbIX
cuTYyaLmi.

LIYMOW3NYHEHME

YpOBEeHb LWYMOW3NYUYEHIS MaLLMHbI B CPEHEM COCTABNAET
meHee 70 Ab; 370 03HayaeT, uTo HeT HeOBXOAUMOCTM B UCMOMb30-
BaHWN MHAVBWAYANbHbIX COEACTB 3alLUMTbl CIYXOBOTO anmnapara.

Ecnu mMalnmHa HauHeT n3aaBaTb OTKIOHAIOLWMECH OT HOPMb
LyMbl, He06X0AVMO COOBWMTL 06 3TOM M3roToBUTENIO.

INEKTPOMATHUTHAA OBCTAHOBKA

KodemalunHa nponsseseHa ans paboTbl LOMKHBIM 06pa3om
B 3N1EKTPOMArH1THOI 06CTaHOBKE NPOMBILLSIEHHOTO THMA U COOT-
BETCTBYET AENCTBYIOLIMM CTaHAAPTaM B TOM, UTO KacaeTcs Jnek-
TPOMArHUTHO COBMECTUMOCTM 1 MOMEXOYCTONYMBOCT.

7.3  BknioueHue n BbiKN0YEHHUE

7.3.1  IneKTpuueckoe HarpeBaHue, Bepcua AL

Meper BKOYEHEM MALLMHBI YOE[UTECH, UTO YPOBEHD BOAbI B
borinepe npeBbILIAET MIUHUMAbHDINA .
ypoBeHb, 0603HaYeHHbIA ONTUYe-
CKVM [aTumKoM ypoBHs Bogbl (1).

B cnyvyae HepgocTaTKka BOAbI
(nepeq yctaHoBKOM M nocne 06-
CNYXMBAHUA KOTNa) Heob6xoaumo
BbIMOJIHNATD NPEBEHTUBHYIO OUNCTKY
KOT/1a, uToObl 136eXaTb neperpesa
CONPOTMBNEHUS.

Mpoussegute cnepywowme aen-
CTBUS:
BbIKMOYATEND
«  OTKpbITb KpaH nogauv Boabl rMAPaBANYECKON CETH;

*  HaXaTb KHOMKY Nnofauu Bodbl B 6oinep BpyyHy, 4Tobbl Ha-
MOMHNTb €70 0 ONTUMANBHOTO YPOBHS;

ll-] "

0
* TOBEPHYTb BbIKNMOYATENb B NO3MLNIO n oo- 1
»KOaTbCA NOJTHOIO HarpeBaHnA KO(I)EMaLIJI/IHbI.

MEPEKMIOYATEND
+ OTKpbITb KpaH NOfaum BOAb rMAPABNNYECKOI CETY;

+  MOBEPHYTb NepekntoyaTtenb B No3numio “1” (anekTponuTaHue
Hacoca AnA aBTOMAaTMYeCKOro HanonHeHus borinepa n 06-
CNyXnBaHNA KodemallUHbI) 1 MOJOXAaTb aBTOMATNYECKOro
HanonHeHus bolinepa BOAOW; 0

+  MOBEPHYTb Nepekioyatesb B nosuumio”2" (non- | 1 2
HOE 3NeKTPONUTaH1e KopemallnHbl, BKIOYas
3M1eKTpoHarpeBatenb 6oinepa) 1 foxaaTbea
MOMHOrO HarpeBaHNA KodpemaLUMHb.

7.3.2  IneKtpuyeckoe HarpeBaHue, Bepcua AEP n SAE

HaxmuTe BbiKniouaTenb Ma-
WKHbI (2).

MepaneHHoe MuraHue nam-
MoyYkM (3) 03Hauaert, uto ocy-
LeCTBAAETCA NpoLecc nopayn
BOAbl B 6oinep.

HenpepbiBHOe cBeuyeHue
NaMMoYKM yKa3blBaeT Ha HOp-
MarbHbliA ypOBeHb Bozbl B 60iA-
nepe.

27043300

PyKOBO,D,CTBO ONA nosb30BaTesNA
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7.3.3  Inektpuyeckoe HarpeBanue, Bepcus DISPLAY

+ Haxatb 0bwuii BbiKtoyaTenb (2)
KodeMalUmHb;

e MNOAOXAATb HECKONIbKO CEKYHA
ONnA 3aBeplleHna aBToMaTnye-
CKOro TeCTUpPOBaHNA;

XPV35 XXXX FW ver. 01.09
Controller Board FWver. 1.15

«  [OX[OATbCH aBTOMATMYECKOrO HamoiHeHUs boinepa Boaoi,
KaK MOKa3aHo Ha aucnnee;

(Daza HaepesaHus

(Qaza 3anusku 800bI 8
6olinep (xénmeoili ceem)

e NOAOXAaTb HECKONIbKO CEKYH [0 NOJIHOrO Harpesa KOd)e-
MalLWHbI;

(Daza HaepesaHus

3,00

bar

Boda & komne 8 nopsioke
(3enéHwiti caem)

B Cyyae cpabaTblBaHNA TailM-ayTa, Ha AUCNiee NOABNTCA
ABaPUINHbIM CUrHaM, MUTAIoLMIA KPacHbIM CBETOM.

Mueatowuti
KpdacHbili ceem

Muaatowuti
Xénmeoil ceem

734  [a30B0e HarpeBaHUe (ecu ycTaHOBEHa CHCTeMA Fa30cHabKeHNs)

+ [loBepHyTb nepekntoyatens (A) B nouumio 1;

+  OTKPbITb KpaH nofauu rasa (B), yctaHoBneHHbIN B CETH;

*  YAEPXMBaTb B HAXATOM COCTOAHMM KHOMKY (C) M ofHOBpeMeH-
HO HaxaTb KHOMKY BKMoueHnA (D). Koraa 3aX»KeTca oroHb,
YAEPXKNBaTb B HAXKATOM COCTOAHI Ha NPOTAXKEH NI HECKONb-
KIX CceKyHZ KHoMKy (C), uTobbl faTb BO3MOMXHOCTb TepMOnape
HayaTb NPaBMIbHO GYHKLIMOHNPOBATD;

+  3aTeM npoBepuTb Yepes otepcTue (E), nponsoLwno nn 3axu-
raHue nnameHu;

+  MOAOXAATb, NOKa paboyee faBneHme, ykazaHHOe Ha MaHOMET-
pe, AOCTUTHET pabouero 3HaueHus B 1-1,2 6ap;

73.5  neKTpuyeckoe HarpeBaHue + ra3oBoe HarpeBaHue
(ecnu ycTaHoBNeHa cucTema ra3ocHabxeHus)

«  OcywwecTBNTb [ENACTBMA, YKa3aHHble B NpeablayLem napa-
rpade;

«  TOCIe NPOBEPKY 3aXKMraHNs OTHA MOBEPHYTb MEPEKYaTENb
(A) B nonoxeHue 2. Takum 0bpa3om GyAeT BKIIOYEH Harpe-
BaTenb boiinepa 1 BOCTUrHYTO paboyee faBneHve 3a bonee
KOPOTKMIN NEPUO BPEMEH;

+  MOAOXAATb, NOKa pabouee faBneHMe, ykazaHHOe Ha MaHOMET-
pe, AOCTUTHET pabouero 3HaueHus B 1-1,2 6ap.

Bo Bpema HarpeBaHue KoematunHbl (npubausutenbHo 20 MUHYT) Knana,
NpenATCTBYIOWNA NOHIKEHNIO AaBnennsa, 6yaeT BbinyckaThb nap Ha
NPOTANKEHUN HECKONbKMX CRKYHR [0 CBOETO NONHOTO 3aKPbITHA.

He BKnioyatb ra3oBoe 060pysoBaHue npu mycrom Goitnepe.

7.3.6  BbiknioyeHne MaLIMHbI

KO(I)eMaLIJI/IHa BbIK/TIOYAETCA NyTEM HaXaTNA Ha KHOMKY BbIKJ1H0-
yaTens nmbo Ha KHOMKY [N1aBHOrO BbIK/lO4aTeNA.

PyKOBOﬂCTBO ONA NoJib30BaTesA

27113300
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7.4 3ameHa Bogbl

Bo BpemaA ycTaHOBKM KopemalunHbl KBannduunpoBaHHbiii

TEXHUK OOJXKEH BbINOSIHUTL ONepauuni rno 3ameHe BoAbl, COAEPXKa-
LwencaB FI/I,EI,paBI'IVIHECKOVI Llenu, npon3soan CJ'Ie,EWIOI.I.l,VIe,HEVICTBVIFII

B KOHLIe YCTaHOBKM annapat AOMKeH ObiTb BKIOYEH 1 [OBe-
A€H 10 HOMMHANIbHOrO Paboyero COCTOAHMA NOCPEACTBOM
MOAAePXaHNA ero B COCTOAHUM "rOTOBHOCTY K SKCMTyaTaLmumn"
B TeyeHue 30 MUHYT;

3aTeM annapat OOJIKeH ObITb BbIKJTIOUEH; HaXoAdAlWaACA B
FVIApaBﬂVIHECKOIz Lenn BoAa AOKHa ObITb CINTA C TEM, UTOObI
UCKNIOUNTb Nt060e NCXOAHOE 3arpA3HeHne;

3aTem annapaT 3aHOBO 3arpyaeTca U NPUBOANTCA B HOMM-
HanbHOe COCTOAHNE GYHKLNOHNPOBAHUS;

nocse JOCTUXKEHNA KOdeMaLIMHON COCTOAHNA "TOTOBA K
3KCMyaTauumn" HeobXoaMMo NPUrOTOBUTL KOdeE Creayowm
obpasom:

- Bkaxgom 3aBapoyHoM 6110Ke NprUroToBIUTL KOde HECKONb-
KO pa3 noapAz Takum 06pa3om, 4tobbl Ob110 NPUrOTOBEHO
Kak MuHUMYM 0,5 nuTpa Kode. B cnyyae ecnn Heckonbko
3aBapOYHbIX OIOKOB COeANHEHDI C OAHMM Ten000MeH-
HUKOM/60Mnepom Kode, HeobxoaVMMO pacnpeaeniTb 3ToT
00beM B 3aBUCMMOCTI OT KONMYECTBA 3aBaPOYHbIX OIIOKOB;

- TMOMHOCTBIO CIUTb HAXOAALLYIOCA BHYTPU Goiinepa ropauyio
Bogy (3 uTpa ans 13aBapoyHOro 6n10Ka, 6 TUTPOB A 2 3a-
BapPOYHbIX 6/T0KOB, 8 NINTPOB 4NA 3 3aBapOUHbIX 610K0B, 11
NTPOB 19 4 3aBapOYHBIX H/I0KOB), OCYLLECTBNAA MOCTOSAH-
HbIlA BbINYCK BOibl U3 COOTBETCTBYIOLLEN HacaiKu. B cnyuae
HaNNYMA HECKONbKMX 3aBapOYHbIX 6TOKOB pacnpeaeniTb
3TOT 06bEM B 3aBICYMOCTM OT YNC/IA 3aBAPOYHBIX OJI0KOB;

- OCYLYeCTBUTb HeNpPepbIBHbIN BbINYCK Napa B TeYeHue Kak
MUHUMYM 1 MAHYTbI U3 KaX [0 HacafK ANA BbiMyCKa napa.

Ecnu MaumKa octaeTca B Hepa6oyem CoCTOAHUM B TeueHue Gonee 1 Hepenu,
Heo6xoguMo, 4To6bl KBanuduumupoBaHHbIii TEXHUK NPON3BeEN NOMHYI0
3ameHy Bogbl (100%), copepiaueiica B ruapaBAMYECKOii Lenu MallmHbl,
NCNoNb3yA BbileyKa3aHHbIii MeTop,

7.5 MoproToBka KO(I)EMalI.IMHbI K3Kcnnyatauuu

1.5.1

Momon u po3upoBKa kode
[lo3aTop JoMmKeH ObiTb MOMELLEH PALOM C KODEMOKON, MC-

MoNb3yemol NOBCeLHEBHO.

Momon n fo3upoBKa Kode JOMKHbI MPOBOANTLCA B COOT-

BETCTBUN C YKa3aHUAMM NPON3BOANTENA [03aTOPA; KPOME TOro,
HQO6XO}J,VIMO npunaepxmnBaTbCa Cnefyowmx npasu:

1.5.2

ANATOro, YTo6bI MONYYNTb OTAIMYHBIN KOdE ICNPECCo, He peKo-
MEHZYETCA XPaHUTb 3epHa Kode Ha NPOTAXKEHN ANNTENBHOTO
neprioga. Heobxogumo cobniofatb npeaenbHbIf CPOK XpaHe-
HIs, yKa3aHHbIii NPON3BOANTENEM;

He peKoMeHayeTCA MONI0Tb 6onbluvie 06bembl KO¢€,‘ Kenatenb-
HO NOAroToOBMUTb €ro B KONNYECTBE, COAepXallemca B 403aTope,
M NCNONb30BaTb MO BO3MOXKHOCTW B TEYEHME OHA;

He NoKynaTe MONoThIN KOde, NOCKOMbKY OH ObICTPO TepseT
CBOU BKYCOBble KauecTsa. Ecnn Heobxoarmo, nokynaitTe ero
B HEGOMbLLKX BaKyyMHbIX YMaKoBKaX.

NoprotoBka dunbTpopeparens

3anonHuTe GUALTP OAHOI NMopLMe MONOTOro Kode (mpu-
MEPHO 6-7 rp.) v NpuLaBMTe €ro Npu NOMOLM CreLranbHoro
npecca;

BCTaBbTe GUNbTpoAepaTenb B 3aBapOYHbIi 60K, Npy 3TOM
He 3aKpblBas ero CINLWKOM CUNbHO, YTo6bI 136exaTb bbICTPOro
13HOCa yNNoTHUTENEN;

110 3TOV e NPUYMHE PEKOMEHAYETCA OUNLLATb Kpas GubTpa,
nepes TemM Kak BCTaBUTb GUNBTPOAEPKATEND B 3aBAaPOYHbIA
6noK;

Heo6XOAMMO CrlefloBaTb NPaBuW/IaM, YKa3aHHbLIM NPOWN3BOAN-
Tenem fo3aTopa.

27213300

PyKOBO,D,CTBO ONA nosb30BaTesNA
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7.5.3  3aropaHue cBeToAMoAa

YTo6bl BKIIOYMTL UAM BLIKAKUYUTL OCBELyeHne paboyeil
i]
MNOLAAN UK NOJOrPeBaTeNs YalleK, HaXKMUTe KHOMKY :?@0:, Ha
COOTBETCTBYIOLLEN KHOMOYHOV NaHenu. 7

C8emoduod nodozpesamens yauiex

7.5.4  Pewerku-noacTaBKku ana vawex

B cnyuae, Korga HeOOXOAVIMO HAMOMHUTL YalLKW Pa3fyHON
BbICOTbI, MCMONb3YTCA CNEeLManbHbIE OTKMUAHbIE ONOPHbIE pe-
LWeTKM (22), KOTOPbIMI OCHALLEHA MaLLKHA.

YT06bI CTIONB30BaTb PELLETKY HEOOXOAMMO CHATD €€ C PUK-
€aTopa 1 YCTaHOBWTb B FOPVU30HTAIbHOM MOIOXEHN .

YT06bI BEPHYTb OMOPHYIO PELLETKY B HAYaNIbHOE MOJIOXKEHME,
He0OXOLMMO MOATONKHYTb ee BBEPX O MOHOW duKcaLuu,

HdopmaLma no uncTKe peLLeToK NpecTaBneHa B rase "9.5.1
Obwe ykazaHua" Ha cTpaHnLy 294.

1.6 NpurotoBnexue Kode

=

PYCCKUA

7.6.1  BepwmaAl

+  locTaBbTe YalwKy Noj HOCUK
BbIMYCKHOTO OTBEPCTUA 3aBa-
POYHOrO 6/10Ka;

*  NOTAHUTE PblYar BHM3 O KOHLg;

*  MOJOXAMTE HECKONbBKO CEKYHA
ANA OCyWecTBNEHNA nNpea-
BapuUTenbHOI UHPY3MN Kode
(3+5 cekyHp);

+  MOAHMMaWiTe pblyar, MoKa He
noyvyBCTBYeTe onpefeneH-
HOro CONPOTMBEHIA, 3aTeM
OTRyCTUTE €ro;

+  MOAOXAMTE 3aBepLIeHNs no-
Aaun kode.

He ocywiecTBRATb BbILLIEONHCAHHbIE OMEpaLK, eV B GUALTPE OTCYTCTBYET
Kkode nubo ecnn punbTpogepKaTenb He NOJCOEAUHEH K 3aBapOUHOMY
6noKy: GbICTpbIi BO3BPAT pblyara B NONOKEHUE BBEPX MOKET NPUBECTH
K NOBPeXAEHHI0 YCTPOilCTBA, NPeAiMETOB 160 HaHeCTH BPefi 3A0POBbI0
paboTarowux ¢ mawnHoi nopei.

Bpems Bbinmycka 3aBUCHT OT NOMONA 1 KONMYECTBA KOde B AepikaTene Gunbrpa.

7.6.2  Bepcua AEP

+ [loctaBbre YallKy NOA4 HOCKK BbIMYCK-
HOro OTBEPCTNA 3aBapPOYHOIo 6noka;

« HaXMuTe KHOMKY HEOOXOAMMOI NMop-
Lnn Kode; HAYHETCA npoLecc npu-
rOTOBNEHUs KOdE, KOTOPbIN MOXKET
ObITb OCTAHOBJIEH My TEM MOBTOPHOTO
HaXaTWA KHOMKM NPy JOCTUXKEHNN
KeNaeMoro KonmyecTBa Kode B YaLlKe.

PyKOBO,ElCTBO ONA NoJib30BaTesA

27313300
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7.6.3  Bepcua SAE u DISPLAY

+  TMocTaBbTe YaLlKy Nof HOCKK BbIMYCK-
HOro OTBEPCTNA 3aBapOYHOrO H/10Ka;

. BblbepuTe Ha ANCNNEee UKOHKY C
HEOBXOANMbIM KOMMYECTBOM HaMuT-
Ka, Hanpumep, LDJ@ N oxnpaiite
npuroToBneHns Kode (3aroputcs

CBETOAVOAHBIN UHANKATOP);

+  yTO6bl 33paHee OTMEHUTb NPUFOTOB-

neHue Kode, HBKMUTE KHOMKY LDJDJ
wnn kronky 5O ')

« YTOObI MPUTOTOBUTL HECKONIBKO
yawek kodpe NoapaA, ucnonb3yiite

KHOTMKY @ (ecnn oHa aKTu-
Ha):

BMpOBa

« B CNyyae c60s B paboTe Unu 6I0KMPOBKI KHOMOUYHOW NaHeu
1CNONb3yITe Py4HON Bbikntouatens (17).

[ina nporpammupoBaHus BbiMycka Kode, cm. rnasy 8.2.12 Ha cTpaHuLly 288

¥

He chumaiite punbrpogiepiarenb ¢ 3aBapouHoro 6110xa Bo Bpems nogau kode.

1.6.4

Bo Bpemsa npuroTosneHns kode Ha gucnnee otobpaxaetcsa
onpeneneHHas HGopmaLms.

OtoGpaeHue HOpMaLWK Ha AucNee

lamau
spems

[lasnenue e 2udpas-
Jiu4eckou cemu

[lasnexue 8
bolinepe

3,00

15:30

bar 19/02/2014

[Modcyem epemeru 8binycka 018 KaxAoU
2pynnel

27443300

PyKOBO,D,CTBO ONA nosb30BaTesNA
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1.7 lopaya napa

« lorpy3uTte HacaaKy AN Bbinycka napa
B KIAKOCTb iNA HarpeBaHus;

* TOBEPHMTE PYUKY KpaHa MPOTUB Yaco-
BOW CTpesKe;

«  BbIXOA napa bygeT nponopuroHaneH
OTKPBITUIO KPaHa;

+  ANsA 3aBepLIEHNA NOAAYN NOBEPHITE PYUKY KpaHa Mo YacoBOiA
CTpenke.

crefyiiTe cnegytoLmm npasunam:

. HaFDEBaVITe BCerga To/ibko TO Konu- ™
4eCTBO MOJIOKa, KOTOPOE HamepeBaeTeCb NCMOJIb30BaTb,
nocne HarpesaHUA MOJIOKO OOJIXKHO
ObITb NMOJIHOCTHIO BbITUTO 13 KYBLUVHa;
3aMnpeLLeHo HarpesaTb MOJIOKO 3aHOBO;

+  BCMEHWBaHWE MOJOKaA JOMKHO Hauu-
HaTbCA NpK TemnepaType NprMepHo
4°C,

Manunynupyitte 0CTOpoXHO ¢ BbINYCKHOI

Tpy6Koil napa; npu pa6ote pepxute ee3a —_——
(neuyanbHylo penHoBYlo Hacaaky (1).

BbINyCKa napa.

i

JAna nopaepianma B OTIUUHOM COCTOAHUMN BbIMYCKHbIX OTBEPCTHIl HACAROK
JANA BbiNycka Napa pekomeHAYeTcA NPOU3BOAUTL HeNpoAOMKUTENbHYI0
nojayy napa BXONOCTYI0 NOCAE KaXAOro UX UCMOAb30BaHMA. A YnCTKN
0TBepCTHIl HacapoK AN BbINYCKa Napa UCNOAb3YiiTe TPANKY, CMOYEHHYI0 B
Tennoi Bope.

MNepep ucnonb3oBaHneM HacagKki AnA BbINycka
napa Heo6Xogumo npon3secTu JeicTBuA no
CINTHIO KOHAEHCATa ({119 3TOro HeoOX0AMMbI KaK
MUHUMYM 2 CeKYHADI).

Hacapka ana Bbinycka napa AomikHa HaXoAUTbCA
norpyxeHHoil B MONOKO TONbKO Ha Bpems,
Heo6XouMoe ANA ero HarpeBaHus.

He oTkpbiBaiiTe KpaH napa, ecnu Hacagka ana
BbINyCka Napa NOrpyxeHa B MO/I0KO, @ MalllHa
BbIKNIOYEHa.

18 Autosteamer (onyus)

+ [lorpy3suTe HacagKy napoBoro aB-
TOMaTa B MOJIOKO;

~
«  HaXMUTE KHOMKY D@;

«  JOXAUTECb OKOHYaHMA paboThbl
annaparta. [pu goCcTKeHUn 3anpo-
rPAaMMUPOBAHHOW TeMnepaTypbl

KHOMKa N3MEHUTCA Ha @@@ ’

« UYTOObI 3apaHee MpeKkpaTUTb
BbINYCK, HA>KMUTE CHOBA KHOMKY

ng)

Ha gucnnee Bcerga 6yneT noka-
3aHa TeMnepaTypa HanuTKa.

Temnepamypa
Autosteamer

~

Mpu HaxkaTn KHOMNKM @@@ nocne fOCTMXKeHNA
3anporpaMMrpOBaHHO TemnepaTypbl, MOXHO BbIMOJ-
HUTb AOMOJMTHUTENbHbIN BbIMNYCK Napa B TeyeHue 10 ce-
KyHA (PyHKUMA AOCTYMHa Npu MakK-
cumanbHown Temnepartype go 80 °C)
WAV BbIKITIOYNTb, HaXKaB Ha KHOMKY

o ncreyeHusa 10 cekyHn.

s i,
« L 4

W36eraiite KoHTaKTa C TpyOKOIi BbINyCKa Napa; He NOACTABAAITE PyKu UK
Jpyrue yacTvi Tena nof BbIMYCKHOE 0TBEPCTHE HaCaAKu NapOBOro aBToMara.

i

Ana uncTKM 0TBEPCTMI HacaAoK ANA BbINYCKa Napa UCNonb3yiite TPAMKY,
CMOYeHHylo B Tennoii BoAe. [inA noAAepkanua B OTAMYHOM COCTOAHUMN
BbINYCKHbIX 0TBEPCTHI HAacafKN NapoBoOro aBTOMaTa pekoMeHAyeTca
NpPOU3BOAMUTD HENPOAOMKUTENbHYIO NOAYY Napa BXONOCTYIO NOCE KaKKA0ro
WX UCNONb30BaHMA,

Ecnm gaHHaA GyHKuyA 3anporpaMmUpoBaHa, Yepe3 5 MUHyT nocne nocneAHero
CnoNb30BaHMA NapoBOro aBTOMaTa, 6yAyT U3AaHbl 2 3BYKOBbIX CUTHana, 1
Yyepe3 HeckoNbKo CeKYHA MaLUiHa BbINOJHUT aBTOMATUYECKYI0 OYUCTKY
napoBoro aBToMara nyTem HempoROMKUTENbHOT0 BbINYCka Napa 5 pas.

[Aina u3meHeHnA TemnepaTypbl NapoBoro aBToMara cM. nap

"8.2.6 Temneparypa noporpesatens yawex" Ha cTpanuuy 282,

PyKOBO,ElCTBO ONA NoJib30BaTesA
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7.9  PyuHoit Bbinyck ropayveit oAbl Bepcun AL u AEP

MomecTITe KyBLUVH NOZ BbIMYCKHYIO TPYO- @
Ky ropsiuein Bogpl;

+  MOBEPHMTE PYyYKy KpaHa NPOTMB YaCoBOM
CTpeSKe;

+  BbIXOZ ropAyYeil BOAbI OyneT nponop-
LIIOHaMEH OTKPBITAIO KPaHa;

[NA 3aBePLUEHNA MOy NOBEPHNTE
PYYKy KpaHa Mo 4acoBoOW CTPeNKe.

W36eraiiTe KoHTaKTa ¢ BbINYCKHOI TPYOKOIA ropAyeii
BO/bI; He NOACTABAAITE PYKM UM APYTUE YaCcTH Tena
nop BbINYCKHOE 0TBEPCTHE ropAYeii BOAbI.

7.10 AsTomaTiyeckuit BbIMYCK ropaYen Bofbl
Bepcuu SAE u DISPLAY @

MoMeCTnTe KyBLIWH NOA BbIMYCKHYIO
TPpY6Ky ropsiueit Bofibl;

m

HaXMUTe KHOMKY ropAYen Bofbl (1
OXupanTe nofaum ropayeln Boabl;

«  ANA OTMeHbI Nofauy ropayeil Boabl Ha-
KMUTE MOBTOPHO KHOMKY nojauu rops-

yell BOAbI m: VAN KHOMKY @
O

i

[ina nporpammupoBaHua ropaYeil Boabl, cM. FnaBy
8.2.2 na ctpaHuuy 280.
s by, .

W36eraiite KOHTaKTa ¢ BbINYCKHOI TPY6KOI ropAyeit
BOJIbI; He NOACTaBNAITe PYKM WM BpYrie YacTy
Tena nofi BbINyckHoe 0TBepCTIe ropayeil Bofbl.

.11 "pVIfOTOB!'IEHI/Ie Kany4yynHo (onuma)

BcTaBbTe BcacbiBaloLLyi0 TPYOKY B MOMOKO;

PaCcMonoXuTe KyBLIWH MOA BbIMYyCKHOE
OTBEpCTYE KanyulHaTopa;

OTKPOIiTe KpaH napa, Npu [OCTUXEHUN
KENAEMOTO KONMYECTBA 3aKPOWTe KpaH

==
napa;
«Hgv
>

c kooe. @
@
Yro6bl NpUroToBUTL ropAuee MoAoKo Ge3 meHbl, NPUNOAHUMUTE NONAcTb
KanyuuHaTopa BBepX.
[ins nonyyeHus nyyuwero pesynbrata pekOMeHAYeTCA NOAABATb MONOKO U3
KanyuuHaTopa He HeMoCPeCTBEHHO B YaLLKY ¢ Kode, a B KYBLUMH, U 3aTeM
[06aBnATb BCEHEHHOE MONOKO B Kode.

Pekomenpyetca copepaTh KanyunuHaTop B UKCTOTE COrMACcHO NpaBunam,
npeAcTaBneHHbIM B naparpage "9.5 Yucrka kodpemawmnbl" Ha cTpanuLy

294,
= =
<-ls» =

BblJIeNTE BCMEHEHHOE MOJIOKO B YaLlKU

27613300
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7.12 Toporpesatenb Yalek

7.12.1 Bepcua AL n AEP

[lna Mcnonb3oBaHMA NOLOrPEBATENA YaLLEK BbINOMHUTE Clle-
JyloLyve fencTBus:
«  PacnonoxwuTe yalwKm Ha NOBEPXHOCTI MOLJOrPeBaTeNs yallek
KodemalLmHbI;

e YCTaHOBUTE B NOJIOXKEHNE BKJ1 BbikntouaTens rnoporpesatenAa
Yallek.

Ha $a3y HarpeBa NofOrpeBaTens Yallek.

[InA perynnpoBKyi TemnepaTypbl HarpeBaHmsA Yallek AenCTBYii-
Te cnepytowem o6pasom:

+  CHATb peLleTKy-NOACTaBKY ANA Yallek U NoaaoH Ans coopa
Kanernb;

+  YCTaHOBWTb Ha TepMOCTaTe (2) TemnepaTypy, NPOnopLIMOHab-
HY}0 3HaYEHI0, YKa3aHHOMY Ha TepMocTaTe.

0 | Bolknioyeve HarpeBa valek
30 | MuHumanbHas Temnepatypa
60 | Cpeztad Temneparypa

90 | MakcumanbHaa Temnepatypa

B uensx 6eonacHoCTH He peKOMEHRYETCA KNACTb TPANKI U APyrue NpeaMeTbl
Ha NOBePXHOCTb ANA HarpeBaHuaA valek, 4to6bl u3bexarb neperpesa
KodemaLmHbl.

7.12.2 Bepcua SAE u DISPLAY

AylolLme aeiicTBus:

Core600

[lna ncnonb3oBaHmuA noporpesatena YallekK BblNONHUTE Che-

PYCCKUA

PacronoXuTe YallKn Ha MOBEPXHOCTW NOAOrPeBaTENs Yallek
(1) kodpemaLmHbl;

Ha KHOMOYHOW NaHenu Bbl6€pVITe KHOMKY NOAO0rpeBatena Yallek

KpacHblil LBET KHOMKM Ha Ancrnee yKasblBaeT

Baze
HazpesaHus

[ina perynupoBKy TeMnepatypbl noforpesarens yaek B epcui Display cm.
rnasy 8.2.12 Ha cTpaHuy 288.

B uensax 6e3onacHoCTH He peKOMEHAYETCA KNacTb TPANKM U Apyrue npeameTbl
Ha NOBepXHOCTb A HarpeBaHuA Yawek, 4tolbl u3bexartb neperpesa
KoeMaLunHbl.

PYKOBO,EI,CTBO ONA NoJib30BaTesA
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8. |'| porp aMMH p OBaHue 812  [lporpammupoBaHue aBTOMaTHYECKOI MOAAYM FopAYel BObI
MawwnHa yxe 3anporpammupoBaHa
8.1 Bepc"ﬂ SAE 3rotoButenem. Ecnm Bbl xoTute 3ameHnTb
nopuum ropayel Bogbl, BbINOAHNTE criegy-

8.1.1  [porpammupoBanue Bbinycka kode lolve fencTeuA:

MawwmHa yxe 3anporpammuposaHa Vsrotosutenem. Ecnm Boi

XOTUTE U3MEHWUTb NOPLUNN KO(I)e, BbINONIHUTE Cnefyowne AEVICTBVIFIZ
« [lomecTute KYBWWH noA BblIMYyCKHYO

«  CHavana Heob6XOAMMO HACTPOUTL NMPABbIA KHOMOYHBIIA MyJIbT. TPyOKy ropAeit Bogbi;

Taknm 06pa3om byayT aBTOMATNYECKM HACTPOEHbI BCE KHOMOY-

Hble NynbTbl. ECn 3aTem Heobxoammo

OyAeT HaCTPOUTD OCTaNbHbIE KHOMOY-

Hble MynbTbl;

«  yOepXuBaiTe R HaXaTOM COCTOAHWM
KHOMKY @ B TEYEHME KaK MIHN-
MyM 5 CeKyHp, YToObl BKIIOUNINCH BCe

CBETOAMOAHbIE NHANKATOPbI KHOMOK
nopuui;

* NOCTaBbTe YallKy Nof HOCKK BbIMyCK-
HOro OTBEPCTNA 3aBapOYHOro 6noka;

. yp,epmMBaPlTe B HaXaTOM COCTOAHUN

KHOMKY @ B TeyeHMe Kak

MUHUMYM 5 CeKyHg, uToObl BKIOUN-
JINCb BCE CBETOANOHbIE MHAMKATOPbI
KHOMOK MopLiuit;

*  HaXMUuTE KHOMKY BbINyCKa FOpFNGVI BOJbI

(1

O

« HaXMWTe Ha KHONKY enaemMoii nop-
Ly Kode, Hanpumep LDJ@;

« yTO6bl NOATBEPAVTS XeNaemylo NopLMIO,
HAXMITE CHOBA KHOMKY m: ;

«  [NA NoaTBepX/eHUA BblbpaHHOI
NOPLM KOdE HaXMUTE CHOBa KHOMKY

LDJ)@ unu KHOI'IKy @;

+ MOBTOPWTE OMepaLuio Ana apyrux
KHOMOK MopLum;

* MO OKOHYaHUN NporpammMmnpoBaHnA
HaXMUTE KHOMKY , NOKa He

BbIK/TIO4aTCA BCE CBETOANOAbI NaHENN.

* N0 OKOHYaHNK NPOrpamMmMnpPOBaHnA

HaXMUTE KHOMKY @, MokKa

HE BbIK/IOYaTCA BCE CBETOAMNODbI
naHenn.

i

NporpammupoBaHue Kax Aol NOPLMM NPOU3BOAUTCA MONOTBIM Kode, a He
paHee ucnonb30BaHHOI KodeiiHoi rywweii.

278 13300 PyKoBOACTBO A4/191 NONb30BaTENSA
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8.1.3  Mporpammuposaxue nogorpesatens yatuex 8.2 Bepcml DISPLAY

[inA perynupoBKmM TemnepaTypbl HarpeBaHVA Yallek UCnob- 8.2.1
3yTe KHOMOYHYIO NaHenb Crnpasa W AeNCTBYNTe chegytolem
obpasom:

MporpammupoBaHue BbiMycka Kode

MawwmHa yxe 3anporpammupoBaHa Vsrotosutenem. Ecim Bbl
XOTUTE M3MEHWUTb NOPLMM Kode, BbINONHMTE CleayioLL/e AeNCTBIA:
+  [Npu BKMIOYEHNV MaLLMHBI SO ANTEC, OKa 3aropATCA BCe CBe-

TOANOADbI KHOMOK, a 3aTeM Cpa3sy HaXMITE KHOMKY @1 +  CHayana HeoOXOAMMO HAaCTPOUTb NPaBbiVi KHOMOYHbI MYIbT.

MUraloLLyil CBETOAVOA YKaXKeT TeKyLLyIo KoHGUrypaLmio nogo- Takum 0b6pa3om ByayT aBTOMATNYECKN HACTPOEHbI BCE KHOMOU-
OyAeT HaCTPOUTD OCTaNbHblE KHOMOY-
Hble NybTbl;

+  YOepXnBaNTe HaXaToM KHOMKY , MOKa MUTaKoLLuiA
CBETOAMO[ Ha KHOMOYHOW NaHenu He bymeT ropeTb Hempe-
PbIBHbIM CBETOM;

* HaXMuTe KHOMKY, COOTBETCTBYIOLLYIO XenaeMor KOHPUTypa- . pocraBbTe YaLLIKy MOf} HOCHK BbIMYCK-
unn; HOTO OTBEPCTUA 3aBaPOUHOrO O/10Ka;
< TOATBEpAUTE OMepaLuio, BbIK/OUMTE 11 CHOBa BK/OUMTE
MaLLWHy.
60°C 70°C 80°C . yp,ep>K|/|Ba|7|Te B HaXaTOM COCTOAHUN

KHOMKY @ B TeYeHne Kak

MUHUMYM 5 CEKYHZ, UTOObI BKMOUK-
NUCb BCE CBETOANOAHbIE UHANKATOPbI
KHOMOK NopLun;

90°C 110°C

*  HaXMWTE Ha KHOMKY Xenaemoim nop-

UK Kode, Hanpumep LDJ@;

[Modozpesamens yawek 100°C

« [ONA NOATBEPXAEHUA BbIOPAHHOIA
nopLnmn Kode HAXKMUTE CHOBA KHOMKY

LDJ@ i KHOI'IKy @;

8.14  MporpammupoBaHue pexuma oxuganua "stand by"

YT06bl yCTAaHOBUTD MALLMHY B PEXUM OXMAAHUSA, T.€. fie3aKT-  +  TOBTOPUTE Onepauuio ANa [pyrix
BMPOBaTb Eé, COXpPaHAA nNpn 3TOM AKTUBHOWN KHOMOYHYIO NaHenNb, KHOMOK I'IOle,VII?I;
BbIMO/IHATE Cneayowme ,quICTBI/IFI:

* Ha KHOMOYHOI NaHenu Crpasa HaXXMUTe KHOMKY W} a
10 OKOHYaHWW NPOrPaMMIPOBAHUS

3aTem Cpasy KHOMKY @@;

HaXMnTe KHOMKY @ noka
+  cocTosAHwe Pexnma oxufaHna 0603HauaeTca MuraH1em cse-
He BblKNloYaTCA BCe CBETOAMUOADI

TOAMOMA KHOMKM @l&ﬂ@j@; naHenm.

e 1NABbIXOAa N3 COCTOAHUA Pexxuma OXWAAHNA HAXXMUTE KHOMKY

NporpammupoBaHue Kax/oil nopLyN NPOU3BOJUTCA MONOTBIM Kode, a He
paHee ucnonb3oBaHHoi KoeliHoil ryweil,

PYKOBOACTBO [/191 MO/b30BaTeNs 27913300
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822  [lporpammupoBaHme aBTOMaTIyecKoil nosaun ropaveinBogbl  8.2.3  [loctyn B meHio

MawwuHa ye 3anporpammmpoBaHa W3rotoButenem. Ecnu Bbl ,U,)'If-l [oCTyna kK OTO6pa)KeHVIIO AaHHbIX 1 NPOrpaMmMnpoBaHmnio
XOTUTE U3MEHNTb NOpLUnnA FOpﬂquI BOAbI, BbINO/THUTE Cnegyowme MaLlHbI HaXXMUTE Ha ,El,VICFII'IQI;I [Ba pas3sa.
AEMCTBI/IHZ C NMOMOLLbIO onpeaeneHHbIX KHOMOK OCYLWeCTBNAETCA AOCTYN

K 06MacTam, yKa3aHHbIM B CliefyioLLmx naparpadax.

«  [lomecTuTe KyBLUIMH NOA BbIMYCKHYIO TPYOKY ropsiueil Bogpl; 0

(vcTema aBTOMaTMuYecky BbIiAET U3 Gasbl NporpaMmmupoBakus yepes 20
CeKyHZ nocne T0ro kak Gbina BbINoAHeHa NocneAHAs onepauys.
[insi nporpamMmupoBaHuA BCerAa UCNoMb3yiiTe KHONOYHYIO NaHeNb Cnpasa.

. ynepxusaiTe R HaxaTom cocTosHnM RO4"%
KHOMKY B TeUeHMe Kak M HN- '
MyM 5 ceKyHp, YTobbl BKMIOUNNCH BCe

CBETOAMOAHbIE NHANKATOPbI KHOMOK
nopuui;

*  HaXMUTE KHOMKY BbIMyCKa FOpFNEI;I BOAbI

(1

O

15:30

19/02/2014

* YTOGbI NOATBEPAUTH XeNaemyto NopLKIo,
HAXMITE CHOBA KHOTMKY m:;

* MO OKOHYaHUN NPOLrpaMMnUpPOBaHNA
HaXMUTE KHOMKY , NOKa He

BbIK/IOYATCA BCE CBETOAMOAbI KHOMOY- AsapulHbie cue- Hepaocbepe-
. Ha/bl MAWUHbI XeHue
HOW NaHenn Temnepamypa
autosteamer/nodozpesamens yauiex
[lasneHue 8 botisnepe

Ycmaxoska PeXum oXuOaHus u
A3bIKA Npo2pammuposaxue
[Modcuem Pacnucarue pabomel
pabom MAWUuHs!

28013300 PyKoBOACTBO A4/191 NONb30BaTENSA



8.2.4  AapuitHble CUrHanbl MaLUMHbI

Mpw HaXaTn KHOMKM m MOXHO 0TOOPa3NTb aBaPUNHBIIA
CUrHan, NPUCYTCTBYIOLLMIA B JAHHBI MOMEHT Ha MallHe.

B 3Tvx cnyuasx pekomeHpyeTca Bbi3aTb Cy Oy TeXHUYeCKom
noaJepKu, NO3BOHUB Ha HOMEP, YKa3aHHbIN Ha gucnnee.

[ina BbIXOAA HaxMKTe KHOHKyh

Mpu Hanuuun aBapuitHoro curHana BbizoBuTe Cnymoby TexHuyecKoi
MoAAEPIKKH, NO3BOHNUB HA HOMeEP, YKa3aHHbIIl Ha AuCnNee, 1 BbIKNKYUTE
MaLLIMHY.

X

Core600

PYCCKUA

Alarm timeout Fill-out

Tel. 00000000000

Curnanoi

Steam heating unit temperature probe has overheated or short-circuited

Warning data is corrupted

Steam heating unit temperature probe is disconnected or cut off

Change filter warning (90% worn)

Cup warmer temperature probe has overheated or short-circuited

Filter completely worn warning

Cup warmer temperature probe is disconnected or cut off

Maintenance warning

Steam nozzle probe has short-circuited

Heating unit heating timeout warning

Steam nozzle probe is disconnected or cut off

Volumetric counter warning for each group

Fillingup timeout warning

8.2.5 Temneparypa autosteamer

MpW HaXKaTUK KHOMKM , MO>XHO 3aMnporpaMmmnpo-
BaTb TeMnepaTypy NapoBOro aBTomara:

« C nomolubto CTpenok n yCcTaHOBUTE

"AUTOSTEAMER TEMP!;

+  CMOMOLLbIO CTPENOK n 4l ycTaHOBUTE 3Haue-
HVe Heo6X0oaMMONl TemnepaTypbl;

e AN1A NOATBEPXKAEHNA HAXKMUNTE KHOMKY }

* [AN1A BbIXOA4a HAaXXMUTE KHOMKY m

& AUTOSTEAMERTEMP. >

a4

65

°C

PyKOBO,ElCTBO ONA NoJib30BaTesA
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8.2.6  Temneparypa nogorpeBatens vaex

Mpu HaxaTun kHonku (A MOXHO 3anporpaMmnpoBaTh
TeMmnepaTypy NO[oOrpeBaTens vallek:

« CnomoLybio CTpenOK " Bblbepute "CUP WARMER
TEMP.";

¢ CnomoLllbto CTpeJ'IOK n yCTaHOBI/ITe 3HayeHne Heob-

XOLMMOW TemMnepaTypbl;
+  ANA NOATBEPXKOEHUA HAMKMUTE KHOMKY ;

ONA BbIXO4a HAXMUTE KHOMKY m

& CUPWARMERTEMP. >

a4

80 °c

2823300
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8.2.7  [laBneHue B 6oitnepe

Mpu HaxaTvn kHonku (A MoXHO 3anporpammupoBaTh
[AaBneHve B bonnepe:

« Cnomouibto CTpeﬂOK " BbibepuTe "BOILER PRESS.";

«  CTOMOLLbI0 CTpeJ'IOK 1 Y4l YCTaHOBYTE 3HAaYEeHVe Heob-
XOAMMOrO JaBneHus;

*  [ANA NOATBEPKAEHUA HAXMUTE KHOMKY ;

ONA BbIXOAa HAXMUTE KHOMKY m

BOILER PRESS.

is,v 1,1 ba
’40
X

PYKOBOACTBO [/191 MO/b30BaTeNs 28313300
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8.2.8  ueprocbepexenue

Mpy HaxaTU KHOMKM a MOXHO 3anporpammnpoBaThb
3HeprocobepeeHne MaLUHbI:

« C nomolbto CTpenok 7 Bbibepute "AUTO

ECONOMY";

* HaXMUTe KHOMKY, NOCTaBMB ranoyky Ha "ON";

« C nomolbto CTpenok 7 Bbibepute "ECONOMY

TIMEOUT";

+  CNOMOLLbIO CTpeJ'IOK 1 YAl YCTaHOBWTE 3HauYeHe Heob-
XOLMMOrO TalM-ayTa;

anA noATBEPXAEHNA HAXMNTE KHOMKY ;

C nomoLpbto cTpenok v Rl ycTatosuTe "TEMP. ECO.
STEAM",;

C MOMOLLbIO CTPENOK " yCTaHOBMTE TeMnepaTypy

B 6oiinepe;
«  [NA NOATBEPXAEHNA HAXXMUTE KHOMKY ;

e  [ONA BbIXOA4a HAXMWUTE KHOMKY m}

«  aKTMBaLMs SHeprocbepexeHns byaeT 0603HaueHa Ha aucniee
NKOHKOM ;

+  CMOMOLbIO CTpenOK n yCTaHaBHVIBaETCﬂ "MANUAL
ECONOMY" 1 cuctema Cpasy NEPEXOAMT B PEXUM 3Heproche-
pexeHus;

*  ANABbIXOAA U3 COCTOAHNA SHEProchbepexeHis, CHoBa HaXMMUTE
KHOMKY a .

V
£

AUTO ECONOMY

TEMP. ECO. STEAM

80

28443300
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829 Moacuetnl

C MOMOLL b KHOMKWK MOHO OTO6pa3I/ITb BbIMOJIHEHHYO

MaL1HoM paboTy:

« C nomoLlblo CTPenok " BblbepUTE HEOOXOAMMYIO

rpynny;

+  ana cbpoca NOACYETOB HaXXMITE KHOMKY -;

«  HanocnegHenm CTpaHuue OTO6pa)Ka}OTCFI obLwme noacyeTbl npu-
rOTOB/IEHHOIO KOd)e, JINTPOB CMONb30BaHHOM BOAbI U LKA
TeX06€ﬂy>KI/IBaHI/IFI. C6poc OaHHbIX Pa3peLllaeTCA BbIMOHATD
TONbKO KBaJ'II/Id)VILlI/IpOBaHHOMy cneunanncty nyTem BBofa

crneunanbHOro napons;

e [NA BbIXOoAa HaXMNTE KHOMKY m

Core600

PYCCKUA
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8.2.10 Pacnucanue pa6oTbl MaLLIMHbI

Mpw HaXaTun KHOMKK ﬂ MOHO 3anporpaMmM1poBaTh Bpe-
M# BKIHOUYEHUSA, BLIKMIOUEHUA 11 BbIXOAHOWN AeHb MaLUWHbI:

« Cnomouybto CTpeJ'IOK " Bbl6epuTe "AUTO ON/OFF:

ONTIME";

*  YTOObl aKTBMPOBATH GYHKLMIO BKIOUEHIA MALLMHbI, HAXMUTE
KHOMKY ;

« CTOMOLbIO CTpenOK v Al yCTaHOBYTE BpeMS 3anycKa
MaLUVHbI;

«  [ONA nepemeLLeHNsA Kypcopa Ha 3HauYeHe NCMonb3yiiTe CTpen-
Ky :

*  [NA NOATBEPKAEHUA HAXXMUTE KHOMKY ;

«  CMOMOLYbIO CTPENOK 7 Bbl6epuTe "AUTO ON/OFF:

OFF TIME";

«  YTOObI aKTUBMPOBATb q)YHKLlVHO BbIK/TIOYEHNA MallWHbl, Ha-
KMUTE KHOMKY

q

+  CMOMOLLbIO CTPENOK n YAl ycTaHoBYTE Bpems BbIK/IHO-
YEHMA MaLLVHDI;

«  [ONAnepeMmeLLeHNsA Kypcopa Ha 3HauYeHe NCMOnb3yiiTe CTpen-
Ky :

*  [NA NOATBEPKAEHUA HAaXXMUTE KHOMKY ;

«  C MOMOLLbI CTPENOK 7 Bbibepute "CLOSED ON

NO.1%

«  CMOMOLLbIO CTpen0K 1 A4l yBbiGepyTE NepBbIil BbIXOA-
HOW 1IeHb MaLLIVHbI; CLOSED ON NO.1

*  BbINOMHNTE 3Ty Xe npouenypy Ana BTOPOro BbIXOAHOrO AHA;

MONDAY

*  [ONIA NOATBEPKAEHUA HAXXMUTE KHOMKY

*  [N1A BbIXOAa HaXMUTE KHOMKY m

28613300 PyKoBOACTBO A4/191 NONb30BaTENSA
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8.2.11 f3bK

Mpwn HaXaTuy KHOMKN MOXXHO 3anporpaMmmMnpoBaThb
A3bIK AUCTNen:

CMOMOLLbIO CTPENOK n Bbl6epl/|Te XKenaemblin A3blK
ancnnes;

019 NOATBEPKAEHNA HAXKMUTE KHOMKY ;

e 1A BbIXO[a HakmuTte KHOI'IKym

LANGUAGE

D L=z
ZI s

PYKOBOLCTBO 19 MOMb30BATENS 287 w3300
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8.2.12  Pexum 0XupaHuA n nporpaMmmupoBaHine MaLluHbl

Mpwn HaxaT1 KHOMKM MOXHO NepeBecTi MalnHy B
PEXIM OXIAAHWA 1 BbINOHUTD HEKOTOPbIE OMepaLyMm no npo-
rPaMMIPOBaHMIO:

+ Yro6bl Nnepe3anyCcTuTb MaLLMHY, HaXXMIUTE KHOMKY ;

+  [N1A BXOJA B PEXMM NPOrpaMMMPOBaHNA HaxMuUTe E;

*  CMOMOLLbIO CTPENoK " BBeAWTE Naposb AOCTyna
(333333);

«  [ONAnepemeLLeHNsA Kypcopa Ha 3HauYeHe NCMonb3yiiTe CTpen-
Ky :

*  [NA NOATBEPKAEHUA HAXXMUTE KHOMKY ;

N

*  NPUHaXaTlU Ha VIKOHKyB BbIMOJIHAETCA NEPEXOL B PEXKNM
nporpaMmMmnpoBaHUA MallHbl; 333333

* [N14 BbIXO4a HAXMUTE KHOMKY m;

* CNOMOLbIO CTPENOK n BOMANTE B U3MEHEHNE

BpeEMeHN;

+  CMOMOLLbIO CTPENOK n YAl ycTaHOoBUTE BpeMms;

+  ANANepeMeLLeHns Kypcopa Ha 3HaueHe UConb3yiiTe CTpen-
ky >

*  [NA NOATBEPKAEHUA HAXKMUTE KHOMKY ;

28813300 PyKoBOACTBO A4/191 NONb30BaTENSA
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+  CMNOMOLLbI0 CTpenOK n BOVANTE B U3BMEHEHWE AaTbl;

+ CMOMOLYbIO CTpeJ'IOKI/I A "4l ycTaHoBuTe paty; 2016 DEC 20

«  [NA NepeMeLLeHNA Kypcopa Ha 3HaUYEeHe NCMONb3yiiTe CTpen-
Ky

r

e 019 NOATBEPXKAEHMA HaXMUTE KHOMKY ;

«  CMOMOLIbIO CTpenOK 7 BOVUTE B N3MEHEHWUE [IHS

Henenw;

«  Cnomouibto CTpeJ'IOK 7 YCTaHOBWTE ieHb Heaenu;
TUESDAY

r

e AnanepemelieHna Kypcopa Ha 3HavyeHne I/ICI'IO}'Ib3yI7ITe cTpen-
Ky

e 019 NOATBEPXKAEHMA HaXMUTE KHOMKY ;

«  C MOMOLbIO CTPENOK 7 Bongute B "CHANGE

PASSWORD";

¢ CnomMoLbto CTpeJ'IOK n yCTaHOBVITe HOBbIN Mapoib;

333333

r

*  AnanepemelieHna Kypcopa Ha 3HavyeHne I/ICI'IOﬂb3YI7IT€ cTpen-
Ky

e ON1A NOATBEPXKAEHMA HAXMUTE KHOMKY }

*  [NA BbIXOAa HaXMUTE KHOMKY m

PYKOBOACTBO [/191 MO/b30BaTeNs 2893300
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8.3 JHeprocbepexeHue

SDKOHOMUA SHeprnm noaTBepxXAaetTcA HallMunem
3Ha4YOK Ha gucnJiee.

YTt0o06bI BbINTY 113 Ppa3bl IHEProcOepeKeHNs, HaXXMUTe
KHOMKY nnu Nobyto KHOMKY BbiNycKa.

Ina nporpammupoBanua, Cmotpute paspen. "8.2.8
JHeproc6epexeHue” Ha cTpaHuLy 284,

8.4 (Coetbl gnAa noay4yeHua OTANYHOro KO(I)E

ExxejHeBHO NpoMbiBaiiTe GUNLTPbI U GUALTPOAEPKATENM, KaK
3TO yKa3aHo B nap. 9.5.3 Ha cTpaHuuy 295. HeBbINONHEHVE TaKoi
OUNCTKM NPUBEJET K YXyALEHWI0 KaYecTBa CBAPEHHOrO Kode.

[inAa nonyyeHns KauecTBEHHOTO Kode pekomeHAyeTca, uTobbl
CTeneHb XeCTKOCTM MCMOAb3yeMOln BOAbl HAXOAMNACh B Npefe-
nax 6-7 °f (bpaHuysckas mepa U3MepeHUa XecTKocTI Bogbl). B
Cnyyae ecsin XecTKOCTb BOAbl NPEBbILIAET faHHOE 3HaueHue,
peKkoMeHAyeTCA UCNoNnb30BaTb GUNLTP ANA OUNUCTKM BOAbI NGO
ymaryuTenb Bogpl. 36eraiite ncnonb3oBaHUA ymArunTeNs BOADI,
€CJIN XKEeCTKOCTb BOAbI Hxke 4 °f.

B cnyuae ecnm BKyc xfopa B Bofie YyBCTBYeTCA 0COHEHHO,
peKkoMeHAyeTCA MCMoMb30BaTb CrieLuanbHbii GunbTp.

He pekomeHpyeTcA XpaHUTb 3epHa Kode Ha NPOTAXEHNN AnK-
TenbHOro nepuopa. B cnyuae 3ameHbl copta kode pekomeHayeTca
06patuTbea K KBanuuumposaHHomy KomnaHueii-13rotoButenem
TEXHUKY ANA PerynmpoBKy TeMMepaTypbl BOAbI M CTEMNEHW MOMONa
3epeH.

Mocne OTHOCUTENbHO ANUTENbHOIO NEepPUOfa HEAKTUBHOMO
COCTOAHMA MaLLMHbI (2-3 yaca) peKOMEeHAYETCA CBaPUTb HECKOMBKO
yaLuek kode BXONOCTyto. PekomeHayeTcA MOCTOAHHO MPOW3BOAMTD
YNCTKY annapata 1 NepuoANYECKNii PEMOHT.

29043300
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8.5 Undopmavys o nporpammHom obecneyenum

YT06b1 0TOOPA3MTH flaHHbIe 00 YCTaHOBNEHHOM NPOTPaMMHOM
obecneyeHnn HaXMITE Ha AUCTNE HECKObKO pas.

MNPy HaXaTnK KHOMKM m Oynet oTobpakeHa MHdopmaLya
0 NPOrpamMmMHOM 06eCreueHuI.

[inA BbIXOAA HAaXMWTE KHOMKY m

XPV35 FW Ver. : 01.09
Control Board FW Ver.: 1.15

8.6 CnMCOK CUrHanNoB TPeBoru

4 N
C NoOMOLLbIO KHOMKN MOXHO 0T06pa3nTb CNNCOK Cir-
HaNOB TPEBOrM MALLHOW.

C6poc faHHbIX pa3peLlaeTcs BbIMOMHATD TOMbKO
KBaNn$ULMPOBaHHOMY CMELManiCTy NyTem BBOAA CMIELIMANBHOTO
napons.

ONA BbIXOAa HAXMUTE KHOMKY m .

24/01/17 15:09:29  Filter reset 100%
24/01/17 15:09:29  Filter reset filtro 90%
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9. TEKYLIMI PEMOHT M YNCTKA
KOOEMALLUHDI

9.1 Mepbi no o6ecneyennto 6esonacHocTn

A

BHumatenbHo 03HaKoMbTeCh ¢ Mepamu NpeiocTOPOIKHOCTH, YKasaHHbIMM B
rnase "2, MEPbI 10 OBECEYEHIH BE30MACHOCTU" Ha cTpanmuy 260.

9.2 [lepuopnyeckuit pemoHT

Kpowme BbINONHEHWs onepayuii No TEXHNYECKOMY 006CTyXK-
BaHMIO KOGEMALLMHDI C YKa3aHHOII B TabnuLe NePUOANYHOCTbIO,
HeobXofVIMO Bbi3blBaTb KBanidMLMPOBAHHOTO TEXHIKA AR 06Lue-
ro 0CMOTPA MaLLMHbI MO KpaiHeil Mepe OAH pas B rog.

9.3 Texo6cnyxuBaHue nocne KPaTKOCPOUHOrO
nepuofa 6e3peicTBUA 060pyAoBaHuA

Mog "KpaTKoCPOUHbIM Neprofom be3aeicTama obopynosaHma"
MOHMMAETCA CPOK BbIBOZA €70 W3 IKCMNyaTaLni, MPeBbILIAIoLNiA
ofHy pabouyto Hegento.

B cnyyae Bo306HOBNEHMA paboTbl MaLLMHBI NOCE 3TOMO Nepu-
ofa, HeobxoaMMO, YTo6bl KBanMGuULMpOBaHHbIA TEXHUK NPOM3BEN
3ameHy Bceli BOfbl, COepalLeiica B rMAPaBNNYECKOi Lienk, Kak
5T0 YKa3aHo B nap. "9.2 Neproanueckinin peMoHT" Ha CTpaHuLly 292.

Kpome ToOro, HeOOXOAMMO OCYLLECTBUTL BCE OMNepaLum no
neproanyeckomy TEXHNYECKOMY PEMOHTY MaLUMHbI, CM. Npefbl-

Aywmin naparpad.

Dletanb Bup onepauum ExenepenbHo | Exemecauno | Kamgpie pumeciua
epaTb N0A KOHTPONEM ypoBeHb f1aBNeHus B 60iinepe, KOTopblit JOMKEH HaxoauTb-

MAHOMETP flep /A KOHTPONIEM YPOBEHD 1 p Pbiit A A X
cA B npeenax ot 0,8 1o 1,4 6ap.

MAHOMETP TpoBepATb JaBMieHite BOAbI BO BPEMS MPUTOTOBAIEHHS KOQe: iepaTb N0 KOHTPONEM ypoBEHb X
[I3BNIEHIAA, YKa3aHHbIit Ha MAHOMETPE, KOTOPbI AOMKEH Hax0mUTbCA B Mpezenax of 8 40 9 6ap.

OWTTPbI 1 OWTBTPONEPKA- MpoBepATb YPOBEHb U3HOC q)wanpos,u BO3MOKHbIE NIOBPeXeHiA kpaes dunbTpoB,

TEM a TaKXe Hanuume B HUX 0CTAaTKOB KOQEIHOM ryww. Ipy HeobXoAUMOCTY 3aMeHUTb X
GunbTpbl /umn unsTpoZepkaTent.
MpoBepATb MOPLMM MOAOTOrO Kode (NpUmepHO 6-7 rp. Ha 0HY MOPLMIO) U BbINOA-
HATb KOHTPOAb CTeNeH NoMona 3epeH. MKepHoBa KOOEMONKM LOMKHDI ObiTb OCTPbIMM

103AT0P MOTOTOTO KOO 11 XOPOLLO 3aTOUEHHbIMY; 00 MX U3HOCE CBUAETENbCTBYET HalnyMe CIMLLIKOM 607bLLI0- X
0 KONMYECTBA MblTM B MOIOTOM Kode. PeKomeHpyeTcA Bbi3biBaTb KBanuduumposax-
HOrO TEXHUKQ 1A 3aMeHbI XepHOBOB kodemonki kaxable 400/500 kr monoToro Kode
nnbo kaxaple 800/900 Kr monoToro kode (ecnm ycTaHoBAEHbI KOHYECKHE XKePHOBA).
OcywwecTBAATL 3aMeHy KapTpUaxa GuabTpa AnA BOAbI 160 pereHepaLiiio ymAryuTe-

OWTHTP 119 BOMb 1A COTNACHO MHCTPYKLMAM U3TOTOBUTENA, .
B cnyuae nosBneHua curiana Ha gucnnee «lpeaynpexaexue: GUIbTP U3HOLIEH», X

YMATYUTEND BOZDI 4
o6patutech B cnyby TexHuueckoit noaAepxKi ANA 3ameHbl Gunbtpa n copoca
aBapUIHOTO CUrHana.

CUCTEMA TASOCHABKEHMS poBepATb BO3MOXHYI0 yTeuKy ra3a B CACTEMe, HAHOCA Ha POBOAKY MbUTTbHbIiE X
PacTBop.

EOMTEP Pekomen1yeTca Bbi3biBaTb KBanuQuUpoBaHHONO TEXHIK, Kak MUHUMYM, OH pa3 X
B 3 MecALa AnA 3aMeHbl BOAbI B Ooiinepe.

st
(]
r—%

Mpy Bo3HMKHOBEHMY Npo6GNEM ¢ KOMNOHEHTaMy annapara, BbifeNeHHbIMU
CepbIM LBETOM, He06X0AMMO BbIKNKYMTD KOGEMALLMHY U BbI3BATb
KsanuguumpoBaHHoro TexHuka.

29243300
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94 HEI/ICHpaBHOCTI/I B paﬁore K0¢EMaI.I]I/IHbI n
noco6bl uX ycTpaHeHusa
HeucnpasHocTb Mpuunna (noco yctpaHerua
HEJOCTATOYHO MOLLIHOCTI B MALLHE MaLunHa BbIKTH0UeHa. BrniounTb MaLLImHy.

OTCYTCTBYET BODA B BOVITEPE

KpaH ruapasniyeckoii ceTh 3akpbiT.

(TKpbITb KPaH rAPaBANYECKON CETH.

(IMLLKOM MHOTO BOIbI B BOVITEPE

T0BPEXIEHME MEKTPUYECKOT! NI TVAPABIMYECKOM YCTAHOBKM,

Bolkniouvb KodemaLLiuHy 1 oBpaTvTbCa B (ny6y TexHUecKoii
MOZLIEPXKN.

HE BbIXOAWT MAP A3 HACAZIOK 1A
BbIMYCKA MTAPA

Pa(l'lpr(Kl/IBaTeﬂb HaCaiKu 3aKyropeH.
MalwvHa BblKNtoueHa,

[POM3BECTI YACTKY PACTPbICKBATENA HaCaTKV Napa.
Brniountb maLwmhy.

V3 HACATIOK [UTA BIMYCKA TAPA BbIXOUT

oBpexieHye MeKTPHYECKON N TWAPABAIYECKOIA YCTAHOBKIA.

BbIknounTb KodemalumHy 1 06paTuTba B CyOy TexHUUeckoii

BOMA B0 MAP C BOLO MOZTEPKK.
QTCYTCTBIE MOZAYM KOOE U3 Kpan ruppasnuueckoil ceTu 3akpbiT. OTKPbITb KpaH rTPaBAYECKOii CeTI.
3ABAPOYHONO B/IOKA + (7MLLKOM MenKiit MOMON KOGeiHbIX 3epeH. (perynupoBath CTereHb nomona kode.

YTEYKA BOAI 13 KOOEMALLIMHbI

(MepenonHen MoaKioH AnA c6opa Kanenb (KanneynoBuTeNb).

« (JWBHOIA LLNAHT CIOMaH, oToLLIen 6o 3d(0pEH, 4To NPENATCTBYET

By BOABI.

”pOBepVITb (/1B BOZb! B KaHaNN3aLNI.
ﬂpOBEpMTb WMOACOEAVHITD CIMBHOIA LUNAHT K Kanneynosurento.

KOOE C/IMLLIKOM FOPAYIV B0 CIMLLIKOM
XONOAHbIit

oBpexeHie INeKTPUUECKOIA N TWAPaBIMUECKOA yCTaHOBKM.

Buikniouub Kodematuiuy v 0bpatuTbca B Cyxby TexHuueckoil
MIOAAEPKKIL.

KOOE 13 3ABAPOYHOO BIIOKA MOJAETCA
ULLKOM BbICTPO

Momon Kode CuLLIKOM rpy6blil.

OrperynvpoBarb CTeneHb nomona kode.

KOOE 13 3ABAPOYHOO BIIOKA MOJAETCA

[omon Kode CMLLIKOM MefKMiA.

0Tperyn|/|pOBaTb (TeneHb nomona KO(I)G.

(TNIUKOM MEZNEHHO
R — OcywuecTsiTb MPOMbIBKY 3aBAPOYHOT0 O0Ka MU NOMOLLM
, + 3aBapOYHbIii ONOK CAMLLIKOM XONOAHbIiA FIPOr0 Q.

BNAXHAA KOOEMHAATYILIA ) ' « [lopaTbes NOAHOTO HArpeBaHIA 3aBapOUHOI0 broKa.

Momon Kode CMLLIKOM MeNKMiA.

. . (perynupoBarb CTeneHb nomona kode.
Wcnonb30BaHHblit Kode CTMLIKOM CTapblid.
* 3aMeHuTb Koe CBEXIM.

MAHOMETP YKA3bIBAET BoikmiouuTb KodemauiuHy v obpatuThea B Cy0y TexHuveckoil

HECOOTBETCTBYOLLIEE JABTIEHVE

ToBPEX1eHHE TUEPBNNYECKOil YCTaHOBKIL.

TIOZAEPMK.

HANWYIE KOOE/HOM YL B YALLKE

+ QunbTponepXatenb 3arpA3HeH.
« (TBepCTIAA QUALTPA UHOCWHC.
HecooTaeTcTaytoLuyii nomon kode.

MouncTuTs QuibTpoaepMaTenb.

* 3ameHuTb QuibTp.
(perynupoBarb CTeneHb nomona Koge COOTBETCTBYHLLMM
06paom.

KOOE MOJAETCA BPbI3TAMM

Momon kode cruLLKom rpyObiil.
MoBpexzieH kpaii punbrpa.

OrperynvpoBarb CTeneHb nomona kode.
« 3aMeHNTb QUbTp.

MUTAKOT CBETOL0MbI BCEX KHOMOYHBIX
MY/IbTOB (Bepaa SAE)

« 3ATOPAHME CBETOAMOIA "TIME-OUT "
(Bepaua AEP)

Yepe3 HeckonbKO MYHYT NPEKPaTITCA aBTOMATIYecKad MoAaya BOfbl.
« (pabarbiBatue yctpoiictea “Time-out'.
+ OrcyTcTBYte BOfbI B LiEu.

BbIK70YMTb 1 CHOBA BKIIOUMT MalLIMHY.
OTKPbITb KpaH rWIIpaBIMYecKoii ceTw.,

MPUTOTOBMEHHOE KOOE HE
(OOTBETCTBYET HOPMAM

HE COBMOJAOTCA MOPLIMI KOOE
MUTAET CBETOZVOZHbIV MHMKATOP
KHOMKIA TIOPLIU KOOE

lomon Kode CruLLIKOM MenKMiA.

(rperynvpoBarb CTeneHb nomora Kode.

MPUTOTOBJIEHVE KOOE CKTIOYUTENbHO
BPYYHYHO

[onomKa B IMEKTPOHHOI ceT.

BoiktouuTb KodemaLLuHy v 06paTuTbCa B (nyx6y TeXHIYECKoii
MOAZEPXKI.

3ABTOKMPOBAHA SNEKTPOHHAA CUCTEMA

Hospemp,enme BJ'IEKTpMHECKOIZ nn mnpasnmqecxoﬁ YCTaHOBKM.

BoiktouuTb KoemaLLmHy 1 06paTuTbCa B (nyx6y TexHIYecKoii
MOAZEPKKM.

PYKOBO,EI,CTBO ONA NoJib30BaTesA

29313300

-

PYCCKUA




Core600

HeucnpasHoctb Npuunxa

(nocob ycTpaHeHus

MOTEPA BOAbI 13 HACOCA [oBpexaeHye HacoGa.

BbiknounTb KodyemalLiuHy 1 06paTuTbca B CnyOy TexHUUecKoii
MOZAePXKM.

MOTOP PE3KO OCTAHABITMBAETCA MW
TENIOBOW BbIKMHOYATE/b CPABATBIBAET 110 | MoBpexexue Hacoca.
TTPUYIAHE MEPErPY3KMA

BbikniounTb KodemaluHy v 0bpatuTbea B Cnyx6y TexHuueckoil
MOAZEPKKIL.

1POW3BOAUTENBHOCTD PABOTBI HACOCA

BbikntounTb KodemalLmHy 1 06paTuTbca B CnyOy TexHuuecKoii

HUKE HOMUHATIBHO Mospexeite acoc NOEPKKH.
VM TPV PABOTE HACOCA —— Bbiksiounb KodemaLuiHy v oBpatuTbca B Cyk6y TexHuueckoil
MOZAEPXKKI.
z g
Mpu BO3HUKHOBEHUM HEUCNPABHOCTE!, BbIENEHHBIX CepbiM LBETOM, Ouucrka ;‘? E
Heo6X0AUMO BbIKNIOYUTb KodemaluuHy U Bbi3BaTb KBanuduuupoBanHoro m-
Komnanueii-usrotoButenem TexHuka. Kanyuunarop:
OcywuecTAATS NPOMBIBKY KanyyuHaTopa No kpaiiHeil Mepe 0fuH X
Pa3 B CYTKM, @ B CTyyae ero NOCTOAHHOTO UCNONIb30BAHNA HECKOMbKO
pa3 B CyTKM, CnIefya ykasaHuam nap. 9.5.2 Ha cTpanuLy 295.
Kopnycu onopHble pewetku:
OcyLuecTBAATS YNCTKY NaHeneii kopnyca annapata, UCNONb3yA
TPAMKY, CMOYeHHYI0 B Tennoii Boge. X
9.5 Hucrka KO(I)EMaI.I]MHbI CHATb NOALIOH U PeLLeTKY-NOACTABKY ANA YalLeK U NPOMbITb UX
95.1 ropayell BOZoil.

06wme ykazaHua

[Inq npeanbHoM rurneHbl 1 3GGEKTUBHOTO GYHKLMOHMPOBAHMA
060pYyA0BaHMA HEOOXOAMMO NPOU3BOANTL CEAYIOLME MPOCTbIE
onepauuu no yxopy 3a HuMm. Heob6xo[nmo npuaepxmBaTbCa faH-
HbIX YKa3aHWiA, 4Tobbl 06ecneynTb HopmanbHoe GYHKLMOHUPO-
BaHME MaLLMHbI AN NPUTrOTOBNEHNA KODE; B ClTyyae ANITENbHOTO
HeMpPEPbIBHOMO NCMONb30BaHNA MalLMHbI OMepaLum Mo YUCTKE
CnepyeT NPOBOAUTD Yallle.

i

He ncnonb3yiite uienounbie motoLLe cpepCcTBa, PACTBOPUTENH, CNUPT NGO
arpeccuBHble Beulectsa. cnonb3yemble npyu YUCTKe NPOAYKTHI/MoloLye
CpefcTBa AOMKHDBI ObITb NPeHa3HAYeHbl ANA AAHHBIX Leneil, 4Tobl He
NoBpeANTb MaTepuanbl FAPaBANYeCKUX Lieneil.

He ucnonb3yiite abpasusHble unctawme cpefcTBa, KOTopble MOFyT
noBpeAuTb NOBEPXHOCTb KOPMYCa MaLUIMHDI.

Bcerpa ncnonb3yiite ToNbKO YNCTbIE M FUFUEHNYHbIE TPANKM.

[ina npombiBKM GUALTPOB, GUNLTPOAEPHATENel U NPOYNX KOMNOHEHTOB
KodeMalunHb! UCnonb3yiiTe TONbKO MOloLMe CPeACTBa, PeKOMEH/yeMble
WsrotoBuTenem, nnbo cneunanbHbie (PeACTBA ANA YMCTKUNPOGECCHOHANBHBIX
MaLLWH ANA NPUroToBAeHNA Kode.

Knonounas nanenb u display:
OcywectenaTb unctky u3 Knonouwad nawens u display c onpegene- | X
HOro MotLLKX CPeACTB. BblklouwTe KoMMbloTep nepes 04NCTKOIA.

PelweTku-nopcTaBKkM ANA vallek: —
I13Beub peLuieTKy U3 NOCAA0YHOTO MeECTa,
YCTaHOBMB X B FOPU30HTNIbHOE
MONOKEHNE 1 CUIbHO MOTAHYB HaPYKy.
BbinonHuTb 0YMCTKY peLweTK BRaxHO
TPANKOIA, CMOYEHHOIA B Tennoii Boge.
3aTem NoCTaBHTH PeLLIeTKI 00paTHO B MaLLIMHY, 3aQKCIPOBAB UX B
N0CAA0YHOM MecTe.

OunbTpbl n GpunbTPOAEpHATENH:
MpOMbIBATb eXeAHEBHO U eXeHe/eNbHO, Kak 3T0 YKa3aHO B nap. X | X
9.5.3 Ha cTpanuy 295.

Hacapka gna Bbinycka napa v autosteamer:

MocToAHHO NOAAEPXVBATD B UNCTOTE HACAAKY ANA BbINYCKA Napa;
N9 YACTKY MCMOMb30BATb TPAMKY, CMOYEHHYH B TeNoi Boge.
[poBepATb 1 YMCTUTH OTBEPCTUA BbIXOAA Napa Hacajok npunomo- | X | X
LLyu HeBOMbLLOIA UrTbl.

ExexenienbHo npoBOAMT NPOMbIBKY HACAZOK, Kak 3T0 YKa3aHO B
nap. 9.5.7 Ha cTpanmuy 29.

3aBapoyHblii 6nok:

OcyLuecTBRATS NPOMBIBKY 3aBAPOUHDIX OMOKOB CNelyA yka3aHUAM
nap. 9.5.4umm 9.5.5. X | X
EXeHeZenbHO NPOBOAUT MPOMbIBKY 3aBaPOYHbIX 6N10KOB, kak 310
yKa3aHo B nap. 9.5.6 Ha cTpanuLy 296 .

[llo3atop monotoro kode 1 BOPOHKa Kopemonku:

[put NOMOLLI TPAMKM, CMOYEHHOI B TENNON BOAE, OCYLLECTBAATH
YWCTKY BHYTPEHHEI 1 BHELUHEli YacTeil BOPOHKM KOGemOonku 1 X
J03aT0pa.

3aTem TLLaTeNbHO BbITEPETH MX.

29443300
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9.5.2  [lpombiBKa KanyuuHatopa

PeKOMEHAYETCA MbITb Kany4nMHATOP € 0COO0I TLATENBHOCTbIO,

BbINOMHAA CleayloLe AeNCTBUSA:

«  BbIMOJIHUTb NEPBYIO MPOMbIBKY, NOTPY3MB BCACbIBaOLLYHO
TPYOKY KanyuyrHaTopa B BOZY 1 NPUBOLA €ro B AENCTBUE Ha
HECKONbKO CEeKYHA;

+  MOBepHyTb BpaLatoLminca mexaHnsm (X) Ha 90° B nonoxeHne
B (3aKpblITie NPOTOKa BbiXOAa MOOKa);

«  [lepKa BcacblBatoLLyto TPYOKy KamyurHaTopa B BO3yXe, Npou3-
BOAMTb BbIMYCK Mapa (Mpu X0N0CTOM XOfie KanyyrHaTtopa);

+ Tpoueaypa JOMKHa 3aHUMaTb npumepHo 20 cekyH[; OHa
CNoCcoOCTBYET OUNCTKE 1 CTEPUAM3ALMMN BHYTPEHHEI YacTy
KamyyuHaTopa;

+  MpeKpaTMTb NOAauy Mapa U NOBEPHYTb BPaLLALLMIACA MeXa-
HW3M B no3uuuio A;

+  BC/yyae 3aKynopKm 0TBepCTUA BbIxofa Bo3ayxa (Y), akkypaTHO
0CBOOOANTD €10 NPV MOMOLLY LITMUMbKA.

[lonoxeHue B

lpoBopwTe UNCTKY KanyuuHaTopa Nocne KaxAoro UCnonb3oBanua nubo no
KpaiiHeii mepe pa3 B CyTKN.

9.53  Yuctka punbrpos u unbTpofepareneit

ExxegHeBHO:
« Tlorpy3utb GunbTp 1 GUNLTPOZEPKATEND B rOPAYYIO BOLY Ha
BCIO HOYb (3TO CMOCOOCTBYET PacTBOPEHNI KODEIHBIX KMUPOB);

+  MPOMbITb XONI04HON BOZOW.

ExxeHepenbHo:

« [lpu nomowmn OTBEPTKM
0TCOeANHUTL GUNBLTP OT
dunbTpoaepxkatens;

¢ NOrpy3uTb GuUNbTP "
dunbTpoaepKaTenb B rops-
uyto Bogy Ha 10 MuHyT, B06aBUB B Hee crewnanbHoe MotoLee
CpeacTso;

+  MPOMbITb XONIOLHOW BOZON.

i

BHumanue: norpyxatb B BOAy TONbKO Yawy GuAbTpoAepKaTens; He
Norpy»atb B BOAY €ro pyuky.

MotoLLiee cpefiCTBO JOMKHO ObITb PACTBOPEHO BXONOAHOI BOfie B NPONOPLYHN,
yKa3aHHOIi Ha ynaKoBKe (CM. MHCTPYKLMI0 NPOU3BOAUTENS).

9.54  [pombiBKa 3aBapo4Horo 6noka, Bepcua AEP

=
'
|9
EXe[jHEBHO OCYLLECTBNIATb MPOMbIBKY 3aBapOYHbIX ONOKOB g
cregytowmm obpasom: Q.
«  Cdunbtpopepxatens CHATb GUABLTP W BCTABUTb IyXOM GUnbTp
(cm. 3amacHble geTann);
+ po6asutb B dunbTpogepxaTenb ¢ ryxum GuALTPOM COOT-
BETCTBYlOLLEE MOloLee CPeAcTBO (CM. 3anacHble fetani) u
nofcoeanHUTL GUILTPOLEPXaTENb K 3aBapoYHOMY ONOKY;

«  MPUBOAMUTbL B Ael- @
CTBYE Pa3[aTOUHYIO
rpynny o Tex mnop,
MoKa 13 BbIMYCK-
HOro OTBEPCTUA HE

OyneT BbIXOAUTD Yu-
CTas BOfa;

*  CHATb punbTPOaEp-
aTeslb C 3aBapOyYHOro 610Ka 1
NPOW3BECTI NOAauy BOAbl KakK
MWUHUMYM OZMH Pa3, YTobbl yCTpa-
HWTb OCTATKI MOIOLLErO CPeACTBa.

«  CHATb ryxoi GunbTp ¢ unbTPO-
LepXaTensa 1 3aMeHUTb ero Ha
06bIYHbIN GUABTP.

9.5.5  [pombiBKa 3aBapo4Horo 6noka, Bepcua SAE u DISPLAY

E)KeﬂHeBHO OCyLLleCTBJ'IﬂTb I'IpOMbIBKy 3aBapPOYHbIX 6J'IOKOB
cregytowmm obpasom:

«  Counbrpoaepatens CHATb GUILTP W BCTaBUTb IyXon GuabTp
(cm. 3amacHble getanu);

+ pfo6asutb B duabTpogepKaTenb C ryxum GuALTPOM COOT-
BETCTBYlOLLEe MOloLee CPeAcTBO (CM. 3anacHble fetani) u
NOACOeANHUTL QUNBTPOLEPKATEND K 3aBaPOUHOMY ONTOKY;

+  Ha KHOMOYHOW naHenwu COOTBETCTBYIOLLEr0 3aBapOYHOro
6noka yOoepmnBatb OAHOBPEMEHHO HaXXaTbIMW KHOMKN LDJ)@

n @ B TeueHue Kak MUHUmMym 10 cekyHp;

+  MOAOXAUTE BbINMONHEHNA 5 LNKNOB NPOMbIBKY;

¢ CHMMUTE (I)VIJ'IprO}J,ep)KaTEJ'Ib N HaXMUTE KHOMKY LDJ)@, yTOObI

3anycTuTb LMK OnosackneaHmsa okono 30 cekyHp.

(S}
< i d

He ocywecTBnATL NpOMbIBKY 3aBapoyHoro 6noka ana mogeny AL.

PyKOBOﬂCTBO ONA NoJib30BaTesA
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9.5.6  YucTka ceTku 3aBapHOro 6noka v aepatens ceTkn

EXxeHefenbHo HeOOXOAMMO OCYLLECTBAATD YNCTKY CETKI 3aBap-
Horo 6noka 1 aepxatens CeTky CnepytowM obpasom:

«  CnomoLLblo OTBEPTKM OCNAbUTL
BUHT (1);

+  CHATb CeTKy (2) u gepxaTtenb
cetkm (3);

«  MNPOMbITb 06e feTanu ropayen
BOAOMN;

* BEPHYTb CETKY W AepXKaTeyb
CeTKN B Haya/ibHOe nosioxeHne,
3aKpenne NX Npu NOMOLLN BAUHTa.

9.5.7  Ymctka HacapKu AnA BbIMycKa napa u autosteamer

ExxeHepenbHO Heo6X0VIMO OCYLLECTBAATL YNCTKY HACAAKM AN
BbINyCKa napa 1 autosteamer cnegytowym obpasom:

+ [lomecTuTb HacagKy B KyBLUMH C BOAOW, NpeABapuTenbHO
[00aBVB B Hero creynanbHoe MotoLee CPeAcTBO (CornacHo
VHCTPYKLMAM NPOU3BOANTENS);

* HarpeTb pacTBOP Napom 13 HacafKku;

+  [aTb HacajKke OXNajnTbCsA, OCTaBMUB ee
MNorpy>eHHON B PacTBOP Kak MUHUMYM
Ha 5 MUHYT; 3a 3T0 Bpems MoloLLee cpeg-
CTBO NOAHUMETCA BHYTPb HacafiK 13-3a
sddeKTa oxnaxkaeHUs;

+  MOBTOPWTb Omepauuio 2 nbo 3 pasa,
MoKa OCTaTKM MOMIOKa He OyayT yna-

10.3ANACHDIE YACTH

3ameHa KOMMOHEHTOB /UK YacTell MaLUHbI OMKHA OCyLLe-
CTBAATBCA UCKMIOUMTENBHO CNELMANINCTOM, KBaNUPULMPOBAHHBIM
KomnaHwnen-nsrotosutenem.

Nonb3oBaTenb He UMeeT NpaBa coBepLUATb paboTbl N0 3aMeHe KOMMOHEHTOB
W/MNK YacTeil MalnHbI.

11.BbIBO U3 SKCNAYATALUAM

BbiBOL 13 3KCNTyaTaLMn MaLUUHbI JOMKEH OCYLLEeCTBAATLCA
KBanuunumpoBaHHbIM TeXHUKOM V3roToBnTens, Tak Kak Heob-
xoaumo GyaeT OTKMOUMTb annapat OT SNeKTPUYECKor 1 rua-
paBANYeCcKom Lienei, a Takxe CUTb BOLY W3 BHYTPEHHEN Lenu
obopypoBaHuA.

BBegeHne B 3KCnNAyaTaLMio MaLlvHbI NOCAE 3TOrO nepuoga
LOMKHO OCYLLECTBAATLCA KBannduLmpoBaHHbIM TEXHUKOM V3ro-
TOBUTENA.

Monb3oBarenb He UMeeT NpaBacoBepLlaTbh pa6on>| noBbiBOAY KO(I)EMaI.IMHbI
13 3KcnnyaTauun Ha Aonruit nepuoa u no BBefeHnI0 ee B SKcnnyatTauuo
nocne 3Toro nepuopa.

JIEHbI.
12. IEMOHTAX 060PY0BAHMS
Mpv aemoHTaxe 060pyA0BaHNsA PEKOMEHAYETCA NPUOErHyTb
Kycnyram KBaﬂI/Id)VILI,VIpOBaHHOFO TexHuKa M3rotosutens.
296 3300 PyKoBOACTBO A4/191 NONb30BaTENSA
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13.YTUNU3ALIMA

13.1 Nudopmauma 06 yrunusauuu

Tonbko and ctpaH EBponeiickoro Coto3a n EBpo-
NenCKoro 3KOHOMIYECKOro NPOCTPAHCTBA.

[laHHbIN CMMBON YKa3blBaeT Ha TO, YTO MPOJYKT
Henb3A BblOpaCbiBaTb BMECTE C ObITOBbIMI OTX0fa-
M1 B cootBeTCTBIN ¢ QupektuBoi EC 06 otxogax
3MIEKTPUYECKOTO M 3NEKTPOHHOrO 060pyLOBaHNA
RAEE (2012/19/CE) n QupekTtugoit EC 06 yTnnmnsaumum batapeek un
akKymynaTopos (2006/66/CE), a Take B COOTBETCTBIUM C HALMOHasb-
HbIMM 3aKOHaMW, NPUBOAALLMMM B AeACTBIE AaHHble [IMpeKTHBbI.

Annapat fomxeH 6bITb NepefaH B crielyuanbHblid yHKT cbopa
OTXO[0B, HanpuMep, Jnnepy Npu NoKynKe HOBOTO aHANOMYHOMO
060pya0BaHUA 60 B aBTOPM30BAHHbII LIEHTP c60pa, 3aHMMato-
LWIACA MepepaboTKoi OTXOLOB INEKTPUYECKOTO 1 INIEKTPOHHOTO
o6opynoaHua (RAEE), a Takxe yTunn3saumen 6atapeek v akkymy-
natopos. HenpasunbHoe obpalleHyie c oTxogamm nogobHoro Tna
MOXeT UMETb HeraT/BHble MOCNefCTBUA ANA OKpYatoLLel cpesbl
11 300POBbA YeNnoBeKa U3-3a NOTEHLMANBbHO OMACHbIX BELLECTB,
KOTOpble, KaK NPaBIIo, COAEPATCA B AAHHBIX OTXOAaX.

MpaBunbHas yTUNM3aLMA JaHHOTO NPOAYKTA CO CTOPOHbI MOSb-
30BaTena OyaeT cnocobCcTBOBaTb IGPGEKTUBHOMY UCMONb30BAHNIO
NPUPOAHbIX PECYPCOB 1 MO3BOUT M36€XKaTb aAMUHUCTPATUBHbIX
CaHKLMIA, NPeyCMOTPEHHbIX AeCTBYIOLLMMM 3aKoHamu. [ing no-
NyyYeHns BONONHATENBHO MHdOPMALMK NO YTUAN3ALMM JaHHOTO
npojyKTa NPOCMM 06paLLaTbCs B OpraHbl MECTHOM BAACTW NGO
OpraHbl, OTBETCTBEHHbIE 33 COOP OTXOJ0B, @ TAKXKE K aBTOPM30BaH-
HbIM iunepam 1 B cyx6y cbopa ObITOBbIX OTXOAOB.

Qina yTunusagun KodemawmnHbl peKomeHayetca oﬁparmbca K
KBanudmuuposaHHomy TeXHUKY Komnauuu-usrotoputens.

13.2 3Konoruyeckas cnpaska

BHyTpu KodemalumHbI pacnonoxeHa nuTeBan batapes KHO-
MOYHOrO TUMa, HEOOXOAMMAA ANA XPaHEHUA JaHHbIX MaLLMHbI. OHa
MOMeLLeHa B INEKTPOHHYIO MaTy.

Heo6xonumo yTunn3nposatb 6atapeto B COOTBETCTBUN C Aeid-
CTBYIOLLMMM 3aKOHaMM CTPAHBI.

14.CN10BAPb TEPMUHOB

B naHHoOI yacTv nepeyncneHbl 0cobble TepMUHBI 1160 TepMU-
Hbl CO 3HaUEHMEM, OT/IMYHBIM OT 0OBIYHOTO.

Huxe o6bACHeHbI ncnonb3yemble B PyKOBOACTBE MO KCMAy-
aTaLMm COKpPALLEHNA, @ TaKKe 3HAYEHNA NUKTOrPamMm, YKa3blBalo-
LWMX Ha KBanuduKaLmio onepatopa Mo COCTOAHE MaLLHbI. VX
MCMONb30BaHNeE NO3BONSET ObICTPO U OAHO3HAYHO NPEACTABUTH
NHGOPMALMIO, HEO6XOANMYIO [/l MPABUIIBHON 3KCMyaTaLum
KodemaLumHbl B 6e30MacHbIX YCIOBUAX.

OnacHoctb
MoTeHLManbHbIA NCTOYHUK TPABMbI OO yLiepba 350poBbIo.

OnacHas 30Ha

Nlobas 30Ha B HEMOCPEACTBEHHOW GIM30CTY OT MaLUVHBI,
MPUCYTCTBIE YENOBEKA B KOTOPOI NPeACTaBNAET pUCK ans 6e3-
OMacHOCTU 1 3Z0POBbA 3TOTO YeoBeKa.

Monb3oBatenb

yI'IOMﬂHyTbIe B PyKOBOﬂCTBe no :-)KcnnyaTau,vm nnuo J1I/I6O
JIMLa, OTBETCTBEHHbDbIE 3a HaCTpOI7IKy, TeXHnyeckoe 06CJ‘Iy)KI/I BaHMe
n LII/ICTKy KO(I)EMaLIJVIHbI.

Puck

CoyeTaHne BEPOATHOCTI U NOCNEACTBUI HACTYMNEHNA He-
GnaronpuaTHbIX COObITWIA (TpaBMbl NbO ywepba 340POBbI),
KOTOpPbIE MOTYT BO3HVKHYTb B OMACHOM CUTYaLUM.

lpepnoxpaHuTenbHoe ycTpoitcTBo
[JleTanb MalLnHBI, CreyranbHoO NCNoNb3yemas Anis TOro, YTobbl
rapaHTMPOBaTh 3aLYNTYy NOCPEACTBOM MaTePUaNbHOrO bapbepa.

(pencrea unpguBuayanbHoil 3awmtbi (C(U13)
CneumnanbHas 3allMTHas ofexaa 1Mbo CpeacTBa 3alluThbl, UC-
Monb3yemble PAbOTHVKOM 1A 3aLLMTb 300POBbA U 6E30MACHOCTH.

Wcnonb3oBaHme no Ha3HayeHuI0
/cnonb3oBaHWe MalLMHbI B COOTBETCTBIN C UHGOPMALMEN,
NPEesOCTaBNEHHO B UHCTPYKLMM K MPYIMEHEHNHO.

TexHuK, KBanuduumuposanHblil Usrotosurenem

Nuuo, cneymanbHO 06yYeHHOE 1 UMEIOLLEe NMPABO OCyLe-
CTBNATH OMEePaLMm MO MOAKMIOYEHNIO, YCTAHOBKE 1 COOpKe Kode-
MaLLMH; MCMoMb30BaTh CrieLnanbHoe 060pynoBaHiie (MogbeMHble
MEXaHW3Mbl, MOrPY34MKL U T.4.); OCYLLECTBAATb MAAHOBOE WNHA
BHEMIAHOBOE TEXHUYECKOe 00C/YX1BaHMe (0060 COXHOE 1
NOTEHLWANbHO OMAcHOE, YTOObI ObITb BbINOHEHHBIM 0ObIYHbIM
M0Jb30BaTENEM).

Ksanu¢ukauua nonb3osarens
MUHMManbHbIA ypOBEHb 3HAHUI, KOTOPLIM JOMKEH 06MafaTh
onepaTtop, UToObl BbIMOJHATb ONpPeaeNeHHbIE OnepaLi.

CocTosHMe MALLNHDI
CoCTOsIHME MaLLVHbI BKIIOYAET B CE65 pexum paboTbl 1 yCio-
BUA 6e30MacHOCTY MaLLViHbI.

OcTaTouHbIIl PUCK

PUCKI, KOTOPbIE OCTAKOTCA HE CMOTPA Ha TO, YTO MPY NPOEKTH-
POBaHUM MaLLVHbI ObINK Y4TeHbl BCe TPeboBaHMA 6e30MacHOCTY
1 HE CMOTPA Ha TO, YTO NpY paboTe C Helr ObINK NPUHATLI BCe
LOMONHUTENbHbIE MEPbI MO 3aLLKTe,

KomnoHeHT 6e30nacHocTh:
+  KOMMOHEHT, NpefHa3HaY€eHHbIN 1A BbINOJHEHNA NPeAoXpa-
HUTENbHBIX GYHKLMIA;

*  KOMMOHEHT, YbA MONOMKa U/UNN HENCNPABHOCTb CTABAT NOA
yrpo3y 6e30macHOCTb GU3MYECKNX NN,

PYKOBO,EI,CTBO ONA NoJib30BaTesA
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15. ANOABUTHbIN YKASATENb Mowor kode 272

MoTpebnaemas MOLWHOCTb 269
A MpombiBKa KanyunHaTtopa 295
ABTOMaTUYECKas nofaya ropader Bogpl 278 fpombIBKa pasAaTouHoN rpynib 2
E C
BaTapes BHyTPEHHAS 297 CeTka 3aBapHoOro 6510ka 296
CnoBapb TEpMUHOB 297
B CnoBapb TePMUHOB U MMKTOrpamMmbl - 259
Bsog B sKcnnyataumio 270 CoBeThl 276
§m6paumm i;g Cnocobbl ycTpaHeHws HencnpaBHocTen 293
K/loYeHre MaLUHbI
BbiBoA KodeMalumHbl U3 3KcrTyaTauum 296 T
BbIK/TIOUCHME MALIVHb! 271 Tabnuuka ¢ mapkmposkoin CE 269
TekyLmin peMOHT 1 YncTKa 292
r TexHnyeckne gaHHble 269
[a3 - ra3oBoe HarpeBaHve 271
lapaHTnA 259 y
nyxon ¢unsTp 295 Yeraroska 269
Moynna AL 273 YTnusauma MallvHbl 297
1 )
JIEMOHTaX MaLLIMHb! 296 DyHKUMOHNPOBaHWE MaLUVHbI 270
[epkaTenb CETKM 3aBapOYHOro b5ioka 296 X
3 XpaHeHne MalmHbI 269
3anacHble yacTu 296 ll
n LleneBoe Ha3HaueHne 265
M3nyueHua 270 Y
W3nyyenusa wyma 270 Ynctka kodemaLmHbl 294
K YncTka HacagKm AN1A Bbinycka napa 296
KanyunHaTop 276 3
KHonouHble naHenu AEP-SAE 268 Skonornyeckan cnpaska 297
Kode - Npu1roToBreHme 273 DNeKTPOMarHUTHbIE N3ny4YyeHns 270
M
Mapka/Mogenb MalumHbl 269
Mapkumposka CE 269
Mepbl no obecneveHuto 6e3onacHocTn 260
H
HanpsaxeHne 269
HeucnpaBHOCTY 1 Cnocobbl 1X ycTpaHeHus 293
0
OTobparxkeHune nHGopMaL 274
n
Map 275
MNepriognuyecknin pemoHT 292
[NnkTorpammbl 259
lNopaya ropaven BOAbl BPYUHYHO 275
lNoporpesatenb Yallek 277
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